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/\ BamHble npaBuna TEXHUKK 6€30NaCHOCTH

BHumatenbHo npouuTaiite AaHHOE PYKOBOACTBO.
OHO NOMOXKET BaM HayuUTbCA NPaBUIbHO U
6e30nacHO Nosib30BaTbLCA NPUOOPOM.
CoxpaHsiiTe pyKOBOACTBO MO 3KCMyaTaumu u
WHCTPYKLMIO MO MOHTaXKY ANfA AaSibHEeWLero
MCMONb30BaHUA UK ANA Nepeaayn HoBOMy
Bnagenbuy.

YcraHoBKka AaHHOro npubopa AomKHa
NPOU3BOANTLCA B COOTBETCTBMM C MpuiaraemMon
WUHCTPYKLMEN NO MOHTaIKY.

Pacnakyiite n ocmoTpute npnbop. He
noAKntoYanTe npubop, ecnn oH Obl1 NOBpPeXXAeH
BO BPeMsA TPaHCMOPTUPOBKM.

MoakntoueHue npubopa 6e3 LuTENCENLHON BUKK
ZO/MKEH NPOU3BOANTL TOJIbKO
KBaNMPULMPOBAHHbIN CeUUanucT.
lMoBpeXkaeHna ns-3a HeNPaBUIIBLHOMO
NOAKMOYEHUA NPUBOAAT K CHATUIO rapaHTUIHbIX
06A3aTenbLCTB.

O10T Npubop NnpeaHa3HayeH TONbKO Ans
ZAoMallHero ucnonb3oBaHusa. Mcnonbayite
np1Bop TONbKO ANA NPUroTOBAEHUA 6ntoa K1
HanuTkoB. Cneavte 3a npnbopom BO BpeMsA ero
paboTbl. Micnonbayite npubop ToNbKO B
3aKPbITOM MOMELLEHUM.

OToT npubop He NnpeaHasHayeH and
MCMNONb30BaHUA C BHELLHUM TAUMEPOM UK
MyNbTOM ynpaBfieHus.

Hetn no 8 net, nuua ¢ orpaHMYEeHHbIMK
bM3MUECKUMH, YMCTBEHHBIMU U MCUXUUYECKUMMU
BO3MOXXHOCTAMMU, a TaKXKe nunua, He obnaaatoLimne
ZA0OCTaTOYHbIMU 3HaHUAMMK O npubope, MoryT
“cnonb3oBaTtb NPUMOOP TONLKO NOA NPUCMOTPOM
NUL, OTBECTBEHHbIX 32 UX BE30NacHOCTb, UK
nocne noApoOHOro MHCTPYKTa)Ka M OCO3HaHUA
BCEX ONacHOCTEN, CBA3AHHbIX C AKCMnyaTaunen
npubopa.

HeTtam He paspeluaeTca urpatb ¢ Npuéopom.
Ouuncrka n obcny>kuBaHue npubopa He AOMKHBI
NPOU3BOANUTBLCA AETbMM, 3TO AOMNYCTUMO, TONBKO
€Cnu OHU cTapLue 8 NeT 1 UX KOHTPONIMPYHOT
B3pOCHblE.

He nonyckaite neteit mnaaie 8 net K npubéopy u
ero ceTeBOMYy NpoBOAY.

OnacHocTb Bo3ropaHusa!

e [opsayee pacTUTENBLHOE MACIIO UMK XUP
nerko BocnnameHarotca. He octaenaiTe 6e3
NPUCMOTpPA ropaYee Maco Ui Xup.

Hukoraa He TyLumte oroHb BOAOW.
Boikntounte koHpopky. MNnama moxxHo
OCTOPOXXHO MOraCuUTb KPbILLKOMH,
nnamAracALUMM NOKPbLIBANIOM UK
noaoBHbIMK NpeaMeTamMm.

e [lpu cunbHOM Harpese npubopa
BOCMNaMeHsALWUecs Marepuassl MoryT
BCNbIXHYTb. [103TOMY He xpaHuTe noa
npubopom noaobHLIe MaTepuansi
(Hanpumep, cnpewu, YnCTALLME CPEeACTBa) U
He UCNonb3yiTe MX NOBIM30CTH OT Npubopa.
He knaaute BocnnameHsoLwmeca npeameTbl
B npuéop.

e [lpu cunbHOM Harpese npubopa
BOCMNaMeHsALWUecs Matepuassl MoryT
BCMbIXHYTb. He ncnonbayiite ApeBecHbIi
Yrosb UK NMOXOXKME roproune Matepuansbl.

OnacHocTb o)oral!

e B npouecce akcnnyataummn oTKpbITbIE ANA
AocTyna Aetanu npubopa CUNbHO
HarpeBatoTca. He npukacanTtech K
packanérHelMm aetanam. He noanyckairte
neten 6nusKo.

e CrekaroLwwmni Kannammu >Xup npu
MPUrOTOBNEHUM HA IPUNIE MOXKET NPUBECTU K
KpaTKOBPeMeHHOMY BocriameHeHuto. He
HarnbanTecb Haa npubopom. Cobntonaiite
6e3onacHoe paccTosiHUe.

® [locne BbIKNtOYEHUA rpUNb OcTaéTcA
ropAYnMM B TEYEHMe A0NToro BpemMeHu. He
npuKacamntechb K rpusto B TeyeHune 30-
45 MUHYT NOCse ero BbIKHOYEHHUA.

e 3akpbiTad Kpblllka npubopa oBycnasnmsaeT
U3STMLLIHIOKO aKKymMynaumtio Tenna. Npubop
cneayeT 3aKpblBaTb KPbILUKOW TOMbKO Mochne
nosiHoro oxnaxkaeHusa. Hukoraa He
BKJItOUanTe Npubop C 3aKpbITON KpbllKa. He
“cnonb3yinTe KpbILLKY npubopa anq
noAAep»XaHUA NPUroToBNEHHbIX 6ntoAa B
ropAYeM COCTOAHMU U B KayecTse
NOACTaBKM.

OnacHocTb yaapa Tokom!

e [Ipu HekBanMdPMUMPOBAHHOM PEMOHTE
npuBop MOXKeT cTaTb UCTOYHUKOM
onacHocTtu.[loaToMy peMOHT AomKeH
MPOU3BOAMTLCA TOSILKO CreLnasMcTom
CepBMCHOM CNy>Obl, NPOLLEALLMM
cneumnanbHoe obyyeHue.Ecnu npubop



HeucnpaBeH, BblHbTE BUIKY M3 PO3ETKU UK
OTKNIOUUTE NpeaoxpaHnuTenb B 6noke
npeanoxpaxutenei. BeizoBute cneunanucra
CEepPBUCHON CNyXObl.

e [lpu cunbHOM Harpese npubopa n3onauma
kabena moxeT pacnnaeutbeA. CneauTe 3a
TeMm, uTobbl kKabenb He conpukacancs ¢
rOPAYMMM YACTAMMU DNEKTPONPUOOPOB.

e [lpoHuKatoLlas Bnara MOXeT NPUBECTU K
yAapy anexkTpuyeckum Tokom. He
UCMNONb3yNTe OUUCTUTENb BBICOKOTO
ZAaBneHna UK NapoCTPYHHbIE OUUCTUTENN.

e HeucnpasHebiii npubop MoxeT ObiTb
NPUYMHOIN NoparkeHWa TokoM. Hukoraa He
BKJHOYaKTe HeucnpaBHblii Npubop. BeiHbTe
U3 PO3ETKM BUJIKY CETEBOro NPoOBOAA UK
BbIKJIIOUUTE NpefoxpaHuTenb B 6noke
npeanoxpaxutenei. Beizoute cneunanucra
CEepPBUCHON CNyXObl.

MpUUMHBI NOBpEAEHUH

BHumaHue! Mospexxaerne npubopa npu MCnonb30BaHUM
HenoAxoAALUUX NPUHAANEXHOCTe!: Mcnonb3yiiTe ToNbKO
npeaycMoTpeHHble GUPMEHHbIE NPUHAANEXKHOCTH. He
nonb3yiTecb NoAAOHAMM ANA FPUNA UK aNtOMUHUEBOM!
donbroi. 3To NPUBOAUT K MOBPEKAEHUIO PELUETKU rpuns.

BHumaHue! Hapywenune dyHkumoHuposanua: Ecnu
npubop He UCMONb3YeTCA, BCE PYUKMU yNpaBieHuA Bceraa
ZO/MKHBI HAXOAUTLCA B HYNIEBOM MOOXKEHUU.

OxpaHa oKpyMXatoLwieun cpenbl

Pacnakyiite npu6éop 1 yTMnnM3npyiTe ynakoBKy COrnacHo
TpeboBaHWAM 3KONOrnK

OKOoNnorMyecKun yucTrasn yTunum3auuma

E 3T0T Nnpubop cooTBetcTByeT EBpONeiickoit

avpekTtuBe 2012/19/EG no o6patlleHuto co

I CTapbiMW 3NNEKTPUYECKUMU U BNEKTPOHHbIMMU

npubopamu (waste electrical and electronic
equipment - WEEE). Ota aupektusa
ycTaHaBnvMBaeT NOPAZOK BO3BpaTa U yTUnM3auuu
cTapblx NpuboOpoB, AEWCTBYIOLUIA NO BCEW
Espore.

CoBeTbl N0 3KOHOMMUMU
3NEKTPO3HEPTUH

HarpesaiiTe rpunb TONbKO 10 MOMEHTA AOGTUXKEHHUA
Kenaemown Temneparypebi.

I'IpM MeHbLleM KonyecTse npurotaBamMBaemMoro
npoAaykra VICFIOJ'IbSyVITe BO3MOXXHOCTb ANA BKAKOYEHUA
TOJIbKO NepeaHero nnu TonbkKo 3aaHero
HarpeBaTesibHOro asieMeHTa rpuna.



Baw HoBbIM npubop

3aechb Bbl MO)KeTe NO3HAKOMUTbLCA C BallMM HOBbIM
npuBopoM 1 NoNyYnTb AOMNONHUTENBHYIO MHGOPMALMIO O
€ro NpUHaANEXHOCTAX.

ONeKTpUUYECKUHN TpUnb

Jlutas »xapoBHsa

Peletka rpuns

BaHHa ana kamHel nasbl

XXupoynosutenb

Harp. anemeHT rpuna

|

MepeaHnii Harp. 3aaHwit Harp.
AneMeHT
Pyt-ma ynpaBneHUd MHaunKaumAa cBeTALLErocA Konbua
7/ 7R Uuamkauua 3HaueHue
A A o BeikntoueHo Mpu6op BeIKNIOYEH
m m (] Caetutca HenpepbiBHO [prbop BKtoueH
#  MeaneHHo muraet [Mpunbop BkNtOUEH U HarpeBa-
eTcA

o CaeTALLeecA KOMbLO BbIKIIOYEHO

° CaeTALLEeecA KOMbLO BKIIIOYEHO
BuiGepute pyuky ynpaBneHua aAnAa nepenHei unu saaHewn E 3 CaerTALLeecA KONbLO MUraeT

peweTKn 1 ycTaHOBUTE CTyneHb rpuna mexay 1 v 12



UHagukauusa 3HaueHue
#®  MeaneHHo muraet MHaukaumsa octaTouHOro
Tenna
#  BeicTpo Muraet 3alumTHOE OTKIIoUEHMe,
ncye3HoBeHUe Harlpﬂ)KeHVlH B
cety
(@] CBeTHLLleeCH KOJ1bLUO BbIK/THOUEHO
o CBeTHLLleeCH KOJ1bLUO BKJ/TKOUYEHO
E 3 CsaeTtAlleeca KonbLO Mmuraet

MpuHaonexHoCcTHU

B o6beme noctaBku uMetloTCA crneayolune
NPUHAANEXXHOCTHU:

BynkaHuueckan nasa

Jutan XXapoBHA, ManeHbKadA

LLleTka AnAa ounMcTKU

CneuunanbHble npuHagnexHoOCTH

Bbl Mo)keTe 3akasaTb B CBOEM cneunanmMsvpoBaHHOM
MarasuHe cneayrwwunme NnpuHaaAne>XHoCTu:

VA 461 000

VA 461 001

LV 030 000

VA 440 010

VA 420 000

VA 420 001

VA 420 010

VA 420 011

VA 450 400

MCFIOJ'Ib3yl7ITe NMPUHAANEXXHOCTU TONbKO B COOTBETCTBUU C

Jlutan xapoBHA, ManeHbKan

Jlutan »xapoBHA, 6onblian
BynkaHuueckas naa (AnA 3aMeHbl)
CranbHan Kpbiwka npubopa

CoeaunHuTenbHan nnaHka and
KOMOuHUpOoBaHUA ¢ Apyrumu Vario-
npubopamu Cepun 400 npu MOHTarke
3anoanuuo

CoeaunHuTenbHan nnaHka and
KOMOUHUpPOBaHUA ¢ Apyrumu Vario-
npubopamu Cepun 400 npu MOHTarke
3anoAnuLO M NPU HANUUYUM KPbILWKK /
NNaHKU BblpaBHUBaHUA

COGL]VIHVITeﬂbHaFl nnaHKa anqa
KOMOUHUpPOBaHUA ¢ Apyrumu Vario-
npubopamu Cepuu 400 npu HaknagHOM
MOHTaXKe

COGHMHMTeﬂbHaH nnaHkKa anqa
KOMOUHUpPOBaHUA ¢ Apyrumu Vario-
npubopamu Cepuu 400 npu HaknagHOM

MOHTa)ke U Npu Hann4ynun KpblLl KU /FIJ'IaHKVI

BblpaBHUBaHWNA

OnemeHT pacwupeHusa npubopa 38 cm

BblllenpuBeA€HHbIMU yKa3aHUAMMU. MarotoButens He
HeceT OTBETCTBEHHOCTb B Cliy4ae HenpaBWJIbHOIo
ncnonb3oBaHuA rIpVIHaﬂJ'Ie)'KHOCTeVI.

YnpaBsneHue

Mepen nepBbIM UCNOJNIb3OBAHUEM

I'Iepen nepBbiMm UCNOJNIb3OBAaHUEM IrpuUnAa BbINOJIHUTE
cneaywouie ykasaHuAa

1 TwartenbHo ouncTute Npubop 1 Aetanu
NpUHaAANEIXHOCTEn

2 BbIHyTb M3 NaKeTa KaMHU NaBbl U BbITIOXUTb UX B
BaHHY AnA ByﬂKaHMHeCKOVI NnaBbl

3  OTkuHyTb 06a HarpeBaTeslbHbIX 3NI€MEHTa BHU3
HarpeBaTenbHble 9n1eMeHTbl FPUNA AOJKHbI ObiTb
HanoXXeHbl FOPU3OHTANBHO

4  HanoXuTb peleTku U NPOrpeTb rpunb Ha cTyneHu 1
2 B TeueHUe HecKoNbKUX MUHYT [pu aTom
yCTpPaHATCA 3anaxu, XxapakTepHble ANA HOBbIX
npuBopoB, a TakXKe BO3SMOXKHbIEe 3arpA3HEeHUA

BknioueHue

YkasaHue: Oba HarpeBaTeNbHbIX 3IeMeHTa
perynupyloTca He3aBMCUMO APYr oT Apyra Takum
06pa3omM, MOXXHO OJIHOBPEMEHHO FOTOBUTL Ha rpune
nuileBble NPOAYKThl C Pa3iMuHbIMU TpeBOoBaHUAMM K
Temnepartype

1 HaxmuTe pyuKky ynpaBneHua u noBepHute €€ Ha
>xenaemyto ctyneHb Ecnu Bbl He xoTuTe
MCnoNb30BaTh BCIO NOBEPXHOCTb FPUAA, BKIOUUTE
nu6o nepeaHuit, nMBo 3aAHUI HarpeBaTesbHbli
aneMeHT

2 T[loka npubop HarpeBaeTcA, 3a pyYyKamMu ynpaBieHua
MuratoT ceeTAwmeca Konbua [pu gocTurkeHUm
3a4aHHOW CTyNeHW rpUiA MUraHMe npeKpallaeTcs, 1
Konbla ropAT HenpepbiBHO HarpesaHue Ha cTyneHu
12 3aHumaet npubn. 15 MuUHyT

3 KnaauTte npoayKT Ha peLleTKy TONbKO NOC/e TOro, Kak
rpunb NOJIHOCTBLIO NporpeeTcA

BbikntouyeHue
MoBepHuTe pyuky ynpaeneHuda B nonoxxeHue 0

A OnacHocTb oxora!

3akpbiTan Kpbilwka npuéopa obycnaBnmMBaeT U3MULLHIO
akkymynauuto tenna. Mpubop cneayet 3akpeiBaThb
KPbILLKOM TOJIbKO Mocne nofHoro oxnarkaenua. Hukoraa
He BKNtoYaiTe NpMbop C 3aKpbITON Kpbilwka. He
MCMnonb3yiTe KpbIWKY npuéopa AnA noaaep X aHua
NPUroToBNEHHbIX 6Nt0A B ropAYeM COCTOAHUU UK B
KauecTBe MOACTaBKM.



MHaouKaumAa octaTtouyHoOro tenna

Mocne BbIKNOUEHMA CBETALLMECA KOMbLa 3a PyYKaMu
ynpasfieHUa MuratoT, noka npubop He oxnaauTca
HaCTOJIbKO, YTOObl K HEMY MOXHO ObINIO MPUKOCHYTLCA

3awmnTa OoT neperpeBaHun

Mpu neperpesaHuu npuéopa HarpeBaTefibHble 3NE€MEHThI
aBTOMAaTMUYECKM OTKoUaloTCA ANnA nNpefoxpaHeHua
npuéopa 1 BCTPOEHHOM! KyxoHHO1 MmeBenu. MNocne Toro,
KaKk Nnpubop oxNnaauMTcA B AOCTATOUYHOW Mepe,
HarpeBaTeSibHble 3/1eMEHThl BKNOYAOTCA CHOBA.

Ucnonb3oBaHUe NUTOM AapPOBHMU

XXaposHA 0coOBeHHO XOpOLIO NOAXOANT ANA
NPUroTOBNEHUA MENIKO Hape3aHHbIX UK XUAKUX
NPOAYKTOB, OBOLLEN|, CnaAKUx U AMYHbIX 6ntoa

Tabnuuya HacTpoeK

Bcerna nporpeBaiTe rpuib 40 Tex NOp, NMOKa He nMoracHeT
MHAMKaTOp Harpesa

CHAB pelleTKy c3alM, yCTAHOBUTE XAPOBHIO Ha 3alHWi
HarpeBaTesNibHbI 9neMeHT rpuna Ha nepeaHeit peweTke
Bbl Mo)xeTe oaHOBpeMeHHO "rpunuTb" Apyroi npoayKT

Bl Mo)KeTe KynuTb y GBOEro aAunepa AONOJIHUTENbHLIE
>KapoBHHU (6onblUME M MasieHbKKe), KOTOPblie ABAAIOTCA
cneuuanbHbIMU NPUHAANEIKHOCTAMM

YkasaHue: lpu ncnonb3oBaHUM KAPOBHU YCTAHOBUTE B
rPUNb TaK)Ke BaHHY C KAMHAMMU nasbl

MopAAOK UCMONb30BaHUA apOBHU NpU
NPUroTOBNIEHUU TpUNA

1 CHumuTe 3aaHIO0 pelleTKy rpuna

2  YcTaHOBWTE )KapOBHIO Ha 3aAHWUN HarpeBaTeNbHbIN
3NEeMEHT

3 MoBepHUTE pyuKy ynpaBneHuaA 3afHUM
HarpeBaTeNbHbIM 3/IEMEHTOM Ha CTyneHb 12
Mporpeiite rpunb, Nnoka He NoracHeT MHAMKaL WA
HarpesaHuA

4  CmMakbTe )KapOoBHIO MacnoM (KUCTOUYKOM) 1 NONTOXKUTE
B HE& NPOoAYKT ANA rpuna

3HaueHunA TaBnULUbl HACTPOMKK Cny)XXaT Nullb ANA
OPUEHTUPOBKM, TaK KaK B 3aBUCHMMOCTH OT BMAA U
COCTOAHUA NPUroTaBAMBaEeMOro npoaykra tpebyerca
6onblue MU MeHblUe Tenna

MpoayKTbl CtyneHb Bpema npurotoB- [pumeyaHuna
rpunsa nexun

Msaco u nTuua
Creiik 13 roBAAWHBI CPpeaHENpPo- 12 4 -6 MuH. c Kaokaoit  CTeik ABNAETCA CpeHeNnpPOXKapeHHbIM, ECIIM Ha MOBEPX-
>KapeHHsl, 2-3 cm CTOPOHBI HOCTU MACa NOABNAETCA COK
TenaubA KOTNETE, 2 CM 10-11 6 MUWH. C Ka)Kaom

CTOPOHbI
Hawnbik Ha wamnypax, no 100 r 8-9 12-15 muH nepeBopayMBaTb HECKOJLKO pas3
BapaHba Kotneta HenpoxxapeH- 10-11 6 MUH. C KaXxaon
HaA, 2 c™m CTOPOHBI
CTeiK U3 CBMHUHbBI, 2 CM 10-11 6 - 8 MUH. C KaXKaoK

CTOPOHbI
Konbaca Ha rpune, 50-100 r 9-10 10- 15 MmuH nepeBopaynBaTbh HECKOMNBLKO pas3
lambyprep, 1 cm 9-10 12-15 MuH
CTeiK 13 nHaeinku, 2 cm 9-10 12 -15 MmuH
KypuHble kpbinbiluku, no 100 r 9 15- 20 muH nepeBopayMBaTbh HECKOJSIbKO pas
Pbi6a 1 MOpCKMe NPOAYKTbI
Bonblune kpeseTkM 9-10 6 -8 MuH Mcnonb3oBaTb KpEeBETKU C NaHUMPEM, Chipble unu 6nax-

LUMPOBaHHbLIE

Omapel, 6naHwMpoBaHHbIE 10-11 7-15 muH
Creiik 13 nococs, 3 cm 7-8 10-15 MmuH
Creiik 13 TyHUa, 3 cM 8-9 7-10 MuH
Pui6Hoe dune, 2 cm 7-8 6 -8 muH Hanpumep: NanTyc, CONTHEUYHMUK, OKYHb, MOPCKOWM YépT,

Tpecka



MpoayKTbi CtyneHb Bpema npurotoB- [pumeyaHuna
rpunsa nexun
®openb uenbHadA, 200 r 9-10 12-15 MmuH YTo6bl KOXKa He NpucTaBana K peLueTke, cMaxkbTe popenb
pacTuTenbHbLIM Mac/ioM UNK crierka obBanaiite B MyKe
FapHupbI
OsoLuu 8-9 10-12 muH Hanpumep, NOMTUKM LYKKUHW UK BaKnaykaH, YeTBEPTUHKH
nanpuKxu
LUnAnku LwwamnmHboHoB 9-10 6 -8 muH
PpyKTh 6-7 5-10 MUH. C KXK-  Hanpumep: NONIOBUHKU MEPCUKOB WM rpyLL, TIOMTUKK aHa-
0 CTOPOHBI Haca
HapeHbe B }apoBHe
BnuHbl, 180 1 7-8 1 - 2 MUH. C KaXKaoM
CTOPOHbI
lpnbbl Ha ckoBopoae, 250 r 11-12 5-7 MuH
Anunnua, 300 r 8-9 5-6 MHH
YapeHbliit kaptodens, 500 r 11-12 10-12 muH
MsacHoit dapuu, 400 r 11-12 5-6 MuH
OBoLuu Ha ckoBopoae, 400 r 9-10 6 -8 MuH KPYNHO Hape3aHHble, HanpuMep: nanpuka, penyartblil nyK,

MOPKOBb, LIlyKKUHU

NMonesHble coBeTbl U npuemMbl

Bcerna npeaBaputenbHo nporpesaiTe rpuib Takum
o6pas3omM, B pesynbTate MHTEHCUBHOMO BblAENEHUA
Tenna 6bicTpo obpasyeTcA KOpPoOUKa, U MACO
cTaHoBUTCA BoJsiee COUYHbIM

Mepea npurotoBneHunem rpuna Bel moxkeTe cmasatb
NPOAYKT »XapOCTOWKUM Maciom (Hanpumep,
OpexoBbIM) UK NpOMapuUHOBaTk JTO cnocobcTByeT
ynydweHWo BKYCOBbIX Ka4eCTB NpoAyKTa
Heobxoanmo cneantb 3a T€éM, 4TOOblI HE ObINO
CJIUWLIKOM MHOrro macna unn MmapuHaaa, Tak Kak MHaude
BO3MOXHO BOCnnamMmeHeHne Unn cunbHoe AblMNneHune

Henb3a conute MACO nepea NpUroToBlIEHUEM FpUNA
3TO MOXKET NPUBECTU K BblAENEHUIO U3 MAca
pPacTBOPUMbLIX MUTATENbHbLIX BELLECTB U COKa

BuiknaaeiBaiiTe npoAyKT rpunda npaMo Ha peleTtky He
MCnonb3yiTe ANA rpuna antoMuUH1MEBY0 GoNbry unu
noAAOHbLI

MNepeBopauunBaiTe KyCOUKM FPUNA NULIb TOraa, Koraa
OHU Nerko otaenAlTcA oT pewweTku MNpu npuctaBaHum
MAGa K pelleTKe NPOMCXOAMUT PaspyLieHUe BONOKOH, U
U3 MAca BblAeNnAeTcA COoK

He npoTkbikaiiTe MACO B NpoLecce NPUroToBeHus,
TaK KaK Npu 3TOM M3 MACa BbIAENAETCA COK

MpoconeHHble NPOAYKTLI, TAKWE KaK BETYMHA UK
NPOCONEHHaA KonyeHana CBUHWHA, HE NPUrOAHbI ANA
rpuna OTO MOXXeT NPMBOAUTL K 0OpasoBaHuto
BPeHbIX ANA 340pOBbA COSAUHEHU

B oT6MBHbIX Ha KOCTOYKE U B XXUPOBOM Cloe
HeoBXx0AMMO caenatb HECKONMbLKO HaaApe30B, YTOObI
nsbexatb Aedopmaumnit npoaykra rpund

Y1066l MACO BbIIO COYHBIM M aPOMATHLIM, CNOU XKpa
peKkoMeHAyeTCcA yAanATb NOC/Ee NPUroTOBAEHUA rpuUnA

Kycoukun nomaluHei nTuubl 0COBEHHO XOpOoLlO
3a)XapuBaloTCA, €CIM He3a40/1ro 10 OKOHYaHuA
NPUroTOBAIEHUA CMa3aTb UX CAMBOYHBLIM MacnoMm,
CONNEHOM BOAOW UNKN anefibCUHOBBLIM COKOM

@®pyKTbl NOCNE rpuA MOXXHO MO BKYCY 3anpaBuTb
MeZOM, KNEeHOBEIM CUPOMOM WU NTUMOHHBLIM COKOM

OBouwwu, Tpebytoline 60nbLLWOro BpeMeH!
NPUroToBNeHnd (HanpumMmep, NoYaTK1 KyKypy3bl,
KapTodenb), nepea rpunemM MOXXHO NpoBapuUTb

Pui6Hoe ¢une cHauana cneayet o6xxapuBartb co
CTOPOHbI WKYPKKU YTOBBLI M3BerkaTb NpUcTaBaHUA K
pelleTKe rpuna, CMaXbTe LWKYPKY pacTUTENbHbLIM
MacsioM UK NpUCkINbTE MYKOW

,D,J'IFl npUroToBneHNA rpunAa Ha peleTKe nyyue Bcero
noaxoaunt pb|6a C NNOTHBIMU TKAHAMMU
(Hanpumep: nocochb, TyHel, MOPCKOM YepT)

CepBupyiiTe rotoBoe 6ntoao B ropsyem suae He
nonorpeBaVlTe, TaK Kak rpuib Nnpn 3TOM CTaHOBUTCA
XEeCTKUM

MoBepxHOCTL rpunA B cpeAHel YacTu HarpeBaeTcH
6onblie, yem no kKpaAm B vacTtHocTK, Koraa Bel
ONHOBPEMEHHO npurotaBnmBaeTe 61t0Aa C pasHbIM
BpeMeHeM roTOBHOCTU U C PasfitiyHbIMU
TpeboBaHUAMHU K TeMnepaType, Bbl moxeTe
ONTUMasNibHO pacnpeneniuTb NPOAYKThl Ha
NOBEPXHOCTU rpunda

Hna atoro Bbl Mo)keTe, KOHEYHO, UCNOJNIb30OBATb
TakXke o6e 30HbI FPUNA Ha PasfIUYHbIX CTYMEHAX
mMowHocTn OcHOoBHOE NpaBuno Yem ToHbLIe NPOAYKT
rpunA, Tem Bbille TemMnepaTtypa, U TeM Kopoye BpemMs
NpUroToBMEeHUA



yXOJ], U OUUCTKA Hertanb/nosepx- PeKomeHagyemana oUUCTHaA
HOCTb NpubGopa

BanHa anna BynkaHu- MsBnekute BaHHy OuncTuTe BaHHy And

B aT0ii rnaBe npuBeAeHbl peKOMeHAaUUU U yKasaHua no YECKOW NaBbl KameHM NaBbl B KYXOHHOW PakoBUHE C
onTUManbHOMY NOPAAKY yxoAa 3a NPUOOPOM U OUUCTKU MOMOLLbIO LLIETKU M MOIOLLIEro CPEACTBa,
npubopa. a 3aTemM NPOTPUTE HACYXO MArKON TKaHbIO

3atBepaeBLUMe 3arpA3HeHUs cneayeT
3aMOUUTb MU YAQIUTb C MOMOLLIbIO

A OnacHocTb yaapa Tokom!
Halero rens (Homep AnsA 3akasa 463582)

MpoHuKatowana Bnara Mo>xeT NPMBECTU K yaapy
3NeKTpUYecKMM TokoM. He ucnonb3syitte ounctutens
BLICOKOTO IaBNIEHWUA UIM NAPOCTPYNHbIE OUNCTUTENN.

BynkaHuueckaa 3ameHaAiiTe KaMHU BYSIKAHUYECKO NlaBbl
naea npu ux nouepHeHnun BynkaHuuyeckan nasa
BMUTLIBAET XKUP, KOTOPbIN BO BpEMS

Q paboTbl npubopa MOXKET NPUBOAUTL K
OnacHocTb oxoral CHMNLHOMY AbIMAEHMIO UK BOCMNaMeHe-

B npouecce akcnnyarauuu oTKpbITbie ANA AOCTyna AeTanu HUto

npubopa cunbHO HarpesatoTcA. He npukacaittechb K MoaxonALlyro BynKaHuyeckyto nasy Bbl

packanéHHblm Aetanam. He noanyckaiite neteit 6nusKo. MO)KeTe 3akasarb y CBOero aunepa

(Homep ansa 3akasa LV 030 000)

Xupoynosutens OunLaTe B NOCYAOMOEYHO MaLLnUHE

OuucTtKa npubopa

Pyuku ynpaenenna  OuuLuaTb MATKOW BNaXXHON TPAMKOW U
HeOONbLUUM KOIMYECTBOM MOHOLLEFO

Mocne kaxxaoro ynotpe6neHua ounwaite npubop, CPEACTBA; NPX STOM TPAMKA HE [OMKHA

NOXXAABLIWChL €ro NOAHOro oxnarkaeHua Tem camblm Bel NPOMUTLIBATLCH CIIMLLKOM CHIIbHO

cMorxeTe n3bexxatb NpuropaHuA ocTaTkoB npoaykra B
pesynbTaTe MHOMOKPATHOrO NPUropaH1A OCTaTKK
yAanaTCA N1Lb G 60NbLWKMM TPYAOM

3anpewiaeTca UCcnonb3oBaThb

He cockabnuBaiiTe npuropesLuMe OCTaTKK, a pa3MArynTe cnenylouiMe cpeacTBa OUUCTHHU
UX BOAO# ¢ AoBaBneHUeM MotoLLero cpeacTsa

. Tpywine nnmn 3a0CTPEHHbIE OYUCTUTENU
CHUMUTe pelleTKy rpuiA U OTKUHbTE HarpeBaTesbHbli

3fleMeHT BBepx YAanute U3 rpunA BaHHy G BYJIKaHUYECKOW ® KuCnoTHble OUMCTUTENM (HANMPUMEP: YKCYC, TMMOHHaA
naBoW KMcnoTa u 1.4.)

® XnopwucTble UAK B CUNIbHOW CTENEHU CNUPTOBLIE
Hetanb/nosepx- PeKomeHayeman ouUCTHa

HOCTb Npubopa

O4YnCTUTENM

Asposonu ansa ayxoBbix WKadpoB

Pelietka n KpynHble octaTtku cneayet yaanaThb LeT-
apoBHA KOW ANA OYUCTKM noBepxHOCTH Pasmar- ® Teepable, uapanatouime NocyaHele rybKu, LWETKN 1nu
UMTb 3arpA3HEHUA B KYXOHHOW paKoBUHE TpyLwMe noayLeyKm.

3ateM OUUCTUTB LLIeTKON ¢ AoBaBneHuem
MOIOLLIEro CpeACcTBa M TLaTeNbHO NPOCy-
WNTb

® Hosble candeTku-rybkn nepea ynotpebneHmem
cneayeTt TLWaTeNbHO NPOMBbITh.

MpucTaBluMe 3arpAsHeHna creayeT cma-
3aTb HaLLUUM renem (Homep AnA 3aKasa
463582) 1 ocTaBuTbL ANA BO3AEHCTBUA
KakK MMHUMYM Ha 2 vaca, a B cny4vyae Cuib-
HOro 3arpAsHeHuA — Ha Houb lNocne atoro
NOBEPXHOCTbL CleayeT TLWaTebHO Npo-
MbITb U NpOCYLWINTL BeinonHaiTe ykasa-
HUA, NpUBEAEHHbIE Ha YyNaKoBKe
oyuctutena

He ouuwiante B nocynomoeuHom
MaLumHe

CranbHan BapouHaa HaHecute MotoLLee cpeacTBO MArKoi

naHesnb BJIQXKHOW TPAMKOK, a 3aTeM NpoTpuTe
NOBEPXHOCTb HACYXO MAMKOW TKaHbIO
MpucTaBlMe 3arpAsHeHna cneayet npea-
BapuUTesIbHO pasMAr4nTb

B cny4yae CUNbHOro 3arpA3HeHUA Mbl
pexkomMeHayemM nonb3oBarbCcA HallnM
ouncTutenem (Homep And 3akasa
311413) unu renem (Homep AnA 3aKasa
463582)
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HeucnpaBHOCTHU — UTO genarTb

O6bI4HO, BO3HMKAIOLLINE HEUCTIPABHOCTU MOTYT
yCcTpaHATbCA cOBCTBEHHBIMU cunamu [pexkae uem
obpallatbcA B cny by cepBuca, BoINONHUTE
HuXecneaylLme ykasaHua

A OnacHocTb yaapa Tokom!

Mpu HekBanM$MUMpPOBaAHHOM pPeMOHTE NpUMBop MoXxKeT
cTaTb UCTOYHMKOM onacHocTu.l[ToaToMy peMOHT AonKeH
NPOU3BOAMTLCA TONBLKO CMELUanMcToM CEPBUCHOW
cny>6bl, NnpolweAaLlIMM crneunanbHoe o6yyeHune.Ecnu
npuéop HeucnpaBeH, BbIHbTE BUJIKY U3 PO3ETKU UK
OTK/tOUUTE NpeaoxpaHnUTenb B 6NO0Ke NnpeaoxpaHuTenei.
BbizoBuUTe cneunanucta cepBUCHOMN CRyKObI.

HeucnpasHocTb

Bo3moxHafA npuunHa

YcTpaHeHue

Mpubop He HarpeBaeTcA. CeeTALleecn
KOMNbLIO FOPUT HEMpPEepbIBHO.

3awwmra ot neperpesa. [pub CAULLKOM
nonro paboTan Ha ctynexun 12

Mpubop aBTOMATMHECKM BKNIOYAETCHA CHOBA
nocne Toro, Kak OH 0CTaTOYHO OXNAANUTCH.

Mpubop He HarpeBaeTcA. CeeTALleecn
KOMbLO BbICTPO MUTraeT.
4 vacos

3alumTHoe oTkItoueHKe. YnpasneHue
np1MéopoM He NPOM3BOAMIIOCH B TeUEHWEe ecnu TpebyeTcsd, BKNOUUTL NpUBop cHoBa.

MoBepHyTb pyuky ynpasnexus B 0, a 3atem,

McuesHoBeHue HanpA)>XeHnAa B CeTn.
lMocne ncuesHoBeHUnA HanpA>xeHuAa B

MosepHyTb pyuKy ynpasnenus B 0, a 3aTem,
ecnu TpeByeTcA, BKIIIOUUTL NpMOOpP CHOBA.

cetu, npubop ansa 6esonacHoCT NpoAost-
>XaeT oCTaBaTbCA B BbIKNTFOYEHHOM COCTO-

AHUU .

Mpunbop He HarpeBaeTcA. CeeTALleecH Owwmnbka MOHTaxKa.

KONbUO HEe 3aropaerca

MpoBepuTe NPaBUNLHOCTL NOAKNOYEHHSA
coeanHUTENBHOro Kabend K MynbTy KOMMYyTa-
umn. LLtencens kabensa agomxeH 3adpukcupo-
BaTbCHA B rHeszae.

Bo BrntoueHHoOM cocToAHMM yrnbl npubopa B pesynbTtarte cunbHoro Harpesa mMetasnn
BapOYHOMN NaHesNn pacLuMpaeTca.

Clierka Bcny4ymMBaroTCA BBEPX.

OT0 HopMasbHO. B oxnarkAeHHOM CocTOAHMM
BCMy4YMBaHME UCUE3AET.

Cnymx6a cepBuca

Ecnu Baw npubop TpebyeT pemoHTa, Hawwa cnyxoa
cepBuca Bcerga rotosa nNpuinTM Bam Ha nomoulb. Mebl
Bceraa HaxoAuMM noaxoadllee pelleHue, KoTopoe
nossonAert nsbexkaTb BbI3OBA cneuvanncTa, He
o6ycnoBsieHHOro Heo6X0AMMOCTbIO.

Mpu obpaleHnn k Ham no TenedoHy cneayet cooBLNUTb
Homep usaenua (E-NQ) u 3aBoackoii Homep (FD-NQ) ,
4TO06bl Mbl MOT/IM NPEAOCTaBUTh BAM KBaNUPULUUPOBAHHYO
noaaep>kky. PupmeHHan Tabnuuka ¢ 3TMUMU HOMepaM#u
HaxoAUTCHA Ha HWKHel cTopoHe npubopa. Ytobel Aonro He
UCKaTb, 34€Cb Bbl MO)XXeTe 3aHeCTU AaHHble Bawero
npuéopa n Homep TenedoHa cny>kbbl cepBuca.

E-NQ FD-NO

Cnym6a cepsuca ©

O6pallaemM BHUMaHMWE Ha TO, YTO B Clly4ae HEMPaBUIbLHOIO
o6palieHna ¢ NpuBopoM BbLIZOB TEXHUKA CEpBUCA Jaxe B
rapaHTUiHbEIl Nnepuoa He ABnAeTcA GecnnaTHbIM.

3afABKa Ha PEMOHT U KOHCYyNbTaUuUA NPU HenonagKax

KoHTaKTHble AaHHble BCex cTpaH Bul HallnéTe B
NMPUIOXKEHHOM CMUCKE CEePBUCHbIX LLEHTPOB.

Mono)xnMTecb Ha KOMNETEHTHOCTb M3roToBUTENA. Toraa Bbl
Mo)KeTe OblTb yBepeHbl, UTO peMOHT ByaeT npon3senéH
rpamMoTHbIMM CneunannucTaMu U ¢ UCMoNb30BaHUEM
GUPMEHHbBIX 3anacHbIX YacTe.
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A Dulezita bezpeénostni upozornéni

Peclivé si prectéte tento navod. Jediné tak
muzete svij spotiebi¢ spravné a bezpe&né
pouzivat. Navod k pouziti a navod k montazi
uschovejte pro pozdéjsi pouziti nebo pro
dal$iho majitele.

Montaz pfistroje se musi provadét podle
prilozeného navodu k montazi.

Po vybaleni spotrebi¢ zkontrolujte. V pfipadé
poskozeni béhem prepravy spotrebi¢
nezapojujte.

Spotrebi¢e bez zastréky smi zapojovat pouze
opravnény odbornik. Pokud je spotiebi¢
nespravné zapojeny, nemate v pripadé skody
narok na zaruku.

Tento spotiebi¢ je uréeny pouze pro pouziti
v domacnosti a v odpovidajicim prostredi
domacnosti. Spotiebi¢ pouzivejte pouze

k pfipravé pokrmu a napoji. Spotrebi¢ méjte
béhem provozu pod dozorem. Spotiebic
pouzivejte pouze v uzavienych prostorech.

Tento spotiebi€ neni uréeny pro provoz

s externim ¢asovym spinac¢em nebo dalkovym
ovladanim.

Déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo du§evnimi schopnostmi nebo
s nedostatkem zkuSenosti a védomosti sméji
tento spotrebi¢ pouzivat pouze pod dozorem
nebo pokud byly seznameny s bezpe&nym
pouzivanim spottebi¢e a pochopily nebezpedi
s tim spojena.

Déti si nesmi se spotfebi¢em hrat. Cisténi

a uzivatelskou udrzbu nesmi provadét déti bez
dozoru.

Nebezpeci pozaru!

e Horky olej a tuk se rychle vzniti. Horky olej
a tuk nikdy nenechavejte bez dozoru. Nikdy
nehaste ohen vodou. Vypnéte varnou zonu.
Plameny opatrné uduste pokli¢kou, hasici
deskou a podobné.

e Spotiebit je velmi horky, mize dojit ke
vzniceni hoflavych materiald. Pod
spotfebi¢em ani v jeho bezprostredni
blizkosti nikdy neskladujte nebo
nepouzivejte horlavé predméty (napf.
spreje, Cistici prostifedky). Na spottebi¢ ani
do néj nikdy nepokladejte horlave
predméty.

e Spotrebic je velmi horky, mGze dojit ke
vzniceni hoflavych materiald. V tomto
spotrebi€i nepouzivejte dievéné uhli
a podobné palivo.

Nebezpeci popaleni!
Pristupné soucasti jsou pfi provozu horke.
Nikdy se nedotykejte horkych soucasti.
Udrzujte déti mimo dosah spotiebice.

e Odkapavajici tuk mize béhem grilovani
kratce vzplanout. Nenaklanéjte se nad
spotrebi¢. Udrzujte bezpe&nou vzdalenost.

e Giril je po vypnuti dlouho horky.
Nedotykejte se grilu 30-45 minut po
vypnuti.

e P¥izavieném krytu spotfebi¢e se hromadi
horko. Kryt spotfebice zavirejte, az kdyz je
spotiebi¢ vychladly. Spotrebié nikdy
nezapinejte, kdyz je kryt zavieny. Kryt
spotrebice nikdy nepouzivejte k udrzovani
teploty pokrmt nebo jako odstavnou
plochu.

Nebezpecdi urazu elektrickym

proudem!

e Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Pokud je spotiebi¢ vadny, vypnéte pojistku
v pojistkove skfifice. Zavolejte servis.
Opravu smi vykonavat vyhradné technik
zékaznického servisu vySkoleny nasi
spoleénosti.

e Kontaktem s horkymi soucastmi spotrebice
miize dojit k roztaveni kabelové izolace
elektrickych spotrebici. Zabrante kontaktu
privodnich kabelu elektrickych spotiebi&i
s horkymi soudastmi spotiebice.

e Pokud by do spotfebice vnikla vihkost,
miiZze to mit za nasledek uraz elektrickym
proudem. Nepouzivejte vysokotlaky ani
parni Cistic.

e Vadny spotiebi¢ miize zplsobit Uraz
elektrickym proudem. Vadny spotiebi¢
nikdy nezapinejte. Vytahnéte sitovou
zastréku ze zasuvky nebo vypnéte poijistku
v pojistkove skfifice. Zavolejte servis.
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Pri¢iny posSkozeni

Pozor! PoSkozeni ptistroje nevhodnym
prisluSenstvim: Pouzivejte pouze dané originalni

prisluSenstvi. Nepouzivejte grilovaci misy nebo alobal.

Tim se poskodi grilovaci rost.

Pozor! Porucha: Kdyz se pfistroj nepouziva, ovladaci
knoflik otoéte vzdy do polohy 0.

14

Ochrana zivotniho prostredi

Vybalte pfistroj a obal zlikvidujte v souladu s ptfedpisy
na ochranu Zivotniho prostfedi.

Likvidace neohrozujici zivotni
prostredi

Tento pristroj odpovida evropské smérnici

E 2012/19/ES o elektrickém a

mmmm  clektrotechnickém odpadu (waste electrical
and electronic equipment - WEEE). Smérnice
udava ramec pro zpétné pfijeti a recyklaci
starych pfistroji s celoevropskou platnosti.

Tipy k uspore energie

® Piedehtivejte gril pouze do dosazeni pozadované
teploty.

® Vyuzijte moznosti zapinat pfi pfipravé malych
mnozstvi pouze pfedni nebo zadni topné téleso
grilu.



Vas novy pristroj

Zde se seznamite s novym pfistrojem a ziskate
informace o ptisluSenstuvi.

Elektricky gril

Litinova grilovaci deska

Grilovaci rost

Vana na lavové kameny

Zachytna nadoba na tuk

Topné téleso grilu

|

Topné téleso grilu vpfedu  Topné téleso grilu vzadu

Ovladaci knofliky Indikace pomoci svételného krouzku
il 7K Indikace Vyznam
A\ A\ o Vyp Ptistroj je vypnuty.
E m ®  Suititrvale. PFistroj je zapnuty.
#  Pomalé blikani Ptistroj je zapnuty, nahfiva
se.
o Svételny krouzek nesviti.
) Svételny krouzek sviti.
Ovladacimi knofliky volite pfedni nebo zadni topné » Svételny krouzek blika.

téleso grilu a stupen grilovani mezi 1-12.
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Indikace Vyznam

#  Pomalé blikani Indikator zbytkového tepla

#  Rychlé blikani Bezpe&nostni vypnuti, vypa-

dek proudu

o Svételny krouzek nesviti.
) Svételny krouzek sviti.

3 Svételny krouzek blika.

PrisluSenstvi

Soucasti dodavky je nasledujici ptislusenstvi:
Lavové kameny

Litinova grilovaci deska, mala

Kartac¢ na cisténi

Zvlastni prislusenstvi

U specializovaného prodejce si muzete objednat
nasledujici prislusenstvi:

VA 461 000 Litinova grilovaci deska, mala

VA 461 001 Litinova grilovaci deska, velka

LV 030 000 Lavové kameny (na vyménu)

VA 440 010  Kryt pristroje z u$lechtilé oceli

VA 420 000 Spojovaci lista pro kombinovani s
ostatnimi pfistroji Vario fady 400 pfi
vestavbé s plochami v roviné

VA 420 001 Spojovaci lista pro kombinovani s
ostatnimi pfistroji Vario fady 400 pfi
vestavbé s plochami v roviné s krytem
pfistroje/vyrovnavaci litou

VA 420 010 Spojovaci lista pro kombinovani s
ostatnimi pfistroji Vario fady 400 pfi
vestavbé& nasazenim

VA 420 011  Spojovaci lista pro kombinovani s
ostatnimi pfistroji Vario fady 400 pf¥i
vestavbé nasazenim s krytem pfistroje/
vyrovnavaci liStou

VA 450 400 Prodlouzeni ptistroje 38 cm

PtisluSenstvi pouzivejte pouze tak, jak je uvedeno.
Vyrobce neruéi za Skody vzniklé nespravnym
pouzivanim pfislu§enstvi.
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Ovladani

Pred prvnim pouzitim

Pfed prvnim grilovanim dodrzujte nasledujici

pokyny:

1 Ddakladné vycistéte ptistroj a dily pfislusenstvi.

2 Vyjméte lavové kameny z folie a naplfite vanu na
lavové kameny.

3 Obé topna télesa grilu sklopte dold. Topna télesa
grilu musi lezet v jedné roviné.

4  Polozte grilovaci rosty a nahtejte gril nékolik
minut na stupni 12. Tim se odstrani pfipadny
"zapach novoty" a nedistoty.

Zapnuti

Upozornéni: Obé topna télesa grilu Ize regulovat
samostatné. Tak mdzete soudasné grilovat potraviny s
rozdilnymi pozadavky na teplotu.

1 Stladte ovladaci knoflik a otodte jej na pozadovany
stupen grilovani. Nechcete-li potraviny pfipravovat
na celé grilovaci zoné, zapnéte pouze predni nebo
zadni topné téleso grilu.

2 Dokud se pfistroj nahtiva, svételné krouzky za
ovladacimi knofliky blikaji. Po dosazeni
nastaveného stupné grilovani sviti svételné
krouzky trvale. U stupné grilovani 12 trva faze
ptedehtivani cca 15 minut.

3 Potraviny pfipravené ke grilovani pokladejte
teprve po predehtati.

Vypnuti
Otocte ovladaci knofliky do polohy 0.

A Nebezpecéi popaleni!

Pfi zavieném krytu spotfebi¢e se hromadi horko. Kryt
spotfebi¢e zavirejte, az kdyz je spotiebi¢ vychladly.
Spotiebi¢ nikdy nezapinejte, kdyz je kryt zavieny. Kryt
spotfebi¢e nikdy nepouzivejte k udrzovani teploty
pokrmu nebo jako odstavnou plochu.



Indikator zbytkového tepla

Svételné krouzky za ovladacimi knofliky po vypnuti
blikaji, dokud je ptistroj pfili§ horky a neni mozné se
jej bez nebezpedi dotknout.

Pojistka proti prehrati

Pfi pfehtati vypne pfistroj automaticky topna télesa
grilu, aby byl chranén pfistroj a vestavny nabytek. Po
dostate¢ném vychladnuti se pfistroj znovu zapne.

Pouzivani s litinovou grilovaci
deskou
Litinova grilovaci deska je vhodna pfedevsim k

pripravé tekutych nebo na malé kousky nakrajenych
potravin, zeleniny, sladkych a vaje¢nych jidel.

Tabulka nastaveni

Vzdy ptfedehfivejte gril tak dlouho, az zhasne indikace
nahftivani.

Litinova grilovaci deska se polozi na zadni topné
téleso grilu po sejmuti grilovaciho rostu. Na pfrednim
grilovacim ro$tu mGzete zaroven pfipravovat dalsi
potraviny.

Dalsi litinové grilovaci desky muzete zakoupit u
specializovaného prodejce jako zvlastni pfislu§enstvi
(velké nebo malé).

Upozornéni: Také pfi pouziti s litinovou grilovaci
deskou nechte v grilu vanu s lavovymi kameny.

Grilovani s litinovou grilovaci deskou

1 Sejméte zadni grilovaci rost.

2 Opatrné polozte litinovou grilovaci desku na zadni
topné téleso grilu.
3 Otodte ovladaci knoflik zadniho topného télesa

grilu na stupen 12. Pfedehtivejte gril, dokud
nezhasne indikace nahtivani.

4 Litinovou grilovaci desku lehce potfete olejem a
polozte na ni grilované potraviny.

Hodnoty v tabulce nastaveni jsou pouze orientaéni,
protoze podle druhu a stavu potraviny je potieba vice
nebo méné tepla.

Pripravované potraviny Stupen grilo- Doba grilovani Poznamky
vani
Maso a dribez
Hovézi steak, medium 2-3 cm 12 4-6 min. kazda Steak je stredné propecéeny (medium), kdyz se na povr-
strana chu steaku objevi $tava.
Teleci kotleta, 2 cm 10-11 6 min. kazda strana
Saslikové $pizy, 4 100 g 8-9 12-15 min. Nékolikrat obratte.
Jehnédi kotleta, rlizova barva, 10-11 6 min. kazda strana
2cm
Steak z veprové krkovice, 2 cm 10-11 6-8 min. kazda
strana
Grilovana klobasa, 50-100 g 9-10 10-15 min. Nékolikrat obratte.
Hamburger, 1 cm 9-10 12-15 min.
Kriti steaky, 2 cm 9-10 12-15 min.
Kufeci kfidla, a 100 g 9 15-20 min. Nékolikrat obratte.
Ryby a moiské plody
Velké garnaty 9-10 6-8 min. Pouzivejte garnaty s ulitou, syrové nebo predvarené.
Humr, predvareny 10-11 7-15 min.
Lososovy steak, 3 cm 7-8 10-15 min.
Steak z tuniaka, 3 cm 8-9 7-10 min.
Rybi filé, 2 cm 7-8 6-8 min. Napf. halibut, pilobfich ostnity (svatopetrska ryba),
okoun, morsky das, treska
Pstruh, cely, 200 g 9-10 12-15 min. Pottete pstruha olejem nebo lehce posypte moukou,

kize se tak nepfilepi ke grilovacimu rostu.
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Pripravované potraviny Stupen grilo- Doba grilovani Poznamky
vani
Prilohy
Zelenina 8-9 10-12 min. napf. lilek, cuketa na platky, paprika na &tvrtky
Hlavi¢ky Zampion( 9-10 6-8 min.
Ovoce 6-7 5-10 min. kazda Napf. pllky broskvi nebo hrusek, platky ananasu
strana
Peceni s litinovou grilovaci deskou
Omelety, 180 g 7-8 1-2 min. kazda
strana
Houbova minutka, 250 g 11-12 5-7 min.
Michana vejce, 300 g 8-9 5-6 min.
Pecéené brambory , 500 g 11-12 10-12 min.
Mleté maso, 400 g 11-12 5-6 min.
Zeleninova minutka, 400 g 9-10 6-8 min. Na velké kostky, napf. paprika, cibule, mrkev, cuketa

Tipy a triky
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Gril vzdy ptedehfejte. Tak se mlize intenzivnim
tepelnym vyzafovanim vytvofit na grilovanych
potravinach rychle kar¢i¢ka a nemGze vytékat
Stava. P
Ptfipravované potraviny mizete pfed grilovanim

potfit olejem vhodnym pro grilovani (napf.
podzemnicovy olej) nebo marinovat. Tim se )
zvyrazni chut. Nepouzivejte pfili§ velké mnozstvi
oleje / marinady, protoze jinak maze dojit ke
vzniceni nebo ke zvy$ené tvorbé koufre.

Maso pfed grilovanim nesolte. Jinak by mohly
vytéci rozpustné ziviny a $tava.

Grilované kousky pokladejte pfimo na rost.
Nepouzivejte alobal nebo grilovaci misy.

Grilované kousky obratte teprve tehdy, kdyz se )
daji snadno uvolnit z ro8tu. Kdyz se maso zachyti

na ro$tu, zni¢i se jeho vlakna a vytecée $tava.

Maso béhem grilovani nepropichujte, protoze

jinak bude vytékat Stava.

Potraviny naloZzené v soli, jako Sunka a Kasseler,

nejsou vhodné pro grilovani. Mohou se vytvofit
slouceniny $kodici zdravi.

Kotlety u kosti a vrstvu tuku nékolikrat trochu
nafiznéte, aby se pti grilovani nevydouvaly.
Vrstvy tuku odstrarte spiSe po grilovani nez pred
nim, jinak ztrati maso §tavu a aroma.

Kousky dribeziho masa budou zvlasté kfupavé
hnédé, kdyz je ke konci grilovani potfete maslem,
slanou vodou nebo pomeranéovou $tavou.

Ovoce muzete podle chuti po grilovani ochutit
medem, javorovym sirupem nebo citrénovou
stavou.

Zeleninu s dlouhou dobou pfipravy (napf.
kukufiéné klasy, brambory) mizete pred
grilovanim predvarit.

U rybiho filé nejprve grilujte stranu s kdzi. Kazi
potfete olejem nebo posypte moukou, aby se na
grilovacim rostu nepfichytila.

Ke grilovani na ro$tu jsou vhodné predevsim ryby
s tuz§im masem (napf. losos, tufiak, mofsky das).

Grilované pokrmy podavejte horké. lhned
podavejte, neudrzujte je v teplém stavu, jinak
bude maso tuhé.

Grilovaci plocha ma uprostied vys$si teplotu nez
na okrajich. Potraviny mlGzete na grilovaci plose
optimalné rozdélit, pfedev§im kdyz zaroven
grilujete potraviny s riznymi dobami pfipravy a
pozadovanymi teplotami.

Pfitom mlzete samoziejmé pouzivat také obé
grilovaci zény s rlizné vysoko nastavenymi stupni.
Zakladni pravidlo: Cim ten&i jsou grilované
potraviny, tim vy$si je teplota a krat$i doba
ptipravy.
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Osetrovani a cisténi

V této kapitole naleznete tipy a poznamky k optimalni
pécdi a Cisténi pristroje.

A Nebezpedi urazu elektrickym proudem!

Pokud by do spotiebi¢e vnikla vlhkost, mGze to mit za
nasledek Uraz elektrickym proudem. Nepouzivejte
vysokotlaky ani parni &isti¢.

A Nebezpedéi popaleni!

Ptistupné soudasti jsou pfi provozu horké. Nikdy se
nedotykejte horkych soucéasti. Udrzujte déti mimo
dosah spotiebice.

Cisténi pristroje

Po kazdém pouziti pfistroj po jeho vychladnuti
vyGistéte. Tim zabranite pfipaleni ¢i pfipeceni zbytk(.
Kdyz zbytky nékolikrat pfipecete, Ize je jen tézko
odstranit.

Pfipedené zbytky neseskrabujte, nybrz je nechte
odmogit ve vodé s mycim prostfedkem.

Sejméte grilovaci rost a vyklopte topna télesa nahoru.
Vyjméte vanu s lavovymi kameny.

Cast pristroje/ Doporucené ¢isténi

povrch

Lavové kameny vymérite, kdyz jsou
Serné. Lavové kameny jsou zcela
nasaklé tukem a pfi provozu mize vzni-
kat silny kouf nebo se muize vznitit tuk.

Lavové kameny

Vhodné lavové kameny obdrzite u spe-
cializovaného prodejce (obj. &islo
LV 030 000).

Zachytna nadoba
na tuk

Umyjte v mycce.

Ovladaci knofliky  Vycistéte mékkou, vihkou utérkou a
mycim prostfedkem. Utérka nesmi byt

pfilis vihka.

Cast pristroje/ Doporucené cisténi

povrch

Grilovaci rost a liti-  Hrubé nedistoty odstrarite isticim kar-

nova grilovaci ta¢em. Nechte odmoc¢it ve diezu. Vygis-

deska téte Sisticim kartaéem a mycim
prostiedkem a ddkladné nechte
oschnout.

Odolné nedistoty potiete gelem na ¢&is-
téni grill (obj. ¢islo 463582) a nechte
minimalné 2 hodiny plsobit, pfi silném
znedisténi pres noc. Poté diikladné
oplachnéte a nechte oschnout.
Dodrzujte udaje na obalu distice.

Nemyjte v mycce!

Cast z uslechtilé  Naneste myci prostfedek mékkou, vih-

oceli kou utérkou, poté dosucha otfete mék-
kou utérkou. Odolné nedistoty nechte
odmodit.
Pfi silném znecdisténi pouzijte nas gis-
tici prostfedek na uslechtilou ocel (obj.
Sislo 311413) nebo gel na gisténi grild
(obj. Cislo 463582).

Vana na lavové
kameny

Vyjméte lavové kameny. Vanu na lavové
kameny vycistéte kartacem na myti
nadobi ve dfezu s vodou a mycim pro-
stfedkem. Poté dosucha otfete mék-
kou utérkou. Odolné nedistoty nechte
odmogdit nebo odstrarite nasim gelem
na Gisténi grilG (obj. Cislo 463582).

Nepouzivejte tyto Cistici prostredky

Ostré, abrazivni ¢istici prostfedky

Cistici prostiedky na bazi kyselin (napf. ocet,
kyselina citronova atd.)

e Cistici prostiedky obsahujici chlér nebo s
vysokym obsahem alkoholu

Spreje na ¢&isténi trouby

Tvrdé, kovoveé draténky a houby na myti, kartace a
jiné &istici prostfedky s drsnym povrchem

Nové houbové utérky pred pouzitim dikladné
properte.
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Poruchy - co délat?

Casto muzete vzniklé poruchy snadno sami odstranit.
Nez zavolate zakaznicky servis, postupujte podle
nasledujicich pokyni.

A Nebezpedci urazu elektrickym proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpeéné. Pokud je
spotfebi¢ vadny, vypnéte pojistku v pojistkové skfince.

Zavolejte servis. Opravu smi vykonavat vyhradné
technik zakaznického servisu vySkoleny nasi

spoleénosti.

Porucha Mozna pti¢ina

Reseni

Pojistka proti prehfati: Gril se pfilis
dlouho pouzival na stupni 12.

Pristroj se neohfiva. Svételné krouzky
sviti.

Po dostate¢ném vychladnuti se pfistroj
automaticky znovu zapne.

Bezpec&nostni vypnuti: Pfistroj jste
neobsluhovali déle nez 4 hodiny.

Pristroj se neohtiva. Svételné krouzky
blikaji rychle.

Otocte ovladaci knoflik do polohy O a poté
pfip. znovu zapnéte.

Vypadek proudu: Po vypadku proudu
zlstane pfristroj z bezpe&nostnich
divodu vypnuty.

Otocte ovladaci knoflik do polohy O a poté
pfip. znovu zapnéte.

Pristroj se neohfiva. Svételné krouzky Montazni chyba

nesviti.

Zkontrolujte spravné zapojeni propojova-
ciho kabelu k ovladacimu panelu. Zastréka
musi zaskodgit.

Rohy pfistroje se za provozu lehce Horkem se roztahuje kov desky.

vydouvaji.

To je normalni. Po vychladnuti neni vydou-
vani vidét.

Zakaznicky servis

Je-li nutné ptistroj opravit, mate k dispozici zakaznicky
servis. Vzdy nalezneme vhodné fe$eni, také proto,
abychom se vyhnuli zbyteénym nav§tévam technik.

Pti zavolani uvedte &islo vyrobku (E-Nr.) a vyrobni &islo
(FD-Nr.), abychom vam mohli odborné pomoci. Typovy
Stitek s &isly naleznete na spodni strané pfistroje. Zde
si mlzete zapsat data ptistroje a tel. &islo
zakaznického servisu, abyste je v pfipadé potieby
nemuseli dlouho hledat.

Cislo vyrobku (E-Nr.) Vyrobni Cislo (FD-Nr.)

Zakaznicky servis ©

Nezapomerite, Zze navstéva servisniho technika neni v
pfipadé nespravné obsluhy ani v zaruéni dobé
bezplatna.

Kontaktni tdaje vSech zemi najdete v pfilozeném
seznamu zakaznickych servisd.

Objednavka opravy a poradenstvi pfi poruchach
CZ 251.095.546

Divéfujte kompetentnosti vyrobce. Zajistite tak,
Ze oprava bude provedena vyskolenymi servisnimi
techniky, ktefi maji k dispozici originalni nahradni dily.
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/A Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczyta¢ niniejsza
instrukcje. Zapoznanie sig¢ z nig pozwoli na
bezpieczne i wtasciwe uzytkowanie urzadzenia.
Instrukcje obstugi i montazu nalezy zachowaé
do pozniejszego wgladu lub dla kolejnego
uzytkownika.

Niniejsze urzadzenie powinno byc¢
zamontowane zgodnie z zatagczonymi
instrukcjami montazu.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzadzenia. Nie podfaczac, jesli urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

Urzadzenie bez wtyczki moze podtaczyc¢
wytacznie specjalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie
obejmuje szkdd wynikajacych z niewtasciwego
podtaczenia.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do
uzytku domowego. Urzadzenia nalezy uzywac
wytacznie do przygotowywania potraw i
napojow. Nie zostawia¢ wiaczonego
urzadzenia bez nadzoru. Urzadzenia uzywac
wytacznie w zamknigtych pomieszczeniach.

Urzadzenie nie jest przystosowane do pracy z
zewnetrznym zegarem sterujacym ani z
systemem zdalnego sterowania.

Urzadzenie moga obstugiwac¢ dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze osoby nie posiadajace
wystarczajacego doswiadczenia lub wiedzy,
jesli pozostajg pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub
zostaty pouczone, jak wtasciwie obstugiwac
urzadzenie i sa swiadome zwiazanych z tym
zagrozen.

Dzieci nie moga bawi¢ sie urzadzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
maja one ukonczone 8 lat i sa nadzorowane
przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwalac na zblizanie sie do urzadzenia ani
przewodu przytaczeniowego.

Niebezpieczenstwo pozaru!
e Goracy olej lub ttuszcz moze szybko
zapali¢ sie. Nigdy nie pozostawia¢
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rozgrzanego ttuszczu lub oleju bez
nadzoru. Nigdy nie gasi¢ ognia woda.
Wytaczy¢ pole grzejne. Ostroznie sttumic
ogien uzywajac pokrywki, koca gasniczego
lub podobnego przedmiotu.

e Urzadzenie moze by¢ bardzo gorace,
tatwopalne materiaty moga si¢ zapalié.
Nigdy nie przechowywaé pod urzadzeniem
ani w bezposrednim sasiedztwie oraz nie
uzywac¢ w poblizu urzadzenia tatwopalnych
przedmiotow i substancji (np. sprayow,
srodkéw czyszczacych). Nigdy nie ktase
tatwopalnych przedmiotow i substancji na
urzadzenie ani nie wktada¢ ich do
urzadzenia.

e Urzadzenie moze by¢ bardzo gorace,
tatwopalne materiaty moga sig zapali¢. Nie
stosowa¢ wegla drzewnego ani podobnych
paliw do eksploatacji urzadzenia.

Niebezpieczenstwo poparzenia!

e Dostepne elementy nagrzewaja sie
podczas eksploatacji. Nie dotyka¢
goracych elementéw. Nie zezwalac
dzieciom na zblizanie sie.

e Skapujacy ttuszcz moze podczas
grillowania na krétko sig zapali¢. Nie
nachylac¢ sie¢ nad urzadzeniem. Zachowaé
bezpieczny odstep.

e Girill po wytaczeniu jest przez dtugi czas
goracy. Nie dotyka¢ grilla przez 30-40
minut od wytaczenia.

e Jesli urzadzenie jest przykryte pokrywa,
moze doj$¢ do przegrzania urzadzenia.
Pokrywe naktadac dopiero, gdy urzadzenie
ostygnie. Nigdy nie wtacza¢ urzadzenia
przykrytego pokrywa. Pokrywy urzadzenia
nie uzywa¢ do utrzymywania ciepta potraw
ani do odstawiania naczyn.



Niebezpieczenstwo porazenia

pradem!

e Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy
stanowig powazne zagrozenie.Naprawy
moga by¢ wykonywane wytacznie przez
wykwalifikowanych technikow serwisu.Jesli
urzadzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciagnaé¢ wtyczke z gniazda lub wytaczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.
Wezwac serwis.

® |zolacja przewodu urzadzenia
elektrycznego moze sig stopi¢ na goracych
czesciach urzadzenia. W zadnym wypadku
nie moze doj$¢ do kontaktu przewodu
przytaczeniowego z goracymi czgsciami
urzadzenia.

e Whnikajaca wilgo¢ moze spowodowaé
porazenie pradem. Nie uzywac¢ myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.

e Uszkodzone urzadzenie moze prowadzi¢
do porazenia pradem. Nigdy nie wtaczac
uszkodzonego urzadzenia. Wyciagnaé
wtyczke z gniazda lub wytaczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.
Wezwac serwis.

Przyczyny uszkodzen

Uwaga! Uszkodzenie urzadzenia w wyniku stosowania
nieodpowiednich akcesoriéw: Uzywaé wytacznie
przewidzianych oryginalnych akcesoriow. Nie uzywa¢
pojemnikéw do grillowania ani folii aluminiowej. W ten
sposdb mozn uszkodzi¢ ruszt do grillowania.

Uwaga! Zaktocenie dziatania: Pokretta przekrecaé
zawsze na pozycje zerowa, jesli urzadzenie nie jest
uzywane.

Ochrona srodowiska

Urzadzenie rozpakowa¢ i usuna¢ opakowanie w
sposoOb przyjazny dla $rodowiska.

Ekologiczna utylizacja

L

To urzadzenie odpowiada przepisom
Dyrektywy europejskiej 2012/19/WE
dotyczacej starych urzadzen elektrycznych i
elektronicznych (waste electrical and
electronic equipment - WEEE). Dyrektywa
podaje zasady obowiazujace w catej UE
dotyczace zwrotu i recyklingu zuzytych
urzadzen.

Porady w celu oszczednosci energii

® Grill nagrzewac¢ wytacznie do uzyskania zadanej
temperatury.

® Do przyrzadzania niewielkich ilosci korzysta¢ z
mozliwosci wiaczania wytacznie przedniej badz
tylnej czesci powierzchni grilla.
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Twoje nowe urzadzenie

Tutaj mozna zapoznaé sig¢ ze swoim nowym
urzadzeniem i uzyska¢ informacje na temat
akcesoriow.

Grill elektryczny

Forma ze spadkiem

Kratka

Korytko na kamienie wulkaniczne

Korytko do $ciekajacego ttuszczu

Grzatka grilla

|

o

Grzatka grilla przéd Grzatka grilla tyt

Pokretto Komunikaty na pierscieniu swietinym

n\ u\ Wyswietlacz Znaczenie
A A o  Wylaczony Urzadzenie WYLACZONE
E m ® Swieci sie na state Urzadzenie wtaczone

#  powolne miganie Urzadzenie WEACZONE,
rozgrzewanie

o Pierscien $wietlny wygast

° Pierscien $wietlny $wieci sie
Za pomoca pokretta mozna wybraé przednia badz @ Pierscien $wietiny miga
tylna grzatke grilla oraz poziom grillowania pomiedzy 1 :
a12.
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Wyswietlacz Znaczenie

#  powolne miganie Wskaznik ciepta resztko-

wego

#  szybkie miganie Wytaczenie wytacznikiem

bezpieczenstwa, brak pradu

o Pierscien $wietlny wygast

) Pierscien $wietlny swieci sig
3 Pierscien $wietlny miga
Akcesoria

W komplecie znajduja sie nastepujace akcesoria:

Kamienie wulkaniczne
Forma ze spadkiem, mata

Szczotka do czyszczenia

Akcesoria dodatkowe

Nastepujace elementy wyposazenia dodatkowego
mozna zamowié w specjalistycznych punktach
sprzedazy:

VA 461 000 Forma ze spadkiem, mata

VA 461 001 Forma ze spadkiem, duza

LV 030 000 Kamienie wulkaniczne (do wymiany)

VA 440 010 Pokrywa ze stali szlachetnej do

przykrywania urzadzenia

VA 420 000 Listwa taczaca do kombinacji z dalszymi
urzadzeniami Vario serii 400 do

zabudowy réwnej z powierzchnig blatu

VA 420 001 Listwataczaca do kombinacji z dalszymi
urzadzeniami Vario serii 400 do
zabudowy réwnej z powierzchnig blatu
z pokrywa urzadzenia/listwa

wyréwnujaca

VA 420 010 Listwa taczaca do kombinacji z dalszymi
urzadzeniami Vario serii 400 do

zabudowy na blacie

VA 420 011 Listwa taczaca do kombinacji z dalszymi
urzadzeniami Vario serii 400 do
zabudowy na blacie z pokrywa

urzadzenia/listwa wyrownujaca

VA 450 400 Przedtuzenie urzadzenia 38 cm
Uzywaé wytacznie w podany sposob. Producent nie
ponosi odpowiedzialno$ci za niewtasciwe uzycie
akcesoriow.

Obstuga

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym grillowaniem nalezy zwrécic¢
stosowaé sie do nastepujacych zalecen:

1 Urzadzenie i wyposazenie dodatkowe doktadnie
umyé¢.

2 Kamienie wulkaniczne wyja¢ z folii i wlozy¢ do
odpowiedniego korytka.

3 Obie grzatki grilla roztozyé na dot. Grzatki musza
leze¢ ptasko.

4  Natozy¢ ruszty do grillowania, grill rozgrzewac
przez kilka minut na poziomie 12. Dzieki temu
zostaja usuniete ewentualne nieprzyjemne
zapachy i zanieczyszczenia.

Wtaczanie

Wskazéwka: Obie grzatki grilla mozna regulowaé
oddzielnie. W ten sposob mozna grillowac
jednoczesnie produkty o roznych wymaganiach pod
wzgledem temperatury.

1 Pokretto obstugi wcisnac¢ i ustawi¢ zadany poziom
grillowania. Jesli smazenie nie jest konieczne na
catej ptycie, mozna witaczy¢ tylko jej przednig
badz tylng czesc.

2 Pierscienie swietlne za pokrettem obstugi migaja
podczas rozgrzewania urzadzenia. Po osiagnieciu
nastawionej temperatury grillowania pierscien
Swietlny Swieci sie bez przerwy. W wypadku
poziomu grillowania ustawionego na 12
rozgrzewanie trwa ok. 15 min.

3 Produkty grillowa¢ dopiero po rozgrzaniu grilla.

Wytaczanie
Przekreci¢ pokretto obstugi na pozycje 0.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

Jesli urzadzenie jest przykryte pokrywa, moze dojs¢ do
przegrzania urzadzenia. Pokrywe naktada¢ dopiero,
gdy urzadzenie ostygnie. Nigdy nie wtaczac
urzadzenia przykrytego pokrywa. Pokrywy urzadzenia
nie uzywac¢ do utrzymywania ciepta potraw ani do
odstawiania naczyn.
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Wskaznik ciepta resztkowego

Pierscienie $wietlne za pokrettem migaja po

wytaczeniu tak dtugo, jak dtugo urzadzenie jest za
gorace i nie pozwala na bezpieczne dotykanie.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

W przypadku przegrzania urzadzenie samoczynnie
wytacza grzatki w celu ochrony samego urzadzenia

oraz zabudowanych mebli. Po dostatecznym

schtodzeniu, urzadzenie sie¢ ponownie wiacza.

Grillowanie z uzyciem formy ze

spadkiem

Forma ze spadkiem nadaje sig¢ szczegolnie do
przyrzadzania potraw drobno krojonych lub ptynnych,
warzyw, potraw stodkich i jajecznych.

Tabela ustawien

Grill zawsze rozgrzewad, az do wygasniecia sygnatu
informujacego o stopniu nagrzania.

Forma naktadana jest na tylna powierzchnie grilla po
uprzednim usunieciu rusztu. Jednoczesnie mozna
przyrzadzac¢ takze inng potrawe korzystajac z przedniej
powierzchni grilla.

Dalsze formy (mate i duze) mozna nabyé w
specjalistycznych punktach sprzedazy.

Wskazéwka: Podczas przyrzadzania potraw w formie
ze spadem pozostawi¢ kamienie wulkaniczne w
korytku.

Sposob grillowania przy pomocy formy ze
spadkiem:

1 Zdjac¢ tylny ruszt grilla.
2 Forme natozy¢ ostroznie na tylng grzatke.
3  Pokretto obstugi tylnej grzatki ustawié¢ na poziom

12. Grill rozgrzewa¢ az do momentu wygasniecia
sygnatu informujacego o stopniu nagrzania.

4  Forme lekko nattusci¢ olejem potozy¢ produkty
do grillowania .

Wartosci tabeli ustawien stuza jedynie jako wartosci
orientacyjne, poniewaz w zaleznoéci od rodzaju i stanu
potraw niezbedna jest mniejsza lub wieksza ilos¢
ciepta.

Produkt Poziom grillo- Czas grillowania Uwagi
wania
Mieso i dréb
Steki wotowe, medium, 2 -3 cm 12 4 -6 minut zkazdej Stek jest srednio wypieczony, jesli na wierzch wyptywa
strony sok.
Kotlet cielecy, 2 cm 10- 11 6 minut z kazdej
strony
Szaszlyki, po 100 g 8-9 12 - 15 minut wielokrotnie obraca¢
Kotlet jagniecy, rézowy, 2 cm 10- 11 6 minut z kazdej
strony
Stek z karkéwki wieprzowej, 10- 11 6 - 8 min. z kazdej
2cm strony
Kietbasa grillowa, 50 - 100 g 9-10 10 - 15 minut wielokrotnie obracac
Hamburger, 1 cm 9-10 12 - 15 minut
Steki z indyka, 2 cm 9-10 12 - 15 minut
Skrzydetka z kurczaka, po 9 15 - 20 minut wielokrotnie obracac¢
100 g
Ryby i owoce morza
Krewetki olbrzymie 9-10 6 - 8 minut Krewetki grillowa¢ ze skorupka badz bez, surowe badz
podgotowane
Homar, podgotowany 10- 11 7 - 15 minut
Stek z tososia, 3 cm 7-8 10 - 15 minut
Stek z tunczyka, 3 cm 8-9 7 - 10 minut
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Produkt Poziom grillo- Czas grillowania Uwagi
wania
Filet rybny, 2 cm 7-8 6 - 8 minut np. halibut, piotrosz, okon, zabnica, dorsz
Pstrag w catosci, 200 g 9-10 12 - 15 minut Pstraga nasmarowac olejem, aby skora nie przykleita
sie do rusztu.
Dodatki
Warzywa 8-9 10-12 minut np. cukinia i baktazan w plastrach, papryka w ¢wiart-
kach
Kapelusze pieczarek 9-10 6 - 8 minut
Owoce 6-7 5-10 min. zkazdej np. potéwki brzoskwin lub gruszek, plastry ananasa
strony
Pieczenie na formie ze spadkiem
Nalesniki (placki), 180 g 7-8 1-2 min. z kazdej
strony
Grzyby z grilla, 250 g 11-12 5-7 minut
Jajecznica, 300 g 8-9 5-6 minut
Ziemniaki smazone, 500 g 11-12 10 - 12 minut
Mieso mielone, 400 g 11-12 5 -6 minut
Warzywa z patelni, 400 g 9-10 6 - 8 minut grubo pokrojone, np. papryka, cebula, marchew, cuki-

nia

. .. [
Wskazéwki i porady
[
® Grill nalezy zawsze rozgrzaé. W ten sposob dzieki
intensywnemu dziataniu ciepta migso zarumieni
sie i nie pusci soku.
[

® Przed grillowaniem produkt mozna posmarowac
odpornym na wysokie temperatury olejem (np.
arachidowym) lub zamarynowaé. Mozna tym
poprawi¢ smak. Nalezy zwrdci¢ uwage na to, aby ®
nie uzywac zbyt duzej ilosci oleju/marynaty,
poniewaz moze spowodowac¢ to mocne dymienie.

® Migsa nie soli¢ przed grillowaniem. Moze to ®
spowodowac¢ wyptyniecie rozpuszczalnych
sktadnikéw odzywczych i soku.

® Grillowany produkt ktasé bezposrednio na ruszt. ®
Nie uzywa¢ folii aluminiowej ani pojemnikéw do

grillowania.

® Kawatki grillowanego produktu odwracaé dopiero ®

wtedy, gdy beda tatwo odchodzity od rusztu. Jesli
migso przyklei sie do rusztu, zostang uszkodzone
jego wiokna i pusci ono sok.

Podczas grillowania nie naktuwaé¢ miesa,
poniewaz spowoduje to wyptynigcie soku.

Migsa peklowane jak szynka czy migso
pieczeniowe nie nadaja sie¢ do grillowania, gdyz
moze dojsé do powstania zwigzkdéw szkodliwych
dla zdrowia.

Kotlety nacia¢ kilka razy na koséci oraz warstwie
ttuszczu, aby sie nie wybrzuszyty podczas
grillowania.

Warstwy ttuszczu usuwaé raczej po grillowaniu, w
przeciwnym razie mieso pusci sok i straci aromat.

Porcje drobiu stana sie szczegdlnie chrupiace i
przyrumienione, gdy pod koniec czasu smazenia
zostang polane mastem, stona woda lub sokiem
pomaranczowym.

Do owocow mozna doda¢ do smaku po
grillowaniu miodu, syropu klonowego lub soku z
cytryny.

Warzywa o dtugim czasie gotowania (np. kolby
kukurydzy, ziemniaki) mozna przed grillowaniem
podgotowad.

Filety rybne grillowa¢ najpierw po stronie ze
skérka. Skérke posmarowaé olejem lub posypaé
maka, aby nie przykleita si¢ do rusztu grilla.

Do grillowania na ruszcie nadaja si¢ przede
wszystkim ryby o "zwartej" strukturze miesa (np.
tosos, tunczyk, zabnica).

Produkty grillowane nalezy podawa¢ gorace. Nie
utrzymywac ich w cieple, poniewaz stang sie
twarde.

Powierzchnia do grillowania jest na srodku
bardziej goraca niz po brzegach. Zwtaszcza
wtedy, gdy maja byé jednoczesnie przyrzadzane
potrawy wymagajace roznych czasow grillowania i
roznych temperatur, produkty moga zostaé
optymalnie roztozone na powierzchni grillowania.
Mozna korzysta¢ naturalnie takze z obydwu stref
grillowania, ustawionych na réoznych zakresach
wysokosci. Podstawowa zasada mowi: im cienszy
jest produkt, tym wyzsza temperatura i tym krétszy
czas grillowania.
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Czyszczenie i konserwacja

W tym rozdziale podane sa wskazéwki i rady na temat

optymalnej konserwacji i czyszczenia urzadzenia.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Whnikajaca wilgo¢ moze spowodowac¢ porazenie
pradem. Nie uzywa¢ myjek wysokocisnieniowych ani

parowych.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

Dostepne elementy nagrzewaja si¢ podczas
eksploatacji. Nie dotykaé goracych elementéw. Nie
zezwalac¢ dzieciom na zblizanie sie.

Czyszczenie urzadzenia

Urzadzenie nalezy czys$ci¢ po kazdym uzyciu i
catkowitym jego ochtodzeniu. Dzieki temu unika sie

przypalenia pozostato$ci. Po wielokrotnym przypaleniu

pozostatosci jest bardzo trudno usunag.

Zapieczonych pozostatosci nie zdrapywac, lecz
namoczyé¢ je woda z ptynem do mycia naczyn.

Zdjac ruszt grilla i odchyli¢ grzatke do gory. Wyja¢
korytko z kamieniami wulkanicznymi.

Czes$¢ urzadze-
nia/powierzchnia

Zalecane czyszczenie

Korytko na kamie-
nie wulkaniczne

Wyja¢ kamienie wulkaniczne. Kamie-
nie wulkaniczne wyczy$ci¢ w zlewozmy-
waku woda, i ptlynem do mycia naczyn
za pomocg szczoteczki do zmywania,
nastepnie wysuszy¢ miekka Scie-
reczka. Uporczywe zabrudzenia namo-
czy¢ i usunac za pomoca naszego zelu
do czyszczenia grilla (numer katalo-
gowy 463582).

Kamienie wulka-
niczne

Kamienie wulkaniczne nalezy wymie-
ni¢, gdy sczernieja. Kamienie wulka-
niczne nasigkniete sa wéwczas
ttuszczem i moga dymié podczas grillo-
wania lub moze doj$¢ do zapalenia sig
ttuszczu.

Odpowiednie kamienie wulkaniczne
mozna naby¢ w specjalistycznych
punktach sprzedazy (numer katalo-
gowy LV 030 000).

Korytko do scieka-
jacego tuszczu

My¢ w zmywarce do naczyn.

Pokretto obstugi

Czysci¢ miekka, wilgotna écierec;ka i
odrobing ptynu do mycia naczyn. Scie-
reczka nie moze by¢ zbyt mokra.

Czes$¢ urzadze-
nia/powierzchnia

Zalecane czyszczenie

Ruszt grilla i forma
ze spadkiem

Wigksze resztki usuna¢ za pomoca
szczoteczki do czyszczenia. Namoczyé
w zlewozmywaku. Wyczy$ci¢ za
pomoca szczoteczki i ptynu do mycia
naczyn a nastepnie doktadnie osuszy¢.

Uporczywe zabrudzenia posmarowaé
naszym zelem do czyszczenia grilla
(numer katalogowy 463582) i pozosta-
wi6 na przynajmniej 2 godziny, aby $ro-
dek zadziatat. Przy silnych
zabrudzeniach $rodek pozostawi¢ na
cafa noc. Nastepnie gruntownie sptu-
kaé i wysuszyé. Przestrzega¢ wskazo-
wek na opakowaniu $rodka do
czyszczenia.

Nie myé w zmywarce!

Ptyta ze stali nie-
rdzewnej

28

Natozy¢ ptyn do mycia naczyn za
pomoca miekkiej, wilgotnej scierki;
wysuszy¢ migkka sciereczka. Upor-
czywe zabrudzenia namoczyé.

Do silnych zabrudzen uzy¢ naszego
$rodka do czyszczenia stali nierdzew-
nej (numer katalogowy 311413) lub
zelu do czyszczenia grilla (numer kata-
logowy 463582).

Tych Srodkéw do czyszczenia nie
uzywac

Srodki szorujace lub ostre

Srodki zawierajace kwasy (np. ocet, kwas

cytrynowy itp.)

Srodki zawierajace chlor lub silny alkohol

Spraye do piekarnikow

Ostre, rysujace gabki, szczotki i myjki do mycia

naczyn

Nowe scereczki gabkowe przed uzyciem

doktadnie wyprac



Jak postepowac¢ w wypadku usterek?

Czesto mozna samodzielnie usuna¢ mniej powazne
zaktécenia pracy urzadzenia. Przed skontaktowaniem
sie z serwisem nalezy zwrdcié uwage na nastepujace
wskazowki.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy stanowia
powazne zagrozenie.Naprawy moga by¢ wykonywane

wytacznie przez wykwalifikowanych technikow
serwisu.Jesli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciagnac wtyczke z gniazda lub wytaczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwac¢ serwis.

Usterka

Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Urzadzenie nie nagrzewa sie. Pierscie-
nie $wietlne $wieca sie.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem:
urzadzenie byto uzywane bardzo dtugo
na poziomie 12.

Urzadzenie wtaczy sie samoczynnie po
odpowiednim ostygnigciu.

Urzadzenie nie nagrzewa sie. Pierscie-
nie $wietlne migaja szybko.

Whytaczenie wytacznikiem bezpieczen-
stwa: przez 4 godziny badz diuzej nie
uzywano urzadzenia.

Przekreci¢ pokretto obstugi na 0 i ewent.
ponownie wiaczyc.

Brak pradu: w razie przerwy w zasila-
niu urzadzenie pozostaje ze wzgledu
na bezpieczenstwo wytaczone.

Przekreci¢ pokretto obstugi na 0 i ewent.
ponownie wiaczyc.

Urzadzenie nie nagrzewa sie. Pierscie-
nie $wietlne nie $wiecy sie.

Wadliwy montaz

Sprawdzi¢é poprawnosé potaczenia kabla z
pulpitem sterowania. Wtyczka musi zasko-
czy¢.

Narozniki urzadzenia wyginaja si¢ pod-
czas eksploatacji w gore.

Wskutek wysokiej temperatury metal, z
ktorego wykonana jest ptyta grzejna,
rozszerza sie.

Jest to zjawisko normalne. Po ostygnieciu
materiatu wygiecia nie sa juz widoczne.

Serwis

Jezeli urzadzenie wymaga naprawy, jestesmy do
Panstwa ustug. Oferujemy zawsze odpowiednie
rozwigzania, aby uniknaé niepotrzebnych wizyt

naszego technika.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki

PL 801 191 535

Prosimy zaufaé kompetencjom producenta. W ten
sposOb mozna zapewnic¢, ze naprawy przeprowadzane
beda przez wykwalifikowanych technikéw serwisu,

wyposazonych w oryginalne czesci zamienne.

Podczas rozmowy telefonicznej nalezy podaé numer
wyrobu (nr E) oraz numer produktu (nr FD), abysmy
nasz wykwalifikowany personel mégt Panstwa
optymalnie obstuzy¢. Tabliczke znamionowa z
numerami znalezé mozna na dolnej stronie urzadzenia.
Aby nie byto konieczne dtuzsze szukanie, dane
urzadzenia i numer serwisu mozna wpisac tutaj.

Nr E Nr FD

Serwis ©

Prosimy mieé na uwadze, ze wizyta technika
serwisowego w przypadku nieprawidfowej obstugi jest
ptatna réwniez w czasie okresu gwarancyjnego.

Adresy serwiséw wszystkich krajow znajduja sie w
zatagczonym spisie autoryzowanych serwisow.
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A Onemli giivenlik uyarilari

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazi giivenli ve dogru bir bigimde
kullanmaniz miimkiin olacaktir. Daha sonra
kullanilmak tizere veya baska birisinin kullanimi
igin kullanim ve montaj kilavuzunu muhafaza
ediniz.

Bu cihaz, verilen montaj kilavuzundaki
talimatlara uygun sekilde monte edilmelidir.

Ambalaji agildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi
durumunda, cihaz baglantisi yapilmamalidir.

Sadece egitimli bir uzman soket olmadan
cihazlarin baglantisini yapabilir. Yanhs baglant
nedeniyle hasar ortaya ¢cikmasi durumunda
cihaz garanti kapsami diginda kalir.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda
kullanilmak igin tasarlanmigtir. Cihazi sadece
yiyecek ve icecek hazirlamak igin kullaniniz.
Cihaz galigirken dikkatli olunuz. Cihazi sadece
kapali alanlarda kullaniniz.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan
kumanda ile kullaniimak tizere
tasarlanmamistir.

Bu cihaz 8 yasindan kiiglik gocuklar, sinirh
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip
kisiler ve eksik tecriibe veya bilgi sahibi kisiler
tarafindan ancak sorumlu bir kiginin denetimi
altinda olmalari veya kendilerine cihazin
glivenli kullanimi ve ortaya ¢ikabilecek
tehlikeler hakkinda bilgi verilmis olmasi
durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi gocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 8 yasindan biyilik gocuklar denetim
altinda yapabillir.

8 yasindan kiiglik gocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Yangin tehlikesi!

e Sicak sivi yaglar ve kati yaglar kolay alev
alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla
gOzetimsiz sekilde birakilimamalidir. Atesi
asla su ile sondiirmeye calismayiniz. Ocagi
kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir kapak,
yangin battaniyesi veya benzeri bir
malzeme ile dldiriiniiz.

e Cihaz ¢ok 1sinacaktir, yanici malzemeler
kolayca alev alabilir. Alev alabilecek
nesneleri kesinlikle ( drnegin sprey
kutular, temizlik malzemeleri) cihazin
altinda veya ¢ok yakinlarinda saklamayiniz
ve kullanmayiniz. Cihazin igine veya lizerine
kesinlikle yanici cisimler koymayiniz.

e Cihaz ¢ok 1sinacaktir, yanici malzemeler
kolayca alev alabilir. Bu cihazda odun
kdmiirii veya benzer yanici maddeler
kullanmayiniz.

Yanma tehlikesi!

e Caligtirma sirasinda temas edilen yerler
sicak olur. Kesinlikle sicak yerlere
dokunmayiniz. Cocuklari uzak tutunuz.

e Asagidamlayan yaglarizgara sirasinda kisa
slire alev alabilir. Cihazin lizerine
egilmeyiniz. Givenli bir mesafeyi
koruyunuz.

® |zgara, kapatildiktan sonra uzun siire sicak
kahr. Kapattiktan sonra 1zgaraya 30 -
45 dakika dokunmayiniz.

e Cihaz kapagi kapaliyken igeride 1si olusur.
Cihaz kapagini ancak cihaz soguduktan
sonra kapatiniz. Cihazi kesinlikle kapagi
kapaliyken agmayiniz. Cihaz kapagi sicak
tutmak veya sicakligi engellemek igin
kullanilmamahdir.

Elektrik carpma tehlikesi!

e Usuliline aykiri onarnimlar tehlike teskil eder.
Onarimlar, sadece tarafimizdan egitilmis
bir misteri hizmetleri teknisyeni tarafindan
yapilmalidir. Cihaz arizaliysa elektrik figini
¢ekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Misteri hizmetlerini arayiniz.

e Sicak pargalardaki elektrikli cihaz kablo
izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz
baglanti kablolarini sicak parcalarla
kesinlikle temas ettirmeyiniz.

e geri sizan su elektrik garpmasina neden
olabilir. Yiiksek basingli veya buharli
temizleyici kullanilmamahdir.

e Anzali bir cihaz elektrik carpmasina neden
olabilir. Anzali bir cihazi kesinlikle
agcmayiniz. Elektrik figini gekiniz veya
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sigorta kutusundan sigortayi kapatiniz.
Musteri hizmetlerini arayiniz.

Hasar nedenleri

Dikkat! Uygun olmayan aksesuarlar nedeniyle cihaz
zarar gorebilir: Sadece ongériilen orijinal aksesuarlari
kullanin. Grill tepsileri veya aliiminyum folyo
kullanmayin. Aksi takdirde grill 1zgarasi zarar gorir.

Dikkat! Fonksiyon bozuklugu: Cihaz kullaniimadigi
zamanlar kumanda diigmesini daima sifir konumuna
gevirin.
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Cevre koruma

Cihazin ambalajini gikarin ve ambalaji gevreyi koruma
kriterlerine uygun sekilde imha edin.

Cevrenin korunmasi kurallarina
uygun imha

B

Bu cihaz, eski elektrikli ve elektronik cihazlar
(WEEE - waste electrical and electronic
equipment) hakkindaki 2012/19/AB sayil
Avrupa Yonetmeligi'ne uygundur. Bu
yonetmelik, eski cihazlarin AB genelinde
gegerli olmak iizere geri alinmalari ve
degerlendirilmeleri icin sartlari
belirlemektedir.

Enerji tasarruf onerileri

® Grill cihazini sadece istenilen sicaklia ulagincaya
kadar isitin.

® Kigik miktarlari kizartmak igin sadece 6n veya
arka grill 1siticisini galistirma olanagindan
faydalanin.



Yeni cihaziniz

Bu sayfalarda size yeni cihaziniz tanitilacak ve
aksesuarlar hakkinda bilgi verilecektir.

Elektrikli l1zgara

Dokium kizartma tavasi

Girill 1izgarasi

Lav tagi teknesi

Yag toplama kabi
\X \ Grill isiticisi
On grill isiticisi Arka grill isiticisi
Kumanda diigmesi Isikli halkadaki gbsterge

u\ AL\ Gosterge Anlami
A A o  Kapal Cihaz KAPALI
E m ®  Siirekliyanma Cihaz AGIK

#  Yavas yanip sénme Cihaz ACIK, 1siniyor

o Isikli halka kapali
) Isikli halka yaniyor
. L ) B 3 Isikli halka yanip sdniiyor
Kumanda diigmeleriyle 6n ya da arka grill isiticisini ve
1-12 arasi grill kademesini segebilirsiniz.
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Gosterge Anlami

#  Yavas yanip sdnme Kalan i1s1 gostergesi

#  Hizh yanip sénme Emniyet kapatmasi, elektrik

kesilmesi
o Isikli halka kapah
) Isikli halka yaniyor
3 Isikli halka yanip séniiyor

Aksesuarlar

Asagida belirtilen aksesuarlar teslimat kapsamina
dahildir:

Lav taglar
Dokiim kizartma tavasi, kiigik

Temizleme firgasi

Ozel aksesuarlar

Asagida belirtilen aksesuarlari uzman satig
noktanizdan siparis edebilirsiniz:

VA 461 000 Dokim kizartma tavasi, kigik

VA 461 001 Dokiim kizartma tavasi, biliyik

LV 030 000 Lav taglari (degistirmek igin)

VA 440 010 Paslanmaz gelikten cihaz kapagi

VA 420 000 Yiizeye sifir montajda 400 serisi baska
Vario cihazlarla kombinasyon igin
birlestirme c¢itasi

VA 420 001 Cihaz kapagi/Dengeleme gitasi ile
yizeye sifir montajda 400 serisi bagka
Vario cihazlarla kombinasyon igin
birlestirme c¢itasi

VA 420 010 Ustten bindirilerek montajda 400 serisi
baska Vario cihazlarla kombinasyon igin
birlestirme c¢itasi

VA 420 011 Cihaz kapagi/Dengeleme gitasi ile
Ustten bindirilerek montajda 400 serisi
baska Vario cihazlarla kombinasyon igin
birlestirme c¢itasi

VA 450 400 Cihaz uzatma pargasi 38 cm

Aksesuari sadece belirtildigi gibi kullanin. Uretici,
aksesuarin yanhs kullanimi halinde sorumluluk
lstlenmez.
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Kumanda

ilk kullanim dncesi

ilk defa 1zgara yapmadan 6nce asagidaki
aciklamalari liitfen dikkate alin:

1 Cihazi ve aksesuarlari iyice temizleyin.

2 Lav taslarini folyodan gikarin ve lav tagi teknesine
doldurun.

3 Her iki grill isiticisini agsagdiya indirin. Grill
isiticilari diiz durmalidir.

4  Grill izgaralarini yerlestirin ve grill cihazini birkag
dakika boyunca kademe 12'de isitin. Bdylece yeni
cihazlarda goriilen olasi kokular ve kirlenmeler
giderilir.

Calistirma
Bilgi: iki grill isiticisini ayri ayri ayarlamak miimkiindiir.

Boylece farkl sicaklik gerektiren yiyecekleri ayni anda
kizartabilirsiniz.

1 Kumanda diigmesine basin ve istediginiz grill
kademesine gevirin. Grill alaninin tamamini
kullanarak kizartmak istemiyorsaniz, sadece 6n ya
da arka grill 1siticisini galigtirin.

2 Cihazsindigi siirece kumanda diigmelerinin
arkasindaki istkli halkalar yanip sdner. Ayarlanan
grill kademesine ulasildiginda i1sikli halkalar
sitrekli yanar. Grill kademesi 12'de 6n istima
asamasi yaklasik 15 dakika sirer.

3 lzgaralik malzemeyi ancak 6n isitmadan sonra
yerlestirin.

Kapatma
Kumanda diigmelerini O pozisyonuna gevirin.

A Yanma tehlikesi!

Cihaz kapag: kapaliyken igeride 1s1 olugur. Cihaz
kapagini ancak cihaz soguduktan sonra kapatiniz.
Cihazi kesinlikle kapag! kapaliyken agmayiniz. Cihaz
kapagi sicak tutmak veya sicakligi engellemek igin
kullaniilmamalidir.



Kalan 1s1 gostergesi

Kumanda digmelerinin arkasindaki isikli halkalar,
cihaz kapatildiktan sonra tehlikesiz sekilde
dokunabilecek kadar sogumadigi siirece yanip sdner.

Asiri iIsinmaya karsi koruyucu
tertibat

Cihaz, asiri isinma halinde cihazi ve ankastre mobilyayi
korumak amaciyla grill i1siticilarini otomatik olarak
kapatir. Cihaz yeterince sogudugunda tekrar galigmaya
baslar.

Dokim kizartma tavasiyla kullanim

Dokiim kizartma tavasi 6zellikle kiigiik dogranmis veya
sivi yiyeceklerin, sebze, tatl ve yumurtali yemeklerin
pisirilmesi i¢cin uygundur.

Ayar tablosu

Isitma sinyali sbnene kadar grill cihazini daima
énceden isitin.

Dokiim kizartma tavasi, grill izgarasi gikarildiktan
sonra arka grill i1siticisi lizerine yerlestirilir. Ayni anda
on grill 1siticis1 Gzerinde 1zgaralik bagka malzeme
kizartabilirsiniz.

ilave dékiim kizartma tavalarini satig noktanizdan 6zel
aksesuar olarak temin edebilirsiniz (bliylik ya da
kugik).

Bilgi: Dokiim kizartma tavasini kullanirken de lav
taslarini igeren lav tagi teknesini grill cihazinin iginde
birakin.

Dokiim kizartma tavasiyla i1zgara

1 Arka grill izgarasini gikarin.

2 Do&kium kizartma tavasini dikkatle arka grill
isiticisinin tizerine koyun.

3  Arka grill isiticisinin kumanda diigmesini kademe
12'ye gevirin. Isitma sinyali sénene kadar grill
cihazini 6nceden isitin.

4  Dokim kizartma tavasini fircayla hafif yaglayin ve
lizerine 1zgaralik malzemeyi koyun.

Yemeklerin tirli ve durumuna gére daha gok veya daha
az 1s1 gerektiginden, ayar tablosunda yer alan degerler
sadece kilavuz degerlerdir.

Pigirilecek yiyecek Grill kade-  Grill siiresi Aciklamalar
mesi
Et ve kanatlilar
Sigir biftek, orta, 2-3 cm 12 Hertarafindan 4-6 Yizeyden etin suyu ciktiginda biftek orta derecede
dk. kizarmistir.
Dana pirzola, 2 cm 10- 11 Her tarafindan 6
dk.
Sis kebabi, 100'er g 8-9 12 - 15 dk. Birkag kez gevirin
Kuzu pirzola, pembe, 2 cm 10- 11 Her tarafindan 6
dk.
Domuz biftek, 2 cm 10-11 Hertarafindan 6-8
dk.
Izgaralik sosis, 50 - 100 g 9-10 10- 15 dk. Birkag kez gevirin
Hamburger, 1 cm 9-10 12 -15 dk.
Hindi biftek, 2 cm 9-10 12-15 dk.
Tavuk kanadi, 100'er g 9 15 - 20 dk. Birkag kez gevirin
Balik ve deniz liriinleri
Gamba karides 9-10 6 - 8 dk. Cig veya onceden pisirilmis kabuklu karides kullanin.
Istakoz, 6nceden pisirilmis 10- 11 7 -15 dk.
Som baligi biftegdi, 3 cm 7-8 10- 15 dk.
Ton bahgi biftedi, 3 cm 8-9 7-10 dk.
Balik filetosu, 2 cm 7-8 6 - 8 dk. (")rnegin biyik dil bahgi, diilger bahg, levrek, fener

baligi, morina balig
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Pisirilecek yiyecek Grill kade-  Grill siiresi Aciklamalar
mesi
Alabalik, tim, 200 g 9-10 12-15 dk. Derinin grill 1zgarasina yapigmamasi igin alabaliga yag
siiriin ya da hafif un serpin.
Garnitlirler
Sebze 8-9 10-12 dk. Dilimler halinde 6rnegin kabak ve patlican, dorde bdli-
nen biber
Mantar kafalari 9-10 6 - 8 dk.
Meyve 6-7 Her tarafindan 5-  Ornegin yarim seftali veya armut, ananas dilimleri
10 dk.
Do6kiim kizartma tavasiyla kizartma
Pankek, 180 g 7-8 Hertarafindan 1-2
dk.
Mantar tava, 250 g 11-12 5-7 dk.
Cirpilmig yumurta, 300 g 8-9 5-6 dk.
Kizarmig patates, 500 g 11-12 10-12 dk.
Kiyma, 400 g 11-12 5-6 dk.
Sebze tava, 400 g 9-10 6 -8 dk. Kip kiip dogranmisg, 6rnegin biber, sogan, havug,

kabak

Oneriler ve pratik bilgiler
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Grill cihazini daima 6nceden i1sitin. Boylece,
yogun isi yansimasi sayesinde kizartilacak
malzeme lizerinde hizla kabuk olusur ve etin kendi
suyunun digari gtkmasi 6nlenir.

lzgara yapmadan &dnce pisirilecek yiyecege isiya
dayanikli yad (6rnegin fistik yagdi) siirebilir veya
marine edebilirsiniz. Boylece lezzet daha da artar.
Asiri fazla yag / marine malzemesi kullanmamaya
6zen gosterin. Aksi takdirde asiri alev ve yogun
duman olusabilir.

Izgara yapmadan &nce eti tuzlamayin. Aksi
takdirde ¢o6ziilir besin maddeleri ve etin suyu
disari ¢ikabilir.

Izgaralik malzemeyi dogrudan 1zgaranin lizerine
koyun. Aliminyum folyo veya grill tepsileri
kullanmayin.

Izgaralik malzemeyi ancak 1zgaradan kolaylikla
¢ozildiiklerinde gevirin. Et 1zgaraya yapisirsa, etin
lifleri tahrip olur ve suyu disari sizar.

Izgara yaparken ete bigak vs. batirmayin. Aksi
takdirde etin suyu disari sizabilir.

Jambon veya salamura et gibi malzemeler i1zgara
yapmaya elverigli degildir. Sagliga zararl bir
bilesim olusabilir.

Buzismemeleriigin pirzolalari kemik kismindan ve

yag tabakasindan birkag kez kertin.

Yag tabakalarini daha ziyade izgara yaptiktan
sonra kesin. Aksi takdirde et suyunu ve aromasini
kaybeder.

Tavuk vb. etler, 1zgara siiresinin sonuna dogru
lizerine tereyadl, tuzlu su veya portakal suyu
silirerseniz daha gevrek olur ve daha iyi kizarirlar.

Meyveleri kizarttiktan sonra lizerine damak
zevkinize gore bal, akgaaga¢ surubu veya limon
suyu dokebilirsiniz.

Uzun pisme siiresine sahip sebzeleri (6rnegin
misir kogani, patates) izgara yapmadan 0nce
kaynatabilirsiniz.

Balik filetolarini ilk 6nce deri tarafiyla izgaranin
tzerine koyun. Grill izgarasina yapigmamasi igin
derinin lzerine yag siiriin ya da un serpin.

Izgara lizerinde grill yapmak igin 6zellikle siki etli
baliklar elveriglidir (6rnegin som baligi, ton bahg,
fener bahgi).

Izgarada kizartilan yiyecekleri sicak servis yapin.
Kizaran yiyecekleri sicak tutarak bekletmeyin. Aksi
takdirde sertlesme meydana gelir.

Grill ylizeyinin ortasi kenarlardan daha sicaktir.
Ozellikle farkli pisme siireleri ve sicaklik
gereksinimlerine sahip yiyecekleri ayni anda
kizartmak icin yiyecekleri en iyi sekilde grill ylizeyi
lizerine dagitabilirsiniz.

Bu amacgcla elbette iki grill alanini farkh
kademelerde kullanabilirsiniz. Gegerli kural:
Kizartilacak yiyecek ne kadar ince olursa, sicaklik
o kadar yiiksek ve pigsme siiresi o kadar kisa
olmahdir.



Temizleme ve bakim

Bu bolimde, cihazinizin en iyi sekilde bakimi ve
temizlenmesi igin &neri ve uyarilar yer almaktadir.

A Elektrik carpmasi tehlikesi!

igeri sizan su elektrik garpmasina neden olabilir.
Yiiksek basingli veya buharl temizleyici
kullanilmamahdir.

A Yanma tehlikesi!

Calistirma sirasinda temas edilen yerler sicak olur.
Kesinlikle sicak yerlere dokunmayiniz. Cocuklari uzak
tutunuz.

Cihazin temizlenmesi

Cihazi her kullanim sonrasi soguduktan sonra
temizleyin. Bdylece artiklarin yanarak yapismalarini
onlemis olursunuz. Birka¢ defa yanarak yapistiktan
sonra artiklari gikarmak zorlasir.

Yanarak yapisan artiklari kazimayin. Daha ziyade
bulasik deterjani igeren suyun iginde yumusatin.

Grill 1zgarasini gikarin ve isiticilari yukari kaldirin. Lav
taslarini igeren lav tasi teknesini gikarin.

Cihaz parcasi/ Onerilen temizlik

Yiizey

Lav taglari Siyahlagmalari halinde lav taglarini
degistirin. Bu durumda lav taglan
doyana kadar yag emmistir. Kullanim
esnasinda asir duman olusabilir veya

yag tutusabilir.

Uygun lav taglarini uzman satis nokta-
nizdan temin edebilirsiniz (Siparig No.
LV 030 000).

Yag toplama kabi  Bulagik makinesinde yikayin.

Kumanda diigmesi Yumusak, nemli bir bez ve az miktarda
bulasik deterjaniyla temizleyin. Bez
asiri 1slak olmamalidir.

Cihaz parcasi/ Onerilen temizlik

Yiizey

Grill 1zgarasi ve
dokim kizartma
tavasi

Kaba kirleri temizleme firgasiyla temiz-
leyin. Evyenin iginde yumusamaya bira-
kin. Temizleme firgasi ve bulagik

deterjaniyla temizleyin ve iyice kurutun.

inatg kirlere grill temizleme jelimizi
(Siparis No. 463582) siiriin ve en az 2
saat etkisini gostermesini bekleyin.
Asiri kirlenmelerde sabaha kadar bek-
leyin. Ardindan iyice durulayin ve kuru-
tun. Temizleyicinin ambalaji izerinde
verilen bilgileri dikkate alin.

Bulasik makinesinde yilkamayin!

Paslanmaz gelik
hazne

Bulasik deterjanini yumusak, nemli bir
bezle siirlin. Yumusak bir bezle kurula-
yin. inatgi kirlerin yumusamasini bekle-
yin.

Asiri kirlenmeler icin paslanmaz gelik
temizleyicimizi (Siparig No. 311413)
veya grill temizleme jelimizi (Siparis No.
463582) kullanin.

Lav tagi teknesi Lav taglarini ¢gikarin. Lav tagi teknesini
evyenin iginde su, bulasik deterjani ve
bulasik firgasiyla temizleyin. Yumusak
bir bezle kurulayin. inatg kirlerin yumu-
samasini bekleyin veya grill temizleme

jelimizle (Siparis No. 463582) giderin.

Bu temizleme maddelerini
kullanmayin

Ovucu veya keskin deterjanlar

Asit igeren deterjanlar (6rnegin sirke, limon asidi
vs.)

Klorlu veya asiri alkol igeren deterjanlar
Firin spreyi

Sert, kaziciyr bulasik siingerleri, firgalar veya
ovucu bezler

® Yeni silingerli bezleri kullanmadan énce iyice
ytkayin
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Arizalar - Ne yapmali?

Meydana gelen arizalari gogu kez kendiniz kolaylikla
giderebilirsiniz. Miisteri hizmetlerini aramadan &nce
asagidaki aciklamalari lutfen dikkate alin.

A Elektrik carpma tehlikesi!

Usultune aykiri onarimlar tehlike teskil eder. Onarimlar,
sadece tarafimizdan egitilmis bir misteri hizmetleri
teknisyeni tarafindan yapilmahdir. Cihaz arizaliysa
elektrik fisini gcekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Misteri hizmetlerini arayiniz.

Ariza Olasi sebebi

Coziim

Cihaz isinmiyor. Isikli halkalar yaniyor.

galigtinid.

Asiri 1sinmaya karsi koruyucu tertibat:
Cihaz ¢ok uzun siire kademe 12'de

Cihaz yeterince sogudugunda otomatik
olarak tekrar galigir.

Cihaz isinmiyor. Isikli halkalar hizli yanip  Emniyet kapatmasi: 4 saatten uzun bir Kumanda diigmesini O pozisyonuna gevi-

sdniyor.
medi.

siire boyunca kumanda gergekles-

rin, ardindan gerekirse tekrar galistirin.

Elektrik kesilmesi: Cihaz, elektrik kesil- Kumanda diigmesini O pozisyonuna gevi-

dikten sonra glivenlik nedenlerinden

otirl kapali kalir.

rin, ardindan gerekirse tekrar galistirin.

Cihaz isinmiyor. Isikli halkalar yanmiyor.  Montaj hatasi

Kontrol panosuna giden baglanti kablosu-
nun dogru takili oldugunu kontrol edin. Fig
yerine oturmalidir.

Cihazin kdseleri galigma sirasinda yukari  Ocagin metali 1si nedeniyle genlesir.

dogru hafif kabariyor.

Bu normaldir. Soguduktan sonra kabarma
goriilmez.

Miisteri hizmetleri

Cihazinizin onarilmasi gerektiginde miisteri
hizmetlerimiz memnuniyetle size yardimci olacaktir.
Gereksiz teknisyen ziyaretlerini de dnlemek amaciyla
da her zaman uygun bir ¢6ziim bulmaktayiz.

Telefonla aradiginizda litfen cihazin Griin numarasini
(E No.) ve liretim numarasini (FD No.) bildirin. Bu
numaralari igeren tip etiketi cihazin alt tarafinda yer
almaktadir. Ariza halinde aramakla vakit gegirmemek
igin cihazinizin verilerini ve misteri hizmetleri
departmaninin telefon numarasini buraya
yazabilirsiniz.

E No. FD No.

Misteri hizmetleri &

Garanti siiresi boyunca da hatali kullanimdan 6tiiru
misteri hizmetleri departmanindan bir teknisyenin
c¢agrilmasinin licrete tabi oldugunu litfen unutmayin.

Kullanim 6mrii :10 yildir (Uriintin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi igin gerekli yedek parca bulundurma
siiresi)
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Arizalarda onarim siparisi ve danisma
TR 444 5533

Ureticinin yeterliligine gtivenin. Onarimlarin cihazinizin
orijinal yedek parcgalarina sahip egitimli servis
teknisyenleri tarafindan yapildigindan emin olunuz.



OCAK Gagn Yonetim Merkezi

NoGa cnranTiIERGEE

BELGESI

+ Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gésterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya bagka bir nedenle midahale edilmemis olmasi sartiyla bittin parcalari dahil olmak tizere
tamamen malzeme, iscilik ve tiretim hatalarina kargi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

 Anzalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yéntemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen
firmamiza aittir.

+ Malin tesliminden sonraki ylikleme bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

+ Belge (izerine tahrifat yapildigl, cihazin lzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi taktirde garanti
gecersizdir.

GARANTI SARTLARI
1- Garanti stiresi malin teslim tarihinden itibaren baglar ve 2 yildir.
2- Malin btiin parcgalari dahil olmak tizere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3- Malin garanti siresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen sire garanti suresine eklenir. Malin tamir stresi en
fazla 30 is glinidir. Bu slre, mala iliskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin saticisi,
bayii, acentasl, temsilciligi, ithalatcisi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar. Sanayii malinin arizasinin
15 isglni icerisinde giderilmemesi halinde imalat¢i veya ithalatgi malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer ézelliklere sahip
baska bir sanayiye malini tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

4- Malin garanti suresi iigerisinde, gerek malzeme ve isgilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, iscilik
masrafi, degistirilen parca bedeli yada baska herhangi bir ad altinda hig bir lcret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5- Tuketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

- Tuketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti stiresi icinde kalmak kaydiyla, bir yil icerisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkl arizalarin dértten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti suresi igerisinde farkl
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsurlarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamay: surekli kilmasi,

- Tamiri igin gereken azami srenin asiimasi,

- Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalat¢isi veya imalatci-Ureticisinden birisinin diizenleyecegi raporla arizanin tamirinin miimkin bulunmadiginin belirlenmesi,
durumlarinda, tiketici malin Ucretsiz degistiriimesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

6- Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.

7- Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar igin Sanayi ve Ticaret Bakanlg, tiiketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel Mudurliigi’'ne basvurulabilir.

Bu belgenin kullaniimasinda; 4077 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak ydrirlige
konulan Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yénetmelik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanhgi Tiketicinin
ve Rekabetin Korunmasi Genel Midurligu tarafindan izin verilmistir.

Bu liriin GAGGENAU icin BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. tarafindan ithal edilmektedir.
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH EV ALETLERI SANAYi ve TICARET A.S. Sanayi ve Ticaret Bakanligi
Cakmak Mah. Balkan Cad. No. 51 Garanti Belgesi

34770 Umraniye/iISTANBUL Belge Numarasi

Tel. : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528 91 88 Belge Onay Tarihi :

GAGGENAU
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	m Важные правила техники безопасности
	Внимательно прочитайте данное руководство. Оно поможет вам научиться правильно и безопасно пользоваться прибором. Сохраняйте руководс...
	Установка данного прибора должна производиться в соответствии с прилагаемой инструкцией по монтажу.
	Распакуйте и осмотрите прибор. Не подключайте прибор, если он был поврежден во время транспортировки.
	Подключение прибора без штепсельной вилки должен производить только квалифицированный специалист. Повреждения из-за неправильного по...
	Этот прибор предназначен только для домашнего использования. Используйте прибор только для приготовления блюд и напитков. Следите за п...
	Этот прибор не предназначен для использования с внешним таймером или пультом управления.
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка и обслуживание прибора не должны производиться детьми, это допустимо, только если они ст...
	Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и его сетевому проводу.
	Опасность возгорания!
	▯ Горячее растительное масло или жир легко воспламеняются. Не оставляйте без присмотра горячее масло или жир. Никогда не тущите огонь в...
	▯ При сильном нагреве прибора воспламеняющиеся материалы могут вспыхнуть. Поэтому не храните под прибором подобные материалы (наприме...
	▯ При сильном нагреве прибора воспламеняющиеся материалы могут вспыхнуть. Не используйте древесный уголь или похожие горючие материалы.

	Опасность ожога!
	▯ В процессе эксплуатации открытые для доступа детали прибора сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскалённым деталям. Не подпускайт...
	▯ Стекающий каплями жир при приготовлении на гриле может привести к кратковременному воспламенению. Не нагибайтесь над прибором. Соблю...
	▯ После выключения гриль остаётся горячим в течение долгого времени. Не прикасайтесь к грилю в течение 30- 45 минут после его выключения.
	▯ Закрытая крышка прибора обуславливает излишнюю аккумуляцию тепла. Прибор следует закрывать крышкой только после полного охлаждения....

	Опасность удара током!
	▯ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности.Поэтому ремонт должен производиться только специалистом се...
	▯ При сильном нагреве прибора изоляция кабеля может расплавиться. Следите за тем, чтобы кабель не соприкасался с горячими частями элект...
	▯ Проникающая влага может привести к удару электрическим током. Не используйте очиститель высокого давления или пароструйные очистите...
	▯ Неисправный прибор может быть причиной поражения током. Никогда не включайте неисправный прибор. Выньте из розетки вилку сетевого пр...

	Причины повреждений
	Внимание!
	Повреждение прибора при использовании неподходящих принадлежностей
	Внимание!
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	Û
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	Управление
	Перед первым использованием
	Перед первым использованием гриля выполните следующие указания
	1 Тщательно очистить прибор и детали принадлежностей
	2 Вынуть из пакета камни лавы и выложить их в ванну для вулканической лавы
	3 Откинуть оба нагревательных элемента вниз Нагревательные элементы гриля должны быть наложены горизонтально
	4 Наложить решетки и прогреть гриль на ступени 1 2 в течение нескольких минут При этом устраняются запахи, характерные для новых приборов,...


	Включение
	Указание
	1 Нажмите ручку управления и поверните её на желаемую ступень Если Вы не хотите использовать всю поверхность гриля, включите либо передн...
	2 Пока прибор нагревается, за ручками управления мигают светящиеся кольца При достижении заданной ступени гриля мигание прекращается, и...
	3 Кладите продукт на решетку только после того, как гриль полностью прогреется


	Выключение
	m Опасность ожога!

	Индикация остаточного тепла
	Защита от перегревания
	Использование литой жаровни
	Указание
	Порядок использования жаровни при приготовлении гриля
	1 Снимите заднюю решетку гриля
	2 Установите жаровню на задний нагревательный элемент
	3 Поверните ручку управления задним нагревательным элементом на ступень 12 Прогрейте гриль, пока не погаснет индикация нагревания
	4 Смажьте жаровню маслом (кисточкой) и положите в неё продукт для гриля
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	m Důležitá bezpečnostní upozornění
	Pečlivě si přečtěte tento návod. Jedině tak můžete svůj spotřebič správně a bezpečně používat. Návod k použití a návod k montáži uschovejte pro pozdější použití nebo pro dalšího majitele.
	Montáž přístroje se musí provádět podle přiloženého návodu k montáži.
	Po vybalení spotřebič zkontrolujte. V případě poškození během přepravy spotřebič nezapojujte.
	Spotřebiče bez zástrčky smí zapojovat pouze oprávněný odborník. Pokud je spotřebič nesprávně zapojený, nemáte v případě škody nárok na záruku.
	Tento spotřebič je určený pouze pro použití v domácnosti a v odpovídajícím prostředí domácnosti. Spotřebič používejte pouze k přípravě pokrmů a nápojů. Spotřebič mějte během provozu pod dozorem. Spotřebič používejte pou...
	Tento spotřebič není určený pro provoz s externím časovým spínačem nebo dálkovým ovládáním.
	Děti od 8 let a osoby s omezenými fyzickými, smyslovými nebo duševními schopnostmi nebo s nedostatkem zkušeností a vědomostí smějí tento spotřebič používat pouze pod dozorem nebo pokud byly seznámeny s bezpečným používáním spot...
	Děti si nesmí se spotřebičem hrát. Čištění a uživatelskou údržbu nesmí provádět děti bez dozoru.
	Nebezpečí požáru!
	▯ Horký olej a tuk se rychle vznítí. Horký olej a tuk nikdy nenechávejte bez dozoru. Nikdy nehaste oheň vodou. Vypněte varnou zónu. Plameny opatrně uduste pokličkou, hasicí deskou a podobně.
	▯ Spotřebič je velmi horký, může dojít ke vznícení hořlavých materiálů. Pod spotřebičem ani v jeho bezprostřední blízkosti nikdy neskladujte nebo nepoužívejte hořlavé předměty (např. spreje, čisticí prostředky). Na spotř...
	▯ Spotřebič je velmi horký, může dojít ke vznícení hořlavých materiálů. V tomto spotřebiči nepoužívejte dřevěné uhlí a podobné palivo.

	Nebezpečí popálení!
	▯ Přístupné součásti jsou při provozu horké. Nikdy se nedotýkejte horkých součástí. Udržujte děti mimo dosah spotřebiče.
	▯ Odkapávající tuk může během grilování krátce vzplanout. Nenaklánějte se nad spotřebič. Udržujte bezpečnou vzdálenost.
	▯ Gril je po vypnutí dlouho horký. Nedotýkejte se grilu 30-45 minut po vypnutí.
	▯ Při zavřeném krytu spotřebiče se hromadí horko. Kryt spotřebiče zavírejte, až když je spotřebič vychladlý. Spotřebič nikdy nezapínejte, když je kryt zavřený. Kryt spotřebiče nikdy nepoužívejte k udržování teploty pokrm...

	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!
	▯ Neodborné opravy jsou nebezpečné. Pokud je spotřebič vadný, vypněte pojistku v pojistkové skříňce. Zavolejte servis. Opravu smí vykonávat výhradně technik zákaznického servisu vyškolený naší společností.
	▯ Kontaktem s horkými součástmi spotřebiče může dojít k roztavení kabelové izolace elektrických spotřebičů. Zabraňte kontaktu přívodních kabelů elektrických spotřebičů s horkými součástmi spotřebiče.
	▯ Pokud by do spotřebiče vnikla vlhkost, může to mít za následek úraz elektrickým proudem. Nepoužívejte vysokotlaký ani parní čistič.
	▯ Vadný spotřebič může způsobit úraz elektrickým proudem. Vadný spotřebič nikdy nezapínejte. Vytáhněte síťovou zástrčku ze zásuvky nebo vypněte pojistku v pojistkové skříňce. Zavolejte servis.

	Příčiny poškození
	Pozor!
	Poškození přístroje nevhodným příslušenstvím
	Pozor!
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	Ovládání
	Před prvním použitím
	Před prvním grilováním dodržujte následující pokyny:
	1 Důkladně vyčistěte přístroj a díly příslušenství.
	2 Vyjměte lávové kameny z fólie a naplňte vanu na lávové kameny.
	3 Obě topná tělesa grilu sklopte dolů. Topná tělesa grilu musí ležet v jedné rovině.
	4 Položte grilovací rošty a nahřejte gril několik minut na stupni 12. Tím se odstraní případný "zápach novoty" a nečistoty.


	Zapnutí
	Upozornění
	1 Stlačte ovládací knoflík a otočte jej na požadovaný stupeň grilování. Nechcete-li potraviny připravovat na celé grilovací zóně, zapněte pouze přední nebo zadní topné těleso grilu.
	2 Dokud se přístroj nahřívá, světelné kroužky za ovládacími knoflíky blikají. Po dosažení nastaveného stupně grilování svítí světelné kroužky trvale. U stupně grilování 12 trvá fáze předehřívání cca 15 minut.
	3 Potraviny připravené ke grilování pokládejte teprve po předehřátí.


	Vypnutí
	m Nebezpečí popálení!

	Indikátor zbytkového tepla
	Pojistka proti přehřátí
	Používání s litinovou grilovací deskou
	Upozornění
	Grilování s litinovou grilovací deskou
	1 Sejměte zadní grilovací rošt.
	2 Opatrně položte litinovou grilovací desku na zadní topné těleso grilu.
	3 Otočte ovládací knoflík zadního topného tělesa grilu na stupeň 12. Předehřívejte gril, dokud nezhasne indikace nahřívání.
	4 Litinovou grilovací desku lehce potřete olejem a položte na ni grilované potraviny.
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	m Ważne wskazówki dotyczące bezpieczeństwa
	Należy dokładnie przeczytać niniejszą instrukcję. Zapoznanie się z nią pozwoli na bezpieczne i właściwe użytkowanie urządzenia. Instrukcję obsługi i montażu należy zachować do późniejszego wglądu lub dla kolejnego użytkownika.
	Niniejsze urządzenie powinno być zamontowane zgodnie z załączonymi instrukcjami montażu.
	Po rozpakowaniu należy sprawdzić stan urządzenia. Nie podłączać, jeśli urządzenie zostało uszkodzone podczas transportu.
	Urządzenie bez wtyczki może podłączyć wyłącznie specjalista z odpowiednimi uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje szkód wynikających z niewłaściwego podłączenia.
	Urządzenie jest przeznaczone wyłącznie do użytku domowego. Urządzenia należy używać wyłącznie do przygotowywania potraw i napojów. Nie zostawiać włączonego urządzenia bez nadzoru. Urządzenia używać wyłącznie w zamkniętych pomiesz...
	Urządzenie nie jest przystosowane do pracy z zewnętrznym zegarem sterującym ani z systemem zdalnego sterowania.
	Urządzenie mogą obsługiwać dzieci w wieku powyżej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi zdolnościami fizycznymi, sensorycznymi lub umysłowymi, a także osoby nie posiadające wystarczającego doświadczenia lub wiedzy, jeśli pozostają pod nadzore...
	Dzieci nie mogą bawić się urządzeniem. Czyszczenie i czynności konserwacyjne nie mogą być wykonywane przez dzieci, chyba że mają one ukończone 8 lat i są nadzorowane przez osobę dorosłą.
	Dzieciom poniżej 8 roku życia nie należy pozwalać na zbliżanie się do urządzenia ani przewodu przyłączeniowego.
	Niebezpieczeństwo pożaru!
	▯ Gorący olej lub tłuszcz może szybko zapalić się. Nigdy nie pozostawiać rozgrzanego tłuszczu lub oleju bez nadzoru. Nigdy nie gasić ognia wodą. Wyłączyć pole grzejne. Ostrożnie stłumić ogień używając pokrywki, koca gaśniczego lu...
	▯ Urządzenie może być bardzo gorące, łatwopalne materiały mogą się zapalić. Nigdy nie przechowywać pod urządzeniem ani w bezpośrednim sąsiedztwie oraz nie używać w pobliżu urządzenia łatwopalnych przedmiotów i substancji (np. spr...
	▯ Urządzenie może być bardzo gorące, łatwopalne materiały mogą się zapalić. Nie stosować węgla drzewnego ani podobnych paliw do eksploatacji urządzenia.

	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	▯ Dostępne elementy nagrzewają się podczas eksploatacji. Nie dotykać gorących elementów. Nie zezwalać dzieciom na zbliżanie się.
	▯ Skapujący tłuszcz może podczas grillowania na krótko się zapalić. Nie nachylać się nad urządzeniem. Zachować bezpieczny odstęp.
	▯ Grill po wyłączeniu jest przez długi czas gorący. Nie dotykać grilla przez 30-40 minut od wyłączenia.
	▯ Jeśli urządzenie jest przykryte pokrywą, może dojść do przegrzania urządzenia. Pokrywę nakładać dopiero, gdy urządzenie ostygnie. Nigdy nie włączać urządzenia przykrytego pokrywą. Pokrywy urządzenia nie używać do utrzymywania c...

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	▯ Nieprawidłowo przeprowadzone naprawy stanowią poważne zagrożenie.Naprawy mogą być wykonywane wyłącznie przez wykwalifikowanych techników serwisu.Jeśli urządzenie jest uszkodzone, należy wyciągnąć wtyczkę z gniazda lub wyłączyć ...
	▯ Izolacja przewodu urządzenia elektrycznego może się stopić na gorących częściach urządzenia. W żadnym wypadku nie może dojść do kontaktu przewodu przyłączeniowego z gorącymi częściami urządzenia.
	▯ Wnikająca wilgoć może spowodować porażenie prądem. Nie używać myjek wysokociśnieniowych ani parowych.
	▯ Uszkodzone urządzenie może prowadzić do porażenia prądem. Nigdy nie włączać uszkodzonego urządzenia. Wyciągnąć wtyczkę z gniazda lub wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwać serwis.
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	Obsługa
	Przed pierwszym użyciem
	Przed pierwszym grillowaniem należy zwrócić stosować się do następujących zaleceń:
	1 Urządzenie i wyposażenie dodatkowe dokładnie umyć.
	2 Kamienie wulkaniczne wyjąć z folii i włożyć do odpowiedniego korytka.
	3 Obie grzałki grilla rozłożyć na dół. Grzałki muszą leżeć płasko.
	4 Nałożyć ruszty do grillowania, grill rozgrzewać przez kilka minut na poziomie 12. Dzięki temu zostają usunięte ewentualne nieprzyjemne zapachy i zanieczyszczenia.


	Włączanie
	Wskazówka
	1 Pokrętło obsługi wcisnąć i ustawić żądany poziom grillowania. Jeśli smażenie nie jest konieczne na całej płycie, można włączyć tylko jej przednią bądź tylną część.
	2 Pierścienie świetlne za pokrętłem obsługi migają podczas rozgrzewania urządzenia. Po osiągnięciu nastawionej temperatury grillowania pierścień świetlny świeci się bez przerwy. W wypadku poziomu grillowania ustawionego na 12 rozgrzewan...
	3 Produkty grillować dopiero po rozgrzaniu grilla.


	Wyłączanie
	m Niebezpieczeństwo poparzenia!

	Wskaźnik ciepła resztkowego
	Zabezpieczenie przed przegrzaniem
	Grillowanie z użyciem formy ze spadkiem
	Wskazówka
	Sposób grillowania przy pomocy formy ze spadkiem:
	1 Zdjąć tylny ruszt grilla.
	2 Formę nałożyć ostrożnie na tylną grzałkę.
	3 Pokrętło obsługi tylnej grzałki ustawić na poziom 12. Grill rozgrzewać aż do momentu wygaśnięcia sygnału informującego o stopniu nagrzania.
	4 Formę lekko natłuścić olejem położyć produkty do grillowania .
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	m Önemli güvenlik uyarıları
	Bu kılavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu şekilde cihazı güvenli ve doğru bir biçimde kullanmanız mümkün olacaktır. Daha sonra kullanılmak üzere veya başka birisinin kullanımı için kullanım ve montaj kılavuzunu muhafaza ediniz.
	Bu cihaz, verilen montaj kılavuzundaki talimatlara uygun şekilde monte edilmelidir.
	Ambalajı açıldıktan sonra cihaz kontrol edilmelidir. Bir nakliye hasarı olması durumunda, cihaz bağlantısı yapılmamalıdır.
	Sadece eğitimli bir uzman soket olmadan cihazların bağlantısını yapabilir. Yanlış bağlantı nedeniyle hasar ortaya çıkması durumunda cihaz garanti kapsamı dışında kalır.
	Bu cihaz sadece evde ve ev ortamında kullanılmak için tasarlanmıştır. Cihazı sadece yiyecek ve içecek hazırlamak için kullanınız. Cihaz çalışırken dikkatli olunuz. Cihazı sadece kapalı alanlarda kullanınız.
	Bu cihaz harici bir zamanlayıcı veya uzaktan kumanda ile kullanılmak üzere tasarlanmamıştır.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 8 yaşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.
	Yangın tehlikesi!
	▯ Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar kolay alev alırlar. Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar asla gözetimsiz şekilde bırakılmamalıdır. Ateşi asla su ile söndürmeye çalışmayınız. Ocağı kapatınız. Alevleri dikkatlice bir kap...
	▯ Cihaz çok ısınacaktır, yanıcı malzemeler kolayca alev alabilir. Alev alabilecek nesneleri kesinlikle ( örneğin sprey kutuları, temizlik malzemeleri) cihazın altında veya çok yakınlarında saklamayınız ve kullanmayınız. Cihazın i...
	▯ Cihaz çok ısınacaktır, yanıcı malzemeler kolayca alev alabilir. Bu cihazda odun kömürü veya benzer yanıcı maddeler kullanmayınız.

	Yanma tehlikesi!
	▯ Çalıştırma sırasında temas edilen yerler sıcak olur. Kesinlikle sıcak yerlere dokunmayınız. Çocukları uzak tutunuz.
	▯ Aşağı damlayan yağlar ızgara sırasında kısa süre alev alabilir. Cihazın üzerine eğilmeyiniz. Güvenli bir mesafeyi koruyunuz.
	▯ Izgara, kapatıldıktan sonra uzun süre sıcak kalır. Kapattıktan sonra ızgaraya 30 - 45 dakika dokunmayınız.
	▯ Cihaz kapağı kapalıyken içeride ısı oluşur. Cihaz kapağını ancak cihaz soğuduktan sonra kapatınız. Cihazı kesinlikle kapağı kapalıyken açmayınız. Cihaz kapağı sıcak tutmak veya sıcaklığı engellemek için kullanılmamal...

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	▯ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar, sadece tarafımızdan eğitilmiş bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yapılmalıdır. Cihaz arızalıysa elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapa...
	▯ Sıcak parçalardaki elektrikli cihaz kablo izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz bağlantı kablolarını sıcak parçalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.
	▯ İçeri sızan su elektrik çarpmasına neden olabilir. Yüksek basınçlı veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.
	▯ Arızalı bir cihaz elektrik çarpmasına neden olabilir. Arızalı bir cihazı kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.

	Hasar nedenleri
	Dikkat!
	Uygun olmayan aksesuarlar nedeniyle cihaz zarar görebilir
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	Kumanda
	İlk kullanım öncesi
	İlk defa ızgara yapmadan önce aşağıdaki açıklamaları lütfen dikkate alın:
	1 Cihazı ve aksesuarları iyice temizleyin.
	2 Lav taşlarını folyodan çıkarın ve lav taşı teknesine doldurun.
	3 Her iki grill ısıtıcısını aşağıya indirin. Grill ısıtıcıları düz durmalıdır.
	4 Grill ızgaralarını yerleştirin ve grill cihazını birkaç dakika boyunca kademe 12'de ısıtın. Böylece yeni cihazlarda görülen olası kokular ve kirlenmeler giderilir.


	Çalıştırma
	Bilgi
	1 Kumanda düğmesine basın ve istediğiniz grill kademesine çevirin. Grill alanının tamamını kullanarak kızartmak istemiyorsanız, sadece ön ya da arka grill ısıtıcısını çalıştırın.
	2 Cihaz ısındığı sürece kumanda düğmelerinin arkasındaki ışıklı halkalar yanıp söner. Ayarlanan grill kademesine ulaşıldığında ışıklı halkalar sürekli yanar. Grill kademesi 12'de ön ıstıma aşaması yaklaşık 15 dakika s...
	3 Izgaralık malzemeyi ancak ön ısıtmadan sonra yerleştirin.


	Kapatma
	m Yanma tehlikesi!

	Kalan ısı göstergesi
	Aşırı ısınmaya karşı koruyucu tertibat
	Döküm kızartma tavasıyla kullanım
	Bilgi
	Döküm kızartma tavasıyla ızgara
	1 Arka grill ızgarasını çıkarın.
	2 Döküm kızartma tavasını dikkatle arka grill ısıtıcısının üzerine koyun.
	3 Arka grill ısıtıcısının kumanda düğmesini kademe 12'ye çevirin. Isıtma sinyali sönene kadar grill cihazını önceden ısıtın.
	4 Döküm kızartma tavasını fırçayla hafif yağlayın ve üzerine ızgaralık malzemeyi koyun.
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