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/\ BamHble npaBuna TEXHUKK 6€30NaCHOCTH

BrumatenbHo npouuntaiTte AaHHOe
pykoBoacTBo. OHO NOMOXKET BaM
Hay4YMTbCA NPaBUbHO K 6e30nacHo
nonb3oBatbcA npubopom. CoxpaHanTte
PYKOBOACTBO MO 3KCMNyaTtaumm u
MHCTPYKLIMIO MO MOHTaXKy ANA
AanbHeWLwero uCnonb30BaHWA UK ANA
nepeaayn HOBOMY BrnagenbLly.

Pacnakyite n ocmotpute npubop. He
NoAKIoYanTe Nnpmbop, ecnv oH Obin
NOBPEeXJAeH BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKM.

MNMoakntoueHne npmubopa 6e3 LTencensLHOM
BWJIKM JO/MKEH NPOU3BOANTL TOJIbKO
KBaNMPUUNPOBAHHbIN CMEeLnanucT.
MNoBpexaeHna n3-3a HenpasBUNBHOTO
MOAKIIIOYEHUA NPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUiHbIX 00A3aTeNbCTB.

OT0T Npnbop NpeaHa3HayYeH TONbKO ANA
AOMaLLIHEro UCnosib30BaHMA.
Ncnonb3syiite npubop Tonbko AnA
NpUroToBneHuA 67104 U HaNUTKOB.
Cneaute 3a npubopom BO BpeMs ero
paboThbl.

OT10T Npubop He NpeaHasHayeH Ansd
MCNONb30BaHUA C BHELUHUM TakMepPOM
WK NYNbTOM yNpaBieHus.

HeTtn no 8 nert, nuua ¢ orpaHMyeHHbIMY
b13NYECKMMU, YMCTBEHHBIMU U
MCUXMYECKMMU BO3MOXXHOCTAMM, a TaKXKe
nuua, He obnaaaroLlne 4OCTaTOYHbLIMU
3HaHuAMM o npubope, MoryT
“cnonb3oBatb NPUOOP TONLKO NoA
MPUCMOTPOM L, OTBECTBEHHbIX 3a UX
6e30nMacHOCTb, UM NOCe NoAPOBHOro
MHCTPYKTa>ka M OCO3HaHMA BCEX
OMacHOCTEN, CBA3AHHbIX C 3KCMyaTaumen
npubopa.

HetAam He paspeluaeTca urpatb C
npubopom. Ounctka n obcnyxuBaHue
npubopa He AOMKHbI MPOM3BOANTLCA
AEeTbMM, 3TO AOMNYCTUMO, TOJIbKO €CIN OHU

cTapLue 8 neT M Ux KOHTPONUPYHOT
B3pOCHbIe.

He nonyckavite neten mnaawe 8 net K
npubopy n ero ceTeBoMy NPoBOAY.

OnacHocTb Bo3ropaHun!

e [opAuyee pacTuTenbHOE Macno um
YXMp nerko BocnnamensatotcA. He
ocTaBnanTe 6e3 npucMoTpa ropAyee
Macsno unu >xup. Hukoraa He tywute
OroHb BoAoW. Beikntounte KOHPOPKY.
[Mnama MOXXHO OCTOPOXXHO NOracuTb
KPBILLKOK, NiamMAracALImMMm
NOKPbIBANOM UK NOACOHBLIMU
npeamMeTamu.

e [lpu cunbHOM Harpese npubopa
BOCMNJIaMeHsAoLLMeCH MmaTepuansl
MOryT BCMbIXHYTb. [loaTOMY He xpaHuTe
noA npmbopom noAobHble MaTepuansi
(hanpumep, cnpew, yucTalumne
CpPeACTBa) U HE UCMONb3yWTE UX
no6nusoctu ot npubopa. He knaaute
BOCMNMaMeHsAoLLMeCH NpeaAMETHI B
npuoop.

e [lpu cunbHOM Harpese npubopa
BOCMNaMeHsoLwmeca Mmatepuarnbl
MOTYT BCMbIXHYTb. He ncnonbayite
ZAPEBECHbIN Yrofb UK NOXOXKUE
roptoune matepuansl.

OnacHocTb oxora!

e B npouecce akcnnyatauunm oTkpbITble
AnA aocTyna aetanu npubopa CUnbHO
HarpesatoTcA. He npukacantech K
packanéHHelm aetanam. He
noAnyckawTe aeten 65M3Ko.

e CrekaroLlmin KanaamMu XXup npu
MPUrOTOBNEHWUMN Ha rpUNe MOXKeT
MPUBECTU K KPATKOBPEMEHHOMY
BocnnameHeHuto. He Harnbantecs Hag
npubopom. Cobntopante 6esonacHoe
paccTofHue.



e [locne BbIKNOYEHMA rPUNb OCTAETCA
rOpAYNM B T€YEHME AOJITOro BPEMEHM.
He npukacaiTech K rpunto B TeueHne
30-45 MUHYT nocne ero BbIKOYEHUA.

e 3akpbiTanA Kpblllka npubopa
obycnaBnMBaeT U3NULLIHIO
akkymynauuto tenna. [Npnbop cneayer
3aKpblBaTb KPbLILLKOW TOSIbKO Nocne
NONHOro oxnaxkaeHua. Hukoraa He
BKJIHOYanTe NpMbop C 3aKpbITOM
KpbllwKa. He ncnonbsyinte KpbILLKy
npubopa AnA noaAepKaHuA
NPUroTOBNEHHbIX 611104 B ropAYemM

COCTOAHUU NN B Ka4eCTBE NOACTaBKN.

OnacHocTb ynapa TOKom!

e [lpu cunbHOM Harpese npubopa
n3onAuMa kabena Moxket
pacnnaButbca. Cneaute 3a TeM, 4TOObI
kabenb He conpukacanca ¢ ropAYuMH
yacTAMM 3NEeKTPonprOOpPOB.

® npOHMKaI'OLLIaFI BJlara MOXXeET NpmnBecCTU
K yAapy SNEeKTPUHECKUM TOKOM. He
MCHOﬂbSyﬁTe O4YNUCTUTEJIb BbICOKOIO
AdaBneHna uiun HapOCprﬁHble
O4YUCTUTENN.

MpUUMHBI NOBpEAEHUH

BHumaHue! Mospexxaerne npubopa npu MCnonb30BaHUK
HenoaxoAALUUX NPUHAANEXHOCTel: Mcnonb3yiiTe ToNbKO
npeaycMoTpeHHble GUPMEHHbIE NPUHAANEXKHOCTH. He
nonb3yiTecb NoAAOHAMMU ANA FPUAA UK aNtOMUHUEBO
donbroit. 3To NPUBOAUT K MOBPEKAEHUIO PELLUETKU rpuns.

OxpaHa oKpyMXatoLwieun cpenbl

OKonorMyeckKkun yucran yTunum3auuma

X

3toT Nnpnbop cootBeTcTBYeT EBpOneiickoi
anpekTtuBe 2002/96/EG no o6patlleHuto co
CTapbiMW 3NEKTPUYECKUMU U BNEKTPOHHbIMMU
npubopamu (waste electrical and electronic
equipment - WEEE). Ota anpektusa
ycTaHaBnv“BaeT NOPAAOK BO3BpaTa U yTUIU3aLuu
cTapblx NpubopoB, AeHCTBYIOLWMKI NO BCEW
Espore.

CoBeTbl N0 3KOHOMMUM
3NEKTPO3HEPTUH

® HarpeBaiiTe rpufib TONbKO A0 MOMEHTa AOCTUXKEHUA
Kenaemown Temneparypebi.

® [Ipu MeHblIEM KONMYECTBE NPUrOTaBIUBAEMOTO
NPOAYKTa UCMNOJIb3YTE BOSMOXHOCTb AN1A BKAOUYEHUA
TOJIbKO NepeaHero uUiu ToNbKo 3aAHero
HarpeBaTesIbHOro 3feMeHTa rpuns.



Baw HoBbIM npubop

3aechb Bbl MOXKeTe NO3HAKOMUTBLCA C BallWM HOBbLIM
npMBoOpoOM M MONYyYUTb AOMOSIHUTENbHYIO MHOPMAaLUIO O
ero nNpuHaane>KHocTAX.

ONeKTpUUYECKUHN TpUnb

KpeiLka npubopa

THTTTTTTTET
f e — Peuietka rpuns
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BaHHa ans ByﬂKaHW-IeCKOﬁ NaBbl

YXupoynosutens

HarpeBatenbHbIit aneMeHT rpuna

GA |\GENAU

MHaunkatop paboTbl Pyuka 3agHero Harp. anemeHTa
Pyuka nepenHero Harp. anemeHTa

MpuHaonexHoCTHU AM 060 000 )>KapoBHf nuTan
B 06beme NOCTaBKM UMEIOTCA CneayoLimne LV 030 000  Bynkanuueckan nasa (AnA 3ameHbl)
anlHaﬂne)'KHoCTM

VV 200 014 CoeanHutenbHana nnaHka us
BbICOKOKAUYeCTBEHHOM cTanu Ansd
KoMOuHMpoBaHua ¢ Apyrumu Vario

LLleTka AnNA O4YMCTKM npuéopamu.

BynkaHuueckana nasa

VV 200 034 CoeanHUTEeNbHAA NNaHKa M3 antoMUHUA
AnA KOMBUHUpPOBaHWUA C APYrUMMU

CneumanbHble NPUHALTEHHOCTH npubopamu Vario.
Bbl MojeTe 3akasaTb B CBOEM CMELNanU3NPOBaHHOM McnonbayiiTe NPUHaANEXHOCTHU TONBKO B COOTBETCTBUM C
MarasuHe Cleaytoume npuHaanexHocTu BblLUENPUBEAEGHHLIMU yKazaHUAMU. M3roToBuTenb He
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HeceT OTBETCTBEHHOCTb B Cliy4ae HenpaBWJIbHOIo
ncnonb3oBaHuA rIpVIHaﬂJ'Ie)'KHOCTeVI.

YnpasneHue

Mepen nepBbiIM UCNONIb30OBAHUEM

Mepen nepBbiM UCNONIb3OBAHWEM TPUMA BbIMOMHUTE
cnenylolme yKasaHua

1 TwartenbHo ouncTUTL Npubop U AeTanu
NPUHAANE)KHOCTEN.

2 BbIHyTb 13 NaKkeTa KaMHU naBbl U BbIMTOXUTb UX B
BaHHYy AnA ByﬂKaHMHeCKOVI NaBbl.

3 MoBepHyTb BHKU3 0Ba HarpeBaTesbHbIX 3NIEMEHTA.
HarpeBaTtenbHble aneMeHTbl rpuna AOMXKHbI
npuneratb abCoNOTHO MNOCKO.

4  YcTaHOBWUTb peLUeTKy FPUAA U NPOrpeTb rpuib Ha
cTyneHu 9 B TeueHue HecKonbKux MUHYT. Bnaroaapa
3TOMY YCTPaHAIOTCA 3anaxu, xapaKTepHble ANnA HOBbIX
npuéopoB, a TaKk>Ke BO3MOXKHbIE 3arpA3HEHHUA.

BknioueHue

lMoBepHUTe pyuKy ynpaBneHus Ha cTyneHb 9 — 3aropaetcA
pabouan unaukauua. MNporpeiite rpuneb B TeyeHune 4-5
MUHYT.

lMocne nporpeBaHUA yCTaHOBUTE )KeNaeMyto CTyneHb
NPUroTOBNEHUA FPUA U NOJIOXKUTE Ha FPUNb
npuroTaBaMBaeMblii MPOAYKT.

YKasaHue: Oba HarpeBaTeNibHbIX 9NeMeHTa
perynupytoTca He3aBUuCMMO ApPYr OT Apyra. Takum
06pa3oM, MOXXHO OJHOBPEMEHHO FOTOBUTL Ha rpune
nuileBble NPOAYKTHl C Pa3fUYHbIMKU TpeBOBaHUAMM K
TemMnepaType NPUroToBNEHUA.

BbiknwouyeHue

MoBepHuTe pyuky ynpasnieHua B nosuunto O — 3aropaetca
paboyan UHAMKaAUMUA.

A OnacHocTb oxoros!

lMocne BbIKNOYUEHMA FPUb ellle AONIroe BpeMA ocTaeTcA
ropAayum. K rpunto MoxxHO npukacatbca nuwb cnycta 30-
45 MUHYT NnoCne BEIKIOYEHUA.

A OnacHocTb oxoros!

Kpbiwka npuéopa AoMKHaA ycTaHaBAMBATLCA NMLb NOCHe
TOro, Kak Npuéop NONHOCTLIO oxnaauTcA. 3anpeullaeTca
BK/tOYaTb NPMOBOP C 3aKPbITON KPbILWKOW. 3anpeLlaeTca
“cnonb3oBaTh KpbIWKY Npubopa AnA nogorpesaxua 6noa
WK B Ka4ecTBe NOJIKK.

3awumTa oT neperpeBaHun

Mpu neperpeBaHnun npubopa HarpeBaTefibHblE€ 3NEMEHThI
aBTOMAaTMUECKM OTKNOUATCA ANA NpeoXxpaHeHus
npuéopa u BCTPOEHHOW KyxoHHON MebBenu. [Mocne Toro,
Kak npuéop oxnaauMTcA B AOCTATOUYHOW Mepe,
HarpeBaTesfibHble 3/IeMEeHThbl BKNOYAlOTCA CHOBA.

Pa6oTa ¢ nuTOM apoBHeH
(cneunManbHanA NPpUHAANEXHOCTDb)

JTlutan xapoBHA He BXxoAWUT B 06 bem nocTtaBku. Bel
MO)KeTe 3aKas3aTb JIUTYIO XXapOBHIO B
cneuvanus3MpoBaHHOM MarasuHe (HOMep AnA 3akasa
AM 060 000).

JTutan xapoBHA 0COBEHHO XOPOLIO NOAXOAUT ANA
NPUroTOBNIEHUA MENIKO Hape3aHHbIX WU XUAKUX
NpOAYKTOB, OBOLLEH, cnaakux 6ntoa u 6noa us AuL.

YkasaHue: lpu paboTte ¢ nuTOM KapoBHEl yCTaHOBUTE B
rPUNb TaK)Ke BaHHY C KAMHAMMU nasbl.

MopAnOK NPUroTOBNEHWUA B FPUIe C UCNONb30OBaHMEM
NIUTOU HapOBHHU

1  CHATb peleTKy rpuns.

2  OCTOPOXKHO YyCTaHOBUTb Ha FPUIIb JIUTYIO XKAPOBHIO.

3  YcraHoBWUTb 06e pyuKH ynpaBrieHUA Ha CTyneHb 9.
MporpeTb rpunb B TeyeHne 5-6 MUHYT.

4 Tlocne nporpeBaHUA NEPEKIIOUYUTL HA XKeNaemyto
ctyneHb. Cnerka cmasaTb XXapoBHIO Mac/ioM W
NOJNIOXXUTb B HEE NPUroTaBNIMBaAEMbIi NPOAYKT.



Ta6bnuua HaCTPOMUKHU

anIFOTaBﬂVIBaeMbIe NMPOAYKTbI

CrtyneHb rpunsa

Bpemsa npurotoBne
HUA

MpumeuaHus

Msaco u gomaluHAa nTyua

AHTPEKOT CpeAHenpoXKapeHHsIi, 8 2 - 3 MUH. C KaXkaon Creiik ABNAeTCA CpeAHeNnpOoXKapeHHbIM, ECIIU Ha
2-3 cm CTOPOHbI NOBEPXHOCTU MACA NOABNAETCA COK.
Tenauba otbuBHaRA, 2 cM 7 6 MUH. C Ka>KaoW cTo-
POHbI
Wawnbik Ha wamnypax, no 100 r 6-7 15- 20 muH. MNepeBepHyTb HecKoMbKO pas.
BapaHbA oTBMBHaAA He NpoXkapeH 7 6 MUH. C Ka>KaoW CTo-
HafA, 2 cMm POHbI
CBsuHoOI cTelK, 2 cm 7 6 - 8 MUH. C Ka)kaoW
CTOPOHbI
Konbaca, nomxapeHHan Ha rpune, 6-7 10 - 20 MuH. MepeBepHyTb HECKOMNBKO pas.
50-100 r
lambyprep, 1 cm 6-7 12-15 MuH.
CTeiik U3 MHAenKu, 2 cm 6-7 12 - 15 MmuH.
KypuHble kpbinbiliku, no 100 r 6-7 15- 20 muH. MNepeBepHyTb HeCKOMbKO pas.
Pbi6a n MOpCKMe NPOAYKTbI
Bonblune kpeBeTky 7 5-12 MmuH. Mcnonb3oBaTh KpeBeTKM C NaHLMPEM, Chipble UK
6naHLWMpOBaHHbIE
Omapbl, 6naHLwMpoBaHHbIe 8 7 - 15 MuH.
Creiik 13 nococs, 3 cm 6 10 - 15 MuH.
Creiik 13 TyHUa, 3 cM 6-7 7-10 MuH.
Pei6Hoe dune, 2 cm 6 6 - 8 MUH. Hanpumep, cenbAb UK NanTyc
®openb UenbHan, 200 r 7 12-15 muH. Cwmasatb $popenb pacTUTeNbHbBIM MaCIoM, YTOObI
KOXKa He npucTaBasa K pelueTke rpuns.
FapHupbI
OsoLuu 5-6 5-10 MmuH. Hanpumep, KPYXXKM LYKKUHU Unu BaknarkaHos., YeT-
BEPTMHKU Nanpu1Ku.
LUnAnku LwwamnmHboHoB 6 4 -6 MUH.
®pykTbl (HaNpUMep, NONOBUHKK 5 5- 10 MuH. ¢ Kaxxaon

NepPCUKOB MNK rpyLu)

CTOPOHbI

Haputb B nuTon waposHe (AM 060 000 — cneu. NpUHaANEHHOCTb)

Onagnbu 7 1- 2 MUH. ¢ Kaxxaoi
CTOPOHbI
lpnbbl Ha ckoBopoae, 500 r 9 5-7 MuH.
AnyHnua-6onTyHbA 6-7 5-6 MUH.
YapeHbliit kaptodens, 700 r 7-8 10 - 12 muH.
Py6neHoe msco, 600 r 8-9 8- 12 MuH.
OBoLuu Ha ckoBopoae, 600 r 7 6 - 8 MUH. KpynHo HapesaHHble OBOLLM, HAaNpUMep, nanpuka,

penanbM NYK, MOPKOBb, LyKKUHMW.

MpenBapuTenbHo nporpeiTe rpub Ha CTyneHu 9 B

TeueHue 4-5 MUHyT. NpK MCNONb30BaAHUN NUTOW KAPOBHU
(AM 060 000) Bpemsa nporpeBaHua cocTaBnAeT 5-6 MUHYT.

3HaueHuMA TaBnAULbl HACTPOMKK CRy»XXaT NuLb ANA
OPUEHTUPOBKM, TaK Kak B 3aBUCUMOCTHK OT BUAA U

COCTOAHUA NPUroTaBNIMBaeMoOro npoaykra tpebyerce

6onblue UK MeHbLUE Tenna.



CoBeTbl U NpUembl

Yxoa v ouncTKa

® Bceraa npeasapuTenbHo nporpesaiTe rpunb. pu
3TOM B pe3ynbTaTte MHTEHCUBHOTO TEMIOBOrO
U3Ny4YeHUA MOXKeT BbICTPO BO3HUKATb KOPOUKa,
npenATcTBYOLWAA BbIAENEHUIO MACHOMO COKa.

® [lepean npUroToBNEHMEM FPUA MOXXHO CMasaTb UK
npoMapuMHOBaTb NPUroTaBiMBaeMblit NPOAYKT
»KapoCTOWKUM Macnom (Hanpumep, opexoBbiM). OTO
cnocoBCcTByeT yNyuylleHUIo BKyCOBbIX KauecTB
npoaykta. Heobxoanmo cneautb 3a TeM, YUTOObI He
ynoTpebnanochb CAMLWIKOM MHOro mMacna uiu
MapuHaAaa, Tak Kak MHauye BO3MOXXHO oBpa3oBaHue
nnamMeHu Unn CUNIbHOE AblMSIEHHUE.

® Henb3Aa conuTb MACO Nepea NPUrOTOBAEHUEM FPUAA.
B npotuBHOM cnyyae BO3MOXXHO BbICTynneHue
Hapy»>Xy pacTBOPMMbIX NMUTATENbHbIX BELECTB U
MACHOrO COKa.

® BeoikaabiBaidTe NPOAYKT ANA FPUA HENOCPEACTBEHHO
Ha pelleTKy. 3anpellaeTcA UCNONb30BaTb
antoMuHMeByto GoNbry MM NOAAOHLI ANA FPUAA.

® [lepeBopauuBaiiTe KYCKU rpuia Nulb TOraa, Koraa
OHU Nerko otaenarTcA oT pewweTku. Mpu
npuctaBaHMM MACA K pelleTKe NpoucxoauT
paspylleH1e BOJIOKOH M BbICTYMJIEHWe MACHOro COoKa.

® He npoTtbikaiiTe MACO B NpoLecce NPUroToBEHHUS,
TaK Kak B NPOTUBHOM cny4yae MACHOMW COK MOXXeT
BbIXOAWUTb HAPYXKY.

® [IpoconeHHble NPOAYKTLI, TaKME KaK BETYMHA UK
NPOCONEHHaA KonyeHana CBUHWHA, HE NPUrOAHbI ANA
rpunda. OT0 MOXXeT NPMBOAUTL K 06pas3oBaHUIO
COeAIMHEeHW, BPeAHbIX ANA 340pOBbA.

® B 0oT6MBHbIX Ha KOCTOUYKE U B XXUPOBOM CJloe
HeoB6Xx0AMMO caenaTb HECKOJIbKO HaAapes3oB, 4ToObl
usberkatb U3arnbéaHmMA NpoayKTa NpU NPUroTOBIIEHUH
rpuns.

® VYpaneHue XMPOBBIX CNOEB peKOMeHAyeTCA
NpPOM3BOAUTL CKOpee Nocye NPUroTOBNEHUA TPUNA,
yeM nepea 9TUM, TaK KakK MHaAYe TepAeTCA MACHOM
COK ¥ apomar.

® Kycouku goMallHel NTULbl CTAHOBATCA 0COBEHHO
NoJ>KapuCTLIMU, €C/IM He3aZl0Nro 10 OKOHYaHKA
NPUroTOBNEHUA FPUA CMa3aTb UX CIMBOYHbBIM
MacJyioM, CONeHO1 BOAOW MK aneflbCUHOBLIM COKOM.

® B 3aBUCMMOCTM OT BKYCOBbIX KauecTB GpPyKTbl nocne
rpuMNA MOXXHO NPUNPaBUTbL MEAOM, KIIEHOBbIM
CUMPOMOM WUSIU TIMMOHHBIM COKOM.

® Osouwwu, TpebytoLine 60NbLLIOTO BPEMEHU
NPUroToBNeHua, (HaNnpuMMep, NoOYaTKN KYKypy3bl)
MOXXHO Nnepeja rpunemM npoBapuTh.

® PuibHoe dune cHauyana cneayet o6XapuTb Ha
CTOpOHeE, NOKpLITOW KoXKel. UTobbl n3bexatb
npucTaBaHUA K pelweTke rpunda, CMaXXbTe KOXY
pacTuTenbHbIM MacCJ/iOM.

® [loapaBaiiTe roToBbIi rpunb B ropayem suae. He
coxpaHAiTe 6NM0A0 B ropAYEeM COCTOAHUU, TaK KakK
MHaYe MACO CTaHEeT XKECTKUM.

B aT10#t rnaBe npuBeAeHbl peKOMeEHAAUUU U YKa3aHUa no
onTUManbHOMY NOpAAKY yxoAa 3a NPUGOPOM U OUUCTKM
npubopa.

A OnacHocTb oxora!

Bo Bpema paboTel npubop cunbHO HarpesaeTcH .
OUUCTKOW AaiTe NPUBopy OCThITh.

Mepen

A OnacHocTb yaapa Tokom!

He ucnonbayiite anAa ounctkm npubopa ounctutens
BbICOKOro JaBJfI€HUA UK NapoCTPYNHbIE OYUCTUTENN.

OuuctKa npubopa

Mocne kaxkaoro ynotpebneHnsa ounLlanTe oxnaXXaAeHHbIN
npuéop. Tem cambiM Bbl cMOXKeTe U3berkaTb NpUropaHua
ocTaTKOB npoaykTa. B pesynbtate MHorokpartHoro
NPUropaH1A oCTaTKMU yaanaoTca ¢ 60NbWKUM TPYAOM.

He cockabnuBaiite npuropeBLUMe OCTATKK, a pa3MAryunTe
ux BoAOK ¢ noBaBneHMeM MOIOLLEro cpeacTaa.

CHUMUTe pelleTKy rpuniA U OTKIOHUTE HarpeBaTesNbHbli
anemMeHT BBepx. Yaanute U3 rpuna BaHHy C
BY/IKAHUYECKOW NaBoW.

Hetanu/noBepx-
HOCTH npubopa

PekomeHagyemana oUUCTKaA

Pewetka rpuna KpynHble octaTku cneayet yaanath et
KO ANA OUYUCTKU. 3amouunTe peLueTKy
rpuna B BOAE B KyXOHHOW paKkoBUHE.
3atem ouncTUTE LLETKOI C AoBaBneHnem
MOOLLIEro CPEACTBa U TLaTelbHO NPOCy

iuTte.

MpucraBLune 3arpAsHeHnA cneayet cma
3aTb HaWKWM renemM AnAa O4YUCTKKU rpund
(Homep ana 3akasa 463582) u octaBuUTb
ANF BO3AENCTBUA KaK MWHUMYM Ha 2
yaca, a B CNy4ae CUSIbHOrO 3arpA3HeHNA
- Ha Houb. lNocne aToro noeepxHoOCTbL
criedyer TwaTeslbHO NMPOMbITL M MPOCY
WKTb. BeinonHaiite ykasaHua, npuseaex-
Hbl€ Ha YNaKOBKe O4YMCTUTENA.

3anpeLwjaeTca ourwiaTtb npuéop B
nocyAOMOeYHO1 maLlumHe!

CranbHaABapoyHaA HaHecuTe MotoLLee cpeacTBO MArKom

naHesnb BJI2XXHOW TPAMNKOK, a 3aTeM NpPOTpuUTe
NOBEPXHOCTb HACYXO MAMKOWN TKaHbIO.
MpucraBlune 3arpAsHeHna cneayet npea
BapUTENbHO PasMArymThb.

B cny4yae CUNIbHOro 3arpA3HeHna Mbl
pexKomMeHayemM nonb3oBaTbCA HaWMM
oUYUCTUTENEM ANA BbICOKOKAYECTBEHHOM
ctanu (Homep And 3akasa 464524) unu
renem AnA OYUCTKM rpuna (Homep AnA
3aKasa 463582).

Mocne ouncTkM NOBEPXHOCTL crieayeTt
obpaboTaTtb HaLLIUM CPeACTBOM ANA
yxo4a 3a CTaJllbHbIMW NOBEPXHOCTAMMU
(Homep ana 3akasa 461555).



IHeTtanu/nosepx-
HOCTH nNpubopa

PekomeHayeman ouUCTKa

BanHa ana BynkaHu UaBnekute BaHHy. Ounctute BaHHy B

YEeCKOW NnaBbl KYXOHHOW pakoBMHE LLIETKOW C NOABOAOM
BOAbl U MOKOLLIErO CPEACTBa, a 3aTeM
NPOTPUTE HACYXO MArKOM TKaHbto. 3aTBep-
AeBlUME 3arpA3HeHnA cneayeT 3aMOoYnTb
WK yAanuTb C NOMOLLLIO refa AN 04nc
TKM rpunA (Homep AnA 3akasa 463582).

BynkaHuueckas 3ameHAiiTe ByNKaHMYeCKyto naBy npu eé

naea nouepHeHuu. BynkaHuueckana nasa Bnu-
ThIBAET KMP, KOTOPLIN BO BpeMA paboThl
npuéopa MOXXeT NPUBOANUTL K CUIIbHOMY
AbIMITEHUIO ST BOCTNIAMEHEHMIO.

Bbl Mo)xeTe 3akasarb NOAXOAALLYHO By
KaHUYEeCKYyHo naBy B cneunannm3npoBaH
HOM MarasuHe (HoMep AnA 3aKasa

LV 030 000).

Xupoynosurenb Ouuwaiite B NOCYAOMOEUYHOM MaLLMHeE.

MaHenb ynpasne OuniaiTe MAKOM BNayKHON TPAMKOWA U

HKA HeBOobLLUM KONIMYECTBOM MOHOLLIETO
CcpeacTBa; NPU 3TOM TPAMKA He A0HKHA
6bITb NPONMTaHa CIULLKOM CUIBHO.
Mocne aToro npoTpuTe HaCyxo MArKOM
TKaHbIO.

MonaBLlune Ha NaHenb ynpaBAeHUs NuLLe
Bbl€ MPOAYKTbI C COAEPXKAHMEM KUCOThI
(TakMe Kak yKcyc, KeTuyn, ropuvua, Mmapu-
Haa) cneayeT HEMeAsIeHHO yAanuTh.

JnA yxona 3a naHenbto ynpaBneHua 3aka
XWTe uepes CBOEro Aunepa unm yepes
MHTEPHEeT B HalleM OHNanH-marasuHe
noaxoasliee Macno Ans yxozaa (Homep
ana 3akasa 311135). MNocne ouncTku pas-
HOMEPHO HaHeCUTe Macno MArKown TKa
HbIO Ha NaHeNb ynpasieHua.

Pyuka ynpaBnennsa  OuuLuaiiTe MATKOH BNaXXHON TPAMKOW U
HeBOoNbLLMM KONIMYECTBOM MOIOLLIErO
CpeAcTBa; NPpU 3TOM TPAMKA He [A0HKHA

ObITb nponuTaHa C/IMLLKOM CUNBbHO.

XaposHsa nutan MockinbTe NOBEPXHOCTL MPUIIA CONbIO

AM 060 000 (cne-  rpy6oro nomona. [epemeluaiite conb ¢

uManbHaa npuHa YKMPOM TaK, UTOBbl XXMP MOSHOCTLIO BMK-

LNEXHOCTb, He BXO-  TacA. YanuTe coflb U HAacyxo NpoTpuTe

aut B oObeM Noc-  NOBEPXHOCTb nonoTeHueM. Jna npasusb-

TaBKM) HOroO XpaHeHMA XapOoBHIO creayeT cnerka
npoTepeTb MacyioMm.

3anpeLyaeTca oumLiaTb Nnpuéop B
nocyJomMoe4Hon maLuuHe!

3anpelwiaeTca UCNonb3oBaThb
cnepnylulMe cpeacTtBa OUUCTKHU

Tpyline nnu 3a0CTPEHHbIE OUUCTUTENH

KucnotHble ouncTtutenu (Hanpumep: ykcyc, IMMOHHanA
KMcnoTa u T.4.)

® XnopwucTble MK B CUNIbHON CTENEHU CNUPTOBbLIE
OUUCTUTENH

Asposonu ana ayxoBbix WKadoB

Teepable, uapanatowmne nocyaHble rybKu, LETKU Unu
TpyLMe NoAyLEeyKHu.

® Hosble candeTku-rybku nepea ynotpebneHmem
cneayeTt TLWATENbHO NMPOMbITh.
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Cnymwo6a cepBuca

Ecnu Baw npubop Tpebyet peMoHTa, Hawa cny>k6a
cepBuca Bceraa rotosa NpuMiTM BaM Ha nomollb. Mbl
BcerAaa HaxoAuWM noaxoasllee pelleHue, KoTopoe
nossonAet uzbexkatb BbIZOBA cneuunanucTa, He
06ycnoBfieHHOro HeOBXOAUMOCTbIO.

Mpu oBpalieHnmn k Ham no TenedoHy cneayet coobLUTb
Homep usaenua (E-NQ) u 3aBoackoit Homep (FD-NQ) ,
4TO6bl Mbl MOT/IM NPEJOCTaBUTb BAM KBaNTMPULUUPOBAHHYIO
noaaep>xky. PupmerHHana tabnuuka ¢ 3TUMU HOMepamMu
HaxoAUTCA Ha HWXKHel cTopoHe npubopa. YTobel Aonro He
UCKaTb, 31€Cb Bbl MO)XXeTe 3aHeCTU AaHHble Bawlero
npuéopa u Homep TenedoHa cny>kbbl cepsuca.

E-NQ FD-No

Cnymx6a cepBuca ©

ObpaluaeM BHUMaHMWE Ha TO, YTO B C/ly4Yae HEMPaBUIIbHOIO
o6palleHna c npuBopoM BbI30OB TEXHMKA CepBUCA AaXKe B
rapaHTUMitHblA Nnepuoa He ABnAeTcA GecnnaTHbIM.

3afABKa Ha PEMOHT U KOHCYyNbTaUuUA NPU HenonagKax

KoHTakTHble JaHHbIe BCex cTpaH Bbl Haiaéte B
NPUNO>KEHHOM CMUCKE CEPBUCHBLIX LEHTPOB.

Mono)xnMTecb Ha KOMNETEHTHOCTb M3roToBUTENA. Toraa Bbl
Mo)KeTe OblTb yBEepeHbl, UTO peMOHT ByaeT npon3senéH
rpamMoTHbIMM CneunanucTaMu U ¢ UCMoNb30BaHUEM
GUPMEHHbBIX 3anacHbIX YacTe.

A OnacHocTb yaapa Tokom!

Mpn HekBanMdMUMpPOBAHHOM pPeMOHTE NpuBop MoXxKeT
cTaTb UCTOYHMKOM onacHocTu.l[loaToMy peMOHT AonKeH
NPOU3BOAMTLCA TONBLKO CMELUanMcToM CEPBUCHOW
cny>6bl, NnpolweAaLlnM crneunanbHoe obyyeHne.Ecnu
npuéop HeucnpaseH, BbIHbTE BUJIKY U3 PO3ETKU UK
OTK/tOUUTE NpeaoxXpaHnUTenb B 6NOKe NnpeaoxpaHuTenei.
BbizoBuUTe cneunanucta cepBUCHOMN CRyKObl.



Obsah

Dulezita bezpeénostni upozornéni 12
Ptfi¢iny poskozeni 13
Ochrana zZivotniho prostredi 13
Likvidace neohroZujici zivotni prostfedi 13
Tipy k uspofe energie 13
Vas novy pristroj 14
Elektricky gril 14
PtisluSenstvi 14
Zvlastni prislusenstvi 14
Ovladani 15
Pfed prvnim pouzitim 15
Zapnuti 15
Vypnuti 15
Pojistka proti prehrati 15
Pouziti s litinovym pekacéem (zvlastni pfisluSenstvi) 15
Tabulka nastaveni 16
Tipy a triky 17
Osetfovani a cisténi 17
Cisténi pistroje 17
Nepouzivejte tyto Cistici prostfedky 18
Zakaznicky servis 18

Dalsi informace o vyrobcich, pfisluSenstvi, nahradnich

dilech a servisu najdete na internetu na:

www.gaggenau.com a v internetovém obchodu:

www.gaggenau-eshop.com

11



A Dulezita bezpeénostni upozornéni

Peclivé si prectéte tento navod. Jediné
tak muzete svij spotrebi€ spravné

a bezpecéné pouzivat. Navod k pouziti
a navod k montazi uschovejte pro
pozdé|si pouziti nebo pro dalsiho
majitele.

Po vybaleni spotfebi¢ zkontrolujte.

V pfipadé poskozeni béhem prepravy
spotiebi¢ nezapojujte.

Spotrebice bez zastréky smi zapojovat
pouze opravnény odbornik. Pokud je
spotiebi€ nespravné zapojeny, nemate
v pfipadé skody narok na zaruku.
Tento spotiebi¢ je urCeny pouze pro
pouziti v domacnosti a v odpovidajicim
prostifedi domacnosti. Spotiebi¢
pouzivejte pouze k pripravé pokrmd

a napojl. Spotiebi¢ méjte béhem
provozu pod dozorem.

Tento spotiebi¢ neni uréeny pro provoz
s externim ¢asovym spinacem nebo
dalkovym ovladanim.

Déti od 8 let a osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem
zkuSenosti a védomosti sméji tento
spotrebi€ pouzivat pouze pod dozorem
nebo pokud byly seznameny

s bezpe¢nym pouzivanim spotrebice
a pochopily nebezpedi s tim spojena.
Déti si nesmi se spotfebic¢em hrat.
Cisténi a uzivatelskou udrzbu nesmi
provadét déti bez dozoru.

Nebezpeci pozaru!

e Horky olej a tuk se rychle vzniti.
Horky olej a tuk nikdy nenechavejte
bez dozoru. Nikdy nehaste ohen
vodou. Vypnéte varnou zonu.
Plameny opatrné uduste poklickou,
hasici deskou a podobné.
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Spotrebi¢ je velmi horky, mGze dojit
ke vzniceni hoflavych materiald. Pod
spotiebiCem aniv jeho bezprostiedni
blizkosti nikdy neskladujte nebo
nepouzivejte hoflave predméty (napf.
spreje, Cistici prostredky). Na
spotiebi¢ ani do néj nikdy
nepokladejte hoflave predméty.
Spotrebi¢ je velmi horky, mGze dojit
ke vzniceni hoflavych materialu.

V tomto spotrebiCi nepouzivejte
drevéne uhli a podobné palivo.

Nebezpecdi popaleni!

Pristupné soucasti jsou pfi provozu
horke. Nikdy se nedotykejte horkych
soucasti. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

Odkapavajici tuk mize béhem
grilovani kratce vzplanout.
Nenaklanéjte se nad spotrebic.
Udrzujte bezpecnou vzdalenost.

Gril je po vypnuti dlouho horky.
Nedotykejte se grilu 30-45 minut po
vypnuti.

Pri zavieném krytu spotrebice se
hromadi horko. Kryt spotrebice
zavirejte, az kdyz je spotfrebic
vychladly. Spotiebi¢ nikdy
nezapinejte, kdyz je kryt zavieny. Kryt
spotiebice nikdy nepouzivejte

k udrzovani teploty pokrmu nebo jako
odstavnou plochu.

Nebezpedi urazu elektrickym
proudem!

Kontaktem s horkymi sou¢astmi
spotiebiCe muize dojit k roztaveni
kabelove izolace elektrickych
spotrebicl. Zabrante kontaktu
privodnich kabell elektrickych



spotrebicl s horkymi soucastmi
spotrebice.

e Pokud by do spotrebice vnikla
vlhkost, mize to mit za nasledek uraz
elektrickym proudem. Nepouzivejte
vysokotlaky ani parni Cistic.

Pri¢iny posSkozeni

Pozor! PoSkozeni ptistroje nevhodnym
prisluSenstvim: Pouzivejte pouze dané originalni
prisluSenstvi. Nepouzivejte grilovaci misy nebo alobal.
Tim se poskodi grilovaci rost.

Ochrana zivotniho prostredi

Likvidace neohrozujici zivotni
prostredi

Tento pristroj odpovida evropské smérnici

E/ 2002/96/ES o elektrickém a

= clektrotechnickém odpadu (waste electrical
and electronic equipment - WEEE). Smérnice
udava ramec pro zpétné pfijeti a recyklaci
starych pfistroji s celoevropskou platnosti.

Tipy k uspore energie
® Piedehtivejte gril pouze do dosazeni pozadované
teploty.

® Vyuzijte moznosti zapinat pfi pfipravé malych
mnozstvi pouze pfedni nebo zadni topné téleso
grilu.
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Vas novy pristroj

Zde se seznamite s novym pfistrojem a ziskate
informace o ptisluSenstuvi.

Elektricky gril

Kryt pfistroje

Grilovaci rost

Vana na lavové kameny

Miska na zachytavani tuku

Topné téleso grilu

calieeau |5 Al |5 [u}

Kontrolka zapnuti | |Ovlédaci knoflik zadniho topného télesa
Ovladaci knoflik pfedniho topného télesa

Prislusenstvi AM 060 000 Litinovy pekad

Soudasti dodavky je nasledujici ptislugenstvi: LV 030 000  Lavove kameny (na vyménu)

Lavové kameny VV 200 014 Spojo_vaci lista z uélech_tilé ocel_i_ pro.
kombinovani s ostatnimi pfistroji Vario
Kartac¢ na cgisténi ) ) ]
VV 200 034 Spojovaci lista z hliniku pro
kombinovani s ostatnimi pfistroji Vario

Zvlastni prislusenstvi Ptislusenstvi pouZivejte pouze tak, jak je uvedeno.
Lo ) ) ) Vyrobce nerudi za Skody vzniklé nespravnym

U specializovaného prodejce si mizete objednat pouzivanim prislugenstvi.

nasledujici prislusenstvi:
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Ovladani

Pred prvnim pouzitim

Pfed prvnim grilovanim dodrzujte nasledujici

pokyny:

1 Dukladné vyclistéte ptistroj a dily pfislusenstuvi.

2 Vyjméte lavové kameny z félie a napliite vanu na
lavové kameny.

3 Obé topna télesa grilu sklopte dold. Topna télesa
grilu musi lezet v jedné roviné.

4  Polozte grilovaci rost a nahtejte gril nékolik minut
na stupni 9. Tim se odstrani pfipadny "zapach
novoty" a nedistoty.

Zapnuti

Otodte ovladaci knofliky do polohy 9. Kontrolka
zapnuti sviti. Gril predehtejte 4 - 5 minut.

Po pfedehtati nastavte pozadovany stupefi grilovani a

pokladejte potraviny pfipravené pro grilovani.

Upozornéni: Obé topna télesa grilu Ize regulovat
samostatné. Tak mizete soudasné grilovat potraviny s
rozdilnymi pozadavky na teplotu.

Vypnuti

Otodte ovladaci knofliky do polohy 0. Kontrolka
zapnuti zhasne.

A Nebezpedéi popaleni!

Gril je také po vypnuti delsi dobu horky. Grilu se po
vypnuti 30 - 45 minut nedotykejte.

A Nebezpedéi popaleni!

Kryt pfistroje zaviete teprve po vychladnuti pfistroje.
Nikdy nezapinejte pfistroj s umisténym krytem
pristroje. Nepouzivejte kryt ptistroje k udrzovani
teploty nebo jako odkladaci plochu.

Pojistka proti prehrati

Pfi pfehtati vypne pfistroj automaticky topna télesa
grilu, aby byl chranén pfistroj a vestavny nabytek. Po
dostate¢ném vychladnuti se pfistroj znovu zapne.

Pouziti s litinovym pekacem (zvlastni
prislusenstvi)
Litinovy peka¢ neni soudasti dodavky. Mlzete jej

zakoupit u specializovaného prodejce (obj. ¢islo
AM 060 000).

Litinovy pekac je pfedevSim vhodny pro pfipravu

nakrajenych nebo tekutych potravin, zeleniny, sladkych

a vaje¢nych jidel.

Upozornéni: Také pfi pouziti s litinovym pekaéem

nechte v grilu vanu s lavovymi kameny.

Takto grilujete s litinovym pekacem:

1 Sejméte grilovaci rost.

2 Polozte litinovy pekad opatrné na gril.

3 Otodte oba ovladaci knofliky do polohy 9.
Pfedehtejte gril 5 - 6 minut.

4 Po predehrati prepnéte na pozadovany stupef.
Litinovy pekac lehce potfete olejem a polozte
potraviny pfipravené ke grilovani.

15



Tabulka nastaveni

Pripravované potraviny Stupen grilovani Doba grilovani

Poznamky

Maso a drubez

Hovézi steak, medium, 2 - 3 cm 8 2 - 3 min. kazda Pokud se na povrchu steaku objevi $tava, je maso
strana pfipraveno jako medium.
Teleci kotleta, 2 cm 7 6 min. kazda strana
Saslikové $pizy, 4 100 g 6-7 15-20 min. Nékolikrat obratte.
Jehnédi kotleta, rlizova barva, 7 6 min. kazda strana
2cm
Steak z veprové krkovice, 2 cm 7 6 - 8 min. kazda
strana
Grilovana klobasa, 50 - 100 g 6-7 10 - 20 min. Nékolikrat obratte.
Hamburger, 1 cm 6-7 12 -15 min.
Krati steaky, 2 cm 6-7 12 -15 min.
Kufeci kfidla, a 100 g 6-7 15-20 min. Nékolikrat obratte.
Ryby a morské plody
Velké garnaty 7 5-12 min. Pouzivejte garnaty s ulitou, syrové nebo predva-
fené.
Humr, predvareny 8 7 -15 min.
Lososovy steak, 3 cm 6 10 - 15 min.
Steak z tuniaka, 3 cm 6-7 7 -10 min.
Rybi filé, 2 cm 6 6 - 8 min. napf. sled nebo halibut
Pstruh, cely, 200 g 7 12 -15 min. Potfete pstruha olejem, kiize se tak nepfilepi ke
grilovacimu rostu.
Pfilohy
Zelenina 5-6 5-10 min. napf. lilek, cuketa na platky, paprika na &tvrtky
Hlavi¢ky Zampion( 6 4 -6 min.
Ovoce (napt. pulky broskvi nebo 5 5-10 min. kazda
hrusek strana

Peceni s litinovym pekacem (AM 060 000 — zvlastni prislusenstvi)

Koblihy 7 1-2 min. kazda
strana
Houbova minutka, 500 g 9 5-7 min.
Michana vejce 6-7 5-6 min.
Pecéené brambory, 700 g 7-8 10-12 min.
Mleté maso, 600 g 8-9 8-12 min.
Zeleninova minutka, 600 g 7 6 - 8 min. Na velké kostky, napf. paprika, cibule, mrkev,

cuketa.

Gril predehfejte 4 - 5 minut na stupni 9. PFi pouziti
litinového pekac¢e (AM 060 000) je doba predehrati 5 -
6 minut.

Hodnoty v tabulce nastaveni jsou pouze orientaéni,
protoze podle druhu a stavu potraviny je potieba vice
nebo méné tepla.
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Tipy a triky

v .

Osetrovani a ¢isténi

® Gril vzdy pfedehfejte. Tak se mlze intenzivnim
tepelnym vyzafovanim vytvofit na grilovanych
potravinach rychle kaGr¢i¢ka a nemGze vytékat
Stava.

® Pripravované potraviny mGzete pfed grilovanim
potfit olejem vhodnym pro grilovani (napf.
podzemnicovy olej) nebo marinovat. Tim se
zvyrazni chut. Nepouzivejte pfili§ velké mnozstvi
oleje / marinady, protoze jinak maze dojit ke
vzniceni nebo ke zvy$ené tvorbé koufre.

® Maso pred grilovanim nesolte. Jinak by mohly
vytéci rozpustné ziviny a $tava.

® Grilované kousky pokladejte pfimo na rost.
Nepouzivejte alobal nebo grilovaci misy.

® Grilované kousky obratte teprve tehdy, kdyz se
daji snadno uvolnit z ro8tu. Kdyz se maso zachyti
na ro$tu, zni¢i se jeho vlakna a vytecée $tava.

® Maso béhem grilovani nepropichujte, protoze
jinak bude vytékat Stava.

® Potraviny nalozené v soli, jako Sunka a Kasseler,

nejsou vhodné pro grilovani. Mohou se vytvofit
slouéeniny $kodici zdravi.

® Kotlety u kosti a vrstvu tuku nékolikrat trochu
nafiznéte, aby se pti grilovani nevydouvaly.

® Vrstvy tuku odstrarite spiSe po grilovani nez pred
nim, jinak ztrati maso §tavu a aroma.

® Kousky dribeziho masa budou zvlasté kfupavé
hnédé, kdyz je ke konci grilovani potfete maslem,
slanou vodou nebo pomerancovou $tavou.

® Ovoce muzete podle chuti po grilovani ochutit
medem, javorovym sirupem nebo citronovou
stavou.

® Zeleninu s dlouhou dobou pfipravy (napf.

kukufiéné klasy) mizete pted grilovanim predvafit.

® U rybiho filé nejprve grilujte stranu s kizi. Kazi
potiete olejem, aby se na grilovacim rostu
nezachytila.

® Grilované pokrmy podavejte horké. lhned
podavejte, neudrzujte je v teplém stavu, jinak
bude maso tuhé.

V této kapitole naleznete tipy a poznamky k optimalni
péci a Cisténi pristroje.

A Nebezpeci popaleni!

Spotiebi¢ se za provozu zahtiva. Pfed ¢isténim nechte
spotfebi¢ vychladnout.

A Nebezpedci urazu elektrickym proudem!

K ¢isténi spotfebi¢e nepouzivejte vysokotlaky Cisti¢
ani parni gistic.

Cisténi pristroje

Po kazdém pouziti pfistroj po jeho vychladnuti
vycCistéte. Tim zabranite pfipaleni &i pfipeceni zbytk.
Kdyz zbytky nékolikrat pfipecete, lze je jen téZzko
odstranit.

Pfipecené zbytky neseskrabujte, nybrz je nechte
odmocgit ve vodé s mycim prostfedkem.

Sejméte grilovaci rost a vyklopte topna télesa nahoru.
Vyjméte vanu s lavovymi kameny.

Cast pristroje/
povrch

Doporucené ¢isténi

Grilovaci rost Hrubé nedistoty odstrarite Cisticim kar-
tacem. Grilovaci rost odmocte ve
diezu. Vydistéte jej Cisticim kartacem a
mycim prostfedkem a diikladné nechte
oschnout.

Odolné nedistoty potrete gelem na ¢is-
téni grilG (obj. islo 463582) a nechte
minimalné 2 hodiny plsobit, pfi silném
znedisténi pres noc. Poté diikladné
oplachnéte a nechte oschnout.
Dodrzujte udaje na obalu &istiGe.

Nemyjte v mycce!

Cast z uslechtilé  Naneste myci prostfedek mékkou, vih-
oceli kou utérkou, poté dosucha otiete mék-
kou utérkou. Odolné nedistoty nechte
odmodit.
Pti silném znecdisténi pouzijte nas gis-
tici prostfedek na uslechtilou ocel (obj.
Sislo 464524) nebo gel na &isténi grild
(obj. Cislo 463582).
Po vycgisténi oSetiete prostiedkem na
oSetfovani uslechtilé oceli (obj. &islo
461555).

Vana na lavové
kameny

Vyjméte lavové kameny. Vanu na lavové
kameny vycistéte karta¢em na myti
nadobi ve dfezu s vodou a mycim pro-
stfedkem. Poté dosucha otfete mék-
kou utérkou. Odolné nedistoty nechte
odmodit nebo odstrarite nasim gelem
na ¢isténi grild (obj. Cislo 463582).
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Cast pristroje/ Doporucéené gisténi

povrch

Lavové kameny vyméiite, kdyz jsou
Serné. Lavové kameny jsou zcela
nasaklé tukem a pfi provozu maze vzni-
kat silny kouf nebo se muize vznitit tuk.

Lavové kameny

Vhodné lavové kameny obdrzite u spe-
cializovaného prodejce (obj. &islo
LV 030 000).

Miska na zachyta-
vani tuku

Umyjte v mycce.

Ovladaci panel Vygistéte mékkou, vlhkou utérkou a
mycim prostfedkem. Utérka nesmi byt
prilis vlhka. Otrete dosucha mékkou

utérkou.

Potraviny obsahujici kyseliny, které se
dostaly na ovladaci panel, ihned
odstrante (napt. ocet, ke€up, hofcice,
marinady).

K o$etfovani ovladaciho panelu mazete
zakoupit u specializovanych prodejcl
nebo v nasem internetovém obchodu
vhodny oS$etfujici olej (objednaci &islo
311135). Po vy¢isténi naneste na ovla-
daci panel mékkou utérkou rovno-
mérné oSetfujici olej.

Ovladaci knoflik Vygistéte mékkou, vihkou utérkou a

mycim prostfedkem. Utérka nesmi byt

prilis vihka.
Litinovy pekad Na grilovaci plochu nasypte hrubou
AM 060 000 stl. Smichejte stl s tukem, sul musi byt

(zvlastni prisluSen- zcela nasakla tukem. Odstrarite stl a

stvi, neni soudasti poté utfete suchou utérkou. Pred

dodavky) ulozenim potrete litinovy pekac lehce
olejem.

Nemyjte v mycce!

Nepouzivejte tyto Cistici prostredky

Ostré, abrazivni gistici prostfedky

Cistici prostiedky na bazi kyselin (napf. ocet,
kyselina citronova atd.)

e (Cistici prostfedky obsahujici chlor nebo s
vysokym obsahem alkoholu

Spreje na gisténi trouby

Tvrdé, kovoveé draténky a houby na myti, kartace a
jiné gistici prostfedky s drsnym povrchem

Nové houbové utérky pfed pouzitim dakladné
properte.
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Zakaznicky servis

Je-li nutné pfistroj opravit, mate k dispozici zakaznicky
servis. Vzdy nalezneme vhodné feSeni, také proto,
abychom se vyhnuli zbyteénym navs§tévam technikd.

Pti zavolani uvedte &islo vyrobku (E-Nr.) a vyrobni &islo
(FD-Nr.), abychom vam mohli odborné pomoci. Typovy
Stitek s Sisly naleznete na spodni strané pfistroje. Zde
si mUzete zapsat data pristroje a tel. Sislo
zdkaznického servisu, abyste je v pfipadé potieby
nemuseli dlouho hledat.

Cislo vyrobku (E-Nr.) Vyrobni cislo (FD-Nr.)

Zakaznicky servis ©

Nezapomerite, Ze navsétéva servisniho technika neni v
pfipadé nespravné obsluhy ani v zaruéni dobé
bezplatna.

Kontaktni tdaje v§ech zemi najdete v pfilozeném
seznamu zakaznickych servisa.

Objednavka opravy a poradenstvi pfi poruchach
CZ 251.095.546

Divérujte kompetentnosti vyrobce. Zajistite tak,
Zze oprava bude provedena vySkolenymi servisnimi
techniky, ktefi maji k dispozici originalni nahradni dily.

A Nebezpeci urazu elektrickym proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpeéné. Pokud je
spotfebi¢ vadny, vypnéte pojistku v pojistkové skfince.
Zavolejte servis. Opravu smi vykonavat vyhradné
technik zakaznického servisu vySkoleny nasi
spoleénosti.
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/A Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczytac niniejsza
instrukcje. Zapoznanie sie z nig pozwoli
na bezpieczne i wtasciwe uzytkowanie
urzadzenia. Instrukcje obstugi i montazu
nalezy zachowac do pozniejszego
wgladu lub dla kolejnego uzytkownika.
Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzadzenia. Nie podtaczac, jesli
urzadzenie zostato uszkodzone podczas
transportu.

Urzadzenie bez wtyczki moze podtaczy¢
wytacznie specjalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja
nie obejmuje szkod wynikajacych z
niewfasciwego podtaczenia.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie
do uzytku domowego. Urzadzenia nalezy
uzywac wytacznie do przygotowywania
potraw i napojow. Nie zostawiac
wtaczonego urzadzenia bez nadzoru.

Urzadzenie nie jest przystosowane do
pracy z zewnetrznym zegarem
sterujacym ani z systemem zdalnego
sterowania.

Urzadzenie moga obstugiwa¢ dzieci w
wieku powyzej 8 lat oraz osoby z
ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi,
sensorycznymi lub umystowymi, a takze
osoby nie posiadajace wystarczajacego
doswiadczenia lub wiedzy, jesli
pozostaja pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo
lub zostaty pouczone, jak wtasciwie
obstugiwac urzadzenie i sg swiadome
zwigzanych z tym zagrozen.

Dzieci nie moga bawic¢ sie urzadzeniem.
Czyszczenie | czynnosci konserwacyjne
nie moga by¢ wykonywane przez dzieci,
chyba ze maja one ukonczone 8 lat i sg
nadzorowane przez osobe dorosta.
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Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwala¢ na zblizanie sie do urzadzenia
ani przewodu przytaczeniowego.

Niebezpieczenstwo pozaru!!

e Goracy olej lub ttuszcz moze szybko
zapali¢ sie. Nigdy nie pozostawia¢
rozgrzanego ttuszczu lub oleju bez
nadzoru. Nigdy nie gasi¢ ognia woda.
Wytaczy¢ pole grzejne. Ostroznie
sttumi¢ ogien uzywajac pokrywki,
koca gasniczego lub podobnego
przedmiotu.

e Urzadzenie moze by¢ bardzo gorace,
tatwopalne materiaty moga sie
zapali¢. Nigdy nie przechowywac
pod urzadzeniem ani w
bezposrednim sasiedztwie oraz nie
uzywac w poblizu urzadzenia
tatwopalnych przedmiotow i
substancji (np. sprayow, srodkéw
czyszczacych). Nigdy nie kfas¢
tatwopalnych przedmiotow i
substancji na urzadzenie ani nie
wktadac¢ ich do urzadzenia.

e Urzadzenie moze by¢ bardzo gorace,
tatwopalne materiaty moga sie
zapali¢. Nie stosowac wegla
drzewnego ani podobnych paliw do
eksploatacji urzadzenia.

Niebezpieczenstwo poparzenia!

e Dostepne elementy nagrzewaja sie
podczas eksploataciji. Nie dotyka¢
goracych elementow. Nie zezwalac
dzieciom na zblizanie sie.

e Skapujacy ttuszcz moze podczas
grillowania na krotko sie zapali¢. Nie
nachyla¢ sie nad urzadzeniem.
Zachowac bezpieczny odstep.



e Grill po wytaczeniu jest przez dtugi
czas goracy. Nie dotykac¢ grilla przez
30-40 minut od wytaczenia.

e Jesli urzadzenie jest przykryte
pokrywa, moze doj$¢ do przegrzania
urzadzenia. Pokrywe naktadac¢
dopiero, gdy urzadzenie ostygnie.
Nigdy nie wtacza¢ urzadzenia
przykrytego pokrywa. Pokrywy
urzadzenia nie uzywac¢ do
utrzymywania ciepta potraw ani do
odstawiania naczyn.

Niebezpieczenstwo porazenia

pradem!

e |zolacja przewodu urzadzenia
elektrycznego moze sie stopi¢ na
goracych czesciach urzadzenia. W
zadnym wypadku nie moze dojs¢ do
kontaktu przewodu
przytaczeniowego z goracymi
czesciami urzadzenia.

e Whnikajaca wilgo¢ moze
spowodowac¢ porazenie pradem. Nie
uzywac myjek wysokocisnieniowych
ani parowych.

Przyczyny uszkodzen

Uwaga! Uszkodzenie urzadzenia w wyniku stosowania
nieodpowiednich akcesoriéw: Uzywaé wytacznie
przewidzianych oryginalnych akcesoriow. Nie uzywac¢
pojemnikéw do grillowania ani folii aluminiowej. W ten
sposdb mozn uszkodzi¢ ruszt do grillowania.

Ochrona srodowiska

Ekologiczna utylizacja

To urzadzenie odpowiada przepisom
Dyrektywy europejskiej 2002/96/WE

=== dotyczacej starych urzadzen elektrycznych i

elektronicznych (waste electrical and
electronic equipment - WEEE). Dyrektywa
podaje zasady obowiazujace w catej UE
dotyczace zwrotu i recyklingu zuzytych
urzadzen.

Porady w celu oszczednosci energii

Grill nagrzewa¢ wytacznie do uzyskania zadanej
temperatury.

Do przyrzadzania niewielkich ilosci korzystac z
mozliwosci wiaczania wytacznie przedniej badz
tylnej czesci powierzchni grilla.
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Twoje nowe urzadzenie

Tutaj mozna zapoznaé sig¢ ze swoim nowym
urzadzeniem i uzyska¢ informacje na temat
akcesoriow.

Gril elektryczny

Pokrywa urzadzenia

= —— Ruszt grilla

Korytko na kamienie wulkaniczne

Korytko do zbierania ttuszczu

——— Grzatka grilla

GA|IGENAU

Kontrolka pracy

Akcesoria
W komplecie znajduja sie nastepujace akcesoria:

Kamienie wulkaniczne

Szczotka do czyszczenia

Akcesoria dodatkowe

Nastepujace elementy wyposazenia dodatkowego
mozna zamowié w specjalistycznych punktach
sprzedazy:
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| | Pokretto tylnej grzatki grilla
Pokretto przedniej grzatki grilla

AM 060 000

LV 030 000

VV 200 014

VV 200 034

Brytfanka
Kamienie wulkaniczne (do wymiany)

Listwa taczaca ze stali szlachetnej, do
kombinacji z innymi urzadzeniami Vario

Listwa taczaca z aluminium, do
kombinacji z innymi urzadzeniami Vario

Uzywaé wytacznie w podany sposéb. Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za niewtasciwe uzycie

akcesoridow.



Obstuga

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym grillowaniem nalezy zwrécic¢
uwage na nastepujace wskazéwki:

1 Urzadzenie i wyposazenie dodatkowe porzadnie
wyczyscic.

2 Kamienie wulkaniczne wyja¢ z folii i wtozy¢ do
odpowiedniego korytka.

3  Obie grzatki grilla roztozyé na dot. Grzatki musza
leze¢ ptasko.

4  Natozy¢ ruszt do grillowania i podgrzewac¢ go
przez kilka minut na poziomie 9. Dzigki temu
usunie sie ewentualne nieprzyjemne zapachy i
zanieczyszczenia.

Wtaczanie

Przekreci¢ pokretto na pozycje 9. Kontrolka pracy
Swieci. Podgrzewac grill przez 4 - 5 minut.

Po podgrzaniu ustawi¢ zadany poziom grillowania i
natozy¢ grillowana potrawe.

Wskazowka: Obie grzatki grilla mozna regulowac
oddzielnie. W ten sposéb mozna grillowac¢
jednoczesnie produkty o réznych wymaganiach co do
temperatury.

Wytaczanie

Przekreci¢ pokretto na pozycje 0. Kontrolka pracy
gasnie.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

Grill przez dtugi czas po wytaczeniu pozostaje jeszcze
goracy. Nie wolno dotykac¢ grilla jeszcze przez 30 - 45
minut po wytaczeniu.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

Pokrywe urzadzenia zamyka¢ dopiero wtedy, gdy
urzadzenie jest ochtodzone. Urzadzenia nigdy nie
wtaczac przy zamknigtej pokrywie. Pokrywy urzadzenia
nie uzywac¢ do utrzymywania produktow w cieple ani
do ich odstawiania.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

W przypadku przegrzania urzadzenie samoczynnie
wytacza grzatki w celu ochrony samego urzadzenia
oraz zabudowanych mebli. Po dostatecznym
schtodzeniu, urzadzenie sie¢ ponownie wiacza.

Uzytkowanie brytfanny (akcesoria
specjalne)
Bryfanna nie wchodzi w sktad zakresu dostawy. Mozna

ja naby¢ w handlu specjalistycznym (numer katalogowy
AM 060 000).

Brytfanna nadaje sie szczegdlnie do przyrzadzania
potraw drobno krojonych lub ptynnych, warzyw, potraw
stodkich i jajecznych.

Wskazéwka: Podczas gotowania w brytfannie nalezy
w grillu pozostawié korytko na kamienie wylkaniczne
wraz z kamieniami.

Sposob grillowania przy pomocy brytfanny:

1 Zdja¢ pokrywe grilla.

2 Brytfanne ostroznie postawié na grill.

3 Oba pokretta przekreci¢ na poziom 9. Gril
podgrzewaé przez 5 - 6 minut.

4  Po podgrzaniu przetaczyé na zadany poziom.
Brytfanne lekko nasmarowaé przy pomocy
pedzelka i natozyé potrawe.
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Tabela ustawien

Produkt

Poziom grilo-

Czas grillowania

Uwagi

Mieso i dréb

Stek wotowy, medium, 2 - 3 cm

2 - 3 min. kazda
strona

Stek jest srednio wysmazony (medium), jesli na
wierzch wyptywa sok.

Kotlet jagnigcy, 2 cm

6 min. kazda strona

Szaszlyki, po 100 g 15-20 min. Wielokrotnie odwracac.

Kotlet jagniecy, r6zowy, 2 cm 6 min. kazda strona

Stek z karkéwki wieprzowej, 6 - 8 min. kazda

2cm strona

Kietbasa grillowa, 50 - 100 g 6-7 10 - 20 min. Wielokrotnie odwracac.

Hamburger, 1 cm 6-7 12 -15 min.

Steki z indyka, 2 cm 6-7 12 -15 min.

Skrzydetka z kurczaka, po 100 g 6-7 15- 20 min. Wielokrotnie odwracac.

Ryby i owoce morza

Krewetki olbrzymie 5-12 min. Uzywaé krewetek ze skorupka, surowych lub pod-
gotowanych.

Homar, wstepnie gotowany 7 -15 min.

Stek z tososia, 3 cm 10-15 min.

Stek z tunczyka, 3 cm 7 - 10 min.

Filet rybny, 2 cm 6 - 8 min. np. $ledz lub halibut

Pstrag, caty, 200 g 12-15 min. Pstraga nasmarowac olejem, aby skéra nie przy-
kleita sie do rusztu grilla.

Dodatki

Warzywa 5-10 min. np. cukinia i oberzyna w plastrach, papryka w
¢wiartkach

Kapelusze pieczarek 4 -6 min.

Owoce (np. potdéwki brzoskwin
lub gruszek)

5 -10 min. kazda
strona

Uzytkowanie brytfanny (AM 060 000 — akcesoria specjalne)

Nalesniki 1-2 min. kazda
strona
Grzyby z grilla, 500 g 5-7 min.
Jajecznica 5-6 min.
Ziemniaki smazone, 700 g 10-12 min.
Migso mielone, 600 g 8- 12 min.
Warzywa z patelni, 600 g 6 - 8 min. Grubo krojone, np. papryka, cebula, marchew,

cukinia.

Grill podgrzewac przez 4 - 5 minut na poziomie 9. Przy
uzyciu brytfanny (AM 060 000) czas podgrzewania

wynosi 5 - 6 minut.

Wartoéci tabeli ustawien stuza jedynie jako wartos$ci
wytyczne, poniewaz zaleznie od stanu i wielkosci
potraw niezbedna jest mniejsza lub wieksza ilos¢

ciepta.
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Wskazéwki i porady

Czyszczenie i konserwacja

® Grill zawsze nalezy wstepnie podgrza¢. W ten
sposob dzieki intensywnemu dziataniu ciepta
moze sie szybko wytworzy¢ skorka i z miesa nie
bedzie wyptywat sok.

® Przed grillowaniem produkt mozna posmarowac
odpornym na wysokie temperatury olejem (np. z
orzeszkéw ziemnych) lub zamarynowac¢. W ten
sposob mozna poprawi¢ smak. Nalezy zwroécié
uwage na to, aby nie uzywac¢ zbyt duzej ilosci
oleju/marynaty, poniewaz moze spowodowac
powstanie wysokich ptomieni i dymu.

® Miegsa nie soli¢ przed grillowaniem. Moga
wyptynac rozpuszczalne sktadniki odzywcze i sok.

® Grillowany produkt uktada¢ bezposrednio na
ruszt. Nie uzywac folii aluminiowej ani pojemnikow
do grillowania.

® Kawatki grillowanego produktu odwracaé dopiero
wtedy, gdy beda tatwo odchodzity od rusztu. Jesli
migso przyklei sie do rusztu, zostang uszkodzone
witokna i wyptynie sok.

® Podczas grillowania nie naktluwa¢ migsa,
poniewaz spowoduje to wyptynigecie soku.

® Migsa peklowane jak szynka czy migso
pieczeniowe nie nadaja sig¢ do grillowania. Moga
w nich wytworzy¢ sie szkodliwe dla zdrowia
zwigzki.

® Kotlety z koscia nacia¢ kilka razy w warstwie
ttuszczu, aby sie nie wybrzuszyty podczas
grillowania.

® Warstwy ttuszczu usunaé dopiero po grillowaniu,
w przeciwnym razie migso utraci sok i aromat.

® Porcje drobiu stang sie chrupiace i zarumienione,
gdy pod koniec czasu pieczenia zostang polane
mastem, stong woda lub sokiem pomaranczowym.

® Do owocoéw mozna w zaleznosci od gustu dodaé
po grillowaniu miéd, syrop klonowy lub sok z
cytryny.

® Warzywa o dtugim czasie gotowania (np. kolby
kukurydzy) mozna przed grillowaniem
podgotowac.

® Filety rybne najpierw grillowa¢ po stronie skorki.
Skorke posmarowac olejem, aby nie przykleita sie
do rusztu grilla.

® Potrawy grillowane serwowaé na goraco. Nie
utrzymywac ich w cieple, poniewaz stang sig
twarde.

W tym rozdziale podane sa wskazoéwki i rady na temat
optymalnej konserwacji i czyszczenia urzadzenia.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

Podczas uzytkowania urzadzenie bardzo sie nagrzewa.
Przed przystapieniem do czyszczenia odczekad, az
urzadzenie ostygnie.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Do czyszczenia urzadzenia nie uzywa¢ myjek
wysokocisnieniowych ani myjek parowych.

Czyszczenie urzadzenia

Urzadzenie nalezy czy$ci¢ po kazdym uzyciu po
catkowitym ochtodzeniu. Dzieki temu unika sie
przypalenia pozostatosci. Po wielokrotnym
przypaleniu, pozostatosci jest bardzo trudno usuna¢.

Zapieczonych pozostatosci jedzenia nie odskrobywac,
tylko namoczy¢ je woda z ptynem do naczyn.

Zdjac ruszt grilla i odchyli¢ grzatke do gory. Wyjac¢
korytko z kamieniami wulkanicznymi.

Czes$¢ urzadze-
nia/powierzchnia

Zalecane czyszczenie

Ruszt grilla Usuna¢ wigksze resztki za pomoca
szczoteczki do czyszczenia. Ruszt
grilla namoczyé w zlewozmywaku.
Wyczysci¢ za pomoca szczoteczki i
ptynu do naczyn a nastepnie porzadnie
osuszy¢.

Uporczywe zabrudzenia posmarowac
naszym zelem do czyszczenia grilla
(numer katalogowy 463582) i pozosta-
wi¢ na przynajmniej 2 godziny, aby $ro-
dek zadziatat. Przy silnych
zabrudzeniach $rodek pozostawi¢ na
cafa noc. Nastepnie gruntownie sptu-
kaé¢ i wysuszy¢. Przestrzega¢ wskazo-
wek na opakowaniu $rodka do
czyszczenia.

Nie my¢ w zmywarce!

Ptyta ze stali szla-
chetnej

Natozy¢ ptyn do mycia za pomoca
miekkiej, wilgotnej szmatki; wysuszy¢
miekka $ciereczka. Uporczywe zabru-
dzenia namoczy¢.

Do silnych zabrudzen uzyé naszego
$rodka do czyszczenia stali nierdzew-
nej (numer katalogowy 464524) lub
zelu do czyszczenia grilla (numer kata-
logowy 463582).

Po czyszczeniu nalezy zastosowaé
nasz srodek do pielegnaciji stali szla-
chetnej (numer katalogowy 461555).
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Cze$¢ urzadze-
nia/powierzchnia

Zalecane czyszczenie

Korytko na kamie-
nie wulkaniczne

Wyjaé kamienie wulkaniczne. Kamie-
nie wulkaniczne wyczy$ci¢ w zlewozmy-
waku woda, i plynem do naczyn za
pomoca szczoteczki do zmywania,
nastepnie wysuszy¢ migkka scie-
reczka. Uporczywe zabrudzenia namo-
czy¢ i usunaé za pomoca naszego zelu
do czyszczenia grilla (numer katalo-
gowy 463582).

Kamienie wulka-
niczne

Kamienie wulkaniczne nalezy wymie-
nia¢, gdy stana sie czarne. Kamienie
wulkaniczne nasigkniete sa woéwczas
ttuszczem i moga dymi¢ podczas grillo-
wania lub moze dojs¢ do zapalenia sig
ttuszczu.

Odpowiednie kamienie wulkaniczne
mozna naby¢ w handlu specjalistycz-
nym (numer katalogowy LV 030 000).

Korytko do zbiera-
nia ttuszczu

my¢ w zmywarce do naczyn.

Ostona ochronna  Czysci¢ migkka, wilgotna $ciereczka i
odrobina srodka do mycia; $ciereczka
nie moze by¢ zbyt mokra. Osuszy¢

miekka szmatka.

Natychmiast usuna¢ produkty spozyw-
cze zawierajace kwasy, ktore dostaty
sie na pulpit obstugi (np. ocet, ketchup,
musztarda, marynada).

W specjalistycznym punkcie sprzedazu
lub w naszym sklepie online mozna
zakupi¢ odpowiedni olejek do czysz-
czenia pulpitu obtsugi (numer katalo-
gowy 311135). Olejek do pielegnaciji
naniesc¢ rownomiernie miekka szmatka
na pulpit obstugi.

Pokretto Czysci¢ miekka, wilgotna éqiereczka i
odrobing srodka do mycia. Sciereczka
nie moze by¢ zbyt mokra.

Brytfanka Na dno nasypac¢ gruba sol. Sél mie-

AM 060 000 (akce- szaé z tluszczem do momentu, gdy
soria specjalne, ttuszcz bedzie catkowicie nasiakniety.
nie wchodza w Usunag¢ sol i przetrze¢ naczynie sucha
sktad zakresu Sciereczka. Brytfanne w celu przecho-
dostawy) wywania lekko natrze¢ olejem.

Nie myé w zmywarce!

Tych sSrodkoéw do czyszczenia nie
uzywac

Srodki szorujace lub ostre

Srodki zawierajace kwasy (np. ocet, kwas
cytrynowy itp.)

Srodki zawierajace chlor lub silny alkohol
Spraye do piekarnikow

Ostre, rysujace gabki, szczotki i myjki do mycia
naczyn

® Nowe $cereczki gabkowe przed uzyciem
doktadnie wyprac¢
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Serwis

Jezeli urzadzenie wymaga naprawy, jestesmy do
Panstwa ustug. Oferujemy zawsze odpowiednie
rozwiazania, aby uniknaé niepotrzebnych wizyt
naszego technika.

Podczas rozmowy telefonicznej nalezy podaé numer
wyrobu (nr E) oraz numer produktu (nr FD), aby$my
nasz wykwalifikowany personel mégt Panstwa
optymalnie obstuzy¢. Tabliczke znamionowa z
numerami znalezé mozna na dolnej stronie urzadzenia.
Aby nie byto konieczne dtuzsze szukanie, dane
urzadzenia i numer serwisu mozna wpisac tutaj.

Nr E Nr FD

Serwis ©

Prosimy mie¢ na uwadze, ze wizyta technika
serwisowego w przypadku nieprawidtowej obstugi jest
ptatna réwniez w czasie okresu gwarancyjnego.

Adresy serwiséw wszystkich krajow znajduja sie w
zataczonym spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 0801 191 534

Prosimy zaufaé kompetencjom producenta. W ten
sposOb mozna zapewnic¢, ze naprawy przeprowadzane
beda przez wykwalifikowanych technikéw serwisu,
wyposazonych w oryginalne czesci zamienne.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy stanowia
powazne zagrozenie.Naprawy moga by¢ wykonywane
wytacznie przez wykwalifikowanych technikow
serwisu.Jesli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciagnac wtyczke z gniazda lub wytaczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwac serwis.
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A Onemli giivenlik uyarilari

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak
bu sekilde cihazi glivenli ve dogru bir
bicimde kullanmaniz miimkiin olacaktir.
Daha sonra kullaniimak lzere veya
baska birisinin kullanimi igin kullanim ve
montaj kilavuzunu muhafaza ediniz.

Ambalaji acildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi
durumunda, cihaz baglantisi
yapiimamalidir.

Sadece egitimli bir uzman soket
olmadan cihazlarn baglantisini yapabilir.
Yanlis baglanti nedeniyle hasar ortaya
¢tkmasi durumunda cihaz garanti
kapsami diginda kalir.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda
kullanilmak igin tasarlanmistir. Cihazi
sadece yiyecek ve igecek hazirlamak igin
kullaniniz. Cihaz galisirken dikkatli
olunuz.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya
uzaktan kumanda ile kullaniimak tizere
tasarlanmamistir.

Bu cihaz 8 yasindan kiigiik gocuklar,
sinirh fiziksel, zihinsel ve duygusal
yeteneklere sahip kisiler ve eksik
tecriibe veya bilgi sahibi kisiler
tarafindan ancak sorumlu bir kiginin
denetimi altinda olmalari veya
kendilerine cihazin glivenli kullanimi ve
ortaya cikabilecek tehlikeler hakkinda
bilgi verilmis olmasi durumunda
kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir.
Temizlik ve kullanici bakimi gocuklar
tarafindan yapilamaz; ancak 8 yagindan

bilyik gocuklar denetim altinda yapabilir.

8 yasindan kiiglik gocuklar cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

28

Yangin tehlikesi!

e Sicak sivi yaglar ve kati yaglar kolay
alev alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati
yaglar asla gozetimsiz sekilde
birakilmamalidir. Atesi asla su ile
sondiirmeye calismayiniz. Ocag
kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir
kapak, yangin battaniyesi veya
benzeri bir malzeme ile dldiriiniz.

e Cihaz ¢ok isinacaktir, yanici
malzemeler kolayca alev alabilir. Alev
alabilecek nesneleri kesinlikle
( 6rnegin sprey kutulari, temizlik
malzemeleri) cihazin altinda veya ¢ok
yakinlarinda saklamayiniz ve
kullanmayiniz. Cihazin igine veya
uzerine kesinlikle yanici cisimler
koymayiniz.

e Cihaz ¢ok isinacaktir, yanici
malzemeler kolayca alev alabilir. Bu
cihazda odun kdmiirii veya benzer
yanici maddeler kullanmayiniz.

Yanma tehlikesi!

e Caligtirma sirasinda temas edilen
yerler sicak olur. Kesinlikle sicak
yerlere dokunmayiniz. Cocuklari uzak
tutunuz.

e Asagi damlayan yaglar 1zgara
sirasinda kisa stire alev alabilir.
Cihazin lizerine egilmeyiniz. Giivenli
bir mesafeyi koruyunuz.

e lzgara, kapatildiktan sonra uzun siire
sicak kalr. Kapattiktan sonra 1zgaraya
30 - 45 dakika dokunmayiniz.

e Cihaz kapagi kapaliyken iceride Isi
olusur. Cihaz kapagini ancak cihaz
soguduktan sonra kapatiniz. Cihazi
kesinlikle kapagi kapalyken
acmayiniz. Cihaz kapag sicak tutmak



veya sicakligi engellemek igin
kullanilmamahdir.

Elektrik carpma tehlikesi!

e Sicak parcgalardaki elektrikli cihaz
kablo izolasyonu eriyebilir. Elektrikli
cihaz baglanti kablolarini sicak
parcalarla kesinlikle temas
ettirmeyiniz.

e liceri sizan su elektrik carpmasina
neden olabilir. Yiiksek basingh veya
buharli temizleyici kullaniimamalidr.

Hasar nedenleri

Dikkat! Uygun olmayan aksesuarlar nedeniyle cihaz
zarar gorebilir: Sadece ongériilen orijinal aksesuarlari
kullanin. Grill tepsileri veya aliiminyum folyo
kullanmayin. Aksi takdirde grill 1zgarasi zarar goriir.

Cevre koruma

Cevrenin korunmasi kurallarina
uygun imha

Bu cihaz, eski elektrikli ve elektronik cihazlar

E/ (WEEE - waste electrical and electronic

= equipment) hakkindaki 2002/96/AB sayili
Avrupa Yonetmeligi'ne uygundur. Bu
yonetmelik, eski cihazlarin AB genelinde
gegerli olmak iizere geri alinmalari ve
degerlendirilmeleri icin sartlari
belirlemektedir.

Enerji tasarruf onerileri
® Grill cihazini sadece istenilen sicaklia ulagincaya
kadar isitin.

® Kiglik miktarlari kizartmak igin sadece 6n veya
arka grill 1siticisini galigstirma olanagindan
faydalanin.
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Yeni cihaziniz

Bu sayfalarda size yeni cihaziniz tanitilacak ve
aksesuarlar hakkinda bilgi verilecektir.

Elektrikli l1zgara

Kapak

iiiIIIII[ ii Girill 1zgarasi
d LB
l THEHHHTY

ikl

Lav tagi teknesi

———— Yag toplama kabi

Girill 1siticisi

GA|IGENAU

(ﬂ) (ﬂ)
L

isletim lambasi

Aksesuarlar

Asagida belirtilen aksesuarlar teslimat kapsamina
dahildir:

Lav taslari

Temizleme firgasi

Ozel aksesuarlar

Asagida belirtilen aksesuarlari uzman satig
noktanizdan siparis edebilirsiniz:
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. | |Arka isitict kumanda diigmesi
On isitici kumanda diigmesi

AM 060 000 Dokiim kizartma tavasi
LV 030 000 Lav taglar (degistirmek igin)

VV 200 014 Bagka Vario cihazlarla kombinasyon igin
paslanmaz gelikten baglanti gubugu

VV 200 034 Bagka Vario cihazlarla kombinasyon igin
aliminyumdan baglanti gubugu

Aksesuari sadece belirtildigi gibi kullanin. Uretici,
aksesuarin yanlis kullanimi halinde sorumluluk
lstlenmez.



Kumanda

ilk kullanim éncesi

ilk defa 1zgara yapmadan 6nce asagidaki
aciklamalari litfen dikkate alin:

1 Cihazi ve aksesuarlari iyice temizleyin.

2 Lav taglarini folyodan gikarin ve lav tagi teknesine
doldurun.

3 Her iki grill isiticisini asagiya indirin. Grill
isiticilari diiz durmalidir.

4  Grill izgarasini yerlestirin ve cihazi birkag dakika
boyunca kademe 9'da i1sitin. Bdylece yeni
aletlerde gorilen olasi kokular ve kirlenmeler
giderilir.

Calistirma

Kumanda diigmelerini kademe 9'a gevirin. Calisma
lambasi yanar. Grill cihazini 4 - 5 dakika isitin.

On isitmadan sonra istenilen grill kademesini ayarlayin
ve 1zgaralik malzemeyi yerlestirin.

Bilgi: iki grill isiticisini ayri ayri ayarlamak miimkindir.
Boylece farkli is1 gerektiren yiyecekleri ayni anda
kizartabilirsiniz.

Kapatma

Kumanda diigmelerini O pozisyonuna g¢evirin. Caligsma
lambasi séner.

A Yanma tehlikesi!

Grill cihazi kapatildiktan sonra da uzun siire sicak
kalir. Grill cihazina kapattiktan sonra 30 - 45 dakika
boyunca dokunmayin.

A Yanma tehlikesi!

Kapagi ancak cihaz soguduktan sonra kapatin. Cihazi
kesinlikle kapak kapaliyken galistirmayin. Kapag istif
yeri veya sicak tutma ylizeyi olarak kullanmayin.

Asiri iIsinmaya karsi koruyucu
tertibat

Cihaz, asiri isinma halinde cihazi ve ankastre mobilyayi
korumak amaciyla grill i1siticilarini otomatik olarak
kapatir. Cihaz yeterince sogudugunda tekrar galigmaya
baslar.

D6kim kizartma tavasiyla kullanim
(0zel aksesuar)

Dokiim kizartma tavasi teslimat kapsamina dabhil
degildir. Dokim kizartma tavasini uzman satig
noktanizdan temin edebilirsiniz (Siparis No. AM 060
000).

Dokim kizartma tavasi 0zellikle kiiglik dogranmis veya
sivi yiyeceklerin, sebze, tatlh ve yumurtali yemeklerin
pisirilmesi igin uygundur.

Bilgi: Dokiim kizartma tavasini kullanirken de lav
taslarini igeren lav tagi teknesini grill cihazinin iginde
birakin.

Dokiim kizartma tavasinin kullanimu:

1 Grill izgarasini kaldirin.

2 Do&kim kizartma tavasini dikkatle grill cihazinin
lizerine koyun.

3 Her iki kumanda diigmesini 9 kademesine gevirin.
Grill cihazini 5 - 6 dakika 1sitin.

4  Onisitmadan sonra cihazi istenilen kademeye
ayarlayin. D6kliim kizartma tavasini firgayla hafif
yaglayin ve lizerine 1zgaralik malzemeyi koyun.
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Ayar tablosu

Pisirilecek yiyecek Grill kademesi  Grill siiresi

Aciklamalar

Et ve kiimes hayvanlari

Sigrr biftek, orta, 2 -3 cm 8 Her tarafindan 2-3  Yiizeyden etin suyu giktiginda biftek orta dere-
dk. cede kizarmigtir.

Dana pirzola, 2 cm 7 Her tarafindan 6 dk.

Sis kebabi, 100'er g 6-7 15-20 dk. Birkag kez gevirin.

Kuzu pirzola, pembe, 2 cm Her tarafindan 6 dk.

Domuz biftek, 2 cm 7 Her tarafindan 6 - 8

dk.

Izgaralik sosis, 50 - 100 g 6-7 10 - 20 dk. Birkag kez gevirin.

Hamburger, 1 cm 6-7 12-15 dk.

Hindi biftek, 2 cm 6-7 12-15 dk.

Tavuk kanadi, 100'er g 6-7 15- 20 dk. Birkag kez gevirin.

Balik ve deniz iiriinleri

Gamba karides 7 5-12dk. Cig veya 6nceden pisirilmis kabuklu karides kul-
lanin.

Istakoz, 6nceden pisirilmis 8 7 -15 dk.

Som balig biftegdi, 3 cm 6 10- 15 dk.

Ton bahgi biftegi, 3 cm 6-7 7-10 dk.

Balik filetosu, 2 cm 6 - 8 dk. Ornegin ringa baligi veya biiyiik dil balig

Alabalik, tim, 200 g 7 12-15 dk. Derinin grill 1zgarasina yapismamasi igin alaba-
liga yag siiriin.

Garnitiirler

Sebze 5-6 5-10dk. Dilimler halinde 6rnegin kabak ve patlican, dérde
boliinen biber

Mantar kafalari 6 4 -6 dk.

Meyve (6rnegdin yarim seftali 5 Her tarafindan 5- 10

veya armut) dk.

Do6kiim kizartma tavasiyla kizartma (AM 060 000 — Ozel aksesuar)

Pankek 7 Her tarafindan 1 - 2
dk.
Mantar tava, 500 g 9 5-7 dk.
Karigtirlmig sahanda yumurta 6-7 5-6 dk.
Kizarmig patates, 700 g 7-8 10-12 dk.
Kiyma, 600 g 8-9 8-12 dk.
Sebze tava, 600 g 7 6 - 8 dk. Kiip kiip dogranmig, 6rnedin biber, sogan, havug,

kabak.

Grill cihazini 4 - 5 dakika kademe 9'da isitin. D6kim
kizartma tavasi (AM 060 000) kullanildiginda 6n isitma
sliresi 5 - 6 dakikadir.

Yemeklerin tiirli ve durumuna gére daha gok veya daha
az 1s1 gerektiginden, ayar tablosunda yer alan degerler
sadece kilavuz degerlerdir.
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Oneriler ve pratik bilgiler

Temizleme ve bakim

® Grill cihazini daima 6nceden isitin. Boylece,
yogun isi yansimasi sayesinde kizartilacak
malzeme lizerinde hizla kabuk olusur ve etin 6z
suyunun digari gtkmasi 6nlenir.

® |zgara yapmadan 6nce pisirilecek yiyecege 1siya
dayanikli yag (6rnegin fistik yag) siirebilir veya
marine edebilirsiniz. Boylece lezzet daha da artar.
Asiri fazla yag / marine malzemesi kullanmamaya
6zen gosterin. Aksi takdirde asiri alev ve yogun
duman olusabilir.

® |zgara yapmadan dnce eti tuzlamayin. Aksi
takdirde ¢o6ziilir besin maddeleri ve etin suyu
disari ¢ikabilir.

® |zgaralik malzemeyi dogrudan 1zgaranin iizerine
koyun. Aliminyum folyo veya grill tepsileri
kullanmayin.

® |zgaralik malzemeyi ancak 1zgaradan kolaylikla
¢ozildiiklerinde gevirin. Et 1zgaraya yapisirsa, etin
lifleri tahrip olur ve suyu disari sizar.

® |zgara yaparken ete bigak vs. batirmayin. Aksi
takdirde etin suyu disari sizabilir.

® Jambon veya salamura et gibi malzemeler izgaraya
yapmaya elverigli degildir. Sagliga zararlh bir
bilesim olusabilir.

® Biizismemeleriigin pirzolalari kemik kismindan ve
yag yabakasindan birka¢ kez kertin.

® Yag tabakalarini daha ziyade 1zgara yaptiktan
sonra kesin. Aksi takdirde et suyunu ve aromasini
kaybeder.

® Tavuk vb. etler, 1zgara siiresinin sonuna dogru
lizerine tereyagi, tuzlu su veya portakal suyu
silirerseniz daha gevrek olur ve daha iyi kizarirlar.

® Meyveleri kizarttiktan sonra lizerine damak
zevkinize gore bal, akgaagac surubu veya limon
suyu dokebilirsiniz.

® Uzun pisme siiresine sahip sebzeleri (6rnegin
misir kogani) 1zgara yapmadan 6nce
kaynatabilirsiniz.

® Balik filetolarini ilk dnce deri tarafiyla 1zgaranin
tzerine koyun. Grill izgarasina yapigsmamasi igin
derinin lzerine yag siiriin.

® |zgarada kizartilan yiyecekleri sicak servis yapin.
Kizaran yiyecekleri sicak tutarak bekletmeyin. Aksi
takdirde sertlesme meydana gelir.

Bu bdélimde, cihazinizin en iyi sekilde bakimi ve
temizlenmesi igin dneri ve uyarilar yer almaktadir.

A Yanma tehlikesi!

Caligsma esnasinda cihaz isinir. Temizleme isleminden
once cihazi soumaya birakiniz.

A Elektrik carpma tehlikesi!

Cihazin temizlenmesinde yliksek basingli temizleyici
veya buhar piskirtiicisi kullanmayiniz.

Cihazin temizlenmesi

Cihazi her kullanim sonrasi soguduktan sonra
temizleyin. Béylece artiklarin yanarak yapismalarini
onlemis olursunuz. Birkag defa yanarak yapistiktan
sonra artiklari gikarmak zorlasir.

Yanarak yapisan artiklari kazimayin. Daha ziyade
bulagik deterjani igeren suyun iginde yumusatin.

Grill 1zgarasini gikarin ve 1siticilari yukari kaldirin. Lav
taslarini igeren lav tagi teknesini gikarin.

Cihaz parcasi/ Onerilen temizlik

Yiizey

Grill 1zgarasi Kaba kirleri temizleme firgasiyla temiz-
leyin. Grill 1zgarasini evyenin i¢inde
yumusamaya birakin. Temizleme firgasi
ve bulasik deterjaniyla temizleyin ve

iyice kurutun.

inatgi kirlere grill temizleme jelimizi
(Siparis No. 463582) siiriin ve en az 2
saat etkisini gdstermesini bekleyin.
Asini kirlerde sabaha kadar bekleyin.
Ardindan iyice durulayin ve kurutun.
Temizleyicinin ambalaji lizerinde verilen
bilgileri dikkate alin.

Bulasik makinesinde yikamayin!

Paslanmaz gelik
hazne

Bulasik deterjanini yumusak, nemli bir

bezle sirlin. Yumusak bir bezle kurula-
yin. inatgi kirlerin yumusamasini bekle-
yin.

Asiri kirler igin paslanmaz gelik temizle-
yicimizi (Siparig No. 464524) veya grill

temizleme jelimizi (Siparig No. 463582)
kullanin.

Temizledikten sonra paslanmaz celik
bakim ilacimizi siiriin (Siparis No.
461555).

Lav tagi teknesi Lav taglarini ¢ikarin. Lav tasi teknesini
evyenin iginde su, bulasik deterjani ve
bulasik firgasiyla temizleyin. Yumusak
bir bezle kurulayin. inatgi kirlerin yumu-
samasini bekleyin veya grill temizleme

jelimizle (Siparigs No. 463582) giderin.
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Cihaz parcasi/ Onerilen temizlik

Yiizey

Lav taslar Siyahlagmalari halinde lav taglarini
degistirin. Bu durumda lav taglari
doyana kadar yag emmistir. Kullanim
esnasinda asirt duman olusabilir veya

yag tutusabilir.

Uygun lav taglarini uzman satis nokta-
nizdan temin edebilirsiniz (Siparis No.
LV 030 000).

Yag toplama kabi  Bulagik makinesinde yikayin.

Kumanda paneli Yumusak, nemli bir bez ve az miktarda
bulasik deterjaniyla temizleyin. Bez
asin 1slak olmamalidir. Yumusak bir

bezle kurulayin.

Kumanda paneline temas eden asitli
gida maddelerini derhal giderin (Orne-
gin sirke, ketcap, hardal, marine sosu).

Kumanda panelinin koruyucu bakimi
icin uzman satig noktanizdan veya
online magazamizdan uygun bakim
yagi temin edebilirsiniz (Siparis No.
?311135). Temizledikten sonra bakim
yagini yumusak bir bezle kumanda
paneline diizenli sekilde siirin.

Kumanda diigmesi Yumusak, nemli bir bez ve az miktarda
bulasik deterjaniyla temizleyin. Bez
asir islak olmamalidir.

Dokiim kizartma Izgara ylizeyine kaba tuz serpin. Yagi
tavast AM 060 000 emene kadar tuzu yagla karistirin. Tuzu
(6zel aksesuar, tes- temizleyin ve kuru bir bezle silin. Sakla-
limat kapsamina mak igin dokiim kizartma tavasina hafif
dahil degildir) yag siriin.

Bulasik makinesinde yikamayin!

Bu temizleme maddelerini
kullanmayin

Ovucu veya keskin deterjanlar

Asit igeren deterjanlar (6rnegin sirke, limon asidi
vs.)

Klorlu veya asiri alkol igeren deterjanlar
Firin spreyi

Sert, kaziciyr bulasik siingerleri, firgalar veya
ovucu bezler

® Yeni siingerli bezleri kullanmadan 6nce iyice
yitkayin

Miisteri hizmetleri

Cihazinizin onarilmasi gerektiginde miisteri
hizmetlerimiz memnuniyetle size yardimci olacaktir.
Gereksiz teknisyen ziyaretlerini de dnlemek amaciyla
da her zaman uygun bir ¢6ziim bulmaktayiz.

Telefonla aradiginizda litfen cihazin Griin numarasini
(E No.) ve liretim numarasini (FD No.) bildirin. Bu
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numaralari igeren tip etiketi cihazin alt tarafinda yer
almaktadir. Ariza halinde aramakla vakit gegcirmemek
igin cihazinizin verilerini ve misteri hizmetleri
departmaninin telefon numarasini buraya
yazabilirsiniz.

E No. FD No.

Miisteri hizmetleri ©

Garanti suresi boyunca da hatali kullanimdan 6tiiru
misteri hizmetleri departmanindan bir teknisyenin
¢agrilmasinin lcrete tabi oldugunu lGtfen unutmayin.

Kullanim &mrii :10 yildir (Uriintin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi igin gerekli yedek parga bulundurma
siiresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 5533

Ureticinin yeterliligine gtivenin. Onarimlarin cihazinizin
orijinal yedek parcgalarina sahip egitimli servis
teknisyenleri tarafindan yapildigindan emin olunuz.

A Elektrik carpma tehlikesi!

Usultine aykiri onarimlar tehlike teskil eder.Onarimlar,
sadece tarafimizdan egitilmis bir misteri hizmetleri
teknisyeni tarafindan yapilmalhdir.Cihaz arizaliysa
elektrik fisini gcekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Misteri hizmetlerini arayiniz.
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BELGESI

+ Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gésterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya bagka bir nedenle midahale edilmemis olmasi sartiyla bittin parcalari dahil olmak tizere
tamamen malzeme, iscilik ve tiretim hatalarina kargi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

 Anzalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yéntemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen
firmamiza aittir.

+ Malin tesliminden sonraki ylikleme bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

+ Belge (izerine tahrifat yapildigl, cihazin lzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi taktirde garanti
gecersizdir.

GARANTI SARTLARI
1- Garanti stiresi malin teslim tarihinden itibaren baglar ve 2 yildir.
2- Malin btiin parcgalari dahil olmak tizere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3- Malin garanti siresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen sire garanti suresine eklenir. Malin tamir stresi en
fazla 30 is glinidir. Bu slre, mala iliskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin saticisi,
bayii, acentasl, temsilciligi, ithalatcisi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar. Sanayii malinin arizasinin
15 isglni icerisinde giderilmemesi halinde imalat¢i veya ithalatgi malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer ézelliklere sahip
baska bir sanayiye malini tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

4- Malin garanti suresi iigerisinde, gerek malzeme ve isgilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, iscilik
masrafi, degistirilen parca bedeli yada baska herhangi bir ad altinda hig bir lcret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5- Tuketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

- Tuketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti stiresi icinde kalmak kaydiyla, bir yil icerisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkl arizalarin dértten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti suresi igerisinde farkl
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsurlarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamay: surekli kilmasi,

- Tamiri igin gereken azami srenin asiimasi,

- Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalat¢isi veya imalatci-Ureticisinden birisinin diizenleyecegi raporla arizanin tamirinin miimkin bulunmadiginin belirlenmesi,
durumlarinda, tiketici malin Ucretsiz degistiriimesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

6- Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.

7- Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar igin Sanayi ve Ticaret Bakanlg, tiiketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel Mudurliigi’'ne basvurulabilir.

Bu belgenin kullaniimasinda; 4077 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak ydrirlige
konulan Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yénetmelik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanhgi Tiketicinin
ve Rekabetin Korunmasi Genel Midurligu tarafindan izin verilmistir.

Bu liriin GAGGENAU icin BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. tarafindan ithal edilmektedir.
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH EV ALETLERI SANAYi ve TICARET A.S. Sanayi ve Ticaret Bakanligi
Cakmak Mah. Balkan Cad. No. 51 Garanti Belgesi

34770 Umraniye/iISTANBUL Belge Numarasi

Tel. : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528 91 88 Belge Onay Tarihi :

GAGGENAU
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	m Важные правила техники безопасности
	Внимательно прочитайте данное руководство. Оно поможет вам научиться правильно и безопасно пользоваться прибором. Сохраняйте руководс...
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	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка и обслуживание прибора не должны производиться детьми, это допустимо, только если они ст...
	Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и его сетевому проводу.
	Опасность возгорания!
	▯ Горячее растительное масло или жир легко воспламеняются. Не оставляйте без присмотра горячее масло или жир. Никогда не тущите огонь в...
	▯ При сильном нагреве прибора воспламеняющиеся материалы могут вспыхнуть. Поэтому не храните под прибором подобные материалы (наприме...
	▯ При сильном нагреве прибора воспламеняющиеся материалы могут вспыхнуть. Не используйте древесный уголь или похожие горючие материалы.

	Опасность ожога!
	▯ В процессе эксплуатации открытые для доступа детали прибора сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскалённым деталям. Не подпускайт...
	▯ Стекающий каплями жир при приготовлении на гриле может привести к кратковременному воспламенению. Не нагибайтесь над прибором. Соблю...
	▯ После выключения гриль остаётся горячим в течение долгого времени. Не прикасайтесь к грилю в течение 30-45 минут после его выключения.
	▯ Закрытая крышка прибора обуславливает излишнюю аккумуляцию тепла. Прибор следует закрывать крышкой только после полного охлаждения....

	Опасность удара током!
	▯ При сильном нагреве прибора изоляция кабеля может расплавиться. Следите за тем, чтобы кабель не соприкасался с горячими частями элект...
	▯ Проникающая влага может привести к удару электрическим током. Не используйте очиститель высокого давления или пароструйные очистите...
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	Перед первым использованием гриля выполните следующие указания
	1 Тщательно очистить прибор и детали принадлежностей.
	2 Вынуть из пакета камни лавы и выложить их в ванну для вулканической лавы.
	3 Повернуть вниз оба нагревательных элемента. Нагревательные элементы гриля должны прилегать абсолютно плоско.
	4 Установить решетку гриля и прогреть гриль на ступени 9 в течение нескольких минут. Благодаря этому устраняются запахи, характерные для ...
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	1 Снять решетку гриля.
	2 Осторожно установить на гриль литую жаровню.
	3 Установить обе ручки управления на ступень 9. Прогреть гриль в течение 5-6 минут.
	4 После прогревания переключить на желаемую ступень. Слегка смазать жаровню маслом и положить в неё приготавливаемый продукт.
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	m Důležitá bezpečnostní upozornění
	Pečlivě si přečtěte tento návod. Jedině tak můžete svůj spotřebič správně a bezpečně používat. Návod k použití a návod k montáži uschovejte pro pozdější použití nebo pro dalšího majitele.
	Po vybalení spotřebič zkontrolujte. V případě poškození během přepravy spotřebič nezapojujte.
	Spotřebiče bez zástrčky smí zapojovat pouze oprávněný odborník. Pokud je spotřebič nesprávně zapojený, nemáte v případě škody nárok na záruku.
	Tento spotřebič je určený pouze pro použití v domácnosti a v odpovídajícím prostředí domácnosti. Spotřebič používejte pouze k přípravě pokrmů a nápojů. Spotřebič mějte během provozu pod dozorem.
	Tento spotřebič není určený pro provoz s externím časovým spínačem nebo dálkovým ovládáním.
	Děti od 8 let a osoby s omezenými fyzickými, smyslovými nebo duševními schopnostmi nebo s nedostatkem zkušeností a vědomostí smějí tento spotřebič používat pouze pod dozorem nebo pokud byly seznámeny s bezpečným používáním spot...
	Děti si nesmí se spotřebičem hrát. Čištění a uživatelskou údržbu nesmí provádět děti bez dozoru.
	Nebezpečí požáru!
	▯ Horký olej a tuk se rychle vznítí. Horký olej a tuk nikdy nenechávejte bez dozoru. Nikdy nehaste oheň vodou. Vypněte varnou zónu. Plameny opatrně uduste pokličkou, hasicí deskou a podobně.
	▯ Spotřebič je velmi horký, může dojít ke vznícení hořlavých materiálů. Pod spotřebičem ani v jeho bezprostřední blízkosti nikdy neskladujte nebo nepoužívejte hořlavé předměty (např. spreje, čisticí prostředky). Na spotř...
	▯ Spotřebič je velmi horký, může dojít ke vznícení hořlavých materiálů. V tomto spotřebiči nepoužívejte dřevěné uhlí a podobné palivo.

	Nebezpečí popálení!
	▯ Přístupné součásti jsou při provozu horké. Nikdy se nedotýkejte horkých součástí. Udržujte děti mimo dosah spotřebiče.
	▯ Odkapávající tuk může během grilování krátce vzplanout. Nenaklánějte se nad spotřebič. Udržujte bezpečnou vzdálenost.
	▯ Gril je po vypnutí dlouho horký. Nedotýkejte se grilu 30-45 minut po vypnutí.
	▯ Při zavřeném krytu spotřebiče se hromadí horko. Kryt spotřebiče zavírejte, až když je spotřebič vychladlý. Spotřebič nikdy nezapínejte, když je kryt zavřený. Kryt spotřebiče nikdy nepoužívejte k udržování teploty pokrm...

	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!
	▯ Kontaktem s horkými součástmi spotřebiče může dojít k roztavení kabelové izolace elektrických spotřebičů. Zabraňte kontaktu přívodních kabelů elektrických spotřebičů s horkými součástmi spotřebiče.
	▯ Pokud by do spotřebiče vnikla vlhkost, může to mít za následek úraz elektrickým proudem. Nepoužívejte vysokotlaký ani parní čistič.
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	Pozor!
	Poškození přístroje nevhodným příslušenstvím
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	Příslušenství
	Zvláštní příslušenství
	Ovládání
	Před prvním použitím
	Před prvním grilováním dodržujte následující pokyny:
	1 Důkladně vyčistěte přístroj a díly příslušenství.
	2 Vyjměte lávové kameny z fólie a naplňte vanu na lávové kameny.
	3 Obě topná tělesa grilu sklopte dolů. Topná tělesa grilu musí ležet v jedné rovině.
	4 Položte grilovací rošt a nahřejte gril několik minut na stupni 9. Tím se odstraní případný "zápach novoty" a nečistoty.
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	m Nebezpečí popálení!
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	Upozornění
	Takto grilujete s litinovým pekáčem:
	1 Sejměte grilovací rošt.
	2 Položte litinový pekáč opatrně na gril.
	3 Otočte oba ovládací knoflíky do polohy 9. Předehřejte gril 5 - 6 minut.
	4 Po předehřátí přepněte na požadovaný stupeň. Litinový pekáč lehce potřete olejem a položte potraviny připravené ke grilování.
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	m Ważne wskazówki dotyczące bezpieczeństwa
	Należy dokładnie przeczytać niniejszą instrukcję. Zapoznanie się z nią pozwoli na bezpieczne i właściwe użytkowanie urządzenia. Instrukcję obsługi i montażu należy zachować do późniejszego wglądu lub dla kolejnego użytkownika.
	Po rozpakowaniu należy sprawdzić stan urządzenia. Nie podłączać, jeśli urządzenie zostało uszkodzone podczas transportu.
	Urządzenie bez wtyczki może podłączyć wyłącznie specjalista z odpowiednimi uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje szkód wynikających z niewłaściwego podłączenia.
	Urządzenie jest przeznaczone wyłącznie do użytku domowego. Urządzenia należy używać wyłącznie do przygotowywania potraw i napojów. Nie zostawiać włączonego urządzenia bez nadzoru.
	Urządzenie nie jest przystosowane do pracy z zewnętrznym zegarem sterującym ani z systemem zdalnego sterowania.
	Urządzenie mogą obsługiwać dzieci w wieku powyżej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi zdolnościami fizycznymi, sensorycznymi lub umysłowymi, a także osoby nie posiadające wystarczającego doświadczenia lub wiedzy, jeśli pozostają pod nadzore...
	Dzieci nie mogą bawić się urządzeniem. Czyszczenie i czynności konserwacyjne nie mogą być wykonywane przez dzieci, chyba że mają one ukończone 8 lat i są nadzorowane przez osobę dorosłą.
	Dzieciom poniżej 8 roku życia nie należy pozwalać na zbliżanie się do urządzenia ani przewodu przyłączeniowego.
	Niebezpieczeństwo pożaru!!
	▯ Gorący olej lub tłuszcz może szybko zapalić się. Nigdy nie pozostawiać rozgrzanego tłuszczu lub oleju bez nadzoru. Nigdy nie gasić ognia wodą. Wyłączyć pole grzejne. Ostrożnie stłumić ogień używając pokrywki, koca gaśniczego lu...
	▯ Urządzenie może być bardzo gorące, łatwopalne materiały mogą się zapalić. Nigdy nie przechowywać pod urządzeniem ani w bezpośrednim sąsiedztwie oraz nie używać w pobliżu urządzenia łatwopalnych przedmiotów i substancji (np. spr...
	▯ Urządzenie może być bardzo gorące, łatwopalne materiały mogą się zapalić. Nie stosować węgla drzewnego ani podobnych paliw do eksploatacji urządzenia.

	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	▯ Dostępne elementy nagrzewają się podczas eksploatacji. Nie dotykać gorących elementów. Nie zezwalać dzieciom na zbliżanie się.
	▯ Skapujący tłuszcz może podczas grillowania na krótko się zapalić. Nie nachylać się nad urządzeniem. Zachować bezpieczny odstęp.
	▯ Grill po wyłączeniu jest przez długi czas gorący. Nie dotykać grilla przez 30-40 minut od wyłączenia.
	▯ Jeśli urządzenie jest przykryte pokrywą, może dojść do przegrzania urządzenia. Pokrywę nakładać dopiero, gdy urządzenie ostygnie. Nigdy nie włączać urządzenia przykrytego pokrywą. Pokrywy urządzenia nie używać do utrzymywania c...

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	▯ Izolacja przewodu urządzenia elektrycznego może się stopić na gorących częściach urządzenia. W żadnym wypadku nie może dojść do kontaktu przewodu przyłączeniowego z gorącymi częściami urządzenia.
	▯ Wnikająca wilgoć może spowodować porażenie prądem. Nie używać myjek wysokociśnieniowych ani parowych.

	Przyczyny uszkodzeń
	Uwaga!
	Uszkodzenie urządzenia w wyniku stosowania nieodpowiednich akcesoriów
	Ochrona środowiska
	Ekologiczna utylizacja

	Porady w celu oszczędności energii
	Twoje nowe urządzenie
	Gril elektryczny


	Akcesoria
	Akcesoria dodatkowe
	Obsługa
	Przed pierwszym użyciem
	Przed pierwszym grillowaniem należy zwrócić uwagę na następujące wskazówki:
	1 Urządzenie i wyposażenie dodatkowe porządnie wyczyścić.
	2 Kamienie wulkaniczne wyjąć z folii i włożyć do odpowiedniego korytka.
	3 Obie grzałki grilla rozłożyć na dół. Grzałki muszą leżeć płasko.
	4 Nałożyć ruszt do grillowania i podgrzewać go przez kilka minut na poziomie 9. Dzięki temu usunie się ewentualne nieprzyjemne zapachy i zanieczyszczenia.



	Włączanie
	Wskazówka

	Wyłączanie
	m Niebezpieczeństwo poparzenia!
	m Niebezpieczeństwo poparzenia!

	Zabezpieczenie przed przegrzaniem
	Użytkowanie brytfanny (akcesoria specjalne)
	Wskazówka
	Sposób grillowania przy pomocy brytfanny:
	1 Zdjąć pokrywę grilla.
	2 Brytfannę ostrożnie postawić na grill.
	3 Oba pokrętła przekręcić na poziom 9. Gril podgrzewać przez 5 - 6 minut.
	4 Po podgrzaniu przełączyć na żądany poziom. Brytfannę lekko nasmarować przy pomocy pędzelka i nałożyć potrawę.
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	Czyszczenie i konserwacja
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	m Niebezpieczeństwo porażenia prądem!



	Czyszczenie urządzenia
	Tych środków do czyszczenia nie używać
	Serwis
	Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
	m Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
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	m Önemli güvenlik uyarıları
	Bu kılavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu şekilde cihazı güvenli ve doğru bir biçimde kullanmanız mümkün olacaktır. Daha sonra kullanılmak üzere veya başka birisinin kullanımı için kullanım ve montaj kılavuzunu muhafaza ediniz.
	Ambalajı açıldıktan sonra cihaz kontrol edilmelidir. Bir nakliye hasarı olması durumunda, cihaz bağlantısı yapılmamalıdır.
	Sadece eğitimli bir uzman soket olmadan cihazların bağlantısını yapabilir. Yanlış bağlantı nedeniyle hasar ortaya çıkması durumunda cihaz garanti kapsamı dışında kalır.
	Bu cihaz sadece evde ve ev ortamında kullanılmak için tasarlanmıştır. Cihazı sadece yiyecek ve içecek hazırlamak için kullanınız. Cihaz çalışırken dikkatli olunuz.
	Bu cihaz harici bir zamanlayıcı veya uzaktan kumanda ile kullanılmak üzere tasarlanmamıştır.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 8 yaşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.
	Yangın tehlikesi!
	▯ Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar kolay alev alırlar. Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar asla gözetimsiz şekilde bırakılmamalıdır. Ateşi asla su ile söndürmeye çalışmayınız. Ocağı kapatınız. Alevleri dikkatlice bir kap...
	▯ Cihaz çok ısınacaktır, yanıcı malzemeler kolayca alev alabilir. Alev alabilecek nesneleri kesinlikle ( örneğin sprey kutuları, temizlik malzemeleri) cihazın altında veya çok yakınlarında saklamayınız ve kullanmayınız. Cihazın i...
	▯ Cihaz çok ısınacaktır, yanıcı malzemeler kolayca alev alabilir. Bu cihazda odun kömürü veya benzer yanıcı maddeler kullanmayınız.

	Yanma tehlikesi!
	▯ Çalıştırma sırasında temas edilen yerler sıcak olur. Kesinlikle sıcak yerlere dokunmayınız. Çocukları uzak tutunuz.
	▯ Aşağı damlayan yağlar ızgara sırasında kısa süre alev alabilir. Cihazın üzerine eğilmeyiniz. Güvenli bir mesafeyi koruyunuz.
	▯ Izgara, kapatıldıktan sonra uzun süre sıcak kalır. Kapattıktan sonra ızgaraya 30 - 45 dakika dokunmayınız.
	▯ Cihaz kapağı kapalıyken içeride ısı oluşur. Cihaz kapağını ancak cihaz soğuduktan sonra kapatınız. Cihazı kesinlikle kapağı kapalıyken açmayınız. Cihaz kapağı sıcak tutmak veya sıcaklığı engellemek için kullanılmamal...

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	▯ Sıcak parçalardaki elektrikli cihaz kablo izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz bağlantı kablolarını sıcak parçalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.
	▯ İçeri sızan su elektrik çarpmasına neden olabilir. Yüksek basınçlı veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.

	Hasar nedenleri
	Dikkat!
	Uygun olmayan aksesuarlar nedeniyle cihaz zarar görebilir
	Çevre koruma
	Çevrenin korunması kurallarına uygun imha

	Enerji tasarruf önerileri
	Yeni cihazınız
	Elektrikli Izgara


	Aksesuarlar
	Özel aksesuarlar
	Kumanda
	İlk kullanım öncesi
	İlk defa ızgara yapmadan önce aşağıdaki açıklamaları lütfen dikkate alın:
	1 Cihazı ve aksesuarları iyice temizleyin.
	2 Lav taşlarını folyodan çıkarın ve lav taşı teknesine doldurun.
	3 Her iki grill ısıtıcısını aşağıya indirin. Grill ısıtıcıları düz durmalıdır.
	4 Grill ızgarasını yerleştirin ve cihazı birkaç dakika boyunca kademe 9'da ısıtın. Böylece yeni aletlerde görülen olası kokular ve kirlenmeler giderilir.



	Çalıştırma
	Bilgi

	Kapatma
	m Yanma tehlikesi!
	m Yanma tehlikesi!

	Aşırı ısınmaya karşı koruyucu tertibat
	Döküm kızartma tavasıyla kullanım (özel aksesuar)
	Bilgi
	Döküm kızartma tavasının kullanımı:
	1 Grill ızgarasını kaldırın.
	2 Döküm kızartma tavasını dikkatle grill cihazının üzerine koyun.
	3 Her iki kumanda düğmesini 9 kademesine çevirin. Grill cihazını 5 - 6 dakika ısıtın.
	4 Ön ısıtmadan sonra cihazı istenilen kademeye ayarlayın. Döküm kızartma tavasını fırçayla hafif yağlayın ve üzerine ızgaralık malzemeyi koyun.

	Ayar tablosu
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	Öneriler ve pratik bilgiler
	Temizleme ve bakım
	m Yanma tehlikesi!
	m Elektrik çarpma tehlikesi!



	Cihazın temizlenmesi
	Bu temizleme maddelerini kullanmayın
	Müşteri hizmetleri
	Arızalarda onarım siparişi ve danışma
	m Elektrik çarpma tehlikesi!
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