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DEAR CUSTOMERS,

we thank to you for the acquisition of our technology.

We are convinced that you have made a right choice.
This product which satisfies the high quality demands
and corresponds to world comprehensive standards
realizes your cookeries, and his modern appearance
which has been developed by the best European
designers will decorate your kitchen splendidly.

We ask you to read the operating instructions before
usage thoroughly. The consideration of
recommendations  protects you from  possible
inconveniences which can appear as a result of the
wrong use of the oven, and allows you to reduce the
consumption of electric energy. If the use corresponds to
the present operating instructions, the oven will bring
you a lot of pleasure for a long time.

Our ovens correspond to the main demands of the
security, hygiene and environment protection, according
to the directives of the EU which is confirmed with
certificates DIN 1SO 9001, ISO 1400, according to the
norms counting within the frames of the EU, they also
correspond to the Gosstandart of Russia, standards of
the CIS, which is confirmed with the corresponding
certificates.

With the thoughts of a constant improvement of the
quality of our ovens the changes in design and
equipment which lead only to positive changes of the
technical qualities are reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of our oven.

Yours faithfully

Caiser
OLAN-Haushaltsgeréate
Berlin Germany

We Inform you that our devices which are the object of the present
operating instructions are precertain exclusively for the domestic
use.
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LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE,

wir danken Ihnen fir den Erwerb unserer Technik.

Wir sind iberzeug, dass Sie eine richtige Wahl getroffen
haben. Dieses Produkt, das die hohen Forderungen zur
Qualitat befriedigt und weltumfassenden Standards
entspricht, verwirklicht Ihre Kochklnste, und sein
modernes Aussehen, das von besten europdischen
Designer entwickelt worden ist, wird lhre Kiche
prachtig schmicken.

Wir bitten Sie die Bedienungsanleitung vor der Nutzung
aufmerksam zu lesen. Die Beachtung von Empfehlungen
schiitzt Sie von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als
Folge der falschen Nutzung des Backofens auftreten
konnen, und ermdoglicht lhnen den Verbrauch von
Elektroenergie zu reduzieren. Der Backofen bringt
Ihnen viel Vergniigen auf lange Zeit, wenn der
Gebrauch der vorliegenden Bedienungsanleitung
entsprechen wird.

Unsere Backdfen entsprechen den Hauptforderungen
der Sicherheit, der Hygiene und des Umweltschutzes,
laut den Direktiven der EU, was mit Zertifikaten DIN
ISO 9001, I1SO 1400, entsprechend den im Rahmen der
EU geltenden Normen, bestéatigt ist, und genauso auch
den Anforderungen von Gosstandart in Russland und
Standards anderer GUS Léander, was durch die
Identifikationszertifikate bestatigt ist.

Mit den Gedanken der standigen Verbesserung der
Qualitat unserer Backofen sind Anderungen bei Design
und Einrichtung, die nur zu positiven Veranderungen
der technischen Eigenschaften flihren, vom Hersteller
vorbehalten.

Wir winschen Ihnen die effektive Nutzung unseres
Backofens.

Hochachtungsvoll

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Wir Informieren Sie, dass unsere Geréte, die der Gegenstand der
vorliegenden Bedienungsanleitung sind, sind ausschlieflich flir den
h&uslichen Gebrauch vorbestimmt.
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YBAKAEMBIH ITOKYITATEJIb,

bnazodapum Bac 3a npuobpemenue Hawell mexHuKu.

Mbi ysepervt, umo Bol coenanu npasuivislii 66100p.
Jlannwiii npodykm, y00e1emeopaiouull CambiM blCOKUM
mpebo8aHUAM U OMEEUArOWUTI MUPOBLIM CIAHOAPMAM,
nozeonum Bam  necko  eonnomums  6ce  Bawwu
KVIUHAPHbIE CROCOOHOCMU, d €20 CO8PEMEHHbIl B8U0,
PaspaboOmanHblil IYYUUMU e8PONEICKUMU OU3AHepamil,
8eNIUKOJIeNHO yKpacum Bawy kyxuio.

Ilpocum Bac seHumamenvHo npouumams UHCMPYKYUIO
no  00CAYICUBAHUIO U IKCHAyamayuu 00  NycKa
yempoticmea.  Cobarodenue  codeparcawyuxcs 6  Hell
pekomenoayutl  3awumum  Bac om  803MOJICHbIX
HenpusmHocmet npu  HenpasuibHoOU  IKCHIyamayuu
0yx08020 wikagha, a makaice no3goaum Bam ymenvuiumo
pacxoo snekmpoanepeuu. Eciu sxecnayamayus 0yxo6o2o
wKkaga  Oydem — cOOMEEMCMBO8AMb  HACMOAUEl
UHCmMpyKyuu, Haut 0yxoeot uikag) 6yoem padosams Bac
dosieoe 8pems.

Hawu oyxosvie wikagvl norHocmuio coomeemcmesyem
OCHOBHBIM MPeOOBAHUAM OE30NACHOCMU, 2USUEHbL U
3auumul oKpydIcaioujell cpeowvl, CONACHO OUPEeKMuU8am

Eeponeiickozo Corosa, umo nOOMBEPIHCOEHO
cepmugpuxamamu DIN 1SO 9001, ISO 1400, s«
coomeemcmesuu c HACMOoAWUMU Hopmamu,
Oeticmgyrowumu  Ha — meppumopuu  Esponeiickozo

coobwecmea, a makdice NOTHOCMbIO OMBEUAIOM BCeM
mpebosanusam ['occmanoapma Poccuu u cmanoapmos
opyeux  cmpan  CHI, umo  noomeepacoaemcs
cepmuuxamamu coomeemcmeusl.

C mulcavio 0 OanvHeluem NoBbIUEHUU MEeXHUYEeCKUX U
OKCHTYAMAYUOHHBIX XAPAKMEPUCIUK HAULUX ObLMOBHIX
npubopos mul ocmaesisiem 3a coboll nPAso HA 6HECeHUE
UsMeHeHUll 8 OU3AUH U YCMPOUCNEO, GIUAIOUWUX MOJLKO
NONOJCUMENbHO HA NOmMpeOumenvcKue Kaiecmed u
ceoticmea npooykmad.

Kenaem Bam sgpexmusnoco nonvzosamus 0yxoevbim
wKagom Hawei hupmol.

Yeaoicarowuii Bac

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Hughopmupyem, umo nawiu npubopul, AeusI0UWUEcs NPeoMemom
nacmoswyel  Mncmpykyuu, npeoHasHaueHvl UCKIOUUMENbHO OJis
domauinezo noNb308aHUA.
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INSTALLATION INSTRUCTIONS

These Instructions are for the qualified technician,
as a guide to the installation, adjustment and
maintenance, according to the laws and standards
in force.

Any of these operations must always be carried
out when the appliance has been disconnected
from the electric system.

ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the oven or built-in cooker to
the mains power supply, make sure that:

e The supply voltage corresponds to the
specifications on the data plate on the front
of the stove or at the bottom of the hob.

e The mains supply has an efficient
grounding in compliance with all applicable
laws and regulations.

Correct grounding is a legal requirement. If the
appliance is not pre-fitted with a power cable
and/or plug, use only suitable cables and plugs
capable of handling the power specified on the
appliance's data plate and capable of resisting
heat. The power cable should never reach the
temperature 50°C at any point along its length.

If the appliance is to be connected directly to
mains terminals, fit a switch with minimum
aperture of 3 mm between the contacts. Make sure
that the switch is of sufficient capacity for the
power specified on the appliance's data plate, and
compliant with applicable regulations. The switch
must not break the yellow-green earth wire. The
outlet or switch must be easily accessible.

Attention! The manufacturer declines all
responsibility for damage or injury if the
above instructions and safety precautions
are not respected.
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MONTAGEANWEISUNG

Die angegebenen Anweisungen sind an den
zugelassenen Installateur als Richtlinie fur die
Installation, Regelung und Instandhaltung, gemafn
den geltenden Gesetzen und Normen, gerichtet.

Alle Arbeiten sollen nur bei abgeschaltet vom
elektrischen Netz Apparat durchgefiihrt werden.

STROMANSCHLUSS

Vor der Durchfiihrung des Stromanschlusses muss
sichergestellt werden, dass:

e die Eigenschaften des Stromnetzes mit den
Werten auf dem unter der Kochfeld oder
der hinteren Wand des Backofens
angebrachten Typenschild tbereinstimmen,

e das Stromnetz gemadR den geltenden
Bestimmungen und Rechtsvorschriften
geerdet ist.

Die Erdung ist eine notwendige Voraussetzung der
Nutzung des Gerates. Falls der Herd nicht mit
Kabel und\ oder Netzstecker ausgestattet ist, muss
geeignetes Material verwendet werden, das der auf
dem Typenschild auf der hinteren Wand des
Gerates angegebenen Stromaufnahme und der
Betriebstemperatur entspricht. Das Kabel darf an
keiner Stelle keinesfalls eine Temperatur von tber
50°C erreichen.

Wenn ein direkter Netzanschluss gewunscht wird,
muss ein allpoliger Schalter mit Kontaktoéffnung von
min. 3mm vorgesehen werden, der erlaubt das
Geradt vom Netz zu trennen. Der Schalter muss
den technischen Daten der geltenden Vorschriften
entsprechen (das gelb-griine Erdungskabel darf
nicht vom genannten Schalter unterbrochen
werden). Der Stecker bzw. der allpolige Schalter
mussen bei installiertem Gerdt problemlos
zuganglich sein.

wenn bei der Installation des Gerates alle
nicht

l Achtung! Der Hersteller ist nicht haftbar,

@® | obenangefiihrten
befolgt werden.

Anweisungen

RU

MHCTPYKLUUA MO MOHTAXY

MoakntoyeHne, cbopka, perynupoBka W yxopn
[AOIMKHbI  MPOBOANUTLCS  cneumanbHO 0GYyYeHHbIM
nepcoHanioM B COOTBETCTBUM C AeNCTBYOLWUMU
HopMamu 1 NpaBunamu.

Bce paboTbl OOMKHbI MPOBOAUTBLCS TOMBKO MNpwU
OTKIHOYEHHOM OT 3N1EKTPUYECKON CETU YCTPONCTBE.

NOAKNIOYEHUE K SJIEKTPOCETU

Mepen NoAakMYEHWEM AYXOBKM UMW KOMMMekTa K
3. cetn, HeobxogmMmo ybeanTbes, YTOo:

e MapameTpbl CETU COOTBETCTBYIOT AaHHbLIM B
Tabnvyke Ha 3agHen CTeHKe [yXOBOro
WKaa M Ha HWKHEM KOXyxe BapO4HOM
NOBEPXHOCTMU,

e O/. ceTb 3a3emfieHa B COOTBETCTBUM C
AENCTBYOLWLMMU NpeanncaHusiMu.

3aszeMneHne sBRseTcs HeobXoauMbIM ycnoBnem
npanu'le0|7| SKcnyartaynn. Ecnu OyXOBKa He

obopygoBaHa  kabenewm n/nnu LUTEKEPOM,
npuMeHsnTe TONbKO mMaTepwuansl,
COOTBETCTBYKOLME  AaHHbIM,  YKa3aHHbIM B

Tabnuyke Ha 3agHen cTeHke npubopa, KoTopble
MOryT dyHKUMOHMpOBaTb B paboyem pexunmve
Temnepatyp. Kabenb HM B KOeM cryvyae He
[AOIDKEH HarpeBaTbCs Bbile TemnepaTtypbl 6onee
50° C.

B cnyyae nogcoeguHeHUs HeNnocpeacTBEHHO K 3.
ceTu, HeobXOoAMMO UCNoNb3oBaThb CrneumanbHbIv
aBTOMaTMYECKUIN BbIKNOYaTENb C 3a30pOM Mexay
KOHTakTaMy He MeHee 3 MM, MNO3BONSAOLLNIA
OTCOeaUHATb Npubop OT CeTu, COOTBETCTBEHHO
TeXHUYECKNM AaHHbIM n OENCTBYIOLLMX
npegnucaHvi  (kenTo - 3eneHbln  kabernb
3a3eMNneHnss He [JOSMKeH npepbiBaTbCA AaHHbIM
BblknoyaTenem). LUtekep wunu aBTOMaTUYECKUN
BblKMOYaTENb Ha MpaBUibHO YCTaAHOBMEHHOM
npmnbope fomkeH ObITb BCeraa nerko 4ocsiraem.

l BHumaHue! MsrotoButenb He  HeceT
HUKaKoW OTBETCTBEHHOCTW, ecnu npwu
@® | ycraHoBke npubopa He cobntogatoTcs Bce
BblLLENPUBEAEHHbIE NpeanUCcaHus.
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INSTALLATION OF THE COOKING HOB

The appliance can be fitted into a working area as
illustrated on the figure. Apply the seal supplied
over the whole perimeter of the working area.

Please mount the fume extractor hood at about
600-700 mm above the cooking surface (see
installation instructions for your fume extractor
hood).

INSTALLATION OF THE OVEN

The oven can be installed under a work top or in a
cooking column. Figure shows the installation
dimensions. Make sure that surrounding materials
are heat resistant. Align the oven centrally with
respect to the side walls of the units surrounding it
and fix it in place with the screws and Allen screws
provided.

See the accompanying instructions for combining
the oven with multi-functional gas or gas-electric
cookers.



EINBAU DES KOCHFELDES

Der Apparat ist flr den Einbau in eine Arbeitsplatte
vorgesehen. Siehe Abbildung. Auf den ganzen
Perimeter der Platte die mitgelieferte Dichtmasse
verteilen.

Der Abstand zwischen den Heizoberflachen des
Herdes und Abzugshaube soll voraussichtlich 600-
700 mm sein (siehe die Bedienungsanleitung fur
Ihre Abzugshaube).

EINBAU DES BACKOFENS

Der Backofen kann unter einer Arbeitsplatte oder in
einen Schrank eingebaut werden. Die Einbaumal3e
missen den auf der Abbildung dargestellten
Massen entsprechen. Das Maobelmaterial muss
hitzebestandig sein. Der Backofen muss zu den
Mobelwanden zentriert, und mit den mitgelieferten
Schrauben und Buchsen befestigt werden.

Fir die Kombination des Backofens mit den Gas-
oder Gas/Elektrokombikochfeldern siehe
beiliegende Anleitungen.

RU

YCTAHOBKA NOBEPXHOCTHU

Mpnbop npeaycMoTpeH Ans BCTPOVKM B pabouyto
NMOBEPXHOCTb, Kak  3To N306paxHo Ha
unnioctpauun.  Bpoonb  BHeWHero  KOHTypa
BCTpavMBaeMon MNOBEPXHOCTM MpokKnagbiBaeTcs
npunaraemMbii B KOMMJIEKTE  YMIIOTHUTENbHbIN
matepua

PacctosHne mexay HarpeBaTesnbHbIMN

NOBEPXHOCTAMMU NIIUThbl U BbITSXKHBIM YCTPONCTBOM
OOIMKHO ObITb  OpPMEHTUPOBOYHO 600-700 MM
(cMoTpuTE MHCTPYKUMIO K Bawemy BbITSXXHOMY
YCTPONCTBY).

YCTAHOBKA 1YXOBOI'O WWKA®A

[yxoBka npegHasHayeHa Ang BCTPoOMkuM nmbo nog
paboyylo NOBepXHOCTb cTona, nMbo B LwWkKad.
Paameptl, KOTOpbIMU HeobxoaMmo
PYKOBOACTBOBATbCA MNpPW BCTPOWMKE, YKasaHbl Ha
pucyHke. Mebenb gomkHa ObiTb M3roTOBNEHa U3
HarpeBoCTOMKOro Matepuana. [lyxoBka [OSmKHa
OblTb OTUEHTpPOBAHA MO OTHOLUEHMIO K CTEHKaMm
Mebenu u HagexHo 3akpenneHa npu nomoLm
nocTaBnsAEeMbIX B KOMMMeKTe KpenexHbIX
Martepuaros.

[Ons koMOGuHauuM OyXOBKM C ra3oBOW WM raso-
AMEeKTPNYECKOn NOBEPXHOCTbHO ncnonb3ymnre
npuknagbiBaemyto AOKyMEHTaLMIO.
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PREPARATION

Clean the oven thoroughly with soapy water and
rinse well. To remove the lateral frames from
smooth-walled ovens, proceed as shown in the
figure.

Operate the oven for about 30 minutes at
maximum temperature to burn off all traces of
grease which might otherwise create unpleasant
smells when cooking.

Important !!!

As a safety precaution, before cleaning the oven,
always disconnect the plug from the power socket
or the power cable from the oven. Do not use acid
or alkaline substances to clean the oven (lemon
juice, vinegar, salt, tomatoes etc.). Do not use
chlorine based products, acids or abrasive
products to clean the painted surfaces of the oven.

Attention! You must set the time on the
clock before you can use the oven.

(See chapter “Digital clock timer*).

If the time is not set, the oven will not work.




VORBEREITUNG

Vor dem ersten Gebrauch muss der Backofen
grindlich mit Seifenwasser gesaubert und
anschlieend mit klarem Wasser abgewaschen
werden. Die mitgelieferten Einhangegitter auf die
Seitenwande einbauen und die Gitter und Bleche
aufstellen. Den Backofen fir etwa 30 Minuten auf
Hochsttemperatur  aufheizen, auf diese Weise
werden alle fetthaltigen Bearbeitungsriickstande
eliminiert, die beim Backen unangenehme Gertiche
verursachen kénnten.

Wichtig !

Als  Sicherheitsvorkehrung muss vor jeder
Reinigung des Backofens immer das Stromnetz
abgeschaltet werden.

Zum Reinigen durfen keine sauren oder
alkalischen

Substanzen verwendet werden (Zitronensatft,
Essig, Salz, usw.). Chlorhaltige Produkte

(Bleichmittel u. s. w.) sind ebenfalls zu vermeiden,
dies gilt vor allem fur die Reinigung der emaillierten
Oberflachen

' Achtung! Vor dem ersten Gebrauch des
Backofens muss die aktuelle Tageszeit
® | cingestellt  werden. (siehe Kapitel
» Elektronische Zeitschaltuhr.*).

Ohne eingestellte Uhr funktioniert der

Backofen nicht!

RU

NnoAroToBKA

Mepen nepBblM  Monb3oBaHWeEM  TWATENbHO
OYUCTUTb OYXOBKY MblITbHbIM PacTBOPOM U XOPOLLO
NPOMbITb  JOCTATOMHbIM ~ KONMWYECTBOM  BOApb.
HaBecutb Ha OOKOBble CTEHKM MOCTaBnsieMble B
KOMMIieKTe JeCTHUYKM UM  YCTaHOBUTb Ha HUX
peleTkn n npoTtuBHU. B TeyeHue npumepHo 30
MUHYT MporpeTb [OyXOBKY OO0 MaKCumaribHOM
TemnepaTtypbl, MpuM 9STOM HeEWUTpanuaylTca Bce
Xupocogepxalime BeLlecTBa, UCMonb3yemMble npwu
NPOW3BOACTBEHHON 06paboTke nsgenusi, KoTopble
MOryT  ODYyCrnoBWUTb  MOSIBMIEHME  HEMNPUATHbIX
3anaxoB Npv NepBOM NPUrOTOBNEHMM BN,

BaxHo !!!

B KayecTBe Mepbl NpesoCTOPOXHOCTH
HeoOXoAMMO nepen  KaKOoOW YUCTKOWM  OYXOBKM
OoTKMNoYaTb €e OoT ceTu. He npumeHanTe ansa
YACTKM  KUCIIOTO - WIM  LenoYyecoaepalumx
BeLlecTB (YKCYC, COK NMMMOHa, conb 1 T.4.). Hu B
Koem cnydvae He npUMeHsInTe Takke
Xfiopocogepxalwume cpegcrtesa (oTbenuearowme wu
T.0.). OCOBEHHO 3TO HYXHO UMETb B BuAY MNpu
YNCTKE AMaNUPOBaHHbIX MOBEPXHOCTEN AyXOBOK.

' BHumaHue! Mepen nepsbIiM
NCNONb30BaHMEM [OyXOBKM  HeobxoamMmo
® | gLicTaBuTh Tekyliee BpeMS Ha

yacax (cMm. pasgen ,, OneKTpoHHoe

nporpaMmmMupytoiiee yCTpoucTBo").
B npoTuBHOM cryyae OyxoBka He Oyget
paboTaTh !

11
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BRIEF DESCRIPTION

LOCATION DRAWING

Arrangement of functional assemblies

Built-in cooker EHC
1. Cooking hob with cooking zones

Knobs of the cooking zones control
Knobs of the oven temperature control
Knobs of the oven operating functions

9 5. Pilot light ON / OFF (yellow)
5
7 -
2 6. Oven temperature - pilot light (red)
Control panel
4
Oven
Electronic programmable control
9 Built-in oven EHK
7
4

Built-in oven EH

Depending on the technical equipment, different
models are provided with different control panels
and relevantly arranged operating elements.
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KURZBESCHREIBUNG

GESAMTANSICHT
Anordnung von Funktionsbaugruppen

Einbauherde EHC

1. Kochfeld mit Kochzonen

2. Drehregler der Kochzonen
3. Drehregler des Backofentemperaturreglers
4. Drehregler der Backofenbetriebsfunktionen

5. Betrieb - Kontrollleuchte EIN / AUS (gelb)
6. Backofentemperatur - Kontrollleuchte (rot)
7. Bedienblende

8. Backofen

9. Elektronische Programmierung

Einbaubackofen EHK

Einbaubackofen EH

Verschiedene Modelle, je nach ihrer technischen
Ausristung, sind mit verschiedenen Bedienblenden
versehen, an denen die Bedienelemente sinnvoll
angeordnet sind.

RU

KPATKOE OINMUCAHUE

BHELIHWX BUL,
PasmemeHMe d)yHKLl,VIOHaanbIX y3rnoB

BctpanBaembia nnuta EHC

1. BapouHasi NOBEPXHOCTb C
HarpeBaTenbHbIMU NONAMU
Pyuykn ynpaBneHusa HarpeBaTternbHbIX Nonemn
Pyuyka Tepmoperynstopa ayxoBKu

4. Pyuka Bblbopa pexuma paboTbl AyXOBKM
(pabounx pyHKLMI)

5. KoHTpornbHasa namnoyka paboTtbl NAnThI
(xenTas)

6. KoHTponbHas namnoyka paboTbl OyXOBKU
(kpacHas)
[MaHernb ynpaBneHus

8. [yxoBow wkap
OnNeKTPOHHOE NporpaMmmupytoLLee

YCTPOWNCTBO

BctpauBaembin gyxoBou wkadg EHK

BctpanBaembinn ayxoBon wkac EH

OT1penbHble MOAenu, B 3aBUCUMOCTM OT UX
TEXHNYECKOIo O60pyD,OBaHI/IFI, MMEKT pas3sinyHble
naHesnn ynpasiieHna ¢ COoTBeTCTBEHHO
pa3MelleHHbIMN Ha HUX 3NneMeHTaMun ynpaBnieHnA.

13
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CONTROL PANEL

Models Exclusive: Control Panel
with electronic programmable control

=

arwnN

No

8.
9.

Knobs of cooking zones

Knobs of the oven temperature control
Knobs of the oven operating functions
Control light ON/OFF (yellow)

Oven operation - Control light (red)

Timer (if available)
Electronic programmable control

Button « = »
Button “Function selection”

10. Button « + »

. Models Platin: Control Panel with electronic

programmable control

1.

2.

3.

Knobs of cooking zones - ,Push*

Knobs of the oven temperature control -
,Push*”

Knobs of the oven operating functions-
~Push”

Control Panel with electronic programmable
control Logic Control

2a. Knob ON/OFF of an oven



DE

BEDIENBLENDE

Bedienblende von Modellen Exclusive
mit elektronischer Programmierung

1. Drehregler fur Kochzonen

2. Drehregler “Backofentemperatur”

3. Drehregler “Backofenbetriebsfunktionen”
4. Kontrollleuchte ON/OFF (gelb)

5. Backofenbetrieb Kontrollleuchte (rot)

6. Kurzzeitwecker (falls vorhanden)
7. Elektronische Programmierung

8. Drucktaste « = »
9. Betriebdrucktaste
10. Drucktaste « + »

Die Besonderheiten der Bedienblende von
Modellen Platin mit elektronischer
Programmierung

1. Drehregler fir Kochzonen - «<Push»

2. Drehregler “Backofentemperatur” —

«Push»

3. Drehregler “Backofenbetriebsfunktionen” —

«Push»

Die Besonderheiten der Bedienblende von
Modellen mit elektronischer Programmierung

Logic Control

2a. Drehregler ON/OFF des Backofens

RU
MAHEJb YNPABJIEHUA

MaHenu ynpaBneHus mogenem Exclusive
C CEHCOPHbIM 3J1IEKTPOHHbIM
nporpaMmmMupyroLMm yCTpONCTBOM

1. Py4ku ynpaBreHus HarpeBaTenbHbIMU
nonsamMm

Pyuka “Tepmoperynatopa ayxoBku”
Pyuka “Pexunm paboTbl gyXoBKK'
KoHTpornbHas namnoydka Bkn/Beikn (>kenT.)
KoHTponbHas namnoyka paboTbl AyXOBKU
(kpacH.)

MWHYTHUK (NpY HanNn4uw)

OnNeKTPOHHOE NnporpamMmmupyioLlee
YCTPOWNCTBO

8. KHonka « = »

9. KHonka BbIGopa dyHKUNi

10. KHonka « + »

arwn

No

Ocob6eHHOCTM NaHenu ynpaBneHUa Moaenemn
Platin ¢ aneKTPOHHbIM NPOrpaMMupyOLLUM
YCTPONCTBOM
1. Py4kn ynpaBneHus HarpeBaTenbHbIMA
nonamMu - yrannueaemble «Push»
2. Pyudka “Tepmoperynsitopa OyX0OBKu” -
ytannmeaemas «Push»
3. Pydka “Pexwum paboTbl 4yxXOBKKN” -

yTannueaemas «Push»

Oco6eHHOCTU NaHenu ynpaBreHus moaernemn c
3MNEeKTPOHHbLIM NPOrpPamMMUPY UM

ycTtponucteom Logic Control

2a. Pyyka Bkn/BbIkn ayxoBku
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1 2 3 4 EQUIPMENT

COOKING ZONES AND RELEVANT
OPERATING ELEMENTS

EHC6172*, EHK6162*, EHK6132, EHK6152*

1. Knob of the cooking zone in front (left)
@120/ 210 mm 0,75/ 2,2 kW

2. Knob of the cooking zone behind (left)
@145 mm 1,2 kW

3. Knaob of the cooking zone behind (right)
@140x250 mm 1,1/2,0 kW

4. Knob of the cooking zone in front (right)
@180 mm 1,8 kw

EHC 6472*
1. Knob of the cooking zone in front (left)
@120/2180 mm 0,8/1,7kw

2. Knob of the cooking zone behind (left)
@140x250 mm 1,1/2,0 kW

3. Knob of the cooking zone behind (right)
@180 mm 1,8 kW

4. Knob of the cooking zone in front (right)
@145 mm 1,2 kW

* - Modification

16
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AUSSTATUNG

KOCHFELD MIT ENTSPRECHENDEN
BEDIENELEMENTEN

EHC6172*, EHK6162*, EHK6132, EHK6152*
1. Drehregler fur Kochzone vorne links
@120/ @210 mm 0,75/ 2,2 kW

2. Drehregler fir Kochzone hinten links
@145 mm 1,2 kW

3. Drehregler fur Kochzone hinten rechts
@140x250 mm 1,1/2,0 kW

4. Drehregler fir Kochzone vorne rechts
@180 mm 1,8 kW

EHC 6472*
1. Drehregler fir Kochzone vorne links
?120/2180 mm 0,8/1,7 kW

2. Drehregler fur Kochzone hinten links
@140x250 mm 1,1/2,0 kW

3. Drehregler fur Kochzone hinten rechts
@180 mm 1,8 kW

4. Drehregler fUr Kochzone vorne rechts
@145 mm 1,2 kW

* - Die Modifikationen

RU

OBOPYOAOBAHUE

HAIPEBATEJIbHAA NOBEPXHOCTb C
AJNIEMEHTAMU YTNPABJIEHUA

EHC6172*, EHK6162*, EHK6132, EHK6152*

1. Pyuka ynpaBneHus HarpeBaTeslbHbIM
nonem - nepegHee neeoe
@120/ 3210 mm 0,75/ 2,2 kBT

2. Pyuka ynpaBneHua HarpeBaTtenbHbIM
rnorem - 3agHee neeBoe
2145 mm 1,2 kBT

3. Pyuka ynpaeneHua HarpeBaTtenbHbIM
rnorem - 3agHee npaBoe
?140x250 mm 1,1/2,0 kBT

4. Pydka ynpaeneHusi HarpeBaTesibHbIM
rnornem - nepegHee npaBoe
2180 mm 1,8 kBT

EHC 6472*

1. Pyuka ynpaBneHus HarpeBaTesbHbIM
rnornem - nepegHee nesoe
2120/2180 mm 0,8/1,7 kBT

2. Pyuka ynpaBrneHua HarpeBaTtenbHbIM
rnornem - 3agHee neBoe
2140x250 mm 1,1/2,0 kBT

3. Pyuka ynpaBneHua HarpeBaTtenbHbIM
rnornem - 3agHee npaBoe
2180 mm 1,8 kBT

4. Pydka ynpaBneHusi HarpeBaTesibHbIM
rnonem - nepegHee npaBoe
@145 mm 1,2 kBT

* - Moandukaumm
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COOKING ZONES CONTROL

The cooking zones control is achieved by means
of knobs 1, 2, 3 and 4 set up on the control panel
of the cooker 5.

The graphic symbols above the knobs indicate
which cooking zone is controlled by the selected
knob.

To switch on or regulate a cooking zone:

e turn the knob clockwise counter clockwise
6,
e set up the knob in the position 7.

The knobes enable fluent heat supply to the
cooking zones.

The double field heating elements are steered by
the energy control with the integrated switch of the
outer field.

By means of the knob 8 you can ensure the fluent
heat supply only to the inner cooking zone. To
switch off the outer field:

e turn knob clockwise against the stop 9 and
let it go.

By this moment you can control the fluent heat

supply to both inner and outer cooking zones.

To switch off the cooking zones set up the knob
in the position ,0“ 10.

To control the heat supply in case of the control
panel equipped with sunk knobs Push:
e push the knob slightly and let it go.
The knob will come out of the control panel.
To countersink the knob:

e push the knob as far as it will go and let it
go.
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KOCHFELDERSTEUERUNG

Die Kochzonensteuerung erfolgt mit Hilfe von
Drehregler 1, 2, 3 und 4, die auf der Bedienblende
des Herdes eingerichtet sind 5.

Die graphischen Symbole, die sich neben den
Drehreglern der Kochzonen befinden, zeigen,
welche Kochzone von dem gewahlten Drehregler
verwaltet wird.

Zum Einschalten oder zur Regulierung einer
Kochzone mussen Sie wie folgt vorgehen:

e drehregler gegen den Uhrzeigersinn drehen

6,
e den Drehregler in ausgewahlte Position
bringen 7.

In dem Drehbereich kann man flieBend die Menge
der Warmezufuhr zum Geschirr regulieren.

Die Heizelemente mit dem doppelten Feld werden
durch den Energieregler gesteuert, der mit dem
eingebauten Schalter des AulRenfeldes
ausgestattet ist.

In dem Drehbereich bis zum Symbol 8 kann man
flieRend die Menge der Warmezufuhr zum Geschirr
nur von innerem Kochfeld regulieren.

Zum Einschalten des AulRenfeldes:

e Drehregler bis zum Anschlag im
Uhrzeigersinn umdrehen 9 und loslassen.

Von diesem Moment kann man flieBend die Menge
der Warmezufuhr zum Geschirr von beiden
Kochfeldern (inneres und aul3eres) regulieren

Zum Abschalten beider Kochfeldern den

Drehregler in die Position ,0“ bringen 10.

Wenn die Bedienblende lhres Backofens mit
Drehreglern Push (versenkbare Drehregler)

ausgestattet ist, ist zur Steuerung mit diesen
Drehreglern nétig:

e den Drehregler vorsichtig dricken und
loslassen.

Drehregler wird aus der Bedienblende
herauskommen.

Um den Drehregler wieder zu versenken:
e den Drehregler vorsichtig bis zum Anschlag
driicken und loslassen.

RU

YNPABJIEHUE PABOTOMU .
HAITPEBATEJIbHbIX MOJIEU

YnpaerneHne pexumMomMm paboTbl HarpeBaTerlbHbIX
nonen ocyllectenseTcs nosopotom pydek 1, 2, 3
N 4, yCTaHOBMNEHHbIX Ha MaHenu ynpaeneHus
KYXOHHOM MnnTbl 5.

pacbmyeckme  ob6o3Ha4eHUsi,  yCTaHOBMEHHbIE
PSAOM C pyYkamu ynpaBieHUs HarpeBaTerbHbIMU
nonsiMM MoKasblBalT, KakMM HarpeBaTesnbHbIM
nonem ynpaensieT BbibpaHHas py4ka.

[na BKNOYEHWUs1 HarpeBaTeNbHOro Mons wunu
perynmpoBKM MOLLHOCTM HarpeBaTesibHOro nons
cnepyer:
e OBEPHYTb PYYKy NPOTUB HYaCcOBOW CTpesike
6,
e YCTaHOBUTb
nonoxexve 7.
B npepgenax perynaropa BO3MOXHa MnaBHas
perynmpoBka KonmyecTtsa Tenna HarpeBaTefnbHOro
nons.

PYuKy B n3bpaHHoe

HarpeBaTenbHble 3neMeHTbl C OBOWHbLIM MOSieM
yrnpaBnsawTCa npyM  MNoMOWM perynsatopa co
BCTPOEHHbIM BbIKOYATENEM BHELLHETO MOSIS.

B npegenax nonoxeHun perynatopa 8, BO3MOXHa
nnaBHasa peryrnMpoBka KoOnuMyecTBa Tenma TOSbKO
BHYTPEHHero nons.
Ona  Bkno4YeHus
nons:

e pYYKy MNOBEpHYTb A0 ynopa MO 4YacoBOW

cTpernke 9 1 oTnycTUTh.

BHELIHEro HarpeBaTtesibHOro

C aTOr0O  MOMEHTa, BO3MOXHa
perynmpoBka o6oux HarpeBaTenbHbIX
(BHYTPEHHErO 1 BHELLHErO).

nnaBHasda
nonen

Ansa oTknoyeHnss obonx nonen yctaHoBUTbL PYYKY
B nonoxenun ,0“ 10.

Ecnn Bawa gyxoBka obopygoBaHa pydkamun Push
(yTonneHbiMn B naHenu), TO ANS YynpaBrieHus
3TMMM pyvkammn Heobxoanmo:

e OCTOPOXHO HaXaTb Ha Py4Ky U OTNYCTUTb
eeé.
Pyuka BbINAET U3 NnaHenu.

[lns Toro 4To6bl BHOBb YTOMUTL PYYKY:
e OCTOPOXHO HaxaTb Ha PyyKy 4O yropa u
OTNYCTUTB.
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GLASS CERAMIC COOKING AREA

To provide efficient heating, please only use flat
bottom pans whose diameter is the same or

* slightly bigger than that of the heating area.

Avoid overflows; reduce the heat supply as far as
the liquid begins to boil.

Don’t leave empty pots and pans on the heating
surface; be sure to switch off the cooking zone
after you have removed the receptacles from the
heating area.

In case of even a slight fracture on the cooking
surface, disconnect the electric power supply
immediately.

Maintenance

Ceramic cook field

First of all, remove stray food bits and grease
drops from the cooking surface with the help of the
special scraper. Clean the hot area thoroughly with
.Cera Clen“, ,Eilfix* or other similar products by
means of a paper towel. Rinse with water again
and dry with a clean cloth. To avoid any possible
damage to the surface, pieces of melted aluminium
foil or plastics, remains of sugar or highly
sacchariferous food have to be immediately
removed from the hot cooking area by means of
the special scraper.

For this purpose, the use of any abrasive sponges
or irritating chemical detergents such as oven
sprays or spot removers is not allowed.

Electric heating zone

Clean the heating zones only by means of a dry
cloth. Use standard washing-up liquids only. While
cleansing, occasionally add a drop of vegetable oil.

Residual heat indicator

As soon as the surface temperature of a cooking
zone exceeds 50 °C, the corresponding control
light 1 indicates the rest warmth and, thus, warns
of a possible skin-burn. After having switched off
the heating elements, you can still use the rest
warmth for about 5-10 min. to warm up food or
keep the cooked food warm.

Attention: Steam escape slits 2 in the rear
edge of the cooking field serve to let out the
steam from the oven. The slits must be
always kept free. Don’t touch with the hands
— ambustion danger!
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GEBRAUCH VOM
GLASKERAMIKKOCHFELD

Fir den Gebrauch der Kochzonen empfehlen sich
Topfe mit geradem Boden und gleichem oder nur
wenig groRerem Durchmesser.

Vermeiden Sie das Uberlaufen von Flussigkeiten,
indem Sie nach Erreichen des Siedepunktes oder
Erhitzen der Flussigkeit die Warmezufuhr
zurlickschalten.

Lassen Sie die Kochzonen nicht ohne Topf oder
mit leeren Tdpfen eingeschaltet.

Sobald ein Riss in der Oberflache sichtbar wird,
ist das Gerat sofort vom Versorgungsnetz zu
trennen.

Instandhaltung

Glaskeramikkochfeld

Vor allem Essensreste und Fettspritzer von der
Kochoberfliche mit einem Schaber entfernen.
Danach die warme Flache mit ,Cera Clen“ wunm
LEilfix* und Kichenpapier saubern, dann mit
Wasser abwaschen und einem sauberen Lappen
trocknen. Spuren von Aluminiumfolie,
Plastikgegenstanden, Zucker oder stark
zuckerhaltigen Speisen missen sofort von der
warmen Kochflache mit einem Schaber entfernt
werden um maogliche Schaden der
Keramikoberflache zu vermeiden.

Auf keinen Fall Schwamme oder Scheuerlappen

verwenden; den Gebrauch von aggressiven
chemischen Putzmitteln oder Fleckenreinigern
vermeiden.

Elektrokochplatten
Reinigen Sie lhre Elektrokochplatten nur mit der

trocknen Serviette oder mit dem Ublichen
Waschmittel.

Ab und zu kann man einen Tropfen Pflanzendl
auftragen.

Restwarme-Anzeige

Solange eine Kochzone eine Oberflachen-

temperatur von mehr als 50 °C hat, leuchtet zur
Warnung die entsprechende Kontroll- Lampe 1 auf,
und warnt damit vor Verbrennungsgefahr. Man
kann diese Restwadrme nach dem Ausschalten der
Warmezufuhr noch eine begrenzte Zeit, ca. 5-10
Min. zum Warmhalten von Speisen nutzen.
Restwarmeanzeige funktioniert sowohl fir normale
als auch fur Zweikreis- Kochzonen.

' Achtung: Durch die Dampfaustritts-Schlitze
S 2 an der Hinterkante des Kochfeldes
entweicht der Dampf, der im Backraum
entsteht. Diese Schlitze missen immer frei
gehalten werden. Halten Sie die Hande
davon fern — Verbrennungsgefahr!

RU

NOoJIb30BAHUE KEPAMUYECKOW
NMOBEPXHOCTbLIO

PekomeHayeTcs npuMMeHeHne nocyabl C MIOCKAM
OHOM W” pa3MepoM OOMHAKOBbIM WM NULLb
He3Ha4YnTenbHO oonbLwnMm, yem camo
HarpeBaTenbHoe none.

N3Gerante BbiOEeraHnsa >XMOKOCTW, YMeEHbLUAsi Mo
Mepe ee 3aKunaHus CTeneHb Harpesa.

He octaBnamTe BKIOYEHHBIM HarpeBaTeflbHOE
none 6e3 nocyabl NN CO CTOSILLEN HA HEM MYCTOWN
nocynomn.

B cnyyae, ecnun Bbl 3ametute paxe
He3Ha4YuTesnbHyH TpeLwwmHy Ha CTeKno-
KepamMu4iecKkomn NOBEePXHOCTH, TOoTYac
OTKITIOUMTE NJINTY OT 3NEKTPOCETM.

Yxon

CTekno-kepammyeckme NOBepPXHOCTHU

Mpexae Bcero yganutb C NOBEPXHOCTU CKpebkoM
OCTaTKM MUWKM M Kannu >xupa, 3aTteMm Tennyo
NOBEPXHOCTb OYNCTUTb candeTkomn c
npumMeHeHneMm MorLwmnx cpeacts ,Cera Clen* unm
LEilfix", 0OMbITb YNCTON BOOON U NPOTEPETH HACyX0
YNCTOWN MSTKOM TPAMKOW.

Cnegpl antoMnHueBoKn ornbri, nNracTuka, caxapa
UNn caxapocoaepxallen nuWwmu JOSMKHbl  BbiTb
HEeMeANeHHO yaaneHbl ckpebkoM C ewé TEnmnomn
NMOBEPXHOCTN, 4YTOObl  mM3bexaTb  BO3MOXHbIX
noBpexaeHni NoBEPXHOCTH.

Hn B koem crnyyae He uCnonb3ynte ANs 3TUX
uenen mouvankm mnu rpybeie Tpanku. Ksberante
NMPUMEHEHNS  XMUMUYECKM aKTMBHbBIX  YUCTALLMX
CPeACTB Kak, HanpuMep, NATHOyAanuTenb.

dnekTpuyeckmne HarpeBaTesfibHbIe 3fIeMEeHTbI
[MponsBoauTe YNCTKY HarpeBaTerbHbIX 3NIEMEHTOB
Bcerga  TOJIbKO cyxon candeTtkon  unm
CcTaHdapTHbIM CPeACTBOM MO yxoay. Takke MOXHO
nepnognyeckn HaHOCUTb Kanmnw pacTUTENbHOro
mMacna.

UHaukaTop HarpeBa nons

[o Tex nop noka HarpeBaTenbHOE Mnofie umeet
Temnepartypy 6Gonbwe 4yem 50 °C, cBetutcH
uHgukatop 1  cooTBeTCTByHWOLWlEro nond, u
npegocrteperaeT BMecTe C TeM OT OnacHOCTU
oxera. [locrne oTknNo4YeHUss pasorpeBa MOXHO
ncnonb3oBaTb OCTATOMHOE TENMo eLwe NpUMepHO
5-10 MUWH. Hanp. gnga pasorpesa WUnu NogaepXXkn B
Tennom coctosHun 6nog. MHaukatop Harpesa
OEeNCTBYET B paBHOM CTENeHN Ha BCe HOpMasibHble
N pacLUMpeHHble Nons.

BHumaHue: Yepes wenn ansa sBbixoda napa
® 2 Ha 3agHen KpOMKe Bapo4vHOM
NOBEPXHOCTU  BbLIXOAUT Nap, KOTOPbIN
BO3HMKaeT B AyXOBOM LIKady. ITU LwWenu

Bcerga [doOfmKHbl ObiTb cBoboaHbIMKU. He
npubnuxantecb pykamuM —  OMACHOCTb
oxera!
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MULTIFUNKTION OVEN CONTROL

Oven operation functions are controlled by the
knob 1 operation mode and knob 2
temperature controls set up on the control panel.

The graphic symbols on the knobes indicate the
selected operation modes.

To switch off the oven, set up the knob 2

operating mode and the knob 1 temperature
control in position ,0“.

For more comfort, you can use the electronic
programmable control 4, which enables to run

the oven in automatical, half automatical or
manual cycle.

' Important! The activation of the oven is
® indicated by yellow 3 and red 5 control
lights.

After the selected oven temperature has been
achieved, the red control light goes out.

If it is necessary to put the dish into a pre-heated
oven, do it after the red control light has gone out.

The red control light can also be on if the knob is
set in the position to illuminate the oven. In this
position, however, the heating element of the oven
is off.

If the control panel of your oven is equipped with
sunk knobes Push, to control the heat supply:

e Push the knob slightly and let it go
The knob will come out of the control panel.

To countersink the knob:
e Push the knob as far as it will go and let it
go.

* for models with control electronic programmable control
and programmer
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STEUERUNG VON MULTIFUNKTIONS-
BACKOFEN

Backofenbetriebsfunktionen werden durch Drehen
von Drehregler Betriebsart 1 und Drehregler

Temperaturregler 2 auf der Bedienblende
gesteuert.

Die graphischen Symbole neben den Drehreglern
zeigen die gewahlten Backofenbetriebarten.

Zum Abschalten des Backofens Drehregler
Betriebsart 2 und Drehregler
Temperaturregler 1 in die Position ,0“ bringen.

Fur mehr Komfort kdnnen Sie die Elektronische
Programmierung®* 4 benutzen, die ermoglicht
den Backofen im automatischen,
halbautomatischen und manuellen Zyklus zu
betreiben.

' Wichtig! Die Einschaltung vom Backofen
wird durch Aufleuchten von gelben 3 und

® | (oten 5 Kontrolllampen signalisiert.

Wenn die rote Kontrollleuchte erlischt, signalisiert
es, dass die voreingestellte Backofentemperatur
erreicht worden ist.

Wenn ein Kochrezept empfiehlt, die Speise in den
vorgewarmten Backofen hineinzulegen, so ist es
nach dem Erldschen der roten Kontrollleuchte zu
tun.

Die rote Kontrollleuchte kann auch bei der
Einstellung des  Drehreglers in der Position
Innenbeleuchtung des Backofens leuchten,
jedoch sind die Heizkorper bei dieser
Drehreglerposition immer ausgeschaltet.

Wenn die Bedienblende Ihres Backofens mit
Drehreglern Push (versenkbare Drehregler)
ausgestattet ist, ist zur Steuerung mit diesen
Drehreglern ndtig:

e den Drehregler vorsichtig dricken und
loslassen.

Drehregler wird aus der Bedienblende
herauskommen.

Um den Drehregler wieder zu versenken,:

e den Drehregler vorsichtig bis
Anschlag driicken und loslassen.

* fiir Modelle mit elektronischerProgrammierung

zum

RU

YNPABJIEHUE PABOTOMU
MHOIO®YHKLMOHAJIbHOIO AIYXOBOI'O
LUKADA

YnpasneHue pexummom paboTbl OyXOBOro Lwkada
OCYLLIeCTBSIeTCA  MOBOPOTOM  pyyek  Bblbopa
pexuma pabotbl 1 u Tepmoperynatopa 2
OYXOBKW, YCTAHOBMEHHbIX Ha NaHeNnu ynpaBreHus
OyXO0BOro Lkada.

paduyeckne  0boO3Ha4eHUSA YCTaHOBIEHHbIE
PSAOM C  pydKamy  ynpaBrieHUsi nokasbiBatoT
BblOpaHHbIe NapaMeTpbl PaboThbl SYyXOBKMW.

Ona OTKNIYEeHUs OyXOBKM YCTaAHOBUTb  PYYKM
BbIOOpa pexunma paboTbl 2 1 TepMoperynaTopa
1 B nonoxexHun ,0"

IOna OGonbwero komdopta Bbl Takke MoxeTe
NCNONb30BaTh 3NIEKTPOHHOE NporpamMmupyoLlee
yCTPOMCTBO* 4, [pawollee BO3MOXHOCTb
ynpaBnaTb paboTon OyXOBKM B aBTOMaTUYECKOM,
nonyaBTOMaTU4ECKOM U PYYHOM pexmnmax.

' BaxHo! BknoyeHne OYXOBKU
CUTHanu3npyeTcs BKITIOYEHNEM KOHTPOJIbHbIX

® namn xentoro 3 u KpacHOoro 5 uBeTosB.

Mocne Toro kak Bawa pgyxoBka [[OCTUTHET
YCTAHOBMEHHON TemnepaTypbl KpacHas famna
noracHer.

Ecnu kynuHapHble peuenTbl pEKOMEHAYHT CTaBUTb
6no4o B NporpeTyo AyxOBKy, Aenante 3To nocrne
BbIKIOYEHMS KpACHOW KOHTPOMBHOM Namnbl.

KoHTponbHass namna MOXeT Takke CBETUTbCA B
MONOXEHUN  PYYKK OcBelieHne AyxoBOro
wkad)a, HO B 3TOM MOJIOXKEHUN HarpeBaTesibHble
3NeMeHTbl Bceraa BblKIOYeHbI.

Ecnn Bawa gyxoska obopynoBaHa pyvkamu Push
(yTonneHeiMn B NaHenu), TO ANd4 ynpasBrneHus
3TMMN pyYKamn Heobxoanmo:

® OCTOPOXHO HaXaTb Ha pPyYKy M OTMNYCTUTb
eé.
Pyudka BbIngeT n3 naHenu.

Ans Toro 4To6bl BHOBb YTOMUTL PYYKY:
e OCTOPOXHO HaxaTb Ha py4ky OO yropa u
OTNYCTUTD.

* ana moaeneil ¢ aNeKTPOHHbIM NPOrpaMMaTopoM

23



24

EN

OPERATION FUNCTIONS OF THE OVEN

CONVENTIONAL COOKING

O™

A classical system in which top and bottom heat
are used to cook a single dish.

Place the food in the oven only after the cooking
temperature has been reached, i.e. when the
heating indicator goes out.

If you want to increase top or bottom temperature
towards the end of the cooking cycle, set the
temperature control to the right position. It is
advisable to open the oven door as little as
possible during cooking.

FAN COOKING

ey (eI kY

For this type of cooking, a fan fixed at the back
ensures the circulation of hot air inside the oven,
thus, creating uniform heat. In this way, cooking
time is much shorter than usually. This method is
perfect for cooking dishes on more than one shelf,
especially if the food is of different kind (fish, meat
etc.)

DEFROSTING

By selecting one of the fan cooking functions and
setting the temperature control at zero, the fan
enables cold air to circulate inside the oven. In this
way, frozen food can be rapidly defrosted.

Usually, it is not necessary to pre-heat the oven,
but we recommend doing so when cooking
pastries.

GRILL COOKING

vy

This function is used to grill or brown food.

Place the shelf with the food to be cooked at the
1st or 2nd level from the top.

Pre-heat the oven for 5 minutes. Set the
temperature control at a temperature between
50°C and 200°C.
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BETRIEBSFUNKTIONEN DES BACKOFENS

KONVENTIONELLES BACKEN

Ein klassisches System, bei dem Unter- oder
Oberhitze verwendet wird, welches fir die
Zubereitung nur eines Gerichts geeignet ist.

Die Speisen sollten mdglichst erst dann
eingeschoben werden, wenn der Backofen bereits
die vorgegebene Temperatur erreicht hat, d. h.
nach Erléschen der Kontrolllampe.

Wenn die Unter- oder Oberhitze gegen Ende des
Backvorgangs erhdoht werden muss, ist der
Schalter in die jeweilige gewiinschte Position zu
bringen. Wahrend des Backvorgangs sollte die
Backofentiir moglichst wenig gedffnet werden.

BACKEN MIT UMLUFT

ES|©EIry

Bei dieser Backofenfunktion bringt der Ventilator,
der sich im hinteren Backofenteil befindet, heil3e
Umluft in den Backofen und verteilt diese
gleichmalig, wobei die Zubereitungszeit geringer
als beim konventionellen Backen ist. Diese
Methode eignet sich zum Garen auf mehreren
Einschubhohen, auch von Speisen
unterschiedlicher Art (Fisch, Fleisch usw.).

AUFTAUEN

Falls eine der Umluftfunktionen ausgewahit und der
Temperaturregler auf Null gestellt wird, fuhrt der
Ventilator Kaltluft in den Backofen und fordert das
schnelle Auftauen der Tiefklhlkost.

Ein Vorheizen des Backofens ist eigentlich nicht
notwendig, aber  fir Patisserie dennoch
empfehlenswert.

GRILLEN

ME

Diese Funktionen werden zum Grillen oder
Braunen von Speisen benutzt.

Der Rost mit der Speise wird in der 1. oder 2.
Schiene von oben eingeschoben.

Den Backofen 5 Minuten vorheizen. Den
Drehregler Temperaturregler auf Temperaturen
von 50°C bis 200°C einstellen.

RU

PABOYUE ®YHKLN AYXOBOIO LUKA®A

OBbIYHOE NMPUrOTOBJIEHUE

O™

Knaccuyeckas cucTema, npwu KoTopoW
NPUMEHSAETCS BEPXHUM UMW HWXKHUIA  Harpes,
npurogHa Ans MPUrOTOBIIEHUSA TOMbKO OOHOro
6nioga. bnoga AoMmKHbI NoMelaTbcs B OYXOBKY,
MO BO3MOXHOCTW, §WWb MNOCne [OCTMXEHUSN
3ajaHHOM TemnepaTtypbl, T.e. Korga mnoracHet
KOHTPOSbHasi namnouyka.

Ecnu Kk koHUy npouecca npurotoBnexHus Ontoga
Bbl >xenaeTte nOBbICUTbL TemnepaTypy BepxXHero
nnu HWXHEro HarpeBaTtens, yCTaHoBUTE
nepekntovaTtenb Ha COOTBETCTBYIOLLYIO Xernaemyto
dyHKUM0. B TeyeHne BbinekaHus ABepLy AYyXOBKU
peKkoMeHAYyeTCs OTKPbIBATb Kak MOXHO pexe.

NMPUroTOBJIEHUE C OB1YBOM

eS| ESry

Mpn 3aTOM pexnme NPUroTOBIEHUS, HAXOAALWLNNCS
B  AallbHEM  4acTU  OyXOBKA  BEHTWUNSATOP,
OCYLLECTBISAET LMPKYNAUMIO ropsdero BO3ayxa,
paBHOMEPHO €ero pacnpegenssd, Tem cambiM
coKkpallas BpemMsi NPUroToBIEHNs N0 CPaBHEHUIO C
06bIYHbIM NPUroTOBMEHMEM. 9toT  ™meTOA
noaxoguT Ans OOHOBPEMEHHOrO MPUroTOBIEHUA
pasHbix BugoB Onwog (pbiba, mMsaco m T1.4.) npu
pa3sHbIX BbICOTaX MNONOXEHUSA MPOTUBHSA.

OTTAUBAHUE

Mpn BkNOYEHHOM 004yBE WM YCTAHOBIIEHHOM Ha
HomMb TepmoperynsaTtope, BEHTUNATOP
OCYLLECTBIISAET UMPKYNSALUMIO XONOOHOro BO3Oyxa,
obecneymBas TeM camblM ObICTPOE OTTaMBaHWUE
3aMOPOXKEHHbIX NPOAYKTOB.
MpenBapuTesnbHbIN nporpes
Heobs3aTeneH, oJHakKo npwm
KOHOANTEPCKUX U3AENNA PEKOMEHOOBAH.

LYXOBKMU
BbINeyke

rPUIb

TE)

OTOT peXuM MUCMornb3yeTcs AN NPUroToBNeHUs Ha
rpune unv noapymMmsiHMBaHusa 6.

PeweTtka ¢  npurotaBnMBaemMbim 6nogom
ycTaHaBnuBaeTcd Ha 1-i unu 2-i ypoBeHb CBEPXY.
MporpeTe OyxoBKY B TeyeHue 5 MUHYT. Pyuky
TepmMoperynatopa yCTaHOBUTbL Ha TemnepaTypy
ot 50°C po 200°C.
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SPIT

Some ovens are completely equipped with stick
engine and rotary spit* for spit roast. The spit*
allows to roast food in the oven rotary. It serves
primarily for roasting barbeque, fowl, sausages
and similar dishes. Switching the spit on and off
occurs simultaneously with switching on and off of

) ) vy
the Grill functions @ or )

No separate control knob is assigned to the
spit on the control panel.

COOLING FAN

The cooling fan* is positioned in the upper part of
the oven and serves to cool the inside surfaces of
the furniture as well as the oven door. It switches
on automatically as soon as the temperature of
the outer surface of the oven exceeds 60°C.

If you set up the oven temperature at 200°C, the
fan starts in 10 min.

It switches off automatically after the temperature
of the outer surface of the oven has fallen below
60°C.

After the oven heated up to 200°C has been
switched off, the fan stops in approx. 30 min.

The mechanical Timer does not control the oven
operation and only serves as a signal device
which indicates the end of the operating function.

OVEN LIGHT

The oven is equipped with oven light. The oven
light is on as long as the oven is switched on. If
you want to check up the food after having cooked
it, set the knob 2 oven operating mode in the
light position.

* _if available
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DREHESPIESS

Einige Backofen sind komplett mit Stabmotor und
Drehspiel3* flr Spiel3braten ausgestattet.

Der Spief3* erlaubt es, Speisen im Backofen
rotierend zu rosten. Er dient hauptsachlich zum
Rosten von Schaschliks, Geflugel, Wirstchen u.&.
Speisen. Die Ein- und Ausschaltung vom
SpielRantrieb erfolgt gleichzeitig mit der Ein- und

_ _ Vv
Ausschaltung von Grillfunktionen oder c%

Dem Spiel’ ist kein separater Drehregler an der
Bedienblende zugeordnet.

KUHLVENTILATOR

Der Kuhlventilator* befindet sich auf der oberen
Seite des Backofens und dient zur Kihlung

sowohl der Einbaumoébel als auch der
Backofentlire. Der Ventilator schaltet sich
selbsttatig ein, wenn das auf3ere Geh&duse des
Backofens eine  Temperatur von  60°C

Uberschreitet.

Wird der Backofen z.B. auf 200°C eingestellt,
schaltet sich die Kuhlung nach etwa 10 Min ein.
Der Ventilator schaltet sich selbsttatig aus,
wenn das aulRere Gehause des Backofens eine
Temperatur von 60°C unterschreitet.

Wenn z.B. der Backofen nach Betrieb bei 200°C
ausgeschaltet ist, schaltet sich die Kihlung
nach etwa 30 Min. aus.

Der mechanische Kurzzeitwecker kann den Betrieb
des Backofens nicht steuern und dient nur als eine
Signaleinrichtung, die an die Ausflihrung erinnert.

INNENBELEUCHTUNG

Der Backofen ist mit Innenbeleuchtung
ausgestattet. Die Innenbeleuchtung bleibt wahrend
des Betriebes vom Backofen aktiv. Wenn Sie nach
Zubereitung |hr Gericht kontrollieren mdchten,
stellen Sie den Drehregler Backofenbetriebsart 2
in die Position Licht.

* _ falls vorhanden

RU
BEPTEJ

HekoTtopble ayxoBkn 06OpyaoBaHbl BepTENOM*,
NpMBOAUMbIM BO BpaLLiEeHMeE 351. MOTOPOM.
Bnarogaps BepTeny* BO3MOXHa BpallaTenbHas
obxapka 6nog B AyxoBke. CnyXuT rnaBHbIM
obpazom Ona obxapku AoMaliHen  NTuubl,
LawnblkoB, kKonbacok n apyrux éntog. BkrnodeHve
N BbIKINIOYEHNE NpUBOAA BepTena npoucxoaut
OOHOBPEMEHHO CO BKMHOYEHNEM U BbIKITFOYEHNEM

vy
YHKLMI rpuns unu :

BepTen He nMveetr oTaenbHOM

ynpaBneHus.

PY4KM

OXNAXOAIOLWNA BEHTUNATOP

OxnaxgawLwmin  BEHTUNATOP*  HaxoOWUTCs  Ha
BEPXHEM YacTu [OYXOBKM U CNYXUT  Ons
OXNaXOeHMs KaKk BCTPOEHHON mebenu, Tak U

camoi OBepubl OyXOBKW. BeHTMRATOp BKYaeTcs
aBTOMATUYECKM NpPU  OOCTWXKEHUW TemnepaTypbl
BHeLLHen noBepxHoCcTU AyxoBkn 60°C. Hanpumep,
npu ycTaHoBKe AyXoBkM Ha 200°C BeHTMNATOP
BKMOUMTCS NpubnmautenbHo yepesd 10 muH. Mpu
MOHWXEHUN TemnepaTypbl BHELUHEN MOBEPXHOCTU
OYyXOBKN Hmke 60°C BEHTUNATOP aBTOMAaTUYECKU
oTKNntovaeTcd. Hanpumep, nocne BbIKITHOYEHNUA
AYXOBKMW, ycTaHoBrieHHon Ha 200°C, BeHTUNSATOP
BbIKIIYNTCA NpnbnmM3nTensHo Yyepesd 30 MUH.

MuHYTHUK He ynpaBnsieT paboTon nnuTbl,a
SIBNSIETCA NULLUb CUrHaNM3aToOpPOM, HanOMUHALLUM
O BbIMOSTHEHUN.

OCBELWEHUE AYXOBKU

[lyxoBKa ocHalleHa cucTemon ocBelleHus. CeeT
OCTaeTCa  BKIKYEHHbIM BO BpemMsi paboTbl
AyxoBKW. Ecnn Bbl XOTUTE MNPOKOHTPONMPOBATHL
cocTosiHne Ontoga nocne ero nNpUroToBNeHUs
YCTaHOBUTE PYYKy BblOOpa pPeXXMMoOB AYXOBKU 2
B nonoxeHune CeerT.

* _ ecnn umeetcs

27



OVEN KINDS
BACKOFENARTEN

BUObl AYXOBbIX LUKA®OB

Multi 12

(&)

H®
B SiiE

Multi 9

He#]

Multi 7

g L=
3 [k

A%

CIEE

—

Oven with a grill

I3

-

Backofen mit dem Grill

IyxoBka c rpunem

10301

L3

=

OO0

28

EN

ELECTRIC MULTIFUNKTION OVENS

Cold air (thawing)

i
S

Hot air

Hot air and bottom heat

Hot air and bottom heat

Hot air and top- and bottom

Ventilating and grill

Grill

Grill+Spit

Grill top heat (super grill)

Super spit

Bottom heat

Top heat

Top -/ Bottom heat

D HEIEEHMHBE @ =




ELEKTRISCHE
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MULTIFUNKTIONSBACKOFEN

T="0"

5

Bt NE RIERE

Kaltuft (Auftauen)

Heildluft

HeiR’luft+U-Hitze

HeiRluft und Unterhitze

Ventilator+O/U

Ventilator und Grill @

Grill

Grill+Drehspiel3
Grill + Oberhitze (Supergrill)

Superdrehspiel3

Unterhitze
Oberhitze

Ober-/ Unterhitze

=

ANEKTPUYECKUE
MHOIO®YHKUMNOHAIJIbHbIE

LWWKA®DDbI

[

I

13 (3

BREERE

il

T:”OH

RU

AYXOBbIE

XornogHbi 06ayB
(pasmopaxvsaHue)

"opsiumn obays
(TepMoLMPKyNALMS)

Tepmo+H Harp.
(NMnuua-pexunm)

Fopsiumii 06yB 1 HUX

Harpes

B/H Harp.+BeHT.

BeHTUNSTOp U rpurb E

"punb

rpynb+BepTen
[punb+ BepxHWUIA Harpes
(cyneprpurnb)

cynepBeepTen

HwxHuin HarpeB

BepxHun Harpes

BepXHUI -/ HYDKHUI Ha[ZI
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THE OVEN
To switch on the oven you only need to:

° Select the required function with the knob
2 oven operating mode.

° Set the required temperature with knob
1 temperature regulator.

The activation of the oven is signalled by yellow
and red control lights.

If the red control light goes out, it means that the
selected oven temperature has been reached.
Now you can put in the food.

The choice of the suitable oven equipment varies
depending on the selected operating function.
Thus, you can use a wire shelf or backing tray and
place them at the optimal operating level I to IV
within the oven.

PREPARING THE FOOD TO BE COOKED IN
THE SPIT
Keep to the following procedure:

e Spear the food on the handle of the spit 3
and fix it by means of forks 4,

e Screw on handle 5, if required,

e Arrange the spit frame 9 at level Il in the
oven,

e Shift the end of the spit 3 into the drive
coupling 8; the spit frame hook should be
fixed in the groove of the spit clutch metal
part,

e Screw out the handle 5,

e Put in the metal tray 7 at the lowest level
of the oven and close the oven door.

To take food out of the oven, use the handle 5
implicitly to avoid skin-burns.
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GEBRAUCH VOM BACKOFEN

Zum Backen genligen wenige einfache Handgriffe.

o Gewinschte  Backfunktion ~mit  dem
Drehregler 2 Backofenbetriebsart wahlen.
° Gewilnschte Temperatur mit dem

Drehregler 1 Temperaturregler wahlen.

Die Einschaltung vom Backofen wird durch
Aufleuchten von gelben und roten Kontrolllampen
auf der Bedienblende signalisiert.

Wenn die rote Kontrollleuchte erlischt, signalisiert
es, dass die voreingestellte Backofentemperatur
erreicht worden ist, jetzt kdnnen Sie lhre Speise
einschieben.

Je nach Funktion, k&nnen verschiedene
Ausrustungsteile des Backofens genutzt werden,
wie z.B. Rost und Backblech, die in richtige Hohe

von I bis V im Backofenraum anzubringen sind.

GRILLEN AM DREHESPIESS

Um dies zu tun, ist wie folgt vorzugehen:

e die Speise auf den Stiel vom Spie3 3
aufspieBen und sie darauf mit Hilfe von
Gabeln 4 fixieren,

e bei Bedarf den Handgriff 5 aufschrauben,

e den SpielRrahmen 9 an der Hohe " im
Backofen einordnen,

e Das Endstick vom Spie@ 3 in die
Antriebskupplung 8 hineinschieben; dabei
ist Zu beachten, dass der

SpieBrahmenhaken in die Rille des
SpieRgriffmetallteils eingreift,

e den Handgriff 5 herausschrauben,
e das Blechtablett 7 in den Backofenraum in

niedrigste Hohe hineinschieben und die
Backofentur anlehnen.

Beim Herausnehmen von Speisen benutzen Sie
unbedingt den Handgriff 5, um eine
Verbrennung zu vermeiden.

RU

NOoJNIb3OBAHUE AYXOBbIM LULKA®OM

B Heckonbko MpOCTbIX AOBMXEHW Bbl MoXxeTe
HayaTb NPOLECC NPUroTOBIIEHNSI.
e Pyukon 2 pexumma paboTbl [YyXOBKM,
BblbepuTte »Kenaembli peXmm
NPUroTOBMNEHUS.

e Pyuykon 1 TepmoperynstTopa, Bbibepute
Xernaemyt TeMmneparypy npuroToBeHMs.

BkntoyeHue [AYXOBKMU cUrHanusumpyeTtcs
BKIIIOYEHNEM  KOHTPOSbHbLIX NaMn  Xentoro u
KpacHOro LiBETOB Ha NaHenun yrnpasreHus.

Mocne Toro «kak Bawa pagyxoBka [OOCTUrHET
YCTAHOBMNEHHON TemnepaTypbl KpacHaa namna
noracHeT n Bbl MoxeTe cTaBuTb B Hee OMoao,
KOTOpPOE XOTUTE rOTOBUTb

B 3aBucumoctm oT peanu3yemon pabouen
YHKLMM MOXHO Monb3oBaTbCca 0OOpyaoBaHMEM
AYXOBKM, Hanp. pPeweéTkon Wunu npOTUBHEM,
rnomellas WX Ha COOTBETCTBEHHbIX paboymx

ypoBHsx oT 1 go V ayxoBoro wkada.

NPUTOTOBJIEHUE HA BEPTEJIE

[nsa aToro Heob6xoaMMo cnegytoLlee:

e HageTb 6mOO Ha npyTok Beptena 3 u
3acTonopuTtb 6NOA0 NPY NOMOLLW BUMOK 4,

e Mpu HeobXoOMMOCTM HadeTb pPydky 5 Ha
BepTen,

e pamKy 9 nocTtaBuTb B AYyXOBKY Ha YpPOBEHb
S,

e KOHeL npyTKa BepTena 3 BCTaBUTb B MydTy
npueBoga 8, obpallas BHMMaHME Ha TO,
4yTOObl BblEMKa paMKu nonana B KaHaBKy

MeTannM4yeckomn yacTtu Aepxartens
BepTena,

e BbIBEPHUTE PY4KY B,

e BCTaBUTb NPOTMBEHb 7 Ha CaMblil HU3KUN
YpOBEHb [OyXOBOro wWkada W MpUKPbITh
asepuy.

Mpu BbIHMMaHUM Gnoga BO M3bexaHue oxora
ob6s3aTenbHO UCNONb30BaTb PYUKy 5.

31



32

EN

ELECTRONIC PROGRAMMABLE
CONTROL Touch control *

The symbols 1 (AUTO ) and 0.00 start to flash if
the device is switched on for the first time.

Setting the clock
To set the current day time:

e Press the middle key 2 for at least 3
seconds.

The symbol meal preparation 3 appears on the
display
e By pressing keys4or5 (= or ¥ )you can
set the time.

After a few seconds the set time is confirmed by
the acoustic signal and the figures stop to flash.

The required time can be also set afterwards.
Therefore you have to:
e Pressthekeysd4or5 (= or +)

simultaneously for 3 seconds. The time is
set as described.

Important! If you set the time anew,
previous time programs are cancelled
automatically.

* _if available
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ELEKTRONISCHE PROGRAMMIERUNG
Touch control *

Wird die Uhr zum ersten Mal eingeschaltet, blinken
die Symbole 1 (AUTO ) und 0.00.

Uhrzeiteinstellung
Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:

e Auf die mittlere Taste 2 mind. 3 Minuten
lang driicken.

Auf dem Display erscheint das

Gerichtzubereitung 3.

e Mit den Wahltasten 4 oder 5 (= oder +)
die gewilinschte Uhrzeit einstellen.

Symbol

Nach wenigen Sekunden wird die eingestellte Zeit
durch ein akustisches Signal bestéatigt und die
Symbole horen auf zu blinken.

Die eingestellte Uhrzeit kann auch anschlie3end
verandert werden. Daflir muss man:

e Die Wahltasten 4 oder 5 (= oder + )

gleichzeitig 3 Sekunden lang gedrickt
halten und die Uhrzeit dann wie oben
beschrieben regulieren.

Wichtig! Bei der Anderung der
eingestellten Uhrzeit werden alle vorher
gewahlten Programme geldscht. ®

* _ falls vorhanden

RU

3NEKTPOHHOE NPOrPAMMUPYIOLLIEE
YCTPOUCTBO Touch control *

Mpu NepBoM BKMHYEHUN YACOB HaAYMHAKT MUraTb
cumsosnbl 1 (AUTO ) n 0.00.

YcTaHOBKa TeKyLiero BpemMmeHu
YT06bl YCTAHOBUTL TEKYLLEE BPEMS:

e HaxmuTe Ha cpeaHIo KHOMKY 2 B TeveHue
3-X ceKkyHA.

Ha pgucnnee nosiutcsa cumson lpurotoBrieHue
3.

e C nomowpbto KHOMOK Bbibopa 4 nnin 5 ( =

unn + ) YCTaHOBUTE XelaeMoe BpeM4.

Uepe3 HECKONbKO CeKyHO aKyCTUYEeCKUA curHan
NnoaATBEPAUT YCTAHOBMEHHOE BpPEMS, CUMBOJIbI
nepecTaHyT MuraTb.

YCcTaHOBMEHHOE BpeMA MOXHO W3MEHUTDb. ,D,J'IFl
9TOro:

e KHonku BbiGopa 4 unu 5 (= unu + ) HyxHo

AepXaTb OOHOBPEMEHHO HaxaTbiMuM B
TeyeHue 3-X CeKyH[ U YCTaHOBWUTb Bpems,
KaK OnMcaHo BhblLLE.

BaxHo! Mpwn N3MEHEHNN
YCTaHOBIIEHHOrO BpeMeHu Tarimep byaet
YyCTaHOBIIEH 3aHOBO, a Bce BblOpaHHble
pexunmbl NPUroToBMNEHUS oyayT
OTMEHEHDI.

* _ecnu umeeTcs
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Electronic countdown timer

The countdown timer is independent of all other
timer functions, and can be used even if the oven
is switched off.

To switch on the countdown timer

e Press the middle key 1 for 3 seconds.

The symbol countdown timer 2 appears on the
display

e Pressthe keys 3 or4 (= or +)to set the

countdown time and wait for a few
seconds.

After a moment, the countdown timer starts the
countdown and the current time of day and the

symbol countdown timer 5 appear.

The end of the countdown is indicated by the
acoustic signal - a double tone with the interval of
2 seconds. At the same time, the symbol

countdown timer 5 flashes.

e To switch off the timer press any key.

The symbol countdown timer 5 goes out.
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Elektronischer Kurzzeitwecker

Der Gebrauch des elektronischen Kurzzeitweckers
ist von anderen Funktionen unabhangig und kann
auch bei ausgeschaltetem Backofen verwendet
werden.

Zum Einschalten des Kurzzeitweckers:

o Die mittlere Taste 1 3 Sekunden lang
gedrickt halten.

Auf dem Display erscheint das

Kurzzeitwecker 2.

Symbol

e Mit den Wahltasten 3 oder 4 (= oder +)
die gewlnschte Zeit einstellen.

Nach wenigen Sekunden beginnt der
Kurzzeitwecker die Ruckzahlung. Gleichzeitig
erscheinen auf dem Display die aktuelle Tageszeit
und das entsprechende Symbol Kurzzeitwecker

5.

Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer ertdnt ein
doppelter Signalton mit dem Intervall von 2
Sekunden. Gleichzeitig blinkt das Symbol
Kurzzeitwecker 5.
e Um den Kurzzeitwecker auszuschalten eine
beliebige Taste driicken.

Das Symbol Kurzzeitwecker 5 erlischt.

RU

ONeKTPOHHbIN MUHYTHUK

OnEeKTPOHHbIN MUHYTHUK paboTaeT Ha3aBUCMMO OT
apyrnx pyHKUMn. MMM MOXHO nonb3oBaTbCs Laxe
€Cnn AyXOBKa BbIKIOYEHA.

YToObl BKNIOYNTL MWHYTHUK:

e HaxmuTe Ha cpeaiHIo KHOMKY 1 B TedyeHue
3-X CeKyHA.

Ha gucnnee noaButcs cumBeon MWHYTHUKa 2.

e C nomouybto KHOMok Bbibopa 3 wm 4 ( =

unu + ) yctaHOBUTE Xenaemoe Bpemsi.

Uepe3 HECKONMbKO CeKyHA Talmep  HayHeT
obpaTHbIi cY4eT U  BepHeTCs  HopmarbHas

nHagnkauma spemeHn ¢ CMMBOJSIOM MUHYTHUKa 5,
YKa3blBadA Ha TO, YTO naet 06paTHbIIZ cYyerT.

Mo okoH4yaHuM OBpaTHOro cyeTa OyxoBKa nopaeT
OBOMHOM 3BYKOBOW CWUrHam C MWHTepBanoMm B 2

CEeKyHObl N MUTAET CMMBOJT MUHYTHUKA 5.

e HaxaB
MUHYTHUK.

nobyl  KHOMKYy,  OTKMuUTE

CvMBON MMHYTHUMKA 5 noracHer.

35



EN

Setting the cooking time

The oven switches off automatically after the
required cooking time is over.

Before setting the cooking time, you should select
the oven operating function and the temperature
(see chapter “Cooking”)

e Press the middle key 1 for 3 seconds.

e Press key 1 again.

Symbols 2 and 0.00 appear on the display
alternately and symbol 3 ( AUTO ) flashes.

e Use keys 4 or 5 (= or *+ ) to set the

required cooking time. A few seconds later
the countdown of the cooking time starts.

Symbol 6 ( AUTO ) appears on the display to
confirm the successful setting. The current time
4 5 appears again.

The end of the countdown is indicated by a double
acoustic signal at intervals of 2 seconds. The
flashing symbols inform you that the oven is
switched off completely.

e Press any key to switch off the buzzer. The
symbols disappear.
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Einstellen der Betriebsdauer

Der Vorgang im Backofen soll nach einer
gewinschten Dauer automatisch abgeschaltet
werden.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung
eingegeben wird, missen Sie die
Backofenfunktion und die Temperatur der

Zubereitung einstellen (siehe Kapitel ,, Gebrauch
vom Backofen").

e Die mittlere Taste 1 3 Sekunden lang.
Dricken.

e Die mittlere Taste 1 erneut driicken.

Auf dem Display erscheinen abwechselnd die
Symbole 2 und 0.00; das Symbol 3
( AUTO) blinkt.

e Mit den Wahltasten 4 oder 5 (= oder +)

stellen Sie die gewilnschte Dauer der
Gerichtzubereitung ein. Nach einigen
Sekunden beginnt die Ruckzéhlung der
Zeitdauer.

Auf dem Display erscheint Symbol 6 ( AUTO ),
was die erfolgreiche Einstellung bestatigt; die
aktuelle Uhrzeit erscheint wieder.

Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer ertont ein

doppelter Signalton mit dem Intervall von 2
Sekunden. Die Symbole blinken, um Sie zu
informieren, dass alle Vorgange im Backofen

abgeschaltet sind.

e Um den Signalton auszuschalten, eine
beliebige Taste driicken. Der Vorgang wird
durch Erléschen der Symbole bestétigt.

RU

YcTtaHoBKa npoAoJIXNTESIbHOCTHU
npuroToBIieHUA

,D,yXOBKa OOJMKHa aBTOMAaTUYECKN OTKITKOYUTBCA MO
NCTEYEHNN XKemaeMOoro NpoMeXyTka BpeMeHN.

Mpexge 4YeM  3agaTb  NPOAOIKUTENBHOCTb
NPUroToBMNeHNs, Bbl OOMKHbI YCTaHOBUTL PEXUM
pa6oTbl AYXOBKMU 7 Temneparypy

npurotoBneHua. (cm. pasgen " lMonb3oBaHue

AyXoBbIM LWKadom ").

e HaxmuTe Ha cpeaHo KHOMKy 1 B TeueHune
3-X CeKyHA,.

e HaxmuTe cHoBa Ha cpefHot KHonky 1.

Ha gucnnee nosiBATCA NonepeMeHHO CUMBOM 2 U
0.00 v 3amuraet cumeon 3 ( AUTO ).

e C nomoulblo kKHOMok BblGopa 4 unm 5 (=

unn +) ycrtaHoBMTE Kenaemoe BpeMs.

L{epes HECKOJIbKO CeKyHO Ha4YHEeTCA OTCHeT
BpeMeHU NpUroToBrieHN4.

Ha gucnnee nossutca cumeon 6 ( AUTO ),
NOATBEPXKAAKLWMNIA yCrneLHoe NporpaMmmMmMpoBaHme,
a Takke BEPHETCS NOKa3aHne TEeKYLLEro BpEMEHN.

Mo ucTeyeHMn BpeMeHU MPUroTOBIEHUS OYyXOBKa
nofaeT ABOWHOW 3BYKOBOW CUrHarmn ¢ MHTepBanom B
2 CEeKyHObl U 3amMuraloT CUMBOSbI, MHGOPMUPYS,
4YTO BCE PYHKLUMM PabOThbl AYXOBKN OTKIOYEHbI.

e HaxaB ntobyto KHOMKy, OTKIOYUTE 3yMMEp.
CuvMBOIbI NMOracHyT.
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Setting the end of cooking time

The oven switches off as soon as the selected end
time is achieved.

Before setting the end of cooking time, you should
select the oven operating function and the
required temperature (see chapter Cooking)

e Press the middle key 1 for 3 seconds

e Consecutively press key 1 twice again.

Symbols 2 and 0.00 appear on the display
alternately. Symbol 3 ( AUTO ) flashes.

e Presskeys4or5 (= or *+)tosetthe

required end time. After a few seconds the
program is activated.

' Important! The time you set should differ
from the current day time.
o

Symbol 6 ( AUTO ) appears on the display to
confirm the successful setting. The current time
appears again.

The end of the cooking time is indicated by a
double acoustic signal at intervals of 2 seconds.
The symbols flash to inform you that all processes
in the oven are switched off.

o Press any key to switch off the buzzer.

The oven beeps three times and the symbols
disappear.
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Einstellen der Endzeit

Der Backofen wird Endzeit

ausschalten.

in eingegebener

Bevor die Endzeit eingegeben wird, stellen Sie die
Backofenfunktion und die Temperatur der
Zubereitung ein (siehe Kapitel ,Gebrauch vom
Backofen*).

o Die mittlere Taste 1 3 Sekunden lang
driicken.

e Die mittlere Taste 1 erneut zwei Mal
hintereinander dricken.

Auf dem Display erscheinen abwechselnd die
Symbole 2 wund 0.00; das Symbol 3
( AUTO ) blinkt.

e Mit den Wahltasten 4 oder 5 (= oder *+)
die gewunschte Endzeit der
Gerichtszubereitung einstellen. Nach
wenigen Sekunden wird das Programm
aktiviert.

Wichtig! Sie sollen die Zeit eingeben, die'
sich von der aktuellen Uhrzei
unterscheidet! ®

Auf dem Display erscheint das Symbol 6

( AUTO ) als Bestatigung der erfolgreichen
Programmierung. Die aktuelle Tageszeit wird
wieder angezeigt.

Wenn die eingegebene Endzeit erreicht ist, ertont
ein doppelter Signalton mit dem Intervall von 2
Sekunden. Die Symbole blinken, um Sie zu
informieren, dass alle Vorgdnge im Backofen
abgeschaltet sind.

e Um den Signalton auszuschalten, driicken
Sie eine beliebige Taste.

Der Vorgang wird durch Erldschen der Symbole
bestatigt.

RU

YcTtaHoBKa BpeéMeHU OKOHYaHuA
npuUroToBIrieHUA

,quOBKa OOJMKHa aBTOMAaTUYECKUN OTKMOYNTLCA B
3apaHee 3aaHHOEe BpeMA.

I'Ipem,u,e 4YeM 3a[daTb BpeMA OKOHYaHUA pa6OTbI,

Bbl  [OOMKHbI  YCTAHOBUTH  peXum  paboTbl
OYXOBKW 1 Temnepatypy NpUroToBrieHUA. (CM.
pasgen " NMonb3oBaHue AOYXOBbIM
wkadom ).

e HaxmuTe Ha cpefHoo KHONkKy 1 B TeyeHue
3-X CeKyHA.

e Haxmute CHOBa aBa pas3a
nocnenoBaTtesibHO Ha CpeHKOK KHOMKY 1.

Ha gucnnee nosBATCA nonepemMeHHO CUMBOM 2 U
0.00 v 3amuraet cumeon 3 (AUTO).

e C nomouwbto KHOMOK Bbibopa 4 M 5 ( =

unm  + ) ycrtaHoBUTE Xenaemoe BpeMs
OKOHYaHUs NPUrOTOBNEHUS. Yepes
HEeCKonbkOo  CeKyHa nporpamma  Oyget
aKTVBMPOBaHa.

' BaxHo! Bbl gomkHbl 3agaTb  Bpems,
oTSiMyaroieecs oT Tekyuiero!
®

Ha pgucnnee nosisutca cumeon 6 ( AUTO ),
NOATBEPXOAKLWMIA YCNeLwHoe NporpaMMmnpoBaHne,
a Takke BEPHETCS NoKa3aHne TeKyLLero BpeMeHu.

Mo gocTukeHMo 3anporpaMMrUpPOBaHHOIO BPEMEHHU
OyxoBKa nopdaeT [OBOWHOW 3BYKOBOW cCuUrHarm c
WHTEpPBarioM B 2 CEeKyHAbl U 3aMuraloT CMMBOIIbI,
MHOPMUPYS, YTO BCe (PYHKUMM paboTbl OYXOBKM
OTKIHOYEHBI.

e Haxas ntobyto KHOMKyY, OTKNoYUTE 3yMMeEp.

CumBonsl NOracHyT.
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Setting cooking time and the end time

You can combine both functions (cooking time
and the end of cooking time) to set the start and
end times for cooking. In this way, you can
program your electronic oven to cook while you
are out or to defrost food ready for you to cook
when you get back. A great help in the kitchen!

The programming sequence of these two functions
is arbitrary. You can first program the cooking time
1 and then the end of cooking time 2 or the other
way round.

Example: You would like to start cooking a dish
30 minutes before you get home so that it will be
ready by your arrival at 12:55.

Before you set the cooking time and the end of the
cooking time, you should select the oven function
3 ant the temperature (see chapter
“Multifunction oven control”).

Set the cooking time 4 (in our example - 30
minutes).

Now you should program the required end of
cooking time. (See chapter “Setting cooking
time”).
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Einstellen der Betriebsdauer und Endzeit

Sie kbnnen die beiden Funktionen Betriebsdauer
und Endzeit kombinieren, wobei Sie eine
gewlnschte Zeit eingeben, um den Backofen ein-
und auszuschalten. So kénnen Sie den Backofen
fur die Zubereitung von Speisen in lhrer
Abwesenheit programmieren oder das Auftauen
von Speisen zum Zeitpunkt lhrer Ruckkehr
einstellen. Eine grof3e Hilfe in Ihrer Kiiche!

Die Programmierfolge von diesen Dbeiden
Funktionen ist nicht entscheidend. Sie kodnnen
zuerst Betriebsdauer 1 und dann Endzeit 2
programmieren, oder umgekehrt.

Beispiel: Sie mochten die Gerichtszubereitung 30
Minuten vor lhrer Rickkehr nach Hause beginnen,
so, dass zu lhrer Ankunft um 12:55 die Speise
fertig ist.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung und die
Endzeit eingegeben werden, stellen Sie die
Backofenfunktion 3 und die Temperatur der
Zubereitung ein (siehe Kapitel ,Gebrauch vom
Backofen").

Geben Sie die Betriebsdauer der
Gerichtszubereitung 4 ein (in unserem Beispiel -
30 Minuten).

Dafir muss die gewilnschte Betriebsdauer
programmiert werden (siehe Kapitel , Einstellen
der Betriebsdauer").

RU

YcTtaHoBKa BpeMeHU NpPpoaOJTKUTESNIbHOCTU U
OKOH4YaHUA NpUroToBrieHusA

Bbl mMoxeTe KOM6VIHI/IpOBaTb beHKU,VII/I BpemMeHu

NPUroTOBMEHUsT 1  BpPeMeHM  OKOHYaHUS
NPUroToBrieHUsi, 3afaBas Xefaemoe BpeMs
BKMIOYEHUS] M BbIKMIOYEHUS OYXOBKW. Takum
obpasom, Bbl MoxeTe 3anporpaMMUpoBaTb

npoLecc npurotoeneHns B Bawen gyxoBke Ha To
BpeMs, korga Bac HeT goma wvnu ke npouecc
pasmMopaxuBaHUs NPoayKToB K Bawemy npuxoay.
Hennoxas nomoLb Ha KyxHe.

He BaxHO B kakom nopsigke Bbl nporpammupyete
3™ aBe dyHkuun. CHavana BpemMsi IPUroToBNEHNS

1 1 3aTem Bpemsi OKOHYaHMs 2, M HaobopoT.

Hanpumep: Bbl xoTuTe HayaTb rotoBMThL ONOAO 3a
30 MMHYT 0O BO3BpalleHuUsl AOMOM, 4TOobbl K
Bawewmy npuxogy B 12:55 oHO 66110 roToBO.

Mpexge 4Yem  3agatb  NPOAOIKUTENBHOCTb
NMPUroTOBMNEHMS U BPeEMS OKOHYaHus paboTbl, Bbl
OOSDKHbl YCTAaHOBUTL PeXUM paboThbl OyXOBKU 3
N TemnepaTtypy npurotoBneHus. (CcMm. pasgen
Monb3oBaHue AyXOBbLIM LWKacom ).

3afanTe NpoaorKUTENBHOCTL NpuUrotTosneHus 4 (s
HaweM npumepe - 30 MUHYT).

Onsa 3TOr0  3anporpaMMupymTe  Xernaemyto
NPOOOIDKUTENBHOCTb MPUroToBeHus. (CM. pasgen
"YcTaHOBKa NpPoOAOITKUTESNTbHOCTU

npuroToBneHus").

41



42

EN

Symbol 1 (AUTO) appears on the display to
confirm a successful programming of the cooking
time. The current day time appears again.

Now set the required end time (see chapter
»Setting the end time*).

The end time (2) appears on the display which
corresponds to the current day time plus the
cooking time (in our example 12:45, i.e. plus 30
minutes).

e Set the required end time by key 3 ( +).

A few seconds later, this time will be registered 4
(in our example — 12:55, i.e. we have put off the
end time for 10 minutes).

The oven is in a standby mode now.
The current day time is displayed 5 (in our
example 12:15).

In our example, the oven should switch on at
12:25 (6) with the functions “Grill + Hot air

circulation” and switch off at 12:55 according to
your setting.
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Auf dem Display erscheint das Symbol 1 (AUTO),
das eine erfolgreiche Programmierung der
Betriebsdauer bestatigt. Auf dem Display wird
wieder die aktuelle Tageszeit angezeigt.

Programmieren Sie jetzt die gewlnschte Endzeit
(siehe Kapitel , Einstellen der Endzeit").

Auf dem Display erscheint die Endzeit (2), die der
aktuellen Tageszeit plus Betriebsdauer entspricht
(in unserem Beispiel 12:45, d. h. plus 30 Minuten).

e Mit der Wahltaste 3 ( ¥ ) stellen Sie die
gewinschte Endzeit ein.

Nach wenigen Sekunden wird diese Zeit registriert
4 (in unserem Beispiel - 12:55, d. h.
die Endzeit wurde um 10 Minuten verschoben).

Der Backofen ist im Zustand der Erwartung.
Die aktuelle Tageszeit wird angezeigt 5 (in
unserem Beispiel 12:15).

In unserem Beispiel soll der Backofen nach dem
von lhnen ausgewé&hlten Programm um 12:25 (6)

bei den Funktionen ,Grill + Thermozirkulation®
einschalten und um 12:55 ausschalten.

RU

Ha pgucnnee nosiButca cumeon 1 (AUTO),
NOATBEPXOAIOLWMNIA yCNELIHOE NPOorpaMmMuMpoBaHme
NPOAOIKNTENBHOCTN  NMPUrOTOBIIEHNS, a TaKke
BEPHETCA NOKa3aHWe TEKYLLEro BpEMEHM.

Tenepb 3anporpaMMuUpyiTe xenaemoe Bpems
OKOHYaHWSI npoLecca NPUroToBreHns (CM. pasaen

"YcTaHoOBKa BpeMeHU OKOHYaHuA
npuroToBneHms").
Ha pgucnnee noaBuTCA  BpeEMS  OKOHYaHUS

npuroToBneHnsa (2), paBHoOe TeKyLlemMy BpPEMEHU,
NMc BpemMs NpOAOIHKUTENBHOCTU NPUrOTOBIEHNS
(B Hawem npumepe 12:45, T.e. nntoc 30 MUH.).

e MWcnonb3ys kHonky BbiGopa 3 ( * )

YyCTaHOBUTE XefnaeMoe BpeMA OKOHYaHUA
NPUroToBIIEHUA.

Uepes HeCKOSbKO CeKyHA Tanmep 3apernctpupyet
370 3HadeHne 4 (B HaweMm npumepe - 12:55, T.e
Mbl COBWHYNW BPEMSI OKOHYaHWA MPUroTOBMNEHUS
Ha 10 MuH.).

[lyxoBka nepenger B  pexum
BbicBeTUTbCA Tekywee Bpema 5
npumepe - 12:15).

oXuaaHus.
(B Haliem

B Hawem npumepe OyxoBKa OOMKHA BKMOYMTCH B
12:25 (6) B pexume "rpunb + o06ayB" Ha 30 MUHYT
M BbIKNtoYNTCA B 12:55, COOTBETCTBEHHO 3a4aHHOMN
Bamu nporpamme.
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Adjusting beep volume

To adjust beep volume:

e Press the keys 1 or 2 (= or +)
simultaneously.

The dot which separates the hours from the
minutes flashes.

e Press the middle key 3.

The flashing symbol 4 appears ( ton1 ) - (loud
sound).

If you prefer to select middle sound ( ton2 ) or
low sound ( ton3 ):

e Press key 5 (-) again.

To save the selected volume

e Press the middle key 6.
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Toneinstellung des Warnsignals

Um die Lautstarke des Warnsignals einzustellen:

e Driicken Sie gleichzeitig die Wahltasten 1
oder 2 (= oder +).

Der Punkt zwischen Stunden- und Minutenanzeige
fangt an zu blinken.

e Dann dricken Sie die mittlere Taste 3.

Eine blinkende Uberschrift 4 erscheint ( ton1 ) -
(lauter Ton).

Wenn Sie ( ton2 ) - (mittlerer Ton) oder
(ton3) - (leiser Ton) wahlen méchten:

e Drucken Sie erneut die Wabhltaste 5 (= ).

Um die gewaéhlte Lautstarke zu speichern:

e Dricken Sie die mittlere Taste 6.

RU

YcTaHoBKa rpOMKOCTU NpeaynpeauTenibHOro
curHana

YT06bI yCTaHOBUTb rPOMKOCTb
npeaynpeanTenbLHOro curHana:
e HaxmuTe OOHOBPEMEHHO Ha  KHOMKU

BbiGopa 1 unn 2 (= wnun +).

3amuraeTt cpegHsis Touka, pasgenstollas Yacbl U
MUHYTbI.

e 3aTeM HaxXMuTe Ha CpeaHKK KHOMKY 3.

MosiButcs murawowass Hagnuce 4 ( ton1 ) -
(rpOMKUI TOH).

Ecnu Bbl xoTuTe BbibpaTth ( ton2 ) - (cpeaHun ToH)
unu ( ton3 ) - (TUXUI TOH):

e HaXMUTE CHOBa Ha KHOMkKy Bbibopa 5

(=)

Y10o0bl 3aNOMHUTE BbIGPAHHYH TPOMKOCTb:

e HaXMWUTE Ha CPeHIot KHOMKY 6.
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ELECTRONIC PROGRAMMABLE CONTROL
Logic control

SPECIALITIES OF THE OVEN
Logic control

For each cooking function, your new oven's Logic

control electronic controller suggests a default
cooking temperature. This is based on our own
experience in obtaining the best results. You can
nevertheless change the default value to suit your
own requirements.

Elements of management :

Symbol of child lock

Indication of time

Symbol of timer

Symbol of thermoprobe

Indicator of oven’s heating
Indication of heating an oven in %
25/50/75/100% from the established
temperature

indication of oven’s functions
Multifunktional display

oglrwNE

© N
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ELEKTRONISCHE PROGRAMMIERUNG
Logic control

BESONDERHEITEN DES
BACKOFENS Logic control

Die elektronische Steuerung lhres Backofens
Logic control schlagt fir alle Betriebsfunktionen
eine empfohlene Temperatur vor. Das basiert sich

auf unseren eigenen Erfahrungen, damit die
besten Backergebnisse erreicht werden.
Selbstverstandlich konnen Sie diese

Temperaturwerte jederzeit nach Belieben andern
und somit Ihren Anforderungen anpassen.

Bedienelemente der Programmiereinheit:

Symbol der Kindersicherung

Uhrzeit - Anzeige

Kurzzeitwecker - Symbol

Thermosonde - Symbol
Aufheizungsanzeige

Backofen - Aufheizfortschrittsanzeige in %:
25/50/ 75/ 100 % der eingestellten
Temperatur

Backofenfunktionsanzeige

Multi-Funktion Display

ogakrwnNE

© N

RU

3NEKTPOHHOE MPOrPAMMUPYIOLLEE
YCTPOUCTBO Logic control

OCOBEHHOCTU OYXOBOK
Logic control

Ons Kaxgoro pexuma NPUroToBMEeHNs
3MEeKTPOHHOEe obopydoBaHve Bawen gyxoBku

Logic control npeanaraet pekomeHOyemyto

TeMneparypy. 310 OCHOBaHO Ha Hawem
COGCTBEHHOM OMbITE B nonyyeHnn  nyywmx
pe3ynbTaTos. OpHako, Bbl MoxeTe W3MEHUTb

TeMneparypy no ceoemMy yCMOTPEHUIO.

OnemMeHTbI ynpaBreHus nporpaMmmMmaTtopom:

CMBOS GIOKMPOBKM OT AeTen
WHOMKaLMs BpeMEHU

CUMBOJ TanmMepa

CYMBOJT TEPMO30HAA

NMHOMKaUMs HarpeBa OyXOBKM

nHOuKauunsa Harpesa ayxoBku B % 25/ 50 /
75/ 100 % OT yCTaHOBJIEHHOW
Temnepartypbl

nHAMKauMsS yHKLMIA OYXOBKN
MHOFOYHKLUMOHarbHbIN AUCHNEn

ogagrwnNE

© N
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First of all a language should be established, and
then established a current time.

Important! Without installation of
language and current time the work of an
@® | ovenisimpossible!

A choice of the language

e Press key 3 to choose a mode of
installation the language.

e By pressing keys 1 or 2 (= or *) set the
language (for example English).

In 3 seconds the chosen language will be
remembered.

Setting the clock

At the first switching on clocks start to blink
symbols 00:00.

e By pressing the keys1or2 (= or *) set
the current time.

In 3 seconds the chosen time will be remembered,
the symbols stop to blink.

Established time can be changed. For it:

e Check up, whether the knob of the oven
operating functions is in position ,Off “,
and accordingly disconnect an oven.

e By pressing the key 3 choose a ,current
time” mode.

e By pressing keys1 or2 (= or *) set the
current time.

In 3 seconds the chosen time will be remembered,
the symbols stop to blink.

Important! At change of established time

the timer will be established anew, and all
@ | the chosen modes of preparation will be
cancelled.
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Zuerst muss eine Sprache gewahlt und dann die
Uhrzeit eingestellt werden.

BaxHo! Be3 ycTaHOBKM Ai3blka U TEKyLLEro
BpeMeHu paboTa [yXOBKN HEBO3MOXHaA!
o

Sprache wéahlen

o Mit Hilfe der Wabhltaste 3
Spracheinstellungen - Modus wahlen.

e Mit Hilfe der Wahltasten 1 oder 2 (= oder

+ ) die gewlinschte Sprache einstellen (z.
B. Deutsch).

Nach drei Sekunden wird die gewahlte Sprache
Ubernommen.

Uhrzeit einstellen

Wird die Uhr zum ersten Mal eingeschaltet, blinken
die Symbole 00:00.

e Mit Hilfe der Wahltasten 1 oder 2 (= oder
+ ) die aktuelle Uhrzeit einstellen
Nach drei Sekunden wird die eingestellte Zeit

Ubernommen und die Symbole hoéren auf zu
blinken.

Die eingestellte Uhrzeit kann auch anschlieRend
verandert werden. Daflir muss man:

e Priifen, ob der Drehregler
Backofenbetriebsfunktionen auf
JAus“  steht, bzw. den Backofen
ausschalten.

e Mit Hilfe der Wahltaste 3 Modus ,aktuelle
Uhrzeit" wahlen.

e Mit Hilfe der Wahltasten 1 oder 2 (= oder
+ ) die aktuelle Uhrzeit einstellen.
Nach drei Sekunden wird die eingestellte Zeit

Ubernommen und die Symbole héren auf zu
blinken.

Wichtig! Bei der Anderung der
eingestellten Uhrzeit werden alle vorher
gewahlten Programme geldscht. ®

RU

B nepByd o4epenb OOJKeH ObITb yCTaHOBJ1EH
A3bIK, @ 3aTeM YCTaHOBJIEHO TeKylLlee BpeMA.

BaxHo! be3 ycTaHOBKM s3blka U TEKyLLEero
BpeMeHU paboTa yXOBKN HEBO3MOXKHA!

Bbi6op A3blika

e C nomolubto KHOMkM 3 BbiGepuUTE pPeEXUM
YCTaHOBKU si3blKa.

e C nomowpbto kHoMok 1 mnm 2 (= unn +)

YCTaHOBUTE  XeflaeMbll  A3blk  (Hanp.
PYCCKUR).
Uepes 3 cekyHAbl BblOpaHHbIN £3bIK  Oyger

3anoMHeH.
YcTaHOBKa TeKyLLero BpeMeHu

Mpn NepBOM BKITHOYEHUN YACOB HaYMHAKOT MUraTb
cumBonbl 00:00.

e C nomoupbto kHomok 1 unn 2 (= umm +)
yCTaHOBUTE TEKyLLEee BpeMs.

Mo wncTeyeHumn Tpex CeKyHa Bbl6paHHoe BpeMA
6y,1:|,eT 3arnoMHeHO, CUMMBOIJ1bl NnepecCTaHyT MUraTb.

YCcTaHOBMEHHOE BpeMA MOXHO W3MEHUTb. D,J'IFl
9TOro:

e [lpoBepbTe, CTOUT NU pyyka pexuma
paboTbl AYXOBKM B  MOJIOXKEHUM

, BbIKN.", nnu, COOTBETCTBEHHO,
OTKIOYNTE OYXOBKY.

e C nomowbio KHOMKM 3 BbLIGEPUTE pPEXUM
~TeKyliee Bpems’.

e C nomouwpbto kHormok 1 unn 2 (= umm +)
yCTaHOBUTE TeKyLlee Bpems.

Mo wncTeyeHumn Tpex CeKyHa Bbl6paHHoe BpeMA
6y,1:|,eT 3arnoMHeHO, CUMBOIJ1bl NepecCcTaHyT MUraTb.

BaxHo! Npn n3ameHeHUn ycTaHOBIIEHHOIO '
BpeMeHn Tavmep OyageT yCTaHOBMEH
3aHOBO, a Bce BblOpaHHble pexumbl @
npuroToBneHns 6yayT OTMEHEHBI.
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Usage of the oven

You can start the process of cooking with a few
easy handels.

e Turn of the knob of the oven operating
functions to choose a desirable
preparation mode. Thus on the display will

be highlighted the symbolical designation of
the chosen mode.

According to the chosen mode, the oven will
automatically establish a recommended
temperature and on the display will be a text
,oven ... °C".

e |f you want you can change the
recommended temperature by pressing

keystor2 (= or +)

In 3 seconds after changing of temperature
lectronic management will automatically switch on
the oven.

The symbol of heating 5 will light up, showing,
that the oven is warming up.

When the oven reaches the set temperature, the
oven beeps and a symbol of heating 5 will light

out. Now you can put a food you want to prepare
into the oven.

Child lock

The oven can be blocked for protection against
inadvertent inclusion.

(C) el - Activating the child lock
Q e Turn the knob of the oven operating
' functions in position "switched off".
3 1 2

e Press the key 3 to choose “Child lock”
mode.

e By pressing the key 2 activate function of
blocking. On the display will light up the
symbol of a key 4.

Deactivation of child lock

e Press the key 1 to deactivate child lock.
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Gebrauch von Backofen

Mit wenigen einfachen Handgriffen kénnen Sie den
Prozess der Zubereitung beginnen.

e Mittels des Drehreglers der
Backofenbetriebsfunktionen die
gewinschte Betriebsfunktion wéhlen. Die
gewéhlte Betribsfunktion wird auf dem
Display symbolisch angezeigt.

Entsprechend der gewahlten Betriebsfunktion, wird
im Backofen automatisch eine empfohlene
Temperatur eingestellt und auf dem Dysplay
erscheint der Text ,Backofen...°C,,.

e Je nach lhrem Wunsch koénnen Sie die
voreingestellte Temperatur mit Hilfe der

Wabhltasten 1 oder 2 (= oder ¥ ) andern.

Nach 3 Sekunden nach der Temperaturanderung
wird sich der Backofen automatisch einschalten.

Das Aufheizung-Symbol 5 leuchtet auf, dadurch
wird informiert, dass der Backofen aufgeheizt wird.

Sobald der Backofen die eingestellte Temperatur
erreicht, ertont ein akustisches Signal und das

Aufheizung-Symbol 5 erlischt: Jetzt kdnnen Sie
lhr zu zubereitendes Gericht in Backofen stellen.

Kindersicherung

Der Backofen kann zum Schutz vor ungewolltem
Einschalten gesperrt werden.

Aktivierung der Kindersicherung

der
in die

e Den Drehregler
Backofenbetriebsfunktionen
Position ,Aus" bringen.

e Mit Hilfe der Wahltaste
.Kindersicherung“ wahlen.

e Mit Hife der Wahltaste 2 die
Kindersicherung aktivieren. Dabei
erscheint auf dem Display das Sumbol
Schliissel 4.

3 die Funktion

Ausschaltung der Kindersicherung

e Mit Hilfe der Wahltaste 1 die

Kindersicherung ausschalten.

RU

Monb3oBaHMe AyXOBbIM WWKadom

B Heckonbko MpoCTbIX ABWMXEeHU Bbl
HavaTb NPOLLECC NPUTrOTOBIIEHUA.

MOXeTe

e [loBopoTOM py4ykM pexuma pa6oTbl

AYXOBKMN Bbl6epI/ITe »Kenaembin pPeEXnM
NMPUroTOBINEHNA. I'Ipvl 3TOM Ha pagucnnee
BbICBETUTCA CUMBOSIbHOE 00O3Ha4eHue
Bbl6paHHOFO pexunma.

B cooTBeTCTBMM C BbIOpaHHLIM PEXUMOM, OAyXOBKa
aBTOMaTUYEeCKU YCTaHOBUT peKoMeHLYyEMYIO
TemnepaTtypy W Ha Aucnnee nosBUTCA TeKCT
~dyXxoBkKa... °C".

e [lpu >xenaHum Bbl MoOXeTe W3MEHUTb
pekoMeHOyemyto TemnepaTtypy kHonkamm 1

2 (= unn +).

Yepes 3 cekyHbl Nocne U3MeHeHus Temneparypbl
3NeKTPOHHOe ynpaerneHue aBTOMaTUYeCKM
BKITIOYUT OYXOBKY.

SaFOpMTCFI CMMBOJ1T Harpesa 5, nokasbiBasd, 4TO
OyXOBKa pas3orpeBsaeTtcs.

Korga AyXxoBKa JOCTUTHET 3aJaHHoON
Temnepartypbl, OHa MogacT 3BYKOBOW cCurHan, a

cumBon HarpeBa 5 noracHeT. Tenepb Bbl

MOXeTe CTaBUTb B AyXOBKYy 6niogo, KoTtopoe
XOTUTE FOTOBUTb.

BrnoknpoBka oT geTen

[dyxoBka MoxeT OblTb 3abnokupoBaHa Ans

3allnThbl OT HenpegHaMepeHHOro BKI4YeHus.

AkTuBauua yHKUUU GNOKUPOBKU OT AeTen

e YcCTaHOBUTE pydKy pexuma paboTtbl
AYXOBKM B MNOJIOXEHNE , BbIKITHOYEHO".

e C nomoLlblo KHOMKM 3 BbIOEpPUTE pPEXNM
,OINOKNpPOBKa“.

e C nomMoOWbi KHOMKM 2 aKTUBUPYWTE
dyHKUMO  BnokupoBku. [Mpy 3TOM  Ha
Avcnrnee 3aroputca CUMBOM Kno4a 4.

He3akTnBaumsa pyHKLUM OGNOKMPOBKU OT AeTen

e C nomowb kHOMkn 1

BrOKMPOBKY.

OTKIMKO4YNTE
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Electronical countdown timer

The countdown timer works independently of all
other timer functions, and can be used even when
the oven is switched off.

To switch on the countdown timer

e By pressing the key 3 choose a mode
"timer".

e By pressing key 1 or 2 (= or + ) set
countdown time and simply wait.

After a few seconds the countdown timer starts the
countdown; the symbol of timer 4, text “timer”
and countdown time appears on the display

After set time the oven beeps.

e To switch off the timer press key1 or 2 ( =
or +).

The symbol of countdown timer 4 switched
out.

Setting the cooking time

The process in the oven shoudl switch off after a
wanted duration automatically.

Before setting the duration you have to set the
oven operating function and the
temperature (see chapter “Usage of the
oven”).

e By pressing the key 3 choose a mode
"duration".

e By pressing keys1 or2 (= or +) set the
duration of preparation.

In 3 seconds after changing the electronic
management system automatically switch off the
oven. On the display will be shown the remained
preparation time and oven’s temperature at
present.
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Elektronischer Kurzzeitwecker

Der Gebrauch vom elektronischen Kurzzeitwecker
ist von anderen Funktionen unabhangig und kann
auch bei ausgeschaltetem Backofen verwendet
werden.

Zum Einschalten des Kurzzeitweckers:

e Mit Hilfe der Wahltaste 3 ,Wecker“-Modus
wahlen.

e Mit Hilfe der Wahltasten 1 oder 2 ( = oder
+ ) die Zeitdauer einstellen und einige
Sekunden warten.

Nach wenigen Sekunden wird der Kurzzeitwecker
die Rulckzahlung beginnen, erscheinen das

Symbol Wecker 4, Text ,Wecker” und die Zeit
der Ruckzahlung.

Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer ertont ein
doppelter Signalton.

e Um den Kurzzeitwecker auszuschalten die
Wabhltasten 1 oder 2 (= oder ) driicken.

Das Symbol Kurzzeitwecker 4 erlischt.

Einstellen der Betriebsdauer

Der Vorgang im Backofen soll nach einer
gewiinschten Dauer automatisch abgeschaltet
werden.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung
eingegeben wird, missen Sie die

Backofenfunktion und die Temperatur der
Zubereitung einstellen (siehe Kapitel ,,Gebrauch
vom Backofen").

e Mit Hilfe der Wahltaste 3 das Modus
.Dauer” wahlen.

e Mit Hilfe der Wahltasten 1 oder 2 ( = oder

+ ) die gewinschte Dauer der
Gerichtzubereitung einstellen.
Nach 3 Sekunden schaltet der Backofen

automatisch ein. Auf dem Display erscheinen die
Zubereitungsrestzeit und die Backofentemperatur
zu diesem Zeitpunkt.

RU

OnNeKTPOHHbIN MUHYTHUK

OnNEeKTPOHHbIA MUHYTHUK paboTaeT Ha3aBUCMMO OT
Apyrmx pyHKUMA. MIM MOXHO Nonb3oBaTbCA Aaxe
€CIn JyXOBKa BbIKMOYEHa.

YT06bI BKINIOYNTD MUMHYTHMUK:

e C nomowbio kKHOMKM 3 Bbibepute pexunm
~,Tanmep".
e C nomoubto KHoMok 1 unm 2 (= unn +)

yCTaHOBMTE BpeEMsi OTcyeTa WU MpOCTO
nogoXxauTe.

Uepe3d HeCKONbKO CeKyHO TahMep  HaudHeT
obpaTHbIN cYyeT, MOSBUTCSA CUMBOST MMHYTHMKA
4, TekcT ,Taumep“ M obpaTHLIM CYET 3adaHHOro
BPEMEHN.

Mo wucTevyeHMn 3agaHHOro
nofaet 3ByKOBOW cUrHar.

BPpEMEHM [yXOBKa

e Haxas ntobyto kHonky 1 unm 2 (= unn +),
OTKIOYNTE MUHYTHUK.

CumBon MMHYTHUMKA 4 roracHer.
YcTtaHOBKa NpoaomKNTEeNIbHOCTHU
NPUroToBIIEHUA

,D,yXOBKa OOJMKHa aBTOMaTUYECKU OTKITHOYUTBCA MO
NCTEYEHNN XKeNaeMOoro NpoMeXyTka BpeMeHN.

Mpexge 4Yem  3agatb  NPOOOIKUTENBHOCTb
NpUroToBneHusi, Bbl JOMKHbI YCTAHOBUTL PEXUM
pa6oTtbi BYXOBKM 7 Temneparypy

npurotoBneHua. (cMm. pasgen "Monb3oBaHue
OyXOBbIM LWiKachom").

e C nomowplo KHONKM 3 BbiIbepute pexum
L,APOAOINKUTENBHOCTL .

e C nomotypbto kHomok 1 unn 2 (= wunm +)

ycTaHoBUTE xenaemyto
NPOAOIKUTENBHOCTb NPUrOTOBIEHMS.

Uepesd 3 cekyHObl MNocne aToOro, 3reKTPOHHoe
yrnpaBreHne aBTOMaTUYECKN BKITHOUUT OyXOBKY. Ha
aucnnee 0OygeT MOKa3aHO OCTaBLUEECH BpeMs
NPUroToBrEHNs W TemnepaTtypa [OYXOBKM Ha
OaHHbIN MOMEHT.
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If during the work of an oven you wish to learn the
remained preparation time, and it is not
represented on the display, press the key 3
"duration” mode - remained time will be
represented near the temperature.

After the end of the opposed duration the oven
beeps.

e Presskeys1or2 (= or *)to silence a
buzzer.

If it is necessary to continue the coocking press the
key 2.

For switching-off of an automatic operating mode it
is enough to move the knob of the oven

operating functions in position "switched off".
Coocking will be interrupted, and the program of
coocking will be switched off.

Setting cooking duration and end times

You can combine the cooking duration and end of
cooking time functions to set the start and end
times for cooking. In this way you can program
your electronic oven to cook while you are out or to
defrost foods ready for you to cook when you get
back. A great help in the kitchen!

For example: You want to start cooking 30
minutes before you get home so that it will be
ready for you arrival at 12:55.

Press the key 3 to choose a mode
"duration”.

e Press keys 1 or 2 (= or + ) to set

desirable duration of coocking (in our
example - 30 minutes).

e Press the key 3 choose a mode "end".

e Press keys 1 or 2 (= or + ) to set

desirable time of switching-off (in our
example - 12:45).
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Wenn Sie wahrend des Backofenbetriebes die
Restzeit erfahren mochten und dies zu diesem
Zeitpunkt nicht auf dem Display erscheint, wahlen
Sie mit Hilfe der Wahltaste 3 den Modus ,Dauer” —

die Restzeit erscheint neben der Temperatur-
Anzeige.

Nach dem Ablauf der Zubereitungszeit ertont ein
Signalton.

e Mit den Wahltasten 1 oder 2 (= oder +)
den Signalton ausschalten.

Je nach dem Wunsch kann man mit Hilfe der
Wabhltaste 2 den Zubereitungsprozess verlangern.

Um den automatischen Betrieb auszuschalten,
genugt es den Drehregler der

Backofenbetriebsfunktionen in die Position
»LAus“ zu bringen. Der Zubereitungsprozess wird
unterbrochen und das Programm ausgeschaltet.

Einstellen der Betriebsdauer und Endzeit

Sie konnen die beiden Funktionen "Betriebsdauer"

und ,Endzeit®* kombinieren, wobei Sie eine
gewinschte Zeit eingeben, um den Backofen ein-
bzw. auszuschalten. So konnen Sie Ihren

Backofen fir die Zeit programmieren, wenn Sie
nicht zu Hause sind; oder das Auftauen von
Speisen bevor Sie nach Hause kommen. Das ist
eine groRRe Hilfe in Ihrer Kiiche.

Beispiel: Sie mochten die Gerichtszubereitung 30
Minuten vor Ihrer Rickkehr nach Hause beginnen,
so, dass zu lhrer Ankunft um 12:55 die Speise
fertig ist.
e Mit Hilfe der Wahltaste
,Dauer” wahlen.

e Mit Hilfe der Wahltasten 1 oder 2 ( = oder

3 den Modus

+ ) die gewiinschte Dauer (in unserem Fall
— 30 Minuten) einstellen.

e Mit Hilfe der Wahltaste 3 den Modus
-Ende* wahlen.

e Mit Hilfe der Wahltasten 1 oder 2 ( = oder

+ ) die gewlinschte Endzeit (in unserem
Fall - 12:45) wahlen.

RU

Ecnn Bo Bpems paboTbl gyxoBku Bbl xoTuTe
y3HaTb OCTaBLUEeCs BpPeMS NPUrOTOBIEHUS U 3TO
He oToBpaxaeTcsa B AaHHbI MOMEHT Ha Agucnnee,

BblGepute KHOMKOM 3 pexum

,MPOAOCIMKUTENBHOCTL" oCTaBlUeecs1 BpeMms
NosIBUTCA psgoOM C TeMnepaTypon.

Mo ncTeyeHUn BpemeHu MPUroTOBIIEHUSA [OyXOBKa
nogaetT 3BYKOBOW CUrHar.

e C nomoupbto KHoMoK 1 umm 2 (= wunn +)
OTKIMOUYUTE 3ymmep.

Ecrm 310 HeobxoauMmo, npoArneHue mnpouecca
MPUroTOBIEHNS BO3MOXHO NMyTEM HaXaTus KHOMKWU

2.

Ona  OTKMHYEeHUS aBTOMaTUYECKOrO  pexuma
paboTbl AOCTAaTOMHO MEPEBECTU PYYKY pexuma
pa6oTbl AYXOBKM B MNONOXEHNE ,BbIKIMOYEHO".

Mpouecc npuroToBneHnss OyaeT npepBaH, a
nporpamma npuroToBIieHUs! OTKIHOYEHa.

YcTtaHoBKa BpeéMeHU NpoaoOJTKUTESNIbHOCTU U
OKOH4YaHuA npurotToBlrieHuUA

Bbl MoxeTe KOMOGWHMPOBATbL (PYHKUUN BpemMeHu

NPUroTOBINEHUS n BPEMEHU OKOHYaHUs
NpUroTOBNEHUsl, 3ajJaBas  >Xeraemoe BpeMs
BKIIOYEHUS U BbIKMOYEHNA  OYyXOBKM.  Takum
obpasoM, Bbl MoxeTe  3anporpammuMpoBaTb

npoLecc npurotoeneHns B Bawen gyxoBke Ha To
Bpemsi, korga Bac HeT goma wnm ke npouecc
pasMopaxuBaHUs NpPoaykToB K Baiwwemy npuxoay.
Hennoxas nomoLLb Ha KyxHe.

Hanpumep: Bbl xoTuTe Hayatb rotoBmTb ONnt040 3a
30 MWHYT 0O BO3BpalleHuUst AOMOWM, 4Tobbl K
Bawewmy npuxogy B 12:45 0oHO 6bIN10 rOTOBO.

e C nomowbio KHOMKM 3 BbIOEpUTE peEXMM
,MPOAOIKUTESNIbHOCTL .

e C nomotypto kHonok 1 unm 2 (= wum +)

ycTaHoBute xernaemyro
NPOOOIIKUTENBHOCTL  MPUrOTOBIEHUA (B
Hawem npumepe - 30 MUHYT).

e C nomowbio KHOMKM 3 BbIbepute pexmm
~KoHeL".

e C nomoubto KHoMoK 1 umim 2 (= unn +)

YCTaHOBUTE KerlaeMoe BpeMs OTKIMIOYEHUS
(B HaweMm npumepe - 12:45).
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After three seconds the set data are remembered.

e Turn the knob of the oven operating
functions to choose a necessary mode

and, if necessary, by pressing of keys 1 or

2 (= or *) to specify temperature of

coocking. In 3 seconds on the display there
will be a text "start" and time of switching
on the oven (in our example - 12:15).

After the end of the coocking the oven beeps.

e Presskeys1or2 (= or *+)to silence a
buzzer.

For switching-off of an automatic operating mode it
is enough to move the knob of the oven
operating functions in position "switched

off". Coocking will be interrupted, and the program
of coocking will be switched off.

Using of thermoprobe

Electronic programming

device Logic control allows switching off an
oven after achievement of desirable temperature
inside of a dish. For this purpose it is used a
thermoprobe, which is entering in the complete set
of your oven.

For using the thermoprobe:

e Insert the detachable connector of the
thermometer against the stop into a slot
inside of the oven. On the display will be
highlighted a temperature and a symbol 3
start blinking

e Turn the knob of the oven operating
functions to choose a necessary mode.
Thus on the display will be lighting the
symbolical designation of a mode.
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Nach 3 Sekunden werden die eingegebenen Daten
tbernommen.

o Mittels des Drehreglers der
Backofenbetriebsfunktionen die
notwendige Funktion wahlen, und falls

gewunscht mit Hilfe der Wahltasten 1 oder

2 (= oder *) die Temperatur korrigieren.
Nach 3 Sekunden erscheint auf dem
Display ,Start* und die Einschaltzeit des
Backofens (in unserem Fall 12:15).

Nach dem Ablauf der Zubereitungszeit ertont ein
Signalton.

e Mit Hilfe der Wahltasten 1 oder 2 ( = oder ¥
) den Signalton ausschalten.

Um den automatischen Betrieb auszuschalten,
genugt es den Drehregler der
Backofenbetriebsfunktionen in die Position
»~Aus“ zu bringen. Der Zubereitungsprozess wird
unterbrochen und das Programm ausgeschaltet.

Gebrauch von Thermosonde

Die  elektronische = Programmierung Logic

control ermdglicht das Abschalten vom
Backofen nachdem die gewiinschte Temperatur in
der Speise erreicht worden ist. Dafir wird die
Thermosonde benutzt, die als Zubeh6r zu Ihrem
Backofen mitgeliefert wird.

Fir Gebrauch der Thermosonde:

e Setzen Sie den Stecker der Thermosonde
bis zum Anschlag in das Netz im Backofen
ein. Auf dem Display Temperatur angezeigt

und blinkt das Symbol 3.

o Mittels des Drehereglers der
Backofenbetriebsfunktionen das
gewulnschte Zubereitungsprogramm
wahlen. Auf dem Display erscheint Symbol
des gewéhlten Programms.

RU

Mo wucteyeHmn 3 CeKyHO, 3adaHHble [OaHHble
3anoMMHaloTCA.

e Pyukon pexuma paboTrbl AYXOBKM
BblOpaTb HEOOXOOUMbBIA pexuM K, Mpu

XenaHuu, ¢ noMoLbo KHonok 1 unm 2 (=

nnm + ) yTouHuTe TemnepaTypy

npurotoBrneHns. Yepes 3 cekyHObl Ha
aucnree nosiBUTCA TEKCT ,cTapT‘ U Bpems
BKMIOYEHUS OYXOBKW (B Hawem npumepe -
12:15).

Mo ncTteyeHMM BpEMEHU MNPUrOTOBIIEHUSA OyXOBKa
nofaet 3ByKOBOW cUrHar.

e C nomoupto KHoMoK 1 umm 2 (= unn +)
OTKIMOUYUTE 3ymmep.

[Ona  OTKMoYeHUs  aBTOMAaTMYECKOro  pexuma
paboTbl OOCTAaTOYHO MEPEBECTU PyyKy pexuma
paboTbl AYXOBKM B MONIOXEHNE ,BbIKITHOYEHO".

Mpouecc npurotoBneHnss OyadeT npepBaH, a
nporpamma nNpuUroToBIEeHUs OTKIHOYEHa.

NMonb3oBaHUe TEPMO-30HAOM

OneKTpOHHOe  nporpaMmmupyloliee  yCTPOMCTBO
Logic control nossonser oTkno4aTb AyXOBKY
nocne [OOCTMXEHWs KenaemMon TemnepaTypbl
BHyTpM ©6noga. [Ona  aTtoro  ucnonb3yetcs
TEPMO30H[, BXOAALNI B KOMMNEKT Bawen nnunThl.

[ns ucnonb3oBaHMa TEPMO30HAA:

e BcraBbTe WTEKEp TepMoMeTpa A0 ynopa B
rHe3go BHyTpU AyxoBku. Ha gwucnnee
BbICBETUTCSH YyKasaHue Temnepatypbl W

3amuraeTt cumBon 3.

o C nomowbi pyvykn pexxmma paborbi

BYXOBKM BbiGepuTe >Xenaemblil pPexum
npurotoBneHusa. lMpu 3ToM Ha Aucnnee
BbICBETUTCH  CUMBONIbHOEe  0603Ha4YeHne
pexuma.

57



58

GB

According to the chosen mode, the oven will
automatically  establish the recommended
temperature and on the display appears a text
,Loven ... °C". After installation of the necessary
temperature of coocking on the display will be
lighted ,Thermoprobe:.. 00°C" for installation of
desirable temperature inside of a dish.

e Press keys1 or2 (= or * ) to set the
temperature.

In 3 seconds the established parameters will be
remembered and an oven will be switched off.

inscription “Thermoprobe: 00°C”, the

Important! While on the display flash an
' oven waits for introduction of parameters!
o

If everything installed correctly, on the display
should be displayed:

- actual temperature inside of a dish,

- the established temperature inside of the dish,
- the established temperature inside of the oven.

After the end of the coocking the oven beeps.

e Press keys1 or2 (= or *+) to silence a
buzzer.

If it is necessary to continue the coocking press
the key 2.

Important! At continue the coocking it is
' necessary to establish anew temperature

inside of a dish.
®

Important! Take out thermoprobe carefully
to prevent a burn.
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Entsprechend des gewéhlten Programms wird der
Backofen automatisch eine empfohlene
Temperatur einstellen und auf dem Display
erscheint der text ,Backofen... °C ,. Nachdem die
bendtigte Temperatur der Zubereitung eingestellt
ist, erscheint auf dem Display ,Sonde 00°C,, jetzt
kann man die gewiinschte Temperatur in der
Speise einstellen.

e Mit Hilfe der Wahltasten 1 oder 2 ( = oder
+ ) die Temperatur einstellen.
Nach 3 Sekunden die eingestellten Parameter

werden Ubernommen und der Backofen schaltet
ein.

Wichtig! So lange auf dem Display
' erscheint Anzeige ,Sonde 00°C,, wartet

der Backofen auf die Einstellung der
L Parameter!

Bei der richtigen Einstellung missen auf dem
Display folgende Informationen erscheinen:

- aktuelle Temperatur in der Speise,
- die eingestellte Temperatur in der Speise,
- die eingestellte Temperatur im Backofen.

Nachdem die Zubereitung abgeschlossen
ertont ein Signalton.

ist,

e Mit Hilfe der Tasten 1 oder 2 (= oder +)
den Signalton ausschalten.

Je nach dem Wunsch kann man mit Hilfe der
Wabhltaste 2 den Zubereitungsprozess verlangern

' Wichtig! Bei der Verlangerung des
Zubereitungsprozesses ist es notwendig
® | erneut die Temperatur in der Speise
einzustellen.

Wichtig!  Um eine Verbrenung zu
vermeiden, die  Thermosonde  sehr
vorsichtig herausnehmen.

RU

B cooTBeTCTBUM C BbIGPAHHLIM PEXMMOM, AyXOBKa
aBTOMaTU4YECKN  YCTAHOBUT  PEKOMEHOyeMYyto
TemnepaTypy W Ha gucnnee MnoOsIBUTCS TeKCT

JdyxoBka... °C“. T[locne yctaHoBkn Tpebyemon
Temnepatypbl  NPUroTOBMEHWUS  Ha  Aucrnee
BoiceeTuTca  ,30HA 00°C" aOns yCTaHOBKM

xenaemow TemnepaTypbl BHyTpU 6ntoaa.

e C nomouwpbto kHoMok 1 M 2 (= unn +)
yCTaHaBnmBuTe TEMNepaTypy.

Uepe3 3 cekyHAbl YCTaHOBIEHHble MNapameTpbl
3aMoOMHATCS U AyxoBka ByaeT BKoYeHa.

«30oHA: 00°C», pgyxoBka  oxugaet

' BaxHo! Noka Ha gucnnee roput HaagnNucb
°® BBeLeHus napameTpos!

Mpn NpaBuUIbHOM YCTaHOBKE Ha Aucnnee SOSMKHbI
oTobpaxaTtbcs:

- aKTyanbHas Temnepartypa BHyTpu 6ntoaa,
- yCTaHOBMEHHas TemnepaTypa BHyTpu 6nioaa,
- yCTaHOBMEHHas TemnepaTypa BHYTPY OYXOBKW.

Mo 3aBepeHnnn npuroToBrieHNA AOyXOoBKa nogaet
38yKOBOI7I curHarn.

e C nomouypbto kHonok 1 unn 2 (= wvnn +)
OTKIOUUTE 3yMMeEp.

Ecnn ato HeobxoouMmo, npoaneHne npolecca
NMPUroTOBMNEHUS BO3MOXHO MyTEM HaXaTusi KHOMKM

2

' BaxHo! [lpy npogneHun npouecca
NpuUroToBrneHMss  HeobxoaMmMo  3aHOBO

@ | ycTaHOBUTbL TeMnepaTypy BHyTpu bntoga.

BaxHo! BbiHMManTe TEPMO30H[
OCTOPOXXHO BO n3bexaHne oxora.
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Oven light
Innenbeleuchtung
OcselleHne QyXOBKU

Griddle 150°C
Unterhitze 150°C
YKapenue 150°C

EN

PRACTICAL ADVICE

Recommended cooking modes

Baking 200°C Fan 180°C Pizza 230°C
Ober-und HeiRluft 180°C Pizza 230°C
Unterhitze 200°C O6ayB 180°C Muuua 230°C

Bbineuka 200°C

Please find the optimal cooking modes on the inner
glass surface of the oven door

The depicted food types are purely indicative and
show the kind of food you can cook by means of
that function. To discover the tremendous variability
of the oven capacities, don’t hesitate to experiment
with all the cooking modes on the basis of your own
cooking experience.

Baking

It is advisable to bake pastry and cakes on
the authorized baking trays which are
provided as oven equipment.

You can also use unauthorized baking
dishes and trays which should be placed on
the wire shelves. In this case, baking dishes
made of black plate or golden plated metal
are recommended. The above mentioned
baking cups and dishes have a better heat
conductivity which results in reduced baking
time and energy saving.

Bake pastry and cakes in a pre-heated
oven.

The oven is to be thoroughly pre-heated, if
you bake heavy cakes which have a big
mass and rise weakly. For cakes that rise
quickly, use a slightly pre-heated oven.

After you have switched off the oven, check
the cake quality with a wooden rod. (If the
cake is well-baked, the rod remains dry and
clean).

After the oven has been switched off, let the
cake in for 5 minutes.
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PRAKTISCHE EMPFEHLUNGEN

Empfohlene Zubereitungsbetriebsarten

Super grill 250°C
Supergrill 250°C
Cynep rpunb 250°C

Single grill 250°C Grill & fan 210°C
Grill Einfach 250°C

punb 250°C

%9 "

Die empfohlenen Zubereitungsbetriebsarten finden
Sie auf der Innentir des Backofens.

Diese Symbole stellen nur eine Orientierungshilfe
dar, welche Typen von Produkten bei jenem oder
anderem Programm zubereitet werden konnen.
Um die Vielseitigkeit von diesem Backofen zu
erkennen, flrchten Sie nicht, mit allen Funktionen
Zu experimentieren, nutzen Sie dabei lhre eigene
Erfahrung in der Kiiche

Backen

Es wird empfohlen, das Geback und die
Kuchen auf dem Backblech zu backen, das
als Herdausrustung mitgeliefert ist.

Es kann auch auf handelstblichen
Kuchenformen und Backblechen gebacken
werden, die dann auf dem Rost
aufzustellen sind. In diesem Fall werden
Kuchenformen aus schwarzem Blech bzw.
mit  Elektroplattierung (Farbe  gold)
empfohlen. Solche Backformen besitzen
eine bessere Warmeleitfahigkeit: Die
Backzeit wird dadurch kirzer, die Energie
kann damit gespart werden.

Manche Backwaren werden in einem
vorgewarmten Backofen gebacken.

Die Vorheizung des Backofens ist nur fur
schwere Backwaren erforderlich, die eine
ziemlich grof3e Masse haben und schwach
aufgehen. Die Gebacke, die schnell
aufgehen, sind in einem nur schwach
vorgewarmten Backofen anzuordnen.

Beim Backofenabschalten ist die
Teigqualitdt mit einem Holzstdbchen zu
Uberprifen (soll der Teig gut ausgebacken
sein, bleibt das Holzstdbchen nach dem
Einstechen trocken und sauber.)

Nach der Backofenabschaltung sollte das
Geback noch 5 Minuten drin bleiben.
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NMPAKTUYECKUE COBETDI

PexomeHayemble peXXMbl NPUroTOBNEHUA

Grill m. HeiRluft 210°C
punb c 06ayBom 210°C

Defrost 60°C
Defrost 60°C
PasmopaxuaHune 60°C

l‘c

Mpennaraemble pexmMmbl Bbl MOXeTe HanTU Takke
Ha BHYTpPeHHeM CTeKne ABepr OyXOBKU.

OTn cumBOnbl N1Wwb 06pasHO NoKasbiBaKOT, Kakue
TUMbl MUKW MOTYT BbITb MPUrOTOBSIEHbLI B TOM UMK
MHOM pexume. YToObl Mo3HaTb MHOrOrpaHHOCTb
3TOM OyXOBKW, He BonTecb 3KCNepuMeHTMPOBaTb
€O BCeMU PYHKLMAMU, ONMpasicb Ha COBCTBEHHbIN
OnbIT Ha KyXHe.

Bbineyka KOHAUTEPCKUX n3genum

PekomeHgyeTcs  Bbinedka
NMPOTMBHSIX,  COCTaBMISAIOLLNX
obopygoBaHmne OyX0BKMU.

Bbineyka Bo3aMoOXHa Takke B hopmMax u Ha

TecTa Ha
3aBoCKoe

NPOTUBHSIX, KOTOpble crneayet
ycTaHaBnvMBaTb Ha pelweTke. B aTom
criydae  pekomeHayeTcs  ynotpebreHve

dopM K3 4YepHOM KeCTu wunn dopm C
ranbBaHOMOKPbLITUEM  (30510TOrO  LBETA).
OTn opmbl nyylwe npoBOAAT TENno U
COKpaLLalT BpeMs BbINEYkn, SKOHOMS Mpu
3TOM 3NEKTPOIHEPTUIO.

HekoTopble 13 BbINEKaeMblX U3genumn
TpebylT  npeaBapuTeENbHO  NPOrpeTou
Kamepbl OyXOBKM.

MpenBapuTeNnbHbIN Harpes OYXOBKU

cnegyeT MPUMEHATb  UCKMOYUTENBHO B
crny4vae Tsbkenoro tecta 6onbloro o6béma

n crnabonogHUmaroLerocs. BbicTpo
nofgHuMaroLeecs TecTo crnenyet
ycTaHaBnuBatb B cnabo pasorpetyro
OYXOBKY.

Mocne OTKMYEHUA AYXOBKM,
pekomeHayeTcs npoBepka KayecTBa
BbIEYEHHOro  TecTa npv NMOMOLLM
AepeBAHHON nanoyku (B cnyvae
NnpaBuibHOM  BbINEYKW, MOCre Hakona

TecTa, nanovka AorkHa O6bITb Cyxon u
4YUCTON).

BbineyeHHoe nsgenue, cnegyet octaBuTb B
OyXOBKe, nocne ee OTKIIOYEHUd, elle Ha
NPOTAXKEHNE 5 MUHYT.
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Baking parameters
for conventional heating

Gebackparameter bei Nutzung
Konventioneller Beheizung

EN

Baking parameters for conventional heating are
summarized in Table 1, and for hot air
circulation in Table 2.

If you use hot air circulation function, no pre-
heating is necessary.

If air circulation function is used while baking a
cake, the baking tray should be put at level 11
from the oven bottom. In case you bake two
cakes simultaneously, use levels Il and IV.

MapameTpbl BbINe4Yku ¢
KOHBEHLMOHHbLIM HarpeBOM.

Table 1 Tabelle 1 Tabnuua 1
Kind of dough Level Temperature Baking time, min.

Gebackart Hohe Temperatur °C Backzeit, min.

Tun Tecta Pab6. ypoeHb | TemnepaTtypa °C Bpemsi, MUH.
Cakes in cups and dishes Formgeback Bbineuka B ¢popmax
Meringue / Schaumgebéck / bese 2-3 80-100 60-70
Sand paste /Sandkuchen / lNeco4yHas 6aba 2-3 160-180 40-70
Yeasted dough / Hefekuchen / OpoxkeBas 2-3 170-180 50-60
6aba
Tart /Torte / TopT 2-3 160-180 30-50
Sponge cake / Biskuitkuchen / Bucksut 2-3 160-180 10-25
Shortcrust for fruit tart / Mirberteig fir Obsttorte 2-3 Heat / Erhitzter /

/neco4Hoe TecTo Ansa PyKTOBOro TopTa

pasorp. 200-220

Cakes on baking trays Gebéack auf dem Blech Bbineyka Ha NpOTUBHAX
Crumbly yeasted dough cake / Hefestreusel / 2-3 170-190 30-40
[poxokeBasn xana

Eclairs / Eclairs / Qknepbi 2-3 200-225 30-40
Fruit cake / Obstkuchen / Cnagknin nupor ¢ 2-3 170-190 30-50
dOPYKT.

Crumbly sweet cake / Streuselkuchen / 2-3 170-190 20-35

CrnaZKkum nupor ¢ KpOLLKOW
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Backparameter bei Nutzung konventioneller
Beheizung sind in der Tabelle 1
zusammengefasst, und fur Thermozirkulation in
der Tabelle 2.

Beim Gebrauch von Thermozirkulation ist keine
Backofenvorwarmung erforderlich.

Beim Backen mit Thermozirkulation ist Aufbacken
von Teig in der Hohe Il von unten empfohlen;
beim gleichzeitigen Backen auf zwei Backblechen
—in der Hohe I und IV.

Baking parameters

Backparameter bei Nutzung der

RU

MpumepHble napameTpsl BbINEYKn c
NCMNONb30BaHMEM KOHBEHUMOHaNbLHOro HarpeBa
npuBeneHbl B Tabnuue 1, a ¢ UCNonb3oBaHEM
TepMouupKynsiuuu B Tabnuue 2.

Mpn  uMcnonb3oBaHUW  TEPMOUMPKYNAUMK,  He
TpebyeTcs npeaBapuTeNbHbIN pas3orpes AyxOBOro
Wwkadga.

ans BbiMeYkM  Tecta C  NpUMEHeHueMm
TEPMOUMPKYNSALUN, pekoMeHAyeTCcsl Bbinevka Ha

Il ypoBHE CHM3y [OyXOBKA, a B chnyyae
OOHOBPEMEHHOWN BbINEYKN - Ha [OBYX YPOBHSX -
pekomeHaytoTcsa yposHu Il n V.

MapameTpbl BbINeYKN €

for fan cooking HeilRluft. TepMoOUUpPKYNALMENn.
Table 2 Tabelle 2 Tabnuua 2
Temperature °C Baking time, min.
Kind of dough / Gebackart / Tun tecta Temperatur °C Backzeit, min.
TemnepaTtypa °C Bpemsi, MUH.
Cakes in cups and dishes / Formgeback/ Bbineyka B dpopmax
Meringue / Schaumgebéck / Bese 80 60-70
Sandn paste / Sandkuchen / lNeco4Has 6aba 150 65-70
Yeasted dough / Hefekuchen / poxkeBas 6aba 150 60-70
Tart / Torte / TopT 150 25-35
Cakes on baking trays Geback auf dem Blech Bbine4yka Ha NPOTUBHSX
Yeasted dough / Hefekuchen / [ipoxokeBoe TeCTO 150 40-45
Crumbly sweet cake / Streuselkuchen / Cnagkun nupor ¢ 150 20-30
KpOLLKOW
Fruit cake / Obstkuchen / Cnagkuin nupor ¢ dpykramu 150 40-55
Sponge cake / Biskuitkuchen / Bucksut 150 30-40
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Roasting and Stewing Meat

Please remember:
e Roast or stew meat joints bigger than 1 kg
in the oven. Smaller pieces are to be
cooked on the cooking zones.

e To prevent the meat from getting dry, place
a plate of water at the lowest level below
the wire shelf with the roasted food and
refill water while cooking.

e Use pans with heat-resistant handles.

Roasting and stewing parameters at conventional
heating are shown in Table 3, those with hot air
circulation - in Table 4.

Note! The given parameters refer to roasting on
the grid. If you use closed pans, select the
temperature 200°C.

Remember to turn over the joint as soon as the half
of the selected cooking time has passed.

Roasting bigger meat joints is more effective.

Baste the joint with gravy while roasting.

It is advisable to place a plate of water at the
lowest level below the wire shelf with the roasted
meat and refill water while cooking. (Don’t sprinkle
water over the joint of meat)

Baking and roasting parameters introduced in this
chapter can be amended according to own cooking
experience.
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Braten und Schmoren von Fleisch

Es wird folgendes empfohlen:

e Braten bzw. Schmoren von uber 1 kg
Fleischsticken im Backofen. Kleinere
Fleischsticke  sind auf  Kochzonen
vorzubereiten,

e beim Braten von Fleisch auf dem Rost wird
empfohlen, auf der niedrigsten Ebene
(unter dem Rost mit Gericht) ein Blech mit
etwas Wasser zu stellen. Wahrend der
Zubereitung wird Wasser nachgeftihlt,

e zum Braten  sollten GefalRe mit
temperaturbestandigen  Griffen  benutzt
werden.

Zubereitungsparameter fur Braten und Schmoren
von Speisen bei konventioneller Beheizung sind
in der Tabelle 3, und fur Thermozirkulation in der
Tabelle 4 dargestellt.

Bemerkung! Die  dargestellten  Parameter
betreffen das Braten auf dem Rost. Bei der
Verwendung von geschlossenen Gefal3en ist die
Temperatur auf 200°C einzustellen.

Nach Ablauf der Halbzeit, die fiir das Braten
vorbestimmt ist, sollte das Fleisch umgewendet
werden.

Es ist gunstiger
braten.

gréRere Fleischportionen zu

Wahrend des Bratens begiefl3en Sie das Fleisch
mit der Bratensol3e.

Es ist empfohlen ein Blech mit etwas Wasser auf
die niedrigste Ebene (unter dem Gitter mit Gericht)
einzuschieben. Wéahrend des Bratens soll das
ausgedampfte Wasser erganzt werden (nicht das
Fleisch begielRen!).

Die in diesem Kapitel dargestellten Parameter
hinsichtlich des Backens und des Bratens kdnnen
Sie aufgrund eigener Erfahrungen verbessern.

RU

XapeHue u TyweHune msca

PekomeHnpgyeTtca cnegyouee:

e XapeHue wn TylweHue B AyxOoBke Ontoa
Maccon npesblwawwen 1 kr. MeHblne
nopumMm cnegyet roToBUTb Ha BapO4YHOM
NMOBEPXHOCTH,

e B Cryyae XapeHusi Msica Ha pelueTke,
peKOMeHOyeTCs YCTaHOBKA Ha CaMoOM
HWXHEM ypoBHe (nog peweTkon ¢ 6roaom)
NPOTUBHS, coaepxallero HebonbLloe
KONMUYeCTBO BOAbI, KOTOPYIO MOMOJSTHAKT BO
BPEMS XapeHbs,

e [NA  XKapeHus, cnegyetr  NPUMEHSTb
eMKOCTU  (KacTpltoniv) € KapoCTOMKUMU
py4Kamum.

MNpuMepHble nNapamMeTpbl YCINOBUWA >KapeHbs WU

TyLleHUs onton c 1cnorb3oBaHMeM
KOHBEHLMOHANbLHOro HarpeBa npuBedeHbl B
Tabnuue 3, a c MCMOJIb30BaHNEM

TepMoLUMpKynsauum B Tabnuue 4.

MpumeyaHue! MpuBeaeHHble napamMeTpbl
KacaloTcsl kapeHuss Ha pelleTke. B cnydae
NMPUMEHEHMs1  3aKpbITbIX eMKocTel  (KacTptonib),

Temnepatypy cnegyeTr YCTaHOBUTb Ha YypoBHe
200°C.

Mo NCTEeYEHUM NOSNOBUHbI
npedHasHayeHHoOro Ans  3axkapusaHus,
criefyeT nepeBopaynBaTb Ha Apyroi GOk.

BpeEMEHMN,
MACO

Bonee BbIrogHbIM  sIBNsieTCA  3akapvBaHue
OonbLnX Nopumn Mdaca.
Bo Bpemsi XapeHus nonueaTb MSICO

BbITONMNBLLUNMCA COYCOM.

PekomeHgyeTcsi ycTaHoOBKa Ha CaMOM  HWU3KOM
ypoBHe (oA pelueTkon C Onogom) MpOTMBHS,
cogepxaliero HebonbLloe KONMMYeCcTBO BOAbI,
KOTOPYK MOMOSHSAT BO BpeMs xapeHbs (MSACo
BOOOW He nonmeathb).

MapameTpbl, NpuBeAEHHbIE B 3TOW  rnaee,
KacatoLmecs BbINEYKM U XXapeHus, pekoMeHayeTcs
KOPPEeKTUpOBaTb, OCHOBbLIBAsiCb Ha COGCTBEHHOM
onbITe.
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Roasting parameters for
conventional heating

Bratparameter bei Nutzung
Konventioneller Beheizung

MapameTpbl XapeHus ¢
KOHBEHLUUOHHbLIM HarpeBoM.

Table 3 Tabelle 3 Tab6nuua 3
Kind of meat Advice Level Temperature °C | Roasting time min
Fleischgattung Empfehlungen Hohe Temperatur °C Bratzeit min.
Bua msica PekomeHgaumnm Pa6. yposeHb | Temnepatypa °C | Bpemsi, MuH.

Stewed Beef / Rindfleisch 2-3 225-250 120-150
geschmort / TyweHnas
roBsgguHa
Underdone Roastbeef / pre-heated oven 3-4 225-250 5-6
Roastbeef blutig / Poctond erhitzter Backofen
KpOBaBbIN pasorpeTtas AyxoBKa
Juicy roastbeef / Roastbeef pre-heated oven 3-4 225-250 6-8
saftig / Poctbud couHbin erhitzter Backofen

pasorpeTtas AyxoBKa
Well-done Roastbeef / pre-heated oven 3-4 225-250 10-11
Roastbeef angebraten / erhitzter Backofen
Poctbng nogpymsiHeHbIN pasorpeTtas oyxoBkKa
Pork / Schweinefleisch / 2-3 150-170 30-120
CBuHMHA
Veal / Kalbfleisch / TenatuHa 2-3 150-170 45-120
Lamb / Lammfleisch / 2-3 150-170 90-120
BapaHuHa
Game / Wildfleisch / Onyb pre-heated oven 2-3 170-190 60-110

erhitzter Backofen

pasorpeTas AyxoBKa
Fowl / Gefligel, Hahnchen / 2-3 160-180 45-60
lNTnya, ubinnaTa
Canard / Enten / YTku pre-heated oven 2-3 200-220 60-90

erhitzter Backofen

pasorpeTtas AyxoBKa
Goose / Génse / ['ycu 2-3 160-180 150-360
Stewed fowl / Gefligel 2-3 210-225 45-60
geschmort / TyweHas ntmuya
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Roasting parameters for

Bratparameter bei Nutzung

MapameTpbl XXapeHus ¢

fan cooking der HeilRluft TepMOUUPKYNSILUEN.
Table 4 Tabelle 4 Tabnuua 4
Kind of meat Portion Temperature °C | Roasting time min.
Fleischgattung Mopuws Temperatur °C Bratzeit min.
Bug msca Temnepatypa °C | Bpewmsi, MuH.
Fowl / Hahnchen / LbinnsTa 1 180 50-60
Game / Wildfleisch / Anyb 1-1,5 160 120-140
Veal / Kalbfleisch / TenatuHa 1 160 100-140
Pork / Schweinefleisch / CBuHMHa 1 175 110-120
Beef / Rindfleisch / NloBaguHa 1 160 120-150
Goose, canard / Gans, Ente / 'ycb, yTka 1 175 corr. mass
gem. Masse
COOT. Macce

Grill parameters

Grillparameter

MapameTpbl XXapeHusa Ha

Table 5 Tabelle 5 rpune. Tabnuua 5
Grill time, min
. Grillzeit, min
Kind of meat Level
Fleischgattung Hohe - BPeMﬂ’ MWH -
Bug Msica Pa. yposeHb 1st side / 1.Seite / 2nd s_lde /
1.ctopoHa 2.Seite /
2.CTOpPOHa

Pork chop / Schweinskotelett / CBnHasi kotneta 4-5 8-10 6-8
Pork minced schnitzel / Schweinschnitzel / 3-4 8-10 6-8
CBMHOW WIHNLENb
Cooked beef / Gekochtes Rindfleisch 3-4 10-12 6-8
OTBapHoE roBsXbe MSACO
Sausages / Wirstchen 4-5 8-10 6-8
Konbacku
Barbeque / Schaschlik 4-5 7-8 5-6
LHawwnbikn
Beef steak / Rindsteak 4-5 6-7 5-6
"oBsXKbE Xapkoe
Veal chop / Kalbskotelett 4-5 8-10 6-8
KoTtneTta u3 TensatuHbl
Veal steak / Kalbssteak 4-5 6-7 5-6
AHTPUKOT U3 TENSATUHbI
Lamb chop / Lammkotelett 4-5 8-10 6-8
KoTtneta 13 6apaHuHbl
Chicken — half / Hahnchen, Halfte 34 25-30 25-30
LibinnsiTa - nonoBunHa
Fish / Fisch / Puiba 4-5 6-7 4-5
Filet / Filet / ®une 4-5 4-7 6
Trout / Forellen / ®openb 4-5 4-7 6
Toasts / Toasts / TocTbl 4-5 2-3 2-3
Sandwitch / Toasts, belegte / TocTbl € 3-4 6-8
Ha4YNHKOWN
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CLEANING AND SERVICING

Oven

The inner walls of the oven are covered with easy-
to-clean high quality enamel. The very smooth
surface prevents greasy food rests from sticking to
the oven walls, thus, making cleaning fast and
easy. The acid-proof enamel surface provides a
long-term effective performance of the oven.

Please clean the oven after every use.

' IMPORTANT!!! Safety precaution: before

cleaning the oven, disconnect the plug
® | from the power socket or the power cable
from the oven.

Clean the oven cavity and baking trays only with
tepid water and a little bit of washing-up liquid.
After having cleaned the oven, dry it with a dry
cloth or just open the oven door.

Do not use acid or alkaline substances (lemon
juice, vinegar, salt, tomatoes etc.) to clean the
AAB coated oven surfaces and baking trays. Do
not use chlorine based products, acids or abrasive
products to clean the enamel surfaces of the oven.

Self-cleaning catalytic panels

The Kaiser smooth-walled ovens are provided with
inner self-cleaning catalytic panels 1.

The fine-pored enamel coating of the panels is
highly ecological. At the oven temperature above
200° C, the enamel coating catalyzes grease and
oil stains on its surface and gradually vaporizes
them.

If the oven is still not clean enough after cooking
very greasy food, operate the empty oven for 60
minutes (max.) at maximum temperature until it
gets clean again.

Never wash or clean self-cleaning panels with
abrasive, acid, or alkaline products.
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PFLEGE UND WARTUNG

Backofen

Die inneren Wande des Backofens sind mit
hochwertiger pflegeleichter Emaille bedeckt. Die
sehr glatte Oberflache wirkt dem Erscheinen der
restlichen Verschmutzungen auf den Wéanden des
Backofens sehr schnell entgegen und lasst sich
einfach reinigen. Die antisaurehaltige Eigenschaft
dieser Emaille erlaubt eine langfristige qualitativ
hohe Nutzung lhres Backofens.

Der Backofen ist nach jedem Gebrauch zu
reinigen.

' WICHTIG ! Als Sicherheitsvorkehrung
muss vor jeder Reinigung des Backofens

® | immer das Stromnetz abgeschaltet
werden.

Den Backofenraum und Backblechen nur mit

lauwarmem Wasser mit ein wenig

Geschirrspulmittel waschen. Nach dem Waschen
ist der Backofenraum mit einem trockenen Lappen
nachzuwischen oder bei getffneter Tur trocknen zu
lassen.

Zum Reinigen von Backofen und Backblech mit
Antiannbrennbeschichtung AAB dirfen auf keinen
Fall sauren oder alkalischen Substanzen
verwendet werden (Zitronensaft, Essig, Salz,
usw.). Chlorhaltige Produkte (Bleichmittel usw.)
sind ebenfalls unbedingt zu vermeiden, dies gilt
vor allem fur die Reinigung der emaillierten
Wande.

Selbstreinigende katalytische Platten

Unsere Backodfen mit glatten Wéanden bieten die
Mdglichkeit, in der Muffel selbstreinigende Platten
1 zu montieren, mit denen die Wéande verkleidet
werden. Diese Spezialplatten, die vor den
seitichen Rahmen an den Wanden eingehangt
werden, sind mit einem mikropordsen katalytischen
Speziallack bedeckt, der oxidiert, die OI- und
Fettspritzer nach und nach verdampfen lasst, und
so bei den Backvorgangen tber 200°C eliminiert.
Sollte der Ofen nach dem Backen sehr fetthaltiger
Speisen nicht sauber sein, l&asst man ihn maximal
60 Minuten lang leer bei Ho6chsttemperatur
eingeschaltet. Die selbstreinigenden Platten
durfen weder gewaschen, noch mit scheuernden
oder saurehaltigen bzw. alkalischen Produkten
gereinigt werden.
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OBCJTYXUBAHUE U YXO[

OdyxoBomn wkad

BHyTpeHHMe CTEHKM
BbICOKOKa4eCTBEHHOWN
amMarnblto. OuyeHb rnagkas NOBEPXHOCTb
NPOTUBOAENCTBYET  MOSIBMEHUIO Ha  CTeHKax
OYXOBKM OCTaTOYHbIX 3arpsi3HEHUMA U OYEHb
ObICTPO M NpPOCTO ouMwaeTcsa. AHTUKMCNOTHOE
CBOWCTBO 3TOM 3manu Nno3BoONnsieT OOSITOCPOYHO U
Ka4yeCTBEHHO MCMNoNb30BaTh Bally gyxoBky.

OYXOBKM MOKPbIThI
rierkooyumLlatoLlenca

Yncture AOYXOBKY Mocne Kaxgoro ncrnosfib3oBaHu4.

' BaxHo! B KayecTBe Mepbl

NPeaoCTOPOXHOCTM  Heobxoaumo nepef
® | KaxOon YMCTKOM AYXOBKM OTKMOYaTb ee
OT CeTHu.

[yxoBon wWKad M MPOTBUHM MOWTE, WUCNONbL3Ys
TONbKO Tennykw BoAy C HeEGOMbLUIMM KONUYECTBOM
XMOKOCTM Ans MblTbs nocydbl. [locrne MbiTbA
BbITPUTE [OYyXOBOW LIKad Hacyxo WM OcCTaBbTe
ABepLy OTKPbITOW ANS NPOCbIXaHWSA Kamepbl.

He npumeHanTe AnNS 4YUCTKM [OYXOBKU MU
NPOTBUHSA C aHTUNpurapHoiM nokpbitnem AAB
KUCMOTO- WNKN  LWenovecojepxalumx BeLecTB
(ykcyc, cok nMMmoHa, cornb 1 T.4.). Hu B Koem
cny4yae He npuMeHanTe Takxe
xnopocogepxawue cpeactea (otbenvsatoLime u
T.4.). OCOBEeHHO 3TO HYXHO MMeTb B BuAy Mpu
YUCTKE 3ManNUPOBaHHbIX MOBEPXHOCTEN [yXOBOK.

Camoouuwarowmecs
NIacTUHLI.

Ha cTeHkax OyxOBKM yCTaHOBMEHbl NnactuHbl 1 co
cneumnanbHOM  9KOMOMMYECKOM  MUKPOMOPUCTON
CaMOOYMLLIALWENCA  KaTanUTUYEeCcKON  3Marblo.
OTa amanb npu TemnepaType TUMOBOW paboThl
ayxoBkuM cBbiwe 200° C katanusmpyeT Bce
HaxoOsAWMecss Ha HeW XupHble BewecTBa W,
nucnapss, yctpaHsieT ux. EQuHcTBeHHble cpeacTsa,
HeoOxoaumble Onst  yOOpKM  AyXOBKM  Mocne
KaTanuTU4eckom OYUCTKM - 3TO... LWETKA U COBOK.
Ecnn xe nocne NpurotoBneHMs OYEHb >KUPHbIX
Onoa Ha CTeHKax [OyXOBKM BCE >Xe OCTalTcs
3aMeTHbIMW credbl Macna W Xupa, OCTaBbTe
NyCTYt0 OYXOBKY BKMHOYEHHOM Npu MakcMmasnbHON
TemnepaType A0 Tex nop, Noka OHa NOJSIHOCTbIO He
ounctutca Camoolimyarolmecs KatanuTuyeckme
NNacTUHbl Hemnb3s HU MbITb, HWM TeM Oonee
YNCTUTb abpasnBHbIMM MatepuanaMmm u KUCroTo -
U WenoyecoaepXawmmm cpeacteamu.

KaTarmTuieckume
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Baking trays with AAB coating

The Kaiser XL 500 ovens are provided with the
AAB coated baking trays manufactured on the
basis of state-of-art technologies. In comparison to
usual coatings, the ABB coating is much more
advantageous: it is durable, resistant to scratches,
grease and oil stains do not stick to it. The
remarkable anti-stick feature of the coating is
based on “Lotus blossom” effect: oil and grease
drip off without sticking and can be easily removed
even by water without any detergents.

If you cook food on the ABB coated baking trays,
please only use special wooden or plastic utensils.

Telescopes*

The system of Telescopes 2 provided in the oven
enables you to pull out all baking trays together or
separately even while cooking a dish. This Kaiser
innovation differs from all similar constructions to
advantage: telescopic guides provide convenient
and practical access to every level, enable you to
check up and take out the food from any tray, thus,
saving the heat in the oven and preserving the food
on the other trays hot. A special anti-tilt system
guarantees safety against overturning even if the
telescopic guides are fully withdrawn. The
maximum load amounts to 15 kg. You can easily
dismantle the telescopes in order to clean them
thoroughly. The construction is made of stainless
steel, so corrosion protection is ensured.

Removing the oven door

You can easily remove the oven door in order to
clean it more thoroughly and get a better access to
the oven cavity.

To do so, proceed as follows:

e Open the door against the stop.

e Fix the two levers 3 in the upper position.

e Close the door against the first stop
(caused by the raised levers).

e Carefully pull the door upwards and
outwards to remove it from the mountings
4.

To mount the door:

e Fit the hinges into their mountings and fix

the two levers in the lower position.

* - if available
* - - can be ordered in trade
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Das Backblech mit der

Antianbrennbeschichtung AAB

Die neusten Backbleche des Herdes XL 500 mit
der Antianbrennbeschichtung AAB entsprechen
den modernsten Technologien. Der neue
Antihaftbelag ist viel vorteilhafter als Ubliche
Beschichtungen. Das neue Backblech st
strapazierfahig, kratzfest und langlebig. Seine
hervorragenden Antihaft-Eigenschaften hat es dem
Lotusbluteneffekt zu verdanken - alles perlt
spurlos ab und nichts kann anhaften. Fett, Reste
vom Kuchen und etc. verbinden sich nicht mit der
Oberflache und lassen sich durch klares Wasser
ohne Zusatz von Reinigungsmitteln muihelos
entfernen.

Beim Nutzen des AAB Bleches benutzen Sie die
Gerate aus Holz oder Kunststoff.

Teleskop*
Das System Teleskop 2, mit dem Ihr Herd
ausgestattet ist, ermdglicht lhnen, alle Bleche

sowohl zusammen als auch getrennt voneinander
herauszuschieben, sogar wahrend der Zubereitung
eines Gerichtes. Die von Kaiser ausgefertigte
Konstruktion unterscheidet sich von ahnlichen durch
den bequemen und praktischen Zugriff zu jedem
Blech und erlaubt Ihnen, die Backwaren von jedem
Backblech herauszunehmen und zu kontrollieren,
ohne den Ofen und die Gerichte auf den anderen
Blechen abzukihlen. Die Schienen jedes Bleches
halten einer Belastung von bis zu 15 kg stand im
vollstdandig herausgeschobenen Zustand. Beim
Séaubern des Backofens lasst sich das System der
Schienen leicht entfernen. Die Konstruktion ist in
rostfreiem Stahl ausgefuhrt, was die Moglichkeit von
Korrosionsbildung ausschlief3t.

Ausbauen der Ofentlr

Um einen besseren Zugang zum Backofenraum zu
schaffen sowie die Reinigung zu ermdglichen,
kann die Backofentiir mihelos ausgebaut werden.
Dazu folgendermalien vorgehen:

e die Tur ganz 6ffnen;

o die zwei auf Abb. dargestellten Hebel 3
anheben;

e die Tur wieder bis zur ersten, von den zwei
zuvor angehobenen Hebeln bestimmten
Einrastung schlief3en;

e die Tdr nach oben und nach auf3en
anheben und herausnehmen 4.

Um die Tur wieder einzubauen:

e die Scharniere wieder einsetzen und dann

die zwei Hebel in Schliel3stellung bringen.

* - falls vorhanden
* - kann zusatzlich im Handel bestellt werden

RU

MpoTBUHL € aHTUNpPUrapHbIM NOKPLITUEM
AAB

Hosble npoteHU nnT XL 500 ¢ aHTUNpUrapHbimM
MOKpbITUEM AAB wu3rotoBneH Ha OCHoOBe
HOBEMLWUMX TEeXHOMormn. JOTO TMOKPbITUE WMEET
ropa3go Oonblue MpeuMMyllectB, 4Yem OOblYHble
NOKPbITUS. HOBLIM NPOTUBEHb NPOYEH U YCTONYMB K
LuapanuHam, OONroBEeYeEH, 3amevarernbHoe
KayeCTBO aHTUMPUrapHOro NoKpbITUA AOCTUraeTcs
Onarogaps addekTy uBeToB JloToca: Xup, octatku
BbINEYKN U T. 4. HE NPUCTAIOT K NMOBEPXHOCTU N UX
MOXHO 6e3 Tpyga yaanuTb YUCTOM BOLOW Laxe
0e3 uncTawmx cpencTs.

Ecnm Bbl rotoBute nuwlyy Ha nNpOTBUHE C
aHTUNpurapHeiM nokpbitvem AAB, pekomeHayeTcs
NCNonb3oBaTb [OEpeBsiHHbIE WM  cheuuvarnbHble
nyacTmMaccoBble NpUdopkbI.

Teneckon*

Cuctema Teneckon 2, KOTOpbIM OCHallleHa Balia
AyXOBKa, no3sonsietT Bam BbigBuratb BCe NpOTUBHU
Kak COBMECTHO, TaK W MO OTAENbHOCTU Aaxe BO
BpeMs npuroToBneHus 6nog. [JaHHas KOHCTPYKLMS
OTNMYaeTcsl  OT  aHamnormyHblX  YAOOHbIM  U”
NPaKkTUYHbIM  OOCTYNOM K JtoOOMYy MNPOTUBHIO U
no3BoNisieT JoCTaBaTb M KOHTPONMPOBATb BbINEYKY
Ha NOOM M3 HUX, HE Oxnaxaasi BCO OYXOBKY U
Haxoasimecss Ha Opyrux MpoTMBHSX ©noga.
Hanpaenswouwe Kaxgoro MpOTUBHS — HadEéXHO
yOEPXKMBAKOT  Harpy>XeHHbIn Becom [[O 15 k.
NPOTUBEHb B MOJSIHOCTbIO BbIABUHYTOM COCTOSIHUM.
Mpy ouMcTke OYXOBKM CUCTEMA HanpaBnsAoLLMX
nerko cHumaetcs. KOHCTpyKuusi BbIMOSIHEHA U3
Hep’kaBetoLLeln cTtanm, yTO WCKMo4YaeT
BO3MOXXHOCTb MOSIBITEHUS KOPPO3UMU.

[deMoHTax ABepuUbl AYXOBKU

Ona nonyyeHuss nydwero AocTyna K OyXOBOMY
Wwkady, a Takke ONA ero O4MCTKWU, ABepLa MOXeT
OblTb O4YeHb Nerko AemMoHTupoBaHa. LOnsa aToro
HeobxoaMmo:
e MOJTHOCTb OTKPbITb ABEpLY;
e NPUMNOAHATL [Ba YKa3aHHbIX Ha PUCYHKe
pblyaxka 3
e TMPUKPbITb ABepuy Q[0 MNepBOro KacaHus
NOAHSITbIX PbIYaXKOB;
e NpUNOAHSB ABepLy, NOTSAHYTb €e BBEPX Ha
cebs 4.

YT06blI BHOBb YCTAHOBUTL ABEPLIY:
e BCTaBWUTb LLUAPHUPbLI Ha MNpPexHee MEeCTo W
3aLLENKHYTb PbIYaXKN.

* - ecnun nmeeTcs
* - MOXeTb OblTb JOMOMNHUTENBHO 3aka3aHa B MarasmHe
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Removing inner glass

To remove the inner pane, screw out the screw 1
and open the plastic latches 2 located in the upper
corners of the door. Now pull the glass carefully to
set it free from the second blocking device. Take
the glass out. Insert the clean glass back carefully
and lock it by means of the blocking device.

Replacing the oven light

The oven light 3 should have the following
parameters:

a) temperature resistance — up to 300°C

b) power supply: see V/Hz indicated on data plate.
C) power input: 25W.

d) E 14 connection.

' Attention!  First of all disconnect the
°® appliance from the power supply.

e to prevent damage, put a cloth into the oven
screw out the glass cover of the light

e screw out the old bulb and replace it with
the new one

e adjust the glass cover and remove the cloth

e connect the appliance to the mains
electricity supply

Fan filter

In case your oven is equipped with the net filter
which protects the fan from the drops of fat, take
out the filter every time you use the oven
intensively and wash it in hot water with washing-up
liquids.

To withdraw the filter, pull the handle 4 upwards.
To mount the filter, insert its ledges into a label on
the wall and carefully pull it downwards. The filter is
fixed at the protective casing of the fan.
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Herausziehen der inneren Scheibe

Drehen Sie dazu die Schrauben 1 heraus und
entfernen Sie die Kunststoffverschliisse 2, die sich in
den oberen Ecken der Backofentlr befinden.
Danach schieben Sie die Scheibe aus dem zweiten
Verriegelungselement heraus und ziehen Sie sie
heraus. Nach dem Reinigen schieben Sie die
Scheibe zuriick und verriegeln Sie sie, indem Sie
die Verriegelungselemente erneut festschrauben.

Auswechslung der Ofenbeleuchtung

Die Ofenbeleuchtung 3 muss folgende Merkmale
aufweisen:

a) hochtemperaturbestandig (bis zu 300° C)

b) Stromversorgung: siehe Anschlusswerte V/Hz auf
dem Typenschild.

c) Leistung 25 W

d) Sockel E 14.

' Achtung! Das Gerat zuallererst vom
= Stromnetz trennen.

e Zur Vermeidung von Schadensféllen, ist im
Ofen ein Geschirrtuch auszubreiten

e Lampenabdeckung aus Glas abschrauben

e Alte Lampe abschrauben und mit einer
neuen auswechseln

e Lampenabdeckung wieder anmontieren und
Geschirrtuch entfernen

e Das Gerat erneut
anschliel3en

an das Stromnetz

Filter des Ventilators

Wenn lhr Backofen mit einem Filter ausgestattet ist,
der einem Zweck dient, die Menge von zum
Ventilatorpropeller gelangenden Fettpartikeln zu
begrenzen, wird es empfohlen, nach jedem
intensiven Backen den Filter herauszunehmen und
ihn in heilBem Wasser mit Spulmittel zu waschen.
Um den Filter herauszunehmen, packen Sie seinen
sichtbaren Griff und ziehen Sie ihn nach oben 4.

Um den Filter wieder einzubauen, sind seine
Anzapfungen in die Ausschnitte der Luftfihrung
hineinzuschieben.

RU
CHsAITMe BHYTpPeHHero cTekna

C aTOM UuUenblo crnegyet BbIBUHTUTb BUHT 1 u”

OTKPbITb nnacTMaccoBble 3aLlernkm 2,
pacronoXeHHble B BEPXHUX yrnax ABepubl. 3aTem
CTeKno crnegyet BbABMHYTb CO  BTOPOrO
GnokMpytoLLero anemeHTa W BblHYTb. [locne
OYMCTKM  CTeKkrno  criegyetr  BCTaBuUTb U
3abnokMpoBaTtb,  MNPUKpy4YMBas  GrIOKMPYIOLLMIA
3MEeMEHT.

3amMeHa namnbl ocBeLeHUs1 AYXOBKU

OcselleHne  gyxoBkn 3 UMeTb
cnegyoLwime napameTpbi:

a) TepmocTonkocTb (go 300° C)

b) OnekTponuTaHume: napameTpbl MOOKITHYEHUSN
V/Hz ykasaHbl B 3aBOACKOM Tabnuuke.

c¢) NoTpebnsemas MoLHOCTb 25 W.

d) Uokonb E 14.

[OMKHO

' BHumaHune! [lpexge Bcero OTKMOYUTL
® AYXOBKY OT CeTW.

e Bo wmnsbexaHve noBpexaeHWU pasnoxute
B AYXOBKE KyXOHHOE MOonoTeHue

e BblkpyTnTE CTEKNAHHLIN NAadgoH

e BbikpyTuTEe CTapylo namnoyky u BKpyTUTe
HOBYIO

e Bkpymute Ha mecto nnadoH un ybepute
nonoTteHue

e [logknoumTe OyXOBKY K 9MIeKTpoceTn

PunbTp BeHTUNATOPA

Ecnm Bawa nnuta o6opygoBaHa ceTyaTbiM
UnNbTPOM, OrpaHUYMBalOLLMM NonageHne Kanenb
Xnpa Ha BEHTUNATOP, BblHUMaNTe unbTp nocne
Kak@oro MHTEHCUBHOIO MCMOSb30BaHMA OYXOBOrO
LKada 1 MoKWTe ero ropa4yen Bogon C MOKLLUMMMU
cpeacTBamum.

Ana n3batna punbTpa HYXKHO B3ATLCA 3a pyyky 4
N NOTSHYTb BBEPX.

[nsa yctaHoBKM bunbTpa Ha MecTO yCTaHoBUTE
€ro BbICTYMbl B Bblpe€3bl HA CTEHKE N BCTaBbTE €ro
OBWXEHNEM CBEpPXY-BHU3.
dunbTp  Kpenutca  Ha
BEHTUNATOpPA.

3alllUTHOM KOXyXxe
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Cyclic inspection

Besides the current maintenance, the user should
ensure:

alternate check and maintenance of oven
elements and assemblies,

cyclic inspection by the customer service
once in two years after the warranty has
expired.

Repair of faults.

Note! Care and servicing as well as all kind of
reparations are to be carried out by authorized
personnel only.

IMPORTANT!!!

The user is responsible for good working
order and correct operation of the
appliance. If the customer service is called
because of an operating mistake, the
servicing costs are carried by the user
even if the warranty is still valid.

Damages caused by non-observance of
the given instruction are not approved.

What to do, if?
In case of a damage:

Switch off all oven operating functions
(cooking zones, oven, light etc.)

disconnect the appliance from the power
supply

contact the Customer Centre or another
authorized organisation to order the
servicing.

Some simple faults can be repaired by the user in
correspondence with the recommendations in the
present operating instructions.

Some troubles and faults can occur occasionally
during the usage of the appliance. The user can
repair some of the faults on his or her own by
following the recommendations introduced in the
Table below. Before contacting the customer
service, check the following points consecutively:
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Periodische Besichtigung

AuBer den laufenden Wartungsarbeiten ist der
Benutzer zu folgenden Tatigkeiten verpflichtet:

e Periodische Uberpriifung und Wartung von
Herdelementen und Baugruppen,

e Nach Ablauf der Garantieperiode jede zwei
Jahre den Herd vom Kundendienst
durchsehen lassen.

e Beseitigung von entdeckten Stérungen.

Anmerkung! Alle oben angefiihrten Einstell- und
Nachstelltatigkeiten, sowie Reparaturen missen
durch eine Kundendienststelle oder einen
autorisierten Installateur durchgefuhrt werden.

' WICHTIG!!! Der Benutzer ist fir den
einwandfreien Zustand des Gerats und die
® fachgerechte Benutzung verantwortlich.
Wenn der Kundendienst wegen eines
Bedienfehlers gerufen wird, ist der Besuch
auch wahrend der Garantiezeit
kostenpflichtig.
Schaden, die durch Nichtbeachtung dieser

Bedienungsanleitung verursacht wurden,
werden nicht anerkannt.

Was ist, wenn ?
Bei jeder Storung:

e Betriebsfunktionen des Herdes (Kochplatte,
Backofen, Beleuchtung und s. w.)
abschalten,

e Stromversorgung abschalten,

e Die Notwendigkeit der Reparatur melden
(Service-Center bzw. eine andere
Organisation, die entsprechende Rechte
hat).

Einige einfache Fehler kann der Benutzer
selbststandig, entsprechend den Empfehlungen der
vorliegenden Bedienungsanleitung, beseitigen.

Bei der Benutzung des Gerates kénnen manchmal
Probleme und Fehler auftreten. Einige geringere
Fehler kann der Benutzer eigenstandig beheben,
indem er die Hinweise befolgt, die in der
nachstehenden Tabelle angeflihrt sind. Bevor Sie
sich an den Kundendienst wenden, sind folgende
Punkte der Tabelle nacheinander zu Uberprufen:

RU
Mepuoanyecknn ocmoTp

Kpome onepaumit cBsI3aHHbIX C TEKYLLMM YXOAOM
3a NNUTON, creayer:

e NPOM3BOAUTL MNEPUOAUNYECKME MNPOBEPKU
NCMpaBHOCTM OpraHoB ynpasneHua u
paboynx y3noB NnAuThl,

e [OCIre WCTEYEHUA CpOKa rapaHTuu, Mo
KpanHen mepe oOAWH pa3 B [ABa ropa,
cnefyet nNopyyuTb CEPBUCHOMY LIEHTPY

npoBedeHne  TEXHUYEecKoro  ocMoTpa
nAnTbl,

e YCTpaHATb obHapy>XeHHble
HEeMCrnpaBHOCTM.

MpumeyaHue! Bce peMOHTbI U onepauuu no

perynumpoBke, OOJTXKHbI NpPou3BOAUTLCS
CEepPBUCHbLIM LeHTPOM unu MOHTEpPOM,
o6nagarowum COOTBeTCTBYHOLEN
KBanudukaumen.

' BaxHo! [lonb3oBaTenb oOTBe4YaeT 3a
OesynpeyHoe cocTOosHME npubopa MU
@® | npaBunbHoe obcnyxuBaHue. Ecnu no
npu4MHe HenpaBUibHOro O6CHY>XMBaHNUS
Bbl3biBaeTCA cnyxba CepBucHoro
LleHTpa, BbI30B MNnaTHbIA, gaxe npu ewé
OEeNCTBYIOLLEN rapaHTUn.
Nonomkn, KoTopble
HecobnaeHnem
MHCTpyKUUK, HE NpU3HatoTCS.

BbI3BaHbl
HacTosILLEN

Yto penatb, ecnn ?
B cny4yae nto6or HemcnpaBHOCTU, CrieayerT:

e OTKNMOYMTb  BCE  3NEeMEeHTbl  MAuThbI
(HarpeBaTenbHYy0 NMOBEPXHOCTb, OYXOBKY,
OCBeLLeHne 1 np.),

e OTK/IOYMTb ANEKTPONUTaHME,

e 3a8BMTb O HeobxoouMOCTM pemoHTa (B

CepBUCHbIN LleHTp nnm apyryto
opraHusauumtio, obnapgatoLlyto
COOTBETCTBYLLMMM NpaBamMm).
HekoTopble nNpoCTble HEeUCNPaBHOCTU  MOXET
CaMOCTOATENIbHO  YCTPaHATb  Morb3oBaTeslb,
cornacHo pekomeHOaumsam HacTosLlero
pYyKOBOACTBA.

B nepuop akcnnyatauum 9neKkTpuyeckon nuThbl
NnosBMASATCA WHOrga npobnembl M Henonagku,

HEeKoTopble M3  KOTOPbIX  MOTpebutenb B
COCTOSIHUM  yaanuTb  CaMOCTOSATENbHO  Mpwu
yCroBMM COOMOAEHNA npaBuil NPUBEOEHHbIX B
Tabnuue Hwke. [o BbI30Ba paboTHMKa
CEPBUCHOIO obcnyxuBaHus, BHMMAaTENbHO
npoytuTe " BbINOMHUTE cnegywowme
pekoMeHgaunm:
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Fault

Cause

Remedial action

Cooker doesn’t
switch on

Disturbance in power
supply

Interruption of the
stream supply

Check the
protection device of
your home
conduction. Replace
if defective.

Set the current time
on the display again
and switch on the
oven

Zeros flash on
the display

Interruption of the
stream supply

Set the current time
on the display again

The oven light
doesn’t go on

Disturbance in power
supply

Fault in the lamp

Check the
protection device of
your home
conduction. Replace
if defective.

Check if the lamp of
the oven light is
faultless. If not —
replace.

The control
lights don’t go
on

Disturbance in power
supply

Fault in the lamp

Check the
protection device of
your home
conduction. Replace
if defective.

Contact the
customer service

Clock is fast or

Too low tension in

Check the tension

runs behind the house net of the conduction. If
necessary —
stabilize.
IMPORTANT!!

If the faults still cannot be repaired, contact the
customer service.
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Storung Mdogliche Hinweise Mpo6nemsbl Bo3moxHble PeweHus
Ursache NPUYUHbDI
Der Herd Soérung der Prufen der MnuTta He HapyweHue MpoBepuTb
funktioniert Elektroversorgung Schutzvorrichtun paboTaeTr 3NeKTPOoCHabXeHns npeaoxpaHu-
nicht g der hauslichen Tenu gomatuHen
Leitung. Wenn MPOBOAKN.
fehlerhaft - HeucnpaBHble -
ersetzen 3aMeHUTb
HOBbIMY
3aHoBo
Unterbrechung der Erneut die MepepbiB B nogave YCTaHOBUTb
Stromzufuhr aktuelle Zeit auf ToKa Tekyllee BpeMs
dem Display Ha gucnnee n
einstellen und BKMOUNTb
den Herd in OYXOBKY
Betrieb nehmen
Auf dem Unterbrechung der Erneut die Ha gucnnee MepepbiB B nogave 3aHoBo
Display blinken | Stromzufuhr aktuelle Zeit auf MUraroT Hynum TOKa YCTaHOBUTb
Nullen dem Display TekyLlee Bpems
einstellen
Die Sorung der Prufen der He perictByeT | HapyweHune MpoBepuTb
Ofenbeleuchtun | Elektroversorgung Schutzvorrichtun ocBellieHue 3NeKTpocCHabxeHns npefoxpaHu-
g funktioniert g der hauslichen AYXOBKMU Tenv gomaluHen
nicht Leitung. Wenn NPOBOAKN.
fehlerhaft - HeucnpaBHble -
ersetzen 3aMeHUTb
HOBbIMY
Oedbext namnbl MpoBepuTb
Defekt der Lampe Prifen, ob die MCMNPaBHOCTb
Lampe der namnbl
Ofenbeleuchtun OCBeLLEHMS
g intakt ist. OYXOBKM.
Wenn fehlerhaft HevcnpasHyto
— ersetzen 3aMeHUTb
Die Stdrung der Prufen der He ropsar HapyweHuve MpoBepuTb
Kontrolllamp- Elektroversorgung Schutzvorrichtun KOHTPOJNbHbIE | 3MeKTPOoCHabXeHUs npefoxpaHu-
chen leuchten g der hauslichen namnsbl Tenu gomMallHen
nicht Leitung. Wenn NPOBOAKN.
fehlerhaft - HeucnpagHble -
ersetzen 3aMeHUTb
HOBbIMU
Defekt der Lampe An den Hedekt namnebl ObpatuTbcs B
Kundendienst CepBucHyto
wenden cnyxoy
Die Uhr geht Zu niedrige Die Spannung Yacbl cnewart | Huskoe HanpsbkeHue | MpoBepuTb
vor oder nach Spannung im Netz im Netz prufen. Wnu oTcTaloT B IOMaLLHeNn ceTn HanpspkeHve B
des Hauses Falls notwendig - cetu. MNpun
die Spannung HeobxoanmocTu
stabilisieren cTabunmanpo-
BaTb
HanpspkeHve

WICHTIG !!!

Wenn trotz der Empfehlungen die Probleme nicht
beseitigt werden konnten — wenden Sie sich an den

Kundendienst.

BAXHO !!!

Ecnn HecmoTps Ha pekoMeHZauuy npobnemy He
yAanoch ycTpaHuTb — 06patuTbcs B CEPBUCHYHO

cnyxoy.

77



78

EN

ENVIROMENTAL COMPATIBILITY

The documentation provided with this oven has
been printed on chlorine free bleached paper or
recycled paper to show respect for the environment.
The packaging has also been designed to avoid
environmental impact. All materials, which make up
the packaging, take into consideration the
environment and can be re-used or recycled.

By recycling and reusing, you help to save raw
materials and reduce the bulk of domestic and
industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging of your appliance
in an environment friendly way.

Recycled materials used for further packaging save
raw materials and reduce waste volume.

Disposing of old appliances

The symbol on the appliance or on its packaging
indicates that this appliance may not be treated as
household waste. Instead, it shall be handed over to
the authorized collecting centre for recycling old
electrical and electronic appliances.

By ensuring this appliance is disposed of correctly,
you help to prevent potential negative
consequences for the environment and human
health, which could otherwise be caused hy
inappropriate waste handling of this product.

For more detailed information on recycling of this
appliance, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop
where you purchased the product.
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UMWELTVERTRAGLICHKEIT

die
chlorfrei

Als Beitrag zum Umweltschutz wurde
Dokumentation dieses Gerats auf
gebleichtes oder Recycling-Papier gedruckt.
Bei der Verpackung wurde auf deren
Umweltvertraglichkeit Wert gelegt; sie kann
gesammelt oder recycelt werden, da es sich um
umweltschonendes Material handelt.

Durch Recycling der Verpackung wird zur
Reduzierung des Rohstoffverbrauchs und des
Volumens von Industrie- und Hausmull beigetragen.

Verpackungs-Entsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung mdglichst
umweltgerecht.

Das Ruckfuihren der Verpackungsmaterialien in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert das
Mullaufkommen.

Altgerate-Entsorgung

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner
Verpackung weist darauf hin, dass dieses Produkt
nicht als normaler Haushaltsabfall zu behandeln ist,
sondern an einem Sammelpunkt fur das Recycling
von elektrischen und elektronischen Geraten
abgegeben werden muss.

Durch Ihren Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses
Produkts schitzen Sie die Umwelt und die
Gesundheit Ihrer Mitmenschen.

Umwelt und Gesundheit werden durch falsches
Entsorgen gefahrdet.

Weitere Informationen Uber das Recycling dieses
Produkts erhalten Sie von Ihrem Rathaus, Ihrer
Millabfuhr oder dem Geschéaft, in dem Sie das
Produkt gekauft haben.

RU

OXPAHA OKPY>AIOLLEM CPELbI

B kayecTBe Bknaga B oxpaHy OKpyKatoLlen cpefbl,
BCA [OOKYMEHTaums K 3STOMY YCTpPOWCTBY Obina
HaneyaTaHa Ha OTOeneHHOW, He coaepXxallen
Xfiopa UMM Ha  NPUrogHoOM KO  BTOPWUYHOM
nepepaboTke bymare.

W npm n3rotToBneHnn ynakoBku Obi1 caenaH akueHT
Ha cobniogeHne HOpM MO OXpaHe OKpyXatoLlewn

cpeabl. OHa Takke MOXeT OblTb BTOPUYHO
nepepaboTtaHa, MOCKOMbKY  W3roToBneHa  u3
6e3BpeaHbIX ans oKpy>KatoLLemn cpenpbl
MaTepuaros.

Bo3MoXHOCTb nepepaboTku YNaKOBOYHOro
maTepuana 3HAYUTENBHO CHWXaeT Kak

notpebneHne NpMPOAHO -CbIpbEBbLIX PECYPCOB, TaK
n obpasoBaHMe MNPOMBILUIEHHONO W ObITOBOrO
mycopa.

YTunusaums YNaKOBKU

YTUNn3anpynTe ynakoBKy MO BO3MOXHOCTM Gonee
9KOJTOMMYHO.

BtopuuHas  nepepaboTtka  maTepuanoB  aAnsd
YNakoBKM  9KOHOMUT  CbIpb€ U YMeHbluaeT
KOnnM4yecTBO Mycopa.

YTunusaumsa ctapbix npu6opos

Tako cMMBOM Ha MPOAYKTE WKW €ero YyrnakoBKe
yKasblBaeT Ha TO, YTO 3TOT NPOAYKT, N0 Npuxoay B
HEerogHoCTb, HENMb3s paccMaTpmnBaTh Kak 0ObIYHbIN
OOMaLUHUIN Mycop, €ro crnegyeTr caoaTb B MYHKT
cbopa INEKTPUYECKNX N INEKTPOHHBIX YCTPOWCTB,
Ons Nx BTOPUYHOM NepepaboTKu.

Bawwnm B3HOCOM B NpaBUIbHYIO YTUINM3ALMIO 3TOrO
npogykta Bbl 3alimuiaeTe OKpyxarwLlyto cpegy wu
300poBbe Balmx 6GrvKHUX.
HenpasunbHas yTunuaaums
OKpY’KatoLLen cpeae v 340POBbLIO.
[anbHenwmne ceegeHns o BTOPUYHOWM NepepaboTke
3TOro npoaykra Bel MOXeTe nony4utb B ropoacKom
aAMUHUCTpaummn, cnyxbe BbIBO3a Mycopa uin B
MarasuHe, B KOTOPOM Bbl Kynusv aToT NpOAyKT.

yrpoxaet
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ycnoBud rAPAHTUAN

lapaHTMs Ha uUcnpaBHOe [JeicTBUe npubopa OencTBUTENbHA Ha nepuop 12 MecsiueB CO AHSA TMOKymkvM npubopa
(noaTBepXkaeHa OTTUCKOM NeyvaTu NMyHKTa PO3HWUYHOM NPOAAXKMU U NoAMUChIo NpoaaBLa).

CDMpma - usrotoBuTenb obecrneymBaeT 06e3BO3ME3HbIN PEMOHT B cCly4ae 06Hapy)KeHVIF| B rapaHTWiHbIA nepuog
3aBOACKMX ,D.e(*)eKTOB (HeCOOTBETCTBy}OLLlaH KOHCTPYKLUMA, MOHTaX, p,e(beKTHble MaTtepuanbl 1 I/ICHOJ'IHeHI/Ie).

[aHHas rapaHTUs pacnpocTpaHaeTcs TOMbKO Ha U3LENNs, NCMONb3YOLWNECs B HEKOMMEPYECKNX, NTUYHbBIX, CEMEWHbIX NN
[oMallHuX uensax. B npoTrBHOM criyyae rapaHTUiHbIM CPOK cocTaBnseT 4 mecsila ¢ MOMeHTa npuobpeTteHus.

[apaHTUAHBLIN PEMOHT BbINOMHAETCA GecnnatHo (BkMovas CTOMMOCTb paboT, MatepuanoB U, Npu HeobXoouMoCTU U C
y4eToM [eNCTBYIOLLEro 3akoHO4ATeNbCTBA, MEPEBO3KM) YMNOMHOMOYEHHON CEPBUCHOM KOMMaHWen Ha Jomy Yy
noTpebuTens unM B MacTepckoin, NO YCMOTPEHNIO CEPBUCHOM KOMMaHMMN.

Jllobble npeTeH3Mn Mo KavyecTBy W3AENUsi pacCcMaTpuBalOTCA TOMbKO MOCre MpOBEpPKM KayecTBa u3genus
YNOMHOMOYEHHOW CEPBUCHOW KOMMaHWen u, npu HeobxogumocTW, Mnocne Bblgadu MnocnedHelrt COOTBETCTBYHLLENO
3aKMOYeHNs.

O6meH npubopa Ha cBoboAHbIM OT AeeKTOB B TeYeHMe rapaHTUAHOIO Cpoka OCYLLECTBASETCA TOMbKO B TOM Cryvae,
€CNM Ha OCHOBaHWU 3aKIlOYeHUs JKCcnepTa HEBO3MOXHO MPOM3BECTU PEMOHT MNWU ecnu nocfe 3-X peMOHTOB npubop
OCTaéTCs HencnpaBHbIM.

O6meH npubopa Ha cnpaBHbI NPON3BOANUT TOSNBKO OpraHn3aLms, npogasLuasi ToBap.

OTBETCTBEHHOCTb MO HACTOsILLEN rapaHTunm orpaHum4ynBaeTcd, ecrnih MHoe He onpegenieHo 3aKOHOM, YKa3aHHbIMU B
HacTodAlleM OOKYMeHTe obszaTenbLcTBamMm.

FAPAHTUA HE PACINMPOCTPAHSAETCA:
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Ha n3genus, oTkasbl U HEMCNPABHOCTW KOTOPbIX Bbl3BaHbl TPAHCMNOPTHBEIMU NOBPEXAEHNSAMM, HENPaBUIIbHON YCTaHOBKOW,
HebpexHbIM obpalleHMeM WnM  MAOXMM  YXOAOM, TOAKMIOYEHUEM K HEMPaBWUMbHOMY HanpsKEHWo  NUTaHus,
MCMOSb30BaHNEM HEPEKOMEHAOBaHHbIX YUCTALLMX U MOKLUMX CPeAcTB, HecobniogeHnem npunaraeMon MHCTPYKLUK no
3KCNnyaTaumm WM ecnv usgenve noAaBepranocb PEMOHTY UMW KOHCTPYKTMBHLIM W3MEHEHUSM HeYNOMHOMOYEHHbIMM
nMuamu, Unu ecnu yaanex, He pa3bopymB UM N3MEHEH CEPUNHBIA HOMEP U3Lenus.

Ha nagenus, aKcnnyaTupoBaBLUMecsd ¢ HeyCTpaHeHHbIMU HegoCcTaTkaMn Unu npoxogmelLune TexHn4eckoe O6CJ'Iy)KVIBaHVIe
B KOMNaHUAX, HE ABNALWNXCA HAWMMKW YNONMTHOMOY€E€HHbIMW CEPBUCHBIMX KOMNAaHUAMMW.

Ha HEencnpaBHOCTU, KOTOpPble Bbi3BaHbl He3aBUCALLMMU OT MNpou3BoauUTenda npudnHamun, TakKMMKU Kak: nepenabl
Hanps>XXeHna nnutaHuna, asneHna npupoabl m CTUXUiiHbIe BeacTBus, noxap, gomMaliHue U anKne XmnBOoTHble, HaCeKOMble U
T.M.

Ha cTeknsiHHble U KepamMunyeckne noBepxHOCTU, a TakKXKe BHelLlHMe aneMeHTbl U3 nnactMacc B cnydvae, ecrin ﬂ,e(beKT
HaCcTynun No BUHE noJfib3oBaTtesid, nocne nognncaHunaA n0Tpe6v|TeneM akTa NpuémMkn—caayu.

Ha LapanuHbl, TpelwnHbl 1 aHanornyHble MexaHn4eckme BHelHe noBpexaeHnsd, BO3HUKLLME B npoLuecce akcniyataunn.

Ha Takne nospexaeHua aertanen, BEPOATHOCTb KOTOPbIX CyWeCTBEHHO Bbille 00bI4HOM No Xapaktepy ux akcnnyatauuu
nUnn KoTopble Npoun3oLlnn B pe3ynbTaTte eCTeCTBeHHOro n3Hoca, ( BKnto4Yaa pacxoHble MaTepVIaJ'IbI) TaKMUX Kak: namnbl,
dDVIJ'IprbI N T. N, nepemMmellaemMblie BPy4HYHO NiiacTtMaccoBble AaeTarnu.

Ha Takue BuAabl pa60T KaK perynmpoBka, 4uCTKka " npo4unmn yxon 3a wusgenuem, OrOBOPEHHbIN B MHCprKLIMM no
aKcnnyataunumio.

A Takke No APYrMM MpUYMHAM, BO3HUKLIMM MO BWHE MOKyMNaTensi U He Bbi3BaHHbIMW 3aBOL4OM-M3rOTOBUTENEM - MOTYT
YCTPaHATLCS UCKIIOYUTENBHO 3a CYET NoKynaTens.

He3asemneHHoe o6opyaoBaHue ABRSETCA NOTEHLMANbHO ONACHbIM.
NMponsBoauTenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTb 3a yLepb 340pOBbLIO U

COGCTBEHHOCTH, eCrniv 3TO BbI3BaHO HecobnogeHnem HOpPM
YCTaHOBKU UITN UCnosfb3oBaHneM HencnpaBHoOro OﬁOpyn.OBaHMﬂ




FAPAHTUMNHBLINA TAJOH

(Nr. cooTBeTCTBYET HOMEPY annapaTa, CMOTPU Ha 3agHel 06M0XKe HaCTOSALWEN NHCTPYKLUK)

[aHHble rapaHTuiiHble 06a3aTenbCTBa HE OrPaHMYMBAIOT ONpPeAeneHHbIe 3aKOHOM NpaBa noTpebutenen

lMo30dpaensiem Bac ¢ npuobpemeHuem 6b1moeoli mexHuUKuU omsiu4Ho20 Kayecmaea!

loxanylicma 03HaKoOMbMECh C HACMOSILUM 2apaHmUliHbIM ceudemernbcmeom U fpocnedume, Ymobbi OHO BbIr0 MPasuUIbHO
3arnoniHeHo U uMesio wmamn MazasuHa. [Tpu omcymemeuu wmamna u 0amsl npodaxku eapaHmMuliHbIl CPOK UCHUCSiemcs ¢
MoMeHma uszomossneHus uzdenus. TwamerbHO nposepbme eHeWH Ul 8ud u3dersusi, 8ce npemeH3uU rno eHewHemy eudy
npednsensaime npodasuy npu npuHamMuu mosapa. CoxpaHstime 2apaHmMuliHbIl MasioH U Yek Ha rnpodaHHoe u3desnue. 1o
8orpocam HernoriHo20 KoMiekma u30esnusi U e2o 3aMeHbl obpawalimech 8 mop208yto opaaHu3ayuro.

Onsa ycTaHOBKM, MOAKMIOYEHMS U MO BCEM BOMpPOCaM, CBAA3aHHbIM C TEXHUYECKUM oGcnyxuBaHueM, oGpawaTtbcs
TONbKO B aBTOPM3NPOBaHHble CepBUCHbIe LeHTpbI. Moapo6Hasa nHdopmaumsa 06 ynonHOMOYEeHHbIX Ha o6cnyXuBaHue
M PEMOHT CepPBUCHbIX LIeHTPaX npurnaraeTcs oTaernbHbIM CITIUCKOM.

Mbi coxpaHsiem 3a coboli npago 8HOCUMb U3MEHEHUSI 8 KOHCMPYKUUIO USU MEXHOM02UI0 U320moesieHUs]. Takoeble U3MEeHEHUSs
He e/ieKym obs13amesibCcme o U3MEHeHUIo umu yny4dweHuro paHee 8birnyueHHbIX usdenuti

OTMETKA O NPOOAXE:
O 3nekTpuyeckas nnuta O XonogunbHUK
O NasoBas nnuTa O CtuparnbHas malunHa
WU3OENUE O BcTpanBaemasi noBepxHOCTb O MNMocyoomoeyHast MalunHa
O BcTtpavBaemas oyxoBka O BbiTskka

O MVIKpOBOJ'IHOBaﬂ neyb
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MN3penue npogaHo B 3aBOACKON ynakoBKe U1 npoBepeHo B MOEM NPUCYTCTBUU, MHCprKLI,VIH Mo 3KcnnyaTtauum nonyyeHa. (¢} npasunamMmun akcnnyataynm
o3HakomneH. NpeTeH3n no BHeLUHeMy BUAY U KOMMJIEKTHOCTU He UMelO.
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MpepcraButenbcTBO «Kaiser» B Poccun no cepBUcHOMY oGenyxuBaHuto U pabote ¢ noTpedbutensimu:
Ten/ dpakc : (495) 488-75-10, 488-76-10

www.kaiser.ru

E-Mail: service@kaiser.ru

MouTtoBbIN agpec: 127238, MockBa, a/a 46.

Adpeca U TenedoHbl aBTOPU3UPOBaHHbLIX CEPBUCHBIX LIEHTPOB, OGECMeuVBaloWMX rapaHTUiHOE W  MocrerapaHTuiHoe
obcnyxmBaHve TexHuku «Kaisers:

1. MockBa
[1o0krYeHUE U PeMOHM 3NEKMPUYECKUX NAUM, 2a308bIX 171Um, ecmpausaemMbix OyX080K U ogepxHocmel,
MUKPOBOJ/IHOBbIX NeYell, 8bIMSIXKEK, CMupasibHbIX U MOCYOOMOYHbIX MallUH:
00O «Kanzep MapaHT», Ten.: (495) 488-75-10, 488-76-10, mutpoBckoe Lwocce, A.58

2. CaHkT-lNMeTepbypr
[TodkrroYeHUe U peMOHM 3AeKmMpPUYeCcKUX maum, scmpausaeMbix OyX080K, M08epxXHocmeU U 8bIMsXXeK:
[ModkrroyeHUe u peMoHM 2a308bIX N/UM, cmupanbHbIX U 10CYOOMOEYHbIX MauwluH, X0/100UTbHUKOS:
OO0 «3IJNEKTA», Ten.: (812) 372-23-12, 372-23-13, 376-75-36 6-p HoeaTopos, A4.11, nuT. A, nom.17H
3. AHana: UM Mapgkux KO.W., Ten.: (86133) 5-31-00, yn. JleHuHa, 4.153, kopn. 5
4. ApxaHrenbck: UM «Ceprywos A W. yn.larapuHa g.1 (8182) 27-60-66
5. AcTtpaxaHb Yl Ky3HeLoB, Ten.: (8512) 39-82-16, 36-83-37, yn. A6noukosa, 1-B
WM CaswuH, Ten.: (8512) 38-28-67, 38-35-84, 25-12-32, yn. CeH-CuMoHa, 42-46
WM «MywkuH, Ten.: (8512) 63-00-81, A.C.» yn. EnuwwuHa a.23
6. BapHayn: OO0 «PeM6bITTexHUKa», Ten.: (3852) 77-23-23, 35-77-44, np-T KanuHuHa, O. 24a
7. Benropoa: OO0 «Bbi6op-CepBuc», Ten.: (4722) 36-92-90, 36-95-16, np-T paxxaaHckuii, 4. 32
WM KoxeBHukoB, Ten.: (4722) 55-97-87, yn. 5 Aerycta, .36 k. 2
8. Buiick: 000 « deBparb», Ten.: (3854) 33-52-16, 32-70-02, yn. O3epHas, 4.6-b
9. BupobuaxaH: OO0 «Cepsuc LleHTp», Ten.: (42622) 23-2-21, 4-07-21, yn. Buplocce 2km.-23a
10. BnaroseweHck: OO0 «Onakc», Ten.: (4162) 522-000. 524-000, 520-500, yn. IleHuHa, a.27
11. Bparck: UM LBeuosa, Ten.: (3953) 45-98-96, yn.MuoHepckas, 23
12. BpsaHck: OO0 «MTK-cepsuc», Ten.: (4832) 75-69-00, 75-68-42, yn. KpacHoapmeiickas, A.170
13. Benukuit Hoeropog: Yl CmupHoB, Ten: (8162) 33-20-03, yn. Benvkas, 0.22
00O «Apmoc Cepsuc», Ten.: (8162) 78-28-31, yn. b.CaHkr-lNeTepbyprckas, 4. 39 cTp.11
14. BnaguBocTok: CepBHuCHbIN LeHTp «YIT KopHeluyk», Ten.: (4232) 43-61-33, 42-90-10, HapoaHbIit npocnekT, 43/2
OOO «BIJl Cepsuc», Ten.: (4232) 45-94-70, 45-94-43, 49-93-97, yn. [orong, 4
15. Bnagumump: «PocT-cepBuc», Ten.: (4922) 30-50-55, yn. KO6uneliHas, 4.60
00O «Mactep Cepsuc», Ten.: (4922) 33-10-79, yn. TpakTopHas, A4.8
16. Bonrorpaa: UM «MaHaxosa J1.P», Ten.: (8442) 23-41-36, np-kT JleHnHa 7.58
17. BonropoHck: UM Parysos, Ten.: 6-06-61, yn. Nopbkoro, 81-21
UM «N6parnmor M.A.» Ten.: (8639) 25-29-29, yn. Kapna Mapkca g. 30
18. Bomxckuit: OO0 «Pupma Mup Buaeo 1», Ten.: (8443) 56-60-22, yn. Opyx6bl, 21
19. BopkyTta: MC «CepBuc LleHp», yn. TumaHckas A. 8a
20. BopoHex: 000 «TexHonpodcepBuc», Ten.: (4732) 46-31-79, 56-74-61, yn. MNMpocnekt Tpyaa, 4. 91
«CI cepBuc», Ten.: (4732) 39-29-45, 39-27-50, yn. Bapeiikuca, 4.9, KOMH. 5
WM Kneuosa, Ten.: (4732) 26-31-14, 26-78-89, yn. CepadumHoBuya, a. 32a
21. TnasoB: OO0 «Cnyx6a cepsuca «Baw gom», Ten.: (34141) 4-07-37, yn. KanuHuHa, 4.6
22. TposHbin: OO0 «TexHonmnoc», Ten.: (928) 735-30-53, np.Kagbiposa, 179/14
23. EkaTepuH6ypr: OO0 «TexHonapk», Ten.: (343) 212-52-77, yn. Paauvuiesa, 55
000 «KAPOVHATJI-TEXHOIMMNKOC», Ten.: (343) 245-73-06, 245-73-28, yn.bebens, 116
24. WBaHoBo: OO0 «Jlyy», Ten.: (4932) 47-29-84, 47-23-23, 47-29-86, yn. 3aBogckas, 13
25. WxeBck: CepBUCHbIV LeHTp «Baww gom», Ten.: (3412) 94-86-86, yn. Kuposa 172
OO0O «Apryc-cepBuc», Ten.: (3412) 30-79-79, 30-83-07, yn. M. lNopbkoro, A4.76
OO0O «Apryc-cepBuc», Ten.: (3412) 30-79-79, 30-83-07, yn. AsuHa, 4
3AO0 «[1C», Ten.: (3412) 431-662, yn. K. Mapkca, 393
00O «lapaHT-CepBuc», Ten.: (3412) 22-63-36, 43-69-82, yn. K. Mapkca, .395
26. WUpkyTtck: «KomTy-CepBuc», Ten.: (3952) 54-68-54, 222-699, 222-732, yn. 4as CoBeTckas 65
000 «HIM® «TUC», (3952) 51-36-93, 51-31-09, 33-38-59, 22-71-65, yn. NapTusaHckas, 149
WM Eropoea, Ten.: (3952) 79-91-50, 97-03-94, nep. Monpa, 1A
27. Wowkap-Ona: CL| «Mugac», Ten.: (8362) 41-77-43, 45-73-68, yn.CoBeTckasi, 173
28. Kanununrpag: OO0 «PemTexCepsuc», Ten.: (4012) 35-36-99, yn. CygoctpouTenbHas, 75
29. KasaHb: OO0 «ATpeMoHTHpyeM Bcex, Ten.: (843) 555-49-32,557-55-70, yn. KpacHokokuaickas,a. 92
30. Kanyra: OOO «BuHac Cepsuc», Ten.: (4842) 54-83-33, 54-82-22, yn. CysopoBa, 4.25
31. KemepoBo: OO0 «Cubcepsuc», Ten.: (3842) 36-12-22, yn. [aepxuHckoro, 21-10
000 «Anbda Cepsuc», Ten.: (3842) 33-50-76, yn. Coboab! a. 3
32. KupoB: OO0 «Bsitka Cepsuc» Ten.: (8332) 27-34-66, yn. MponsBoacTBeHHas, 24
00O «BI'K-ceBuc», Ten.: (8332) 70-34-85, yn. ba3soBas,
00O «Keagpat Cepsuc», ten.: (8332) 513-555, yn. C.XanTtypuHa 4.12/1
33. Komcomonbck Ha Amype: UM KacaTkuH, Ten.: (4217) 27-55-88, 27-50-91, yn. KO6uneiHas, 10/3
34. Kotnac: CL| «JomoTexHuka», Ten.: (81837) 33-0-55, yn.Mwupa a. 99
35. KpacHogap: OO0 «TOIM YBHI Jlta», Ten.: (861) 259-55-73, 259-55-23, yn. Yanaesa, 4. 94
WM KysHeuos C.B., Ten.: (861) 271-36-11, yn. Nopbkoro, 4.104
36. KpacHosipck: CepBUCHBI LeHTp «bnusHeLoB», Ten.: (3912) 27-67-20, 65-34-41, yn. [lyanHckas, A.12a
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000 «EpaunHas CepsucHast Komnanusi», ten.: (391) 277-99-81, np-kT umeHu asetsl KpacHosipckuii pabouuin 4. 160
cTp.5
Kypck: 4l CyHuos, Ten.: (4712) 52-13-40, 58-66-11, yn. JleBa ToncToro, A. 9
JNuneuk: 3AO «CL» donuym», Ten.: (4742) 31-20-42, 32-75-48, 33-15-35, YHuBepcanbHbin npoesn 14
00O «Tom Cepsuc», Ten.: (4742) 34-67-50, yn. KocmoHaBToB, 4. 10
OOO»Toprosas cepsucHas KomnaHusa beittexHuka», Ten.: (4742) 28-10-65, yn.Cemaluko A.14
NanTop: CL «Xonog Cepsucy», Ten.: (8-904) 48-92-094, yn. 7 MKp, cTp. 69A
MaragaH: UM Camonnosuy, Ten.: (4132) 605-844, yn. MNMapkosas, 21
Maxaukana: ACLl «TexHuk ISE», Ten.: (8722) 64-71-33, 64-28-95, np-T Wamuns, .20
00O «Cepsuc Cutu», ten.: (8722) 60-30-03, np. AkyLumHckoro, A.1A
Mawkon: 3A0 3-g «PembbiTTeXHUKa», Ten.: (8772) 56-82-95, 53-06-39, 53-13-20, yn. KypraHHas, a. 328
MuxannoBck: OOO «AiioBa —CepBuc», ten.: (6553) 5-93-79, yn. KonnektneHas, 1
MypwmaHck: UM CaHbkos, Ten.: (8152) 26-14-67, 8-815-226-14-67, 8-902-281-57-17, CeBepHbIli npoe3a, 4.16-1
WM «KopenaHos A. 10.», Ten.: (81555) 66-10-6, yn. 3nHoBbeBa A.22a
UM «Mopoxos A. O.», Ten.: (8152) 78-20-80, yn. CadoHoBa, a. 15a, ocduc 3
Ha6GepexHble YenHbl: OO0 «3nekam-Cepsuc Mntoc», Ten.: (8552) 59-78-84, LUnwknHckmin 6-p, 4.8 (30/24)
Hanbuuk: UM Mup3oesa, Ten.: (8662) 42-04-30, np. JleHnHa, a.24
Hepronrpu: NMBEOKOJT TypunHckui, Ten.: (41147) 6-82-13, 6-89-71, yn. YypanymHckas, 18

HwxHeBapToBck: Ul WaxmaTos, Ten.: (3466) 64-22-63, 56-68-13, yn. NuoHepckas, 4. 30, kop. A

Hwxnun Hoeropoga: UM «KopbitHa M.B. », Ten.: (831) 416-31-41, 412-36-01, 412-00-29, 416-31-51, yn. 3agapckas, a. 18

HoBopoccuiick: OO0 «MoBuk», Ten.: (8617) 63-72-60, yn. XBOpOCTSIHCKOro, 4.8
HoBocubupck: OO0 «Cunbupckuin Cepauc», Ten.: (383) 292-47-12, 355-55-60, 357-19-95, yn. Kotosckoro, 10/1
HoBbin YpeHron: OO0 «YMHasa TexHuka», Ten.: (3494) 94-61-45, yn. 26-ro cwvesaa KINCC, .106
Hopunbck: UM Cepreexko, Ten.: (3919) 48-10-43, yn. Komcomonbsckas, A.48-22
O6HuHCck: OO0 «PagunotexHuka», Ten.: .(48439) 6-44-14, nn. TpeyronbHas, g. 1
Owmck: OO0 «bbiToBas TexHuKa», Ten.: (3812) 57-95-40, 32-20-63, np-T Kocmuueckuin, 4.99/2
OOO «bbiTcepBuc», Ten.: (3812) 24-99-64, 48-38-03, yn.YepHbiwesckoro, A. 2, kop. 8
Open: OO0 «MeTtannopemoHT», Ten.: (4862) 41-17-97, yn. UrHatosa, a.31
OpeHbypr: OO0 «Jlukoc-Cepsuc nntoc», Ten: (3532) 57-24-91; 57-24-94; 57-26-68 yn. Hesenbckasi, 8A
Opck: OO0 «Acta —Cepsuc» Ten.: (3537) 25-98-03, 21-36-66, yn. KpamaTopckas, a. 50
Men3a: 3A0 «TexcepBuc», Ten.: (8412) 49-16-10, yn. KommyHucTudeckas, a.28
UM «Knpees A.B.», Ten.: (412) 58-88-82, npuBok3anbHas nnowiagb, ct. NexHsa-1, 4. 1 mar. «KOCT»
MNeTtponaBnoBck-Kamuatckum: UM «Epmonexko .H. », yn. Yybaposa, 16, 3gaHue runepmapketa dpyx6a
MNepmb: OO0 «Mapusa-M», Ten.: (3422) 630-222, 631-116, yn. TypreHesa, 4.21, od. 440
MeTpo3aBopck: Yl «XopLyHoB», Ten.: (8142) 70-23-42, yn. MypmaHckas, 4.25b
MckoB: OO0 «MuHuMake», Ten.: (8112) 72-13-90, Pwxckui np., .49
Maturopck: UM «Cokonos W.B.», Ten.: (87933) 33-97-97, np-T KanuHuHa, 19
WM «YepHasckun E.B.», Ten.: (8793) 33-17-29, yn. 1-as HabepexHas, A. 32 kop. 4
PapyxHbin: UM «Muxannos H.H. », Ten.: (34668) 26-0-26, 5-1 MmukpopalioH, 4.29
PocTtoB Ha [JoHy: OOO «Abpwuc lNMntoc», Ten.: (863) 244-35-90, np. byaeHoBckuin, 72A
PsaszaHb: UM PoguoHos, Ten.: (4912) 24-60-12, 24-60-13, 24-60-14, yn. Hoeas, .51
Camapa: OO0 «Pupma Cepsuc-LleHTp», Ten.: (846) 263-75-75, 263-74-74, yn. MudypuHa, a.15, odmc 307
CapatoB: OOO «Bonra cepsuc», Ten.: (8452) 52-37-52, yn. MockoBckas, 134/146
CmoneHck: CLl «[apaHT», Ten.: (4812) 62-50-52, 64-78-00, 21-88-00, yn. PymsaHuesa, 4.19
Crapbin Ockon: UMM «LlynnoB U.C», Ten.: (4725) 22-05-41, 22-15-59, yn.OkTsi6pbckas, 4. 5A
CypryT: TexueHTp «MHTepCepBuc», Ten.: (3462) 25-25-63, 25-69-70, Komcomonbckuii np-T, A4.44
WM Monykapos, Ten.: (3462) 66-70-79, 68-33-50, yn. YHuBepcutetckas, a.3-83
UM «JlonatnH A.A.», Ten.: (3462) 25-79-35, yn. KOropckas a. 20
Taranpor: OOO «bect CepBuc», Ten.: (8634) 37-90-66, CmupHoBckui 4. 45
Tam6oB: OO0 TTL, «ATnaHT-CepBuc», Ten.: (4752) 72-63-46, 72-75-85, 71-91-19, yn. MockoBckas, 4. 23A
TBepb: OO0 «CTteko-cepBuc», ten.: (4822) 32-00-23, np-1 Yarkosckoro, 4.100
TonbarTn: OO0 «3npo Cepsuc », Ten.: (8482) 77-32-55; 63-63-59, MockoBckuii np-T, 8 «™»
Tomck: OO0 «Akagemus Cepsuc», Ten.: (3822) 49-15-80, 49-28-08, np. Akagemuyeckuin 2, 6nok A
000 «[mas6bITCepBUC», Ten.: (3822) 26-64-62, 44-03-07, yn. Hekpacosa, A.12
00O «Cubupckun Cepsuc», Ten.: (3822) 42-29-80, 41-44-24, yn. Ennsaposbix, 4.17
CL| TexHontokc-cepBuc, Ten.: (3822) 72-75-78, np. Mupa, 76
Tyna: OO0 «[yat CepBucs», Ten.: (4872) 56-17-37,55-60-96, KpacHoapmeickuin np-kT, 4. 26
TromeHb: OO0 «ABepc-Cepsuc», Ten.: (3452) 39-12-18, 39-12-29, yn. MenbHukante, 4.131 "A"
00O «EBpocepsucy», Ten.: (3452) 97-82-52, yn. M. lNopbkoro, 23A
Ynan-Yna: UMM lNones.a, ten.: (3012) 41-50-43, 41-50-45, 23-01-09, yn. leonoruyeckas, 17
Ynbanosck: OO0 «Mactep-Cepsuc», Ten.: (8422) 32-07-33, yn. MuHaesa, 4. 42
WM NunkuH, Ten.: (8422) 48-33-33, 48-46-90, Mockosckoe Locce, 85
Yccypumck: CepBucHbii LeHTp «[OJTYKC», Ten.: (4234) 32-10-35, 33-92-59, yn. CoBeTckas, 4.29
Ydpa: UM «Llepbiwes .A.», Ten.: (347) 274-13-69, yn.HoBocubupckas a.2a
YxTta: OO0 «ABBA», Ten.: (82147) 4-18-88, yn. CemsilknHa, 4. 8A
XabapoBck: OO0 «KoHTyp-cepBuc», Ten.: (4212) 70-10-00, 75-21-37, yn. Kum-KO-Yena — 43
Yeb6okcapbl: 000 «LleHTp Ob6cnyxmBaHusa CnoxHon TexHukn», Ten.: (8352) 42-09-00, yn. MNuporoea, 4.20
YenabuHck: OO0 TTL, «PeMbbITTEXHMKa», Ten.: (351) 749-20-20, 749-20-70, yn. ApTunnepuiickas, 102
Yepenoseu: UM Bornkos, Ten.: (202) 28-86-46, 28-10-03, yn. Komangapwma benosa, A.29, og.2
YuTta: OO0 «Cnasen Cepsucx», Ten.: (3022) 41-51-02, yn. Wunoea, a. 100
HOxHo-CaxanuHck: OO0 «KoHTyp-cepBuc», Ten.: (4242) 43-40-73, 74-34-39, 74-37-43, yn. MNorpaHnyHasa 60
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UM «CaseHko O.H.», Ten.: (4242) 42-99-54,42-98-32, KoMMmyHUCTUYECKUA Np-KT, 4. 21
UM «lly6un», Ten.: (4242) 27-41-49, 55-33-98, yn. EceHuHa, 4. 5

91. dkytck: ACL BbiT —CepBuc, Ten.: (4112) 43-99-66, 31-05-67, yn. C.XantypuHa, 45

92. dpocnaenb: 3A0 «dupma TAY», Ten.: (4852) 266-537, MockoBckuii np-To, 4. 1A, cTp. 5
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MpencraButenbcTBO «Kaiser» B YKkpauHe:

Ten.: 8 (044) 331-50-77, 8 (044) 331-50-78, 8 (044) 496-55-44
dakc: 8 (044) 391-03-00

www.kaiser.com.ua

E-Mail: service@kaiser.com.ua

Anpeca 1 TenedoHbl aBTOPUBMPOBAHHBLIX CEPBUCHLIX LEHTPOB, oBecneuMBalolLMX rapaHTUAHOE W  MocrerapaHTUitHoe
obcnyxuBaH1e BcTpanBanBaemon Texuukn  Faiser B Ykpante:

1. Anuesck: «bynat Cepsuc», Ten.: (06442) 2-58-09, 4-84-01, yn. benuHckoro, 11

2. Benas UepkoBb: Ul «KIMM Cepsuc mactep», Ten.: (04463) 329-44, yn. Ocduuepckas, 1

3. BuHHuua: KI «FapaHT-cepBuc», ten.: (0432) 46-64-18, 46-50-01, yn. MpocnekT KocMoHaBToB, 42
CL, «Ckopmar-Cepsuc», Ten.: (0432) 46-43-93, 46-82-13, np. FOHocTH, 16
ClU «Cneuuwanuct», Ten.: (0432) 57-91-91, 50-91-91, yn. MNopwuka, 1

4. OnenponeTtpoBck: CL| «EBponpoekT-Cepauc», Ten.: (056) 371-15-06, yn. KpacHasi, 20A

5. OHenpoAasepXuUHck: «Tenemobuncepsuc», Ten.: (05692)3-59-54, yn. CoipoBua, 51

6. OoHeuk: CL| «dokcTpoT» nnowaaka 1, Ten.: (062) 345-41-23, np. [3epxuHckoro, 4
CL, «®okcTpoT» nnowaaka 2, ten.: (062) 345-35-16, np. Unbwnya, 44

7. Oporo6uy: «Cepsunc-2000», Ten.: (0324) 45-00-62, yn. O. Manuukoro, 5

8. Xutomup: «pocmactep», Ten.: (0412) 42-22-54, yn. YepHsixosckoro, 20

9. 3anopoxbe: CIl «TpaHcepsuc», Ten.: (0612) 12-03-03, 12-06-08, yn. [l3epxuHckoro, 83
«MaacTtpo», Ten.: (061) 270-40-94; (061) 224-58-58, (061) 289-92-75, 220-03-22, 220-97-65, yn. Manas, 3
Yl «PembbiTcepBuc», Ten.: (061) 220-97-64

10. WeaHo-®PpaHkoBck: «bpus», Ten.: (0342) 750-777, 55-95-25, yn. Hoeas, 19A

11. W3mawmn: «OkpaH», Ten.: (04841) 6-34-53, yn. KotoBckoro, 59

12. KameHeu-NMogonbckuni: «CepBuc-LeHTp», Ten.: (03849) 324-88, yn. MNywkuHckas, 51

13. Kepub: MM «PokckpbiMcepBuc», Ten.: (06561) 2-30-62, yn. CoseTckas, 15

14. KueB: «dokctpoT CepBuc», Ten.: (044) 467-14-97, 467-08-59, 467-23-75, 440-43-89 yn. LLlyceBa, 44

15. KunwwuHeB: OO0 «SRL PINGO-GRUP», Ten. 8 10 373 22 54-40-76, 54-44-42
Ako-CepBuc-OnekTpoH, Ten.: 8 10 373 22 22-40-35, 22-40-54, 23-86-06
00O «MBank», Ten.: 8 10 373 22 49-31-31

16. Kuposorpaa: CL|, «OntpoH», Ten.: (0522) 24-96-47, 24-45-22, np-T KOMMyHUCTUYeCkni, 1

17. Konoton: Ul «Anekceit», Ten.: (05447) 6-13-56, np. JleHuHa, 11

18. Kpamartopck: CL| «Banguc-cepsuc», Ten.: (06264) 56-4-56, 4-19-66, yn. Mapkosasi, 15

19. KpemeHuyr: Yl Wawmpain, Ten.: (0536) 74-72-10, 74-71-53, yn. MNMepesicnasckas, 55

20. KpuBou Por: ACL| «dokcTpoT», Ten.: (056) 440-07-64, yn. PeBontouunoHHasi, 73

21. KysHeuoBck: CL| «PabtoT», Ten.: (03636) 3-94-06, m-H Mobeapl, 19

22. Ny6HbI: PIIM «KoxaHeHko», Ten. (050) 457-49-65, TL| «BekTop», 2 aTax

23. NyraHck: «JlyraHck-Cepsuc», Ten.: (0642) 49-44-17, 49-54-50, 49-32-96,
, 34-50-65, 716-470, 502-221, yn. ®pyHse, 136 b

24. Nyuk: «CODT NTANH», Ten.: (0322) 77-10-23, 23-00-02, yn. Ctyca, 11
ClU «Baw mactep», Ten.: (0322) 23-01-03, np. Nobeapl, 22

25. NbeoB: CU «MunneHuym», Ten.: (032) 267-07-10. yn. KypmaHoBuya, 9
T30B «Pectopcepsuc» Ten.: (032) 231-78-87, yn. b. XmenbHuukoro, 116

26. Mapuynonb: OO0 «JloToc», Ten.: (0629) 41-06-60, 41-06-50, yn. Masaxb LLmuara, 6

27. MykaueBo: ACL| «apaHT MykaueBo» Ten.: (03131) 2-33-33, yn. BoksanbHas, 41

28. HukonaeB: CL| «Hukonaes-®okcTpoT», Ten.: (0512) 55-29-04, np. lleHuHa, 177A

29. Hukononb: Yl «/MnopTTexHocepBuc», Ten.: (05662) 2-24-88, yn. MarapuHa, 62, kopn. A

30. HoBas KaxoBka: CL| «3nektpoH», Ten.: (05549) 7-83-98, yn. LLlopca, 33 A

31. Opecca: «dokcTpoT-Cepaurc-Onecca» nnowaaka 1, ten.: (048) 784-20-85, 784-20-86, yn. TpaHcnopTHas, 7E
«®okcTpoT-Cepauc-Opgecca» nnowagka 2, ten.: (0482) 372-192, yn. basapHas, 76

32. Maenorpaa: CL «lMuHdok», Ten.: (05632) 311-93, yn. JleHnHrpaackas, 3A

33. Monraea: HMO «lMpomanekTpoHuka», Ten.: (0532) 57-21-66, yn. MponeTtapckas, 22
«AIkoH-Cepauc», Ten.: (0532) 506-789, yn. Oktabpbckas, 406

34. PoHo: «PAONOMACTEPCKASA», Ten.: (0362) 22-68-19, yn. MoyTtoBas, 2

35. PowmHbI: Yl Ctpoit B. O. Ten.: (05448) 2-17-48, yn. . KanHbiweBckoro, 34

36. Cesactononb: «uagema», Ten.: (0692) 555-643, 555-225, 557-040, yn. Moxapoea, 26
TexHuuyecknin ueHTp «AnbsaHc-CepBuc», Ten.: (0692) 67-41-31, 45-12-77, yn. leHepana Konomwuiiua, 4. 9
«KAY®», Ten.: (0692) 45-60-72, yn. lNMpomblwneHHas, 9

37. CeBepoAoHeLK: «OreKTPOHHbIE cUCTEMbI», Ten.: (0645) 29-73-97, 29-75-00, yn. ®egopeHko, 10

38. Cwumdeponons: PCL, ®okctpoT, Ten.:(0652) 248-858, yn. banaknasckasi, 68
«Anbwu», Ten.: (0652) 24-81-37, yn. KeukemeTckas, 198
«HK-UeHTp» Ten.: (0652) 54-47-71, yn. Hekpacosa, 17/1

39. Cywmbl: CL| «Curma-Cepsuc», Ten.: (0542) 36-50-58, yn. MNpokodbera, 19

40. CraxaHoB: ACL| «Anbbut», Ten.: (06444) 4-02-89, yn. Kuposa, 15

41. Yxropopg: T30B «MunneHunym», Ten.: (031) 266-12-97, yn. larapuHa, 101

42. ®eopocus: Ul dokckpuiMcepsuc, Ten.: (06562) 312-84, yn. basapHas, 4

43. XapbkoB: PCL| «®okcTpoT-CepBucy», Ten.: (057) 758-10-39, 758-10-40, yn. BepHapackoro, 2

44, XepcoH: OO0 «PemoHT n Cepsuc», Ten.: (0552) 485-888, 485-000, yn. Pabouyas, 66

45. XmenbHuukui: «Mpentogus» Ten.: (0382) 72-01-08, npocnekt Mupa, 62-A
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46.

47.
48.
49.
50.
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CLU «PaguopgoHop», Ten.: (0382) 704-700, 66-46-16, nepeynok InnogpomHbIn, 2
YepHuros: PCL| «®okcTpoTs», Ten.: (046) 267-58-58, yn. LLeByeHko, 4

CL «OTTO», Ten.: (0462) 67-84-92, 67-84-93, yn. KoutobuHckoro, 61
YepBoHorpaa: T30B «BbiTpagmotexHuka», ten.: (03249) 2-25-63, yn. Cokanbckas, 6
Yepkaccbl: «CL| «®okcTpoT», Ten.: (0472) 72-35-58, yn. KanvHuHa, 115
YepHoBubl: «dokcTpoT-CepBuc», Ten.: (0372) 58-43-01, yn. MaeHas, 265
WocTka: KM T «bepeska-Cepsuc», Ten. (05449) 4-07-07, yn. Paboyas, 5



The manufacturer declines all responsibility for possible inaccuracies contained in this pamphlet, due to
printing or copying errors. We reserve the right to make on our own products those changes to be
considered necessary or useful, without jeopardizing the essential characteristics.

Die Herstellerfirma Ubernimmt keinerlei Verantwortung fir eventuell in dieser Broschire enthaltene
Ungenauigkeiten, die auf Druckfehler zurickzufihren sind und behalt sich das Recht vor an ihren
Produkten alle fir notwendig erachten Anderungen anzubringen, ohne die wesentlichen Eigenschaften zu
Beeinflussen.

drpma M3roToBUTENb HE HECET HMKaKON OTBETCTBEHHOCTM 3@ BO3MOXHO COAepKalumecs B 3Ton GpoLutope
HETOYHOCTU, KOTOpble MOryT ObiTb CrNeAcTBMEM onevaTok Tunorpadun, U coxpaHsieT 3a coboi npaso
BHOCUTb B IM3aliH 1 YCTPOMCTBO CBOEW NPOAYKLMN BCE HEOOXOAUMbIE U3MEHEHMS, KOTOPbIE HE OKa3blBalOT
CYLLIECTBEHHOTO BIUSIHMSA Ha NOTpebuTenNbCkMe KayecTBa M CBOWCTBA NpoAyKTa.
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