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/\ BamHble npaBuna TEXHUKK 6€30NaCHOCTH

BHumatenbHo npouuTaiite AaHHOE PYKOBOACTBO.
OHO NOMOXKET BaM HayuUTbCA NPaBUIbHO U
6e30nacHO Nosib30BaTbLCA NPUOOPOM.
CoxpaHsiiTe pyKOBOACTBO MO 3KCMyaTaumu u
WHCTPYKLMIO MO MOHTaXKY ANfA AaSibHEeWLero
MCMONb30BaHUA UK ANA Nepeaayn HoBOMy
Bnagenbuy.

YcraHoBKka AaHHOro npubopa AomKHa
NPOU3BOANTLCA B COOTBETCTBMM C MpuiaraemMon
WUHCTPYKLMEN NO MOHTaIKY.

Pacnakyiite n ocmoTpute npnbop. He
noAKntoYanTe npubop, ecnn oH Obl1 NOBpPeXXAeH
BO BPeMsA TPaHCMOPTUPOBKM.

MoakntoueHue npubopa 6e3 LuTENCENLHON BUKK
ZO/MKEH NPOU3BOANTL TOJIbKO
KBaNMPULMPOBAHHbIN CeUUanucT.
lMoBpeXkaeHna ns-3a HeNPaBUIIBLHOMO
NOAKMOYEHUA NPUBOAAT K CHATUIO rapaHTUIHbIX
06A3aTenbLCTB.

O10T Npubop NnpeaHa3HayeH TONbKO Ans
ZAoMallHero ucnonb3oBaHusa. Mcnonbayite
np1Bop TONbKO ANA NPUroTOBAEHUA 6ntoa K1
HanuTkoB. Cneavte 3a npnbopom BO BpeMsA ero
paboTbl. Micnonbayite npubop ToNbKO B
3aKPbITOM MOMELLEHUM.

OToT npubop He NnpeaHasHayeH and
MCMNONb30BaHUA C BHELLHUM TAUMEPOM UK
MyNbTOM ynpaBfieHus.

Hetn no 8 net, nuua ¢ orpaHMYEeHHbIMK
bM3MUECKUMH, YMCTBEHHBIMU U MCUXUUYECKUMMU
BO3MOXXHOCTAMMU, a TaKXKe nunua, He obnaaatoLimne
ZA0OCTaTOYHbIMU 3HaHUAMMK O npubope, MoryT
“cnonb3oBaTtb NPUMOOP TONLKO NOA NPUCMOTPOM
NUL, OTBECTBEHHbIX 32 UX BE30NacHOCTb, UK
nocne noApoOHOro MHCTPYKTa)Ka M OCO3HaHUA
BCEX ONacHOCTEN, CBA3AHHbIX C AKCMnyaTaunen
npubopa.

HeTtam He paspeluaeTca urpatb ¢ Npuéopom.
Ouuncrka n obcny>kuBaHue npubopa He AOMKHBI
NPOU3BOANUTBLCA AETbMM, 3TO AOMNYCTUMO, TONBKO
€Cnu OHU cTapLue 8 NeT 1 UX KOHTPONIMPYHOT
B3pOCHblE.

He nonyckaite neteit mnaaie 8 net K npubéopy u
ero ceTeBOMYy NpoBOAY.

OnacHocTb Bo3ropaHusa!

e [opsayee pacTUTENBLHOE MACIIO UMK XUP
nerko BocnnameHarotca. He octaenaiTe 6e3
NPUCMOTpPA ropaYee Maco Ui Xup.

Hukoraa He TyLumte oroHb BOAOW.
Boikntounte koHpopky. MNnama moxxHo
OCTOPOXXHO MOraCuUTb KPbILLKOMH,
nnamAracALUMM NOKPbLIBANIOM UK
noaoBHbIMK NpeaMeTamMm.

Mpu cunsHOM Harpese npubopa
BOCMNaMeHsALWUecs Marepuassl MoryT
BCNbIXHYTb. [103TOMY He xpaHuTe noa
npubopom noaobHLIe MaTepuansi
(Hanpumep, cnpewu, YnCTALLME CPEeACTBa) U
He UCNonb3yiTe MX NOBIM30CTH OT Npubopa.
He knaaute BocnnameHsoLwmeca npeameTbl
B npuéop.

OnacHocTb oMora!

B npouecce akcnnyataummn oTKpbITHIE ANA
AocTyna Aetanu npubopa CUNbHO
HarpeBatoTca. He npukacanTtech K
packanéHHelM aetanam. He noanyckaite
aertei 6nun3Ko.

3akpbiTan Kpbillka npubopa obycnasnvsaet
U3STMLLIHIOKO akKymMynaumio Tenna. Npubop
cnefyeT 3aKpblBaTb KPbILLKOW TOMbKO Mochne
nosiHoro oxnaxkaeHusa. Hukoraa He
BKJItOUanTe Npubop C 3aKpbITON KpebilKa. He
“cnonb3yinTe KpbILLKY npubopa anqA
noAAep»XaHUA NPUroToBNEHHbIX 6ntoAa B
ropAYeM COCTOAHMU U B KayecTse
NOACTaBKM.

OnacHocTb yaapa Tokom!

MNpu HekBanM$ULMPOBAHHOM PEMOHTE
nprOOP MOXKET CTaTb UCTOYHUKOM
onacHocTu.[loaToMy peMOHT AoMmKeH
MPOU3BOAMTLCA TOSILKO CreLnasMcTom
CepBMUCHOM CNy>Obl, NPOLLEALLNM
cneumnanbHoe obyyeHue.Ecnu npubop
HEeUcnpaBeH, BblHbTE BUIKY U3 PO3ETKU MK
OTKIIOUNTE NpeaoXpaHnuTens B 61oke
npenoxpaxutenei. BeisoBute cneunanucra
CEepPBUCHOMN CyXObl.

Mpu cunsHOM Harpese npubopa nsonAuna
kabena moxeT pacnnaeutbcA. Cneavte 3a
TeM, uToObl Kabenb He conpukacancs ¢
rOPAYMMM YaCTAMMU SNEKTPONPUOOPOB.

lMpoHuKatoLLlana Bnara MoXXeT NPUBECTHU K
yAapy a/1IeKTprMyeckum Tokom. He
UCMNONb3yWTe OYUCTUTEND BbICOKOrO
ZAaBneHWs UK NapoCTPyHHbIE OUUCTUTENH.



e HeucnpasHebiii npubop MoxeT ObITb
NPUYMHOM NoparkeHWa TokoM. Hukoraa He
BKJHOYaKTe HeucnpasHblii Npubop. BeiHbTe
U3 PO3ETKM BUJIKY CETEBOro NPOBOAA UK
BbIKJIIOUUTE NpefoxpaHuTenb B 6noke
npeanoxpaxutenei. BeizoBute cneunanucra
CEepPBUCHON CNyXObl.

MpUUMHBI NOBpEAEHUH

Xorta XXapo4yHad NOBEPXHOCTb OT/IM4aeTCA NPOYHOCTbLIO U
rnaakocTbio, CO BpeMeHeM Ha HEWn MOTyT BO3HUKaTb
cnenbl ynotpebnieHud, Kak Ha xopoLueil ckoBopoAe
OAHaKo 3TO HE CHMIXKAET NOTPeBUTENLCKON LEHHOCTH
npubopa

BHumaHwue!

- UapanuHbl unu 3a3y6puHbl Ha »apo4yHOM
noBepxHOCTM: 3anpellaeTcA pesaTb HOXOM Ha
>KapouHoW noeepxHocTH [nAa nepesopaynBaHun
npoAayKkTta cneayet ynotpebnAtb npunaraemyto
nonatky 3anpeulaeTca yaapATb ONaTKOW No
YKapo4YHOW NOBEPXHOCTH

- @onbra u cuHTETUYECKME MaTepuanbl: AntoMuH1eBan
donbra n nocyna U3 CUMHTETUYECKNUX MaTepuranos
pacnnaBnATCA Ha ropAYEn apoUHOW NOBEPXHOCTH
3anpetllaetcA HarpeBaTb Ha »XapoO4YHON NOBEPXHOCTH
€MKOCTH U3 antoMuHueBon ponbru 3anpellaetca
CTaBMTb Ha rOPAYYHO XXAPOUHYIO NOBEPXHOCTb
npeamMeTsl U3 NNacTMacchl Mnu nocyay ¢
nnacTMacCcoBOW PYyUYKOW

BHumaHue! Hapywenue dyHkumoHuposanua: Ecnu
npubop He UCMONb3YeTCA, BCE PYUKMU yNpaBieHuA Bceraa
ZO/MKHBI HAXOAUTLCA B HYNIEBOM MOJOXKEHUU.

OxpaHa oKpyMXatoLwieun cpenbl

Pacnakyiite npu6éop 1 yTMnnM3npyiTe ynakoBKy COrnacHo
TpeboBaHWAM 3KONOrnK

OKOoNnorMyecKun yucTrasn yTunum3auuma

=

3ToT npnbop cootBeTcTBYeT EBpONneiickoi
avpekTtuBe 2012/19/EG no o6patlleHuto co
CTapbiMW 3NNEKTPUYHECKUMU U BNEKTPOHHbIMMU
npubopamu (waste electrical and electronic
equipment - WEEE). Ota anpektusa
ycTaHaBnv“BaeT NOPAAOK BO3BpaTa U yTUIU3aUuu
cTapblx NpuBopoB, AEUCTBYIOLWMUIA MO BCEW
Espore.

CoBeTbl N0 3KOHOMMUMU
3NEKTPO3HEPTUH

® HarpeBaiiTe TenaH-AKK TONIBKO A0 MOMEHTA
AOCTWXKEHUA XKenlaeMoi TemnepaTypbl

® [lpu MeHbleM KonuyecTBE NPUrOTaABIMBAEMOrO
NpPoAYyKTa UCMNONb3YyATEe BOSMOXKHOCTb ANl BKIOYEHUA
TONbKO OHOW U3 ABYX BAPOUHbLIX 30H — NEepeHen unu
3aaHen

® [lna noaorpeBaHuUA y)Xe rotoBoi yacTu 6ntoaa c
oAHOBpeMeHHO 06paBoTKoi NpoAyKTa B cpeaHe
yacTu npubopa, MCNoNb3yinTe Kpana XapOoOUHOW
NOBEPXHOCTH



Baw HoBbIM npubop

3aechb Bbl MO)KeTe NO3HAKOMUTbLCA C BallMM HOBbIM
npuBopoM 1 NoNyYnTb AOMNONHUTENBHYIO MHGOPMALMIO O
€ro NpUHaANEXHOCTAX.

TenaH-AKHU

XapouHas noBepxHOCTb

Bribop BapouHoit 30HbI

Pyuka ynpasneHun

/N

BuiGepute npaBoii pyukoit ynpaeieHua Temnepartypy B
AvanasoHe oT 120 - 240 °C unu cTyneHb noJorpeBaHuA
L

i

C nomollublo neBoi pyyKoi ynpaBneHus Boibepute
BapOYHbI€ 30HbI

BKJ/IHOUYEHbI 00€e BapOYHbI€ 30HbI

BK/IlOYEHa TOJIbKO nepeaHAA BapoyHaA 30Ha

(N ] m

BK/IlOYEHa TOJIbKO 3aAHAA Bapo4yHaA 30Ha

MHauKaumnAa ceeTALLErocA Konbua

Karkaas pyuyka ynpaBneHuA ocHalleHa cBeTAMUMCA
KOJIbLIOM C PasfiIMyHbIMU PEeXXUMaMU UHAUKALUK
JanbHellne ykasaHUA MOXXHO HaiTu B rnaee "YcTpaHeHune
HeucrnpaBHocTen".

YcraHoBKa Temnepartypbl

Cnes CnpaB WHaukauuna 3HaueHue
a a
o o BuikntoueHo Mpu6op BbIktOUEH
° ° Ceetutca Henpe- Mpu6op BrNtoueH
pbIBHO
) E 3 MeanenHo muraer  NpuBop BKNtOYEH K
HarpeBaeTcH
o) R 3 MeaneHnHo muraet MHankaums octaTtou-
Horo Tenna
¢} #  BbicTpo muraet BoikntoueHne no npuum-
Ham 6e30nNacHOCTH,
McuYe3HOBeHWe Hanps-
YKEeHUA B CETH
E 3 #  TNonepemeHHoe OwubBKa MoHTaXKa
6bicTpOE MUraHue
¢} CeeTALLeecA KObLO BbIKIOYEHO
o CeeTALleecaA KONbLO BKIOYEHO

CaertAlleeca KOMbLO MuUraet

NMpuHaoneXHoCcTHU

B o6beme noctaBkM UMeloTCA crieayloLlme
NPUHAaANEXXHOCTU:

Jlonatka (2)  [Ona nepeBopaunBaHuA

npurotaBnMBaeMbiXx MPOAYKTOB



CneuunanbHble npuHagnexHoOCTH

Bbl Mo)keTe 3akasaTb B CBOEM cneunanmMavpoBaHHOM
MarasuHe cneayrwwunme NnpuHaane>XHoCTu:

VA 440 010  CranbHafA Kpbllwka npubopa

VA 420 000 CoeauHuTenbHanA nnaHka Ane
KOMOUHUpPOBaHUA ¢ Apyrumu Vario-
npubopamu Cepun 400 npu MOHTarke

3anoanuuo

VA 420 001 CoeaunHuTenbHan nnaHka and
KOMOUHUpPOBaHUA ¢ Apyrumu Vario-
npubopamu Cepun 400 npu MOHTarke
3anoAnnUO U NPU HANMYUKU KPBILWKK /

nnaHKW BblpaBHUBaHUA

VA 420 010  CoeauHuTenbHas nnaHKa ans
KOMOUHUpPOBaHUA ¢ Apyrumu Vario-
npubopamu Cepuu 400 npu HaknagHOM

MOHTaXxe

VA 420 011 CoeaunHuTenbHanA nnaHka Ang
KOMOUHUpPOBaHUA ¢ Apyrumu Vario-
npubopamu Cepuu 400 npu HaknagHOM
MOHTa)ke U Npu HannM4ymnun KpblLl KU /FIJ'IaHKVI

BblpaBHUBaHNA

VA 450 400  3nemeHT pacwupeHuna npubopa 38 cm
MCI‘IOHbSyVITe NMPUHAANEXHOCTU TONbKO B COOTBETCTBUU C
BblllenpuBeA€HHbIMU YyKa3aHUAMMU. N3rotoButens He
HeceT OTBETCTBEHHOCTb B Ccliy4ae HenpaBWJIbHOIo
ncnonb3oBaHUA rIpVIHaﬂJ'Ie)'KHOCTeVI.

YnpaBsneHue

Mepen nepBbIM UCNOJNIb3OBAHUEM

Mepen nepBbiM UCNONb30OBaHUEM NpUGopa BbINONIHUTE
cnepyoLlmMe yKkasaHuna

1 TwartenbHo ouncTuth Npubop 1 Aetanu
NPUHAANEIKHOCTEN.

2 MMporpeTb Npubop B TeUeHUE HECKONBKUX MUHYT Ha
200 °C. bnaroaapna aToMy ycTpaHAIOTCA 3anaxu,
XapaKTepHble AnA HOBbIX NPMBOPOB, a TaKxe
BO3MO)Hble 3arpA3HEeHUA.

BknioueHue

Ha>kmute pyuky ynpasnenun "Temnepatypa" u nosepHute
B/IEBO UMM BNpPaBO Ha Xenaemylo Temneparypy B
untepsane 120 - 240 °C

/N

Ecnu Bbl He x0TUTe Mcnonb3oBaTh ANA XXapeHWUA BCIO 30HY
Harpesa, TO NeBOW py4ykoi ynpaeneHua Bol moxeTe
Bbl6paTb TONbKO NEPEAHIO0 UM TONbKO 3aAHIo 06nacTb
Ha>kmuTte neByto pyuKy ynpaBneHUs U No KenaHuto
BuiGepuTe 30Hy Harpesalm v M.

Moka npubop HarpeBaeTcA, cBeTALLeecA KONbLO 3a
pyukoit ynpaenenuna "Temnepatypa" muraet pu
NOCTMXXEHUU 3alaHHOI TemnepaTypbl MUraHue
npekpallaeTcs, U KOJibLIO CBETUTCA HENPEepbLIBHO

Mocne HarpeBaHWA paBHOMEPHO CMaXKbTe }KapOUHYO
NOBEPXHOCTb HEBOMbLLINM KOJIMYECTBOM PaCTUTENbHOIO
Macna WSiM Xupa, UCNoNb3yA ANA 3TOr0 NONaTKy Unu
>KapOCTOWKYIO KUCTOUKY (Hanpumep, U3 CUNUKOHA)
Knaaute npoayKT HENocpeACTBEHHO Ha YKapOuHYto
NoBepXHOCTb — 6e3 KacTptonu unu ckosopoabl Ana
nepeeBopaYyuBaH1A NPOAYKTa NONb3yNTECh NOMNATKOW U3
KOMMNeKTa NocTaBKU

BbikntouyeHue
MoBepHuTe pyuky ynpaenenua B nonoxetue 0.

A OnacHocTb oxora!

3akpbiTan Kpbilwka npuéopa obycnaBnmMBaeT U3MULLHIO
akkymynauuto tenna. Mpubop cneayet 3akpeiBaThb
KPbILLKOM TONIbKO Mocne nofHoro oxnarkaenua. Hukoraa
He BKNtoYaiTe NpMbop ¢ 3aKpbITON Kpbilwka. He
MCMonb3yiTe KpbIWKY npuéopa AnA noaaep X aHua
NPUroToBNEHHbIX 6Nt0A B ropAYeM COCTOAHUU UK B
KauyecTBe MOACTaBKM.



MHaouKaumAa octaTtouyHoOro tenna

CeeTslleecq KOMbLO 3a NpaBoOi PYyUYKOH ynpaBneHuna
MUraeT nocne BbLIKJIIOYEHUA A0 TeX Nop, noka npuéop He
0XN1aAUTCA HACTONMbKO, YTOObl K HEMY MOXXHO BbINio
NMPUKOCHYTbCA

CtyneHb nogorpeBaHun

Ha cTtyneHu noaorpeBaHMA MOXXHO COXpaHATbL 61t0A0 B
TENJOM COCTOAHUU NOCNE NPUrOTOBEHUA

MoBepHUTe pyuky ynpaeneHua "Temnepartypa" Ha cTyneHb
noaorpesanua ' Jlesoii pyukoit ynpasnexna Bel MmoskeTe
BblOpaTh BCIO 30HY NOBEPXHOCTU UNIM TONIBKO OAHY U3
obnacTteit — NnepeaHIO0 UK 3a4HIO0

/N

Ta6nuua HaCTPOMUKH

HaHHble Tabnuubl YCTAHOBOK OTHOGATCA K y)X€ NporpeTomy
npubopy. OHKM cnyKaT N1Lib ANA OPUEHTUPOBKM, TaK KaK B

3awmuTHOE OTKNIOYeHuUe

Ana Baweit 6e3onacHocTn npubop ocHalleH GyHKuUKUen
3almMTHOro oTktoyeHna Bee npouecchl HarpeBaHuA
BbIK/IIOUalOTCA Yyepes 4 yaca, ec/iu B TeUeHue 3Toro
BpeMeHN He BbIMONHANUCb HUKaKne onepaunu
ynpaeneHua. HarpesatenbHblil an1eMeHT ocTaeTca
BbIK/TIOYEHHBIM TaK)Xe U nocne nponaaaHnAa HanpA>XeHud B
cetn CBeTALleecH KOMbLO 3a PYUKOH ynpaBieHun
"Temnepatypa" muraet

MosepHuTe pyuky ynpaBnenusn "Temnepartypa" B O, nocne
yero NnpuMBop MoXeT BbITb BKIIIOYEH CHOBA, Kak 0ObIYHO

3aBUCUMOCTH OT BMJA U COCTOAHUA NPUroTaBIUBaEMOro
npoaykta TpebyeTtca Gonblle UMM MeHblUe Tenna.

MpurotaBn1MBaemble NPOAYKTbI Temnepatypa

Bpemsa npurotoBneHua lMpumeuaHun

Msaco u gomaluHAa nTyua

loBAXXMit CTeliK, CpeaHenpPOXKapeHHbIN

(2,53 cm) 240 °C

npoxxaputb npu 180 °C

obxaputb npu 230 -

06XXapuTb, 2 MUH. C
Ka>KJ0OM CTOPOHLI

Hanpumep, aHTpekoT, pune, pom-
wrekc. CTeik ABnAeTcA cpeaHe-
NPOXXapeHHbIM, €CNin Ha

npo)kaputb 6 - 11 MuH.
NOBEPXHOCTU MAca noasnAeTcA

COK.
CBauHoii cTeiik (2 cm) 210-220 °C 15 - 18 MuH.
LUHMUenb 13 TenATUHBI, NAaHUPOBaHHbI 190-200 °C 16 - 20 MuH. Yro6bl naHMpoBKa He Nepechl-
(1,5 cm) xana v He NoAropana, roToBUTb C
Z0CTaTOUYHbIM KOJIMYECTBOM pac-
TUTENbHOro Macna.
BedcrporaHos, roeaanHa nnm cBUHWHA 230-240 °C 6 - 8 MUH. Pacnpeaenutb Kycouku mAca Tak,
(800-900T) 4TOObI OHM HE COoMnpUKacanu1ch.
Bedcrporanos, Aom. nTuua (800 - 900 r) 180-190 °C 10 - 12 MuH.
Py6neHoe msaco (600 r) 230-240 °C 7 - 8 MUH.

Ceano arHeHka, cpeaHenporkaperHoe (1,5 npoxxapute npu 200 °C

06XXapuTb, 2 MUH. C

-2,5 cm) nposkapuTh npu 160 °C Ka)KJON CTOPOHBbI
npoXKaputb 4 - 6 MUH.

Creitk u3 nHaeiku (1,5 cm) 200-210 °C 8- 15 muH.

MeueHb gom. nTuubl (1 cm) 200-210 °C 3 -5 MuH.

Pbi6a 1 MOpCKMe NPOAYKTbI



MpurotaBnMBaemble NPOAYKTbI Temnepatypa Bpema npurotoBneHua [lMpumeuaHusa

Pui6Hoe dune (1 cm) 210-220 °C 5-7 MuH. Hanpumep, okyHb, Tpecka, naHra-

(2 cm) 190- 200 °C 7-10 v, cHyc, NuKLa, rfaméana, MOPCKOW
4epT, MOPCKO#t A3bIK, CyAakK.

(255 cm) 180-190 °C 15 -17 MuH.

Creiik u3 nococs (2,5 cm) 180-190 °C 15 -17 MuH.

(3 cm) 160-170 °C 18 - 20 MUH.

Creiik 13 TyHua (2,5 - 3 cm) 180-190 °C 17 - 20 MUH.

KpeseTku (no 30 r) 190-200 °C 4 -5 MuH.

Monntocku Axkobea (no 30 r) 190-200 °C 8- 12 MuH.

OsoLum

BaknarkaHbl, nomtukamu (600 r) 180-190 °C 6 - 8 MuH. Bakna)kaHbl nepea o6xapvBa-
HMEeM NOCOoNUTb U ocTaBuTb Ha 30
MUHyYT. MNocne 3Toro NpocyLLUTb.

LlamnuHboHbI, nomtukamm (600 r) 230-240 °C 10 - 12 MuH.

MopkoBb, HapesaHHasA nanoukamu (600r) 180-190 °C 8- 10 MuH.

BapeHblit kapTodens, nomtukamu (600 1) 200 -220 °C 7 - 10 MuH.

Manpuka, nonockamu (600 r) 200-210 °C 4 - 6 MUH.

LlykknHu, nomtukamu (600 r) 180-190 °C 8- 10 MmuH.

Penuartbiii nyk, konbuamu (600 r) 170-190 °C 5- 7 MuH.

Bnioaa us Aany n cnagkue 6niona

masyHbsA, 6onTyHbA (4 - 6 Alua) 180-190 °C 4 - 6 MMH. C Ka)KaoK CTO-

POHbI
Brnnbl (2- 6 wr.) 180-190 °C 1-2 MUH. ¢ KaXKaOW CTO-
POHbI

®pykThl, nomtrkamm (300 - 400 r) 180-190 °C 5-7 MuH. Hanpumep, aHaHac, A6n0Ko,
MaHro. XXapuTtb Ha pactonneH-
HOM cnuBoYHOoM macne. doba-
BUTb caxap Wi MEA Nno BKYyCy.

BaHaHbl B KOKOCOBOI 06ONOUKE 180-190 °C 6 - 9 MuH.

(4 nonoBuHKHK)

FapHUpbI U Npoyee

Puc, otBapHoii (500 r) 190-200 °C 5- 7 MuH.

MuHnonm (300 r) 160 °C 5-7 MuH. 4acTo nepesopauMBaTth

JNanwa u3 pucoBoii Myku, oTBapHoii (400 1) 200-220 °C 4 - 5 MuH.

Tody (300 r) 200-220 °C 3-5 MuH. yacTo nepeBopaunBaTtb

Ky6uku 6enoit 6ynku / kpotoH (100 r) 170 °C 10 - 12 MuH. noHavany 4acTo nepesopaunsarb




CoBeTbl U NpUembl

® Knaaute npurotaBnuBaeMblii NPOAYKT NULLbL Nocne
TOro, Kak NoracHeT MHAUKaUMA CUNBLHOrO Harpesa.
3OTO OTHOCUTCA TaK)Ke K MOBbILEHUIO TeMnepaTypbl
MeXxay ABYMA MPUrOTOBAEHUAMMU MULLN.

® Pacnntowunte nonaTtkoi KyCOUKM NpoAyKTa — MAca,
NTUUbI UK PbIObl — HA XXapOYHOW NOBEPXHOCTHU.
Yrtobbl He NOBpPeANUTb TKaHU, NepeBoOpaumnBaiTe
NPOAYKT TOJIbKO TOrAa, KOraa OH JIerko oTcTaeT oT
naHenu. B npotuBHOM crnyyae cok BO3MOXHO
BbllefleH1e COKa, YTO BeAeT K BbiCbIXaHUIO
npurotaeBnueaemoro 6ntoaa.

® Yr106bl UCKNIOUUTE NOTEPU COKA, KYCOUKM MACA,
NTULUbI UK PbIObl HE JONMKHbI CONPUKacaTbCA Npu
>apeHuu.

® Y1066l NnpeaoTBPaTUTL BLIXOA MACHOIO COKa, He
npokaneiBaiTe M He HaJpesanTe MACO BO BpemA
NPUroTOBNEHUA UM Nepel HUM.

® He conute MAco, NTuly Unu puiBy Nnepea xapeHuem,
yToObl M36exaTb "BuiTArMBaHMA" BOALI C
pPacTBOPEHHLIMU B HEW MUTATENbHBIMU BELLECTBAMM.

® Pui6Hoe pune nepen xapeHUeM MOXKHO 06BandaTb B
MyKe («cMelaTtb» ¢ Mykoit). [Tpyn aTom NpoAyKT He Tak
CUNbHO NPUCTAET K XXapOYHOW NMOBEPXHOCTH.

® [lo BO3MOXXHOCTH, NnepeBopaumnBaite poibHoe pune
nvwb oanH pas. CHauyana o6xapbTe pbiBy co
CTOPOHBI LUKYPKHU.

® lcnonb3yiiTe TONbKO BEICOKOTEMMNEPATYPHbIE,
noaxoAdllne ANA KapeHUa, Macna u XUpsl,
Hanpumep, papMHMpPOBaHHOE PacTUTENIbHOE Macno
Unu TonneHoe Macno (pacToniieHHoe CIUBOYHOE
Macrno).

® BapouHaf noBepxHOCTb B LieHTpanbHOi obnacTu
HarpeBaeTca 6onblue, 4yem no Kpaam B yacTHocTH,
koraa Bel rotoBuUTE NpoAyKThl C pasfnyHbIM
BpPeMeHeM NPUroTOBAEHUA MULLK, HO C OAMHAKOBBLIMHU
TpeboBaHMAMHU K TeMmnepaType, Bbl MoxxeTe
ONTUManbHO pacnpenennTb NPOAYKT Ha MOBEPXHOCTH
naHenu O6pallaiTe BHUMaH1e TaKXe Ha KONMYeCTBO
npurotaBnuBaemoro npoaykta OCHOBHOE NpaBuUno
Yem TOHbLUE NPOAYKT XKapeHWA, TeM Bbllle AOJKHA
6bITb TEMNepaTypa, 1 TeM Kopoye BpeMs
nNpUroToBneHus

® [Ipu paboTte TonbKko c ropAyeit 3oHoit Bribupaiite B
Tabnuue NPUroToBNEHMA HAUBLICLLYIO YCTAHOBKY B
yKazaHHOM AuanasoHe Temnepartyp, Unu
ycTaHaBnuBaiTe Temnepatypy Ha 10 °C Gonblue, uem
06bIYHO NPW NPUTOTOBJIEHUU C ABYMA 30HAMMU
Harpesa Mcnonb3yitTe npubnnM3nMTenbHO NOJNIOBUHY OT
yKa3aHHOro Konuyectsa
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McnonbsoBaHUe TenaH-AKU C KYXOHHOM
nocynou

Bbl Mo)xeTe ucnonb3oBaTb TeNaH-AKK ANnA NpUroToBneHna
6nton TakXKe B KyXxOHHOW nocyae. AnAa atoro noaxoAadT
cnocoBbl NnpuroToBneHud, He TpebytoLme 6onbLIOro
nputoka Tenna. [pu Heo6xoanmocTu, cHauana Bel moxkete
6bICTPO HarpeTb NpuroTaBnuBaemoe 610 a0 Ha KOHOPKe,
a nocne 31Toro NpoAo/HKUTb NPUTroTOBIEHME C NOMOLLbIO
TenaH-aKu.

[na pactannuBaHua, pasMopa)KMBaHUA U NOAAEPIKAHUA
6ntona B ropAYEM COCTOAHMU AOCTATOYHO TeMmepaTyphbl
npuén. 140°C, a anA HaByxaHWA puca U 3€PHOBbLIX
KYNbTyp, B TOM YMCNle HarpeBaHWA HeGONbLLUX NOPLUMH,
npuén. 160-200°C.

McnonbayiiTe XapocToiKyto nocyay ANA NPUroTOBAEHUA
MUK, C KpbllKoi. CTaBbTE OCTOPOXKHO KYXOHHYIO mocyay
Ha NOBEPXHOCTb Harpesa, YToObl Cly4yaitHO He nouapanaTb
pamMy 13 BblICOKOKauyecTBeHHOM cTtanu. [NlomHuTe, uto 3TOT
cnoco6 NpUroToBNeHUA NULLKM He oBecneunBaeT
3KOHOMMUIO QHEPruu, eciin KyXxoHHadA nocysa no cBoemy
pasmMepy MeHblle NOBEPXHOCTU HarpeBaHuA.

Ecnu Bam He TpebyeTcA BCA 30Ha »KapeHud, TO IeBOM
pyukoit ynpaeneHnua Bel moxeTe BeIOpaTh TONIbKO
nepeaHIO0 UMK TONbKO 3aAHto0 obnacTtb [yTem
nepemelleHUs BapOUYHO Nocyabl MOXXHO BbIOpaTh
ONTUManNbHYO TemMnepaTtypy NPUroTOBAEHUA MULLK

Yxoa v ouncTKa

B aT10#t rnaBe npuBeAeHbl peKOMeHAAUMU U YKa3aHUa no
onTUManbHOMY NOpAAKY yxoAa 3a NpUGOPOM U OUUCTKM
npubopa.

A OnacHocTb yaapa Tokom!

MpoHuKatowana Bnara MOXXeT NPUBECTU K yaapy
3afeKTpUYecKkMM TokoMm. He ucnonbsyitte ounctutens
BbICOKOrO AaBfIEHUA MU NapPOCTPYNHbLIE OYUCTUTENH.

A OnacHocTb oxora!

B npouecce akcnnyatauuu oTKpbITble ANA AOCTyna AeTanu
npubopa cunbHO HarpesatoTcA. He npukacaiTech K
packanéHHbiM aetanam. He noanyckaite aetei 6nusko.

A OnacHocTb oxoros!

MonanaHue BoAbl UMK KYBUKOB NbAa Ha ropAYYyto
>KapOUHYtO MOBEPXHOCTb NPUBOAUT K BOSHUKHOBEHMUIO
6pbI3r u BoaaHoro napa. He HaknoHAalTecb Haa npubopom.
CobntopnaiTe 6ezonacHoe paccTofHue.

OuuctKa npubopa

Mocne kaxaoro ynotpebneHunsa ounwaite npubop,
AOXAABLIKUCH ero nosiHoro oxnaxaexnud MNpuropesiine
OCTaTKKU yAanAlTcA NUb ¢ 60NbWUM TPYAOM

KpynHble yacTuubl OCTaTKOB yAanAaiTe NONaTKow



Ona ouncTtku Tennoro npubopa Ky6uku nbaa noaxoAAT
nyduwe, 4yem BOJAa, Tak Kak npu aTtom obpasyeTcA MeHblle

6pbI3r 1 BOAAHOTO Napa

Mepea cneayloWwMM MCNONBL30BAHUEM, NONHOCTbIO

yAannte OCTaTKu ounucTuTenen

OuucTKa ropaydero npuéopa

1 Boikntouute npubop Haitte npubopy oxnaaumTbca B

TeueHue, No KpaiHeh mepe, 15 MuHyT

Hertanb/nosepx-
HOCTb NpubGopa

PeKomeHagyemana oUUCTKaA

Pama 13 BblcoKkoKa-
YEeCTBEHHOW CTanu

Ouunwaiite pamy MArkoi BRaxxHoi TpsAn-
KON M HeBONbLLMM KOJIMYECTBOM MOHO-
Llero cpeacrea

Pyuka ynpasneHun

OuunLaiite MArKoi BNaXKHOM TPAMKOM 1
HeOONbLUUM KOIMYECTBOM MOHOLLIEFO
CPpeACcTBa; NPy 3TOM TPAMNKAa He [0JHKHA
ObITb NPOMMUTaHA CIIULLIKOM CUIbHO

2 Pacnpenenunrte Ha »Xapo4yHoOW MOBEPXHOCTU BOAY

(makc. 250 mn) unu ky6ukun nbaa Kpome toro,

nobaBbTe HECKONBKO Kamneslb MOLWEro cpeAacTBa

[aiite 3arpAsHeHUAM pasMArynTbLCA

3 T[pucTynaiiTe K O4MCTKE TONLKO NOCHE TOrO, KakK

noracHeT MHAMKaUMA OCTATOUYHOIoO Tenna

OuucTKa oxnamaeHHoro npubopa

1 Pacnpeaenute Ha »apo4yHOW NOBEPXHOCTU HEMHOFO
BoAbl (Makc. 250 mn) n motollero cpeacTsa, Tak
4TOObl NOBEPXHOCTb BblNa MOKPbLITA TOHKUM CNOEM

[Haiite 3arpAsHeHUAM pasMArynTbLCA

Mocne oTaeneHuns 3arpA3HeHU MOXHO NPUCTYNaThb K

O4YUCTKeE

I'Ipome)KyTquaﬂ OUUCTKa Mexay nsyma npoueccamu

WapeHun

1 Bebikntouute npubop

3anpewiaeTca UCnonb3oBaThb
cnepymouiMe cpecTBa OUUCTKHU

Tpylwiune nnu 3aoctpeHHble cpeacTBa

Kucnotocoaepikaluune ounctutenu (Hanpumep: ykcyc,
JIMMOHHaA Knucnorta n T.ﬂ.), He AOJIXXHbl nonaaaTtb Ha

pamy npubopa

® XJ'IOpVICTbIe OYUCTUTENU UNN OYUCTUTENIU C BbICOKUM

coAeprkaHueM cnupTa

Asposonu ansa ayxoBbix WKadpoB

Teepable, uapanatolime nocyaHble rybKu, LLETKU UK
TpyLiMe NoAyLeYKH

® Hosble rybuaTble TpANkKU nepea ynotpebneHuem
cneayeTt TUlaTeNbHO NPOMbIBaTh

2 T[lepemewiaitTe Ky6uku nbaa (4 unu 5 WT.) nonaTtkoi
no ropAYei NOBEPXHOCTHU XKapeHua

3 OrtapenuBlunecs 3arpA3HeHUA cnelyeT CHATb

nonaTtkom

4  Bkntounte npubop cHosa [pexkae yemM NonoxuTb
NPoAYyKT, NOAOXKAUTE, NOKa NpMbBOp CHOBa HarpeeTcA
00 3a4aHHOM Temnepartypbl

HeTtanb/nosepx-
HOCTb Npubopa

PekomeHayeman o4uUCTHa

XKapouHana nosepx-
HOCTb

XXvpHble ocTatku creayeT yaanaTb ¢
NOMOLLIbIO MOIOLLIEr0 CpeacTsa

[na ynanenna cunbHbIX 3arpAsHEHUi cre-
AyeT BOCNonb3oBaTbCA O4YUCTUTENEM ANA
BbICOKOKaYeCTBEHHO cTanu (Homep And
3akasa 311413) B pesynbrare atoro
BapoYHaA NOBEPXHOCTbL CHOBa Npuobpe-
TaeT yTpayeHHblit Bneck

B 3aBucumocTH OT npurotaBnMBaemMoro
NpOoAYKTa, Ha XapO4HO/ NOBEPXHOCTH
MoOryT octaBaTbcA 6enécble naTHa Yaa-
JINTE X C MOMOLLLIO JIMMOHHOW KUCNOThI
unu ykcyca Nocne atoro TwarensHo npo-
TPUTE NOBEPXHOCTb BNAXKHOW TPANKOW
JInmoHHanA KucnoTa Unu yKeyc He
AOJKHBI NONazaTh Ha CTankbHYyO pamy

XKapouHana nosepx-
HOCTb, NpUropes-
LUKe 3arpA3HeHun

Ha xonoaHom npu6ope, npuctasLumne
3arpAsHeHus cneayeT cMasaTb HaluMm
refiemM AnA OYUCTKM rpunsa (Homep And
3aKasa 463582) n octaBuTbL AnA BO3Aelic-
TBMA KaK MMHUMYM Ha 2 yaca, a B cryyae
CUNIbHOTO 3arpA3HeHUA — Ha Houb [locne
3TOro NOBEPXHOCTL CheAyeT TLaTeNbHO
NPOMbITb M NPOCYLLNTL BhinonHaiiTe yka-
3aHuA, NpUBeAEHHble Ha yNaKoBKe OunC-
TMTENA
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HeucnpaBHOCTH — UTO genartb

O6bI4HO, BO3HMKAIOLIWE HEUCTIPABHOCTU MOTYT
yCcTpaHATbCA cOBCTBEHHBIMU cunamu [pexkae uem
obpallatbcA B cnyxby cepBuca, BoINONHUTE
HuxXecneayloLme ykasaHua

A OnacHocTb yaapa Tokom!

Mpn HekBanMdMUMpOBaAHHOM peMOHTE NpMBop MoXxKeT
cTaTb UCTOYHMKOM onacHocTu.l[loaToMy peMOHT AonKeH
NPOU3BOAMTLCA TONBLKO CMELUanMcToM CEPBUCHOWM
cny>6bl, NnpolweALlInM crneunanbHoe o6yyeHune.Ecnu
npuéop HeucnpaBeH, BbIHbTE BUJIKY U3 PO3ETKU UK
OTK/tOUUTE NpeaoxpaHnUTeNb B 6NOKe npeaoxpaHuTenei.
BbizoBuUTe cneunanucta cepBUCHOMN CRyKObI.

HeucnpasHocTb

Bo3amoxHafA npuuuHa

YcTpaHeHue

Mpubop He HarpeBaeTcA. CeeTALleecn
KOMbLO BbICTPO MUraeT.
4 vacos

3alumTHoe oTkItoueHKe. YnpasneHue
np1MéopoM He MPOM3BOAMIIOCH B TeUeHWe ecnu TpebyeTcsd, BKNOUUTL NpUBop cCHoBa.

MosepHyTb pyuKy ynpasneHnus B 0, a 3aTem,

McuesHoBeHue HanpA)XXeHuAa B CeTu.
lMocne ncuesHoBeHUnA HanpA>xeHuAa B

MosepHyTb pyuKy ynpasnenus B 0, a 3aTem,
ecnu TpebyeTcA, BKIIIOUUTL NpHOOpP CHOBA.

cetu, npubop AnA 6e30MacHOCTH Haxo-
ANTCA B BbIKJTIOYEHHOM COCTOAHUNU.

3awuta ot neperpesa. [pnbop cnuwkom [osepHyTb pyuKy ynpasnenus B O, u aatb

nonro paboTan Ha CTyneHu MakcUMarb-

HOW MOLLIHOCTH.

oxnaauTbcA npuoopy.

Mpu6op He HarpeBaeTca. CeeTALleecn
KOMbLIO He 3aropaeTcH.

Owmnbka MoHTaXKa.

[MpoBepuTb NpaBMNBHOCTE NOAKIIHOUEHUA
coeAnHUTENBHOro Kabend K MynbTy KOMMYyTa-
umn. LLtencens kabensa aomxeH 3adpukcupo-
BaTbCA B rHeszae.

B npouecce paboTbl »apoyHaa nosepx-
HOCTb UCKpUBNAETCA.

Paclumpenue npu HarpeBaHuu.

310 HopMasbHO.

Bo BrtoueHHOM cocToAHMM yrnbl npubopa B pesynbTtate cunbHoro Harpesa metasnn
BapOYHOMN NaHesNn pacLuMpaeTca.

Clierka Bcny4ymMBaroTCA BBEPX.

OT0 HopMasbHO. B oxna)kAeHHOM COCTOAHMM
BCMy4YMBaHME UCUYE3AET.

Cnymx6a cepBuca

Ecnu Baw npubop TpebyeT pemoHTa, Hawwa cnyxoa
cepBuca Bcerga rotosa nNpuitTM BaMm Ha nomollb. Mebl
BcerAaa HaxoAuMM noaxoadllee pelleHue, KoTopoe
nossonAeTr nsbexaTb BbI3OBA cneuvanncTa, He
o6ycnoBsieHHOro Heo6X0AMMOCTbIO.

Mpu obpaleHnn k Ham no TenedoHy cneayet cooBLUNUTb
Homep usaenua (E-NQ) u 3aBoackoii Homep (FD-NQ) ,
4TO06bl Mbl MOT/IM NPEAOCTaBUTh BAM KBaNUPULUUPOBAHHYO
noaaep>kky. PupmeHHana Tabnuuka ¢ 3TMUMU HOMepaM#u
HaxoAUTCHA Ha HWKHel cTopoHe npubopa. Ytobel Aonro He
UCKaTb, 34€Cb Bbl MO)XXeTe 3aHeCTU AaHHble Bawero
npubopa n Homep TenedoHa cny>kbbl cepBuca.

E-NQ FD-NO

Cnym6a cepsuca ©

O6pallyaemM BHUMaHMWE Ha TO, YTO B Clly4yae HEMPaBUIbLHOIO
o6palieHna ¢ NpMBopoM BbLIZOB TEXHUKA CEpBUCA Jaxe B
rapaHTUiiHbEIN Nnepuoa He ABnAeTcA GecnnaTHbIM.
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3afABKa Ha PEMOHT U KOHCYyNbTaUuUA NPU HenonagKax

KoHTakTHble JaHHbIe BCex cTpaH Bbl Hailaéte B
NPUNO>KEHHOM CMUCKE CEPBUCHBLIX LEHTPOB.

Mono)xnMTecb Ha KOMNETEHTHOCTb M3roToBUTENA. Toraa Bbl
Mo)KeTe OblTb yBEepeHbl, UTO peMOHT ByaeT npon3senéH
rpamMoTHbIMM CneunanucTaMu U C UCMoNb30BaHUEM
GUPMEHHbBIX 3anacCHbIX YacTe.



Obsah

Dulezita bezpeénostni upozornéni 14
Ptfi¢iny poskozeni 15
Ochrana zZivotniho prostredi 15
Likvidace neohroZujici zivotni prostfedi 15
Tipy k uspofe energie 15
Vas novy pristroj 15
Teppan Yaki 15
Ovladaci knofliky 16
Indikace pomoci svételného krouzku 16
Prislusenstvi 16
Zvlastni prislusenstvi 16
Ovladani 16
Pfed prvnim pouzitim 16
Zapnuti 16
Vypnuti 17
Indikator zbytkového tepla 17
Stupen udrzovani teploty 17
Bezpedénostni vypnuti 17
Tabulka nastaveni 17
Tipy a triky 19
Pouzivani Teppan Yaki s nadobim 19
Osetfovani a cisténi 19
Cisténi pistroje 19
Nepouzivejte tyto Cistici prostfedky 20
Poruchy - co délat? 21
Zakaznicky servis 21

Dalsi informace o vyrobcich, pfislu§enstvi, ndhradnich
dilech a servisu najdete na internetu na:
www.gaggenau.com a v internetovém obchodu:
www.gaggenau-eshop.com



A Dulezita bezpeénostni upozornéni

Peclivé si prectéte tento navod. Jediné tak
muzete svij spotiebi¢ spravné a bezpe&né
pouzivat. Navod k pouziti a navod k montazi
uschovejte pro pozdéjsi pouziti nebo pro
dal$iho majitele.

Montaz pfistroje se musi provadét podle
prilozeného navodu k montazi.

Po vybaleni spotrebi¢ zkontrolujte. V pfipadé
poskozeni béhem prepravy spotrebi¢
nezapojujte.

Spotrebi¢e bez zastréky smi zapojovat pouze
opravnény odbornik. Pokud je spotiebi¢
nespravné zapojeny, nemate v pripadé skody
narok na zaruku.

Tento spotiebi¢ je uréeny pouze pro pouziti
v domacnosti a v odpovidajicim prostredi
domacnosti. Spotiebi¢ pouzivejte pouze

k pfipravé pokrmu a napoji. Spotrebi¢ méjte
béhem provozu pod dozorem. Spotiebic
pouzivejte pouze v uzavienych prostorech.

Tento spotiebi€ neni uréeny pro provoz

s externim ¢asovym spinac¢em nebo dalkovym
ovladanim.

Déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo du§evnimi schopnostmi nebo
s nedostatkem zkuSenosti a védomosti sméji
tento spotrebi¢ pouzivat pouze pod dozorem
nebo pokud byly seznameny s bezpe&nym
pouzivanim spottebi¢e a pochopily nebezpedi
s tim spojena.

Déti si nesmi se spotfebi¢em hrat. Cisténi

a uzivatelskou udrzbu nesmi provadét déti bez
dozoru.

Nebezpeci pozaru!
e Horky olej a tuk se rychle vzniti. Horky olej

a tuk nikdy nenechavejte bez dozoru. Nikdy

nehaste ohen vodou. Vypnéte varnou zonu.
Plameny opatrné uduste pokli¢kou, hasici
deskou a podobné.

e Spotiebit je velmi horky, mize dojit ke
vzniceni hoflavych materiald. Pod
spotfebi¢em ani v jeho bezprostredni
blizkosti nikdy neskladujte nebo
nepouzivejte horlavé predméty (napf.
spreje, Cistici prostifedky). Na spottebi¢ ani
do néj nikdy nepokladejte horlave
predméty.
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Nebezpeci popaleni!

e Pristupné soucasti jsou pfi provozu horke.
Nikdy se nedotykejte horkych soucasti.
Udrzujte déti mimo dosah spottebice.

e P¥izavieném krytu spotfebi¢e se hromadi
horko. Kryt spotfebice zavirejte, az kdyz je
spotiebi¢ vychladly. Spotrebié nikdy
nezapinejte, kdyz je kryt zavieny. Kryt
spotrebi¢e nikdy nepouzivejte k udrzovani
teploty pokrmt nebo jako odstavnou
plochu.

Nebezpecdi urazu elektrickym

proudem!

e Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Pokud je spotfebi¢ vadny, vypnéte pojistku
v pojistkove skfifice. Zavolejte servis.
Opravu smi vykonavat vyhradné technik
zakaznického servisu vySkoleny nasi
spoleénosti.

e Kontaktem s horkymi soucastmi spotrebice
miize dojit k roztaveni kabelové izolace
elektrickych spotrebici. Zabrante kontaktu
privodnich kabelu elektrickych spotiebi&i
s horkymi soudastmi spotiebice.

e Pokud by do spotfebice vnikla vihkost,
miize to mit za nasledek uraz elektrickym
proudem. Nepouzivejte vysokotlaky ani
parni Cistic.

Vadny spotiebi¢ miize zplsobit Uraz
elektrickym proudem. Vadny spotiebi¢
nikdy nezapinejte. Vytahnéte sitovou
zastréku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkove skfifice. Zavolejte servis.



Pri¢iny posSkozeni

Pedici plocha je robustni a hladka jako dobra panev,
éasem ale na ni budou patrné stopy pouzivani. To
nema ale vliv na jeji funkci.

Pozor!

- Skrabance nebo ryhy na pegici plose: Nikdy
nekrajejte nozem na pedici plose. K obraceni
pokrml pouzivejte dodané obracecky.
Obraceckami netluéte do pedici plochy.

- Folie a plasty: Alobal a plastové nadobi se na
horké pedici ploSe roztavi. Nikdy neohfivejte na
pecici ploSe nadoby z alobalu. Nepokladejte na
pecici plochu pfredméty z plastu nebo s drzadly z
plastu.

Pozor! Porucha: Kdyz se pfistroj nepouziva, ovladaci
knoflik otoéte vzdy do polohy O.

Vas novy pristroj

Zde se seznamite s novym pfistrojem a ziskate
informace o ptisluSenstvi.

Teppan Yaki

Ochrana zivotniho prostredi

Vybalte pfistroj a obal zlikvidujte v souladu s ptfedpisy
na ochranu Zivotniho prostfedi.

Likvidace neohrozujici zivotni
prostredi

Tento pristroj odpovida evropské smérnici
E 2012/19/ES o elektrickém a
elektrotechnickém odpadu (waste electrical
and electronic equipment - WEEE). Smérnice
udava ramec pro zpétné pfrijeti a recyklaci
starych pfistroji s celoevropskou platnosti.

Tipy k uspore energie

® Predehrivejte Teppan Yaki pouze do dosazeni
pozadované teploty.

® Vyuzijte moznosti zapinat pfi pfipravé malych
mnozstvi pouze pfedni nebo zadni varnou zénu.

® Okrajovou ¢ast pedici plochy vyuzivejte k udrzeni
teploty jiz uvafenych pokrma, zatimco uprostied
pfipravujte dalsi.

Pecdici plocha

DD

Vybér varné zény

Nastaveni teploty
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Ovladaci knofliky

/N

o T

Pravym ovladacim knoflikem volite teplotu mezi 120 -
240 °C nebo stupen udrzovani teploty ' .

Levym ovladacim knoflikem volite varné zo6ny:

= pouzivaji se obé varné zony
- pouziva se pouze piedni zéna
- pouziva se pouze zadni zéna

Indikace pomoci svételného krouzku

Ovladaci knofliky maji svételny krouzek s riznymi
moznostmi indikace. Dal§i pokyny naleznete v kapitole
,Odstranéni poruch®.

Vlev Vpravo Indikace Vyznam
o
o} o Vyp Pristroj je vypnuty.
) ) Sviti trvale. Ptistroj je zapnuty
° #  Pomalé blikani Pfistroj je zapnuty,
nahfiva se.
o #  Pomalé blikani Indikator zbytkového
tepla
o #  Rychlé blikani Bezpeé&nostni vypnuti,
vypadek proudu
 § ®:  Stridavé rychlé bli-  Montazni chyba
kani
o Svételny krouzek nesviti.
[ Svételny krouzek sviti.

3 Svételny krouzek blika.

PrisluSenstvi
Soucasti dodavky je nasledujici ptislusenstuvi:

Obracecka

(2)

K obraceni pfipravovanych potravin
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Zvlastni prislusenstvi

U specializovaného prodejce si muzete objednat
nasledujici prislusenstvi:

VA 440 010  Kryt ptistroje z uSlechtilé oceli

VA 420 000 Spojovaci lista pro kombinovani s
ostatnimi pfistroji Vario fady 400 pfi

vestavbé s plochami v roviné

VA 420 001 Spojovaci lista pro kombinovani s
ostatnimi pfistroji Vario fady 400 pfi
vestavbé s plochami v roviné s krytem

ptistroje/vyrovnavaci liStou

VA 420 010 Spojovaci lista pro kombinovani s
ostatnimi pfistroji Vario fady 400 pfi

vestavbé nasazenim

VA 420 011 Spojovaci lista pro kombinovani s
ostatnimi pfistroji Vario fady 400 pfi
vestavbé nasazenim s krytem pfistroje/

vyrovnavaci listou

VA 450 400 Prodlouzeni pfistroje 38 cm
PtisluSenstvi pouzivejte pouze tak, jak je uvedeno.
Vyrobce nerudi za 8kody vzniklé nespravnym
pouzivanim pfisluSenstvi.

Ovladani

Pred prvnim pouzitim

Pred prvnim pecenim dodrzujte nasledujici pokyny:
1 Ddakladné vycistéte ptistroj a dily pfislusenstvi.

2 Nechte pristroj nékolik minut nahtat na 200 °C.
Tim se odstrani pfipadny "zapach novoty" a
nedistoty.

Zapnuti
Stlac¢te ovladaci knoflik teploty a otodte jej doleva

nebo doprava na pozadovanou teplotu mezi 120 -
240 °C.




Nechcete-li potraviny pfipravovat na celé vyhfivané
z6né, muzete levym ovladacim knoflikem zvolit pouze
pfedni nebo zadni ¢ast. Stlacte levy ovladaci knoflik a
zvolte pozadovanou vyhfivanou zonu m nebo™.

Svételny krouzek za ovladacim knoflikem teploty blika,
dokud se pfistroj nahfiva. Po dosaZeni nastavené
teploty sviti svételny krouzek trvale.

Po nahtati potfete pecdici plochu rovhomérné trochou
oleje nebo tuku, pouzijte obraceéku nebo §tétec
odolny proti vysokym teplotam (napf. silikonovy
§tétec). Pokladejte potraviny pfimo na pedici plochu
bez hrnce nebo panve. K obraceni pokrml pouzivejte
dodané obracecky.

Vypnuti
Otocdte ovladaci knoflik do polohy 0.

A Nebezpedéi popaleni!

Pfi zavieném krytu spotiebi¢e se hromadi horko. Kryt
spotfebice zavirejte, az kdyz je spotiebi¢ vychladly.
Spottebi¢ nikdy nezapinejte, kdyz je kryt zavieny. Kryt
spotfebic¢e nikdy nepouzivejte k udrzovani teploty
pokrml nebo jako odstavnou plochu.

Indikator zbytkového tepla
Svételny krouzek za pravym ovladacim knoflikem po

vypnuti blika, dokud je pfistroj pfili§ horky a neni
mozné se jej bez nebezpeci dotknout.

Tabulka nastaveni

Hodnoty tabulky nastaveni plati pro pfedehtaty
pfistroj. Hodnoty v tabulce nastaveni jsou pouze

Stupen udrzovani teploty

Na stupni udrzovani teploty midzete udrZzovat
pfipravené potraviny teplé.

Otocte ovladaci knoflik teploty na stupen udrzovani
teploty % . Levym ovladacim knoflikem muzete zvolit
celou plochu, nebo jen pfedni nebo zadni ¢ast.

Bezpecnostni vypnuti

K vasi ochrané je ptistroj vybaven bezpeénostnim
vypnutim. Kazdé nahfivani se po 4 hodinach vypne,
pokud béhem této doby nebudete ptistroj obsluhovat.
Také po vypadku proudu zlGstane topné téleso vypnuté.
Svételny krouzek za ovladacim knoflikem teploty blika.

Otodte ovladaci knoflik teploty do polohy 0, poté
muzete pristroj uvést do provozu jako obvykle.

orientaéni, protoze podle druhu a stavu potraviny je
potfeba vice nebo méné tepla.

Pripravované potraviny Teplota

Doba pfripravy Poznamky

Maso a drubez

Hovézi steak, medium (2,5 - 3 cm) Prudké opeceni pfi

2 min. prudce opékat na Napf. entrecote, filet steak, rumps-

230-240 °C kazdé strané teak. Steak je pfipraven jako
dale opékat pfi dale opékat 6- 11 min,  Medium, kdyZ se na povrchu
180 °C steaku objevi Stava.

Steak z veprové krkovice (2 cm) 210-220 °C 15 - 18 min.

Teleci fizek, obalovany (1,5 cm) 190-200 °C 16 - 20 min. Pouzivejte dostateéné mnozstvi
oleje, aby panada nevyschla nebo
se nespalila.

Pokrm z malych kouskd masa, hovézi 230-240 °C 6 - 8 min. Kousky masa dobfe rozdélte po

nebo veprové (800 - 900 g) ploSe, nemély by se dotykat.

Pokrm z malych kouskt masa, dribezi  180-190 °C 10-12 min.

(800 - 900 g)

Mleté maso (600 g) 230-240 °C 7 - 8 min.
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Pripravované potraviny

Teplota

Doba ptipravy Poznamky

Jehnédi hibet, medium (1,5 - 2,5 cm)

Prudkeé opeceni pfi

2 min. prudce opékat na

200 °C kazdé strané
dale opékat pfi dale opékat 4 - 6 min.
160 °C
Kriti steak (1,5 cm) 200-210 °C 8- 15 min.
Dribezi jatra (1 cm) 200-210 °C 3 -5 min.
Ryby a morské plody
Rybi filé (1 cm) 210-220 °C 5-7 min. Napft. okoun, treska, pangasius,
(2 cm) 190-200 °C 7-10 min. L:isr';iysj'g’zr;lfacaﬁ]'gzz mofsky das,
(2,5 cm) 180-190 °C 15-17 min.
Lososovy steak (2,5 cm) 180-190 °C 15-17 min.
(83cm) 160-170 °C 18 - 20 min.
Steak z tunaka (2,5 - 3 cm) 180-190 °C 17 - 20 min.
Garnaty (a 30 g) 190-200 °C 4 -5 min.
Hrebenatka svatojakubska (a 30 g) 190-200 °C 8-12 min.
Zelenina
Lilek, na platky (600 g) 180-190 °C 6 - 8 min. Lilek pfed peéenim osolte, nechte
30 minut odlezet. Poté osuste.
Zampiony, na platky (600 g) 230-240 °C 10-12 min.
Mrkve, podélné nakrajené (600 g) 180-190 °C 8-10 min.
Brambory, varené, na kolec¢ka (600 g) 200-220 °C 7 - 10 min.
Paprika, na prouzky (600 g) 200-210 °C 4 - 6 min.
Cuketa, na platky (600 g) 180-190 °C 8- 10 min.
Cibule nebo poérek, na kole¢ka (600g) 170-190 °C 5-7 min.
Vaje¢na a sladka jidla
Volské oko, michana vejce (4 - 6 vejce) 180-190 °C 4 - 6 min. kazda strana
Crépes (2-6 ks) 180-190 °C 1-2 min. kazda strana
Ovoce na kolec¢ka (300 - 400 g) 180-190 °C 5-7 min. Napf¥. ananas, jablko, mango. K
pedeni pouzivejte rozpusténé
maslo. Podle chuti osladte medem
nebo cukrem.
Banan v kokosovém zupanu (4 pulky) 180-190 °C 6 -9 min.
Prilohy a ostatni
Ryze, vafena (500 g) 190-200 °C 5-7 min.
Piniova jadra (300 g) 160 °C 5-7 min. Casto obracet
RyZové nudle, vafené (400 g) 200-220 °C 4 -5 min.
Tofu (300 g) 200-220 °C 3 -5 min. Casto obracet
Kostic¢ky bilého chleba / cro(itons 170 °C 10 - 12 min. Zpocatku ¢asto obracet

(100 g)
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Tipy a triky

Pouzivani Teppan Yaki s nadobim

® Pokladejte pfipravované potraviny teprve po
zhasnuti indikatoru nahfivani. To plati rovnéz pfi
zvySeni teploty mezi dvéma pfipravami pokrmd.

® Kousky masa, driibeziho a rybiho masa pfitisknéte
obraceckou tak, aby celou plochou lezely na
pecici plose. Obracejte teprve, kdyzZ je I1ze snadno
od desky uvolnit, abyste neposkodili vlakna. Jinak
muze vytéci Stava, coz vede k vysu$eni
pfipravovanych potravin.

® Kousky masa a dribeziho a rybiho masa by se
nemély pfi peéeni dotykat, aby nedoslo ke ztraté
vody.

® Maso pred pfipravou a béhem peceni
nepropichujte nebo nekrajejte, aby nevytekla
$tava.

® Pfed peéenim maso, dribez a rybu nesolte, aby
neztratilo vodu a rozpustné Ziviny.

® Pred pedenim obalte rybi filé v mouce. Nebude
tolik ulpivat.

® Rybi filé obratte podle mozZnosti pouze jednou.
Nejprve opedte stranu s klzi.

® Pouzivejte pouze tuk a oleje vhodné pro pfipravu
pokrm pti vysokych teplotach, napf. rafinovany
rostlinny olej nebo rozpus§téné maslo.

® Pedici plocha ma uprostied vyssi teplotu nez na
okrajich. Potraviny mGzete na desce optimalné
rozdélit, predev8im kdyz zaroven pfipravujete
potraviny s rdznymi dobami pfipravy a
pozadovanymi teplotami. Zohlednéte to také pfi
volbé mnozstvi vafenych potravin. Zakladni
pravidlo: Cim tendi jsou pe&ené potraviny, tim
vy$8$i je teplota a kratSi doba pfipravy.

® Vafeni pouze s jednou vyhfivanou zénou: Zvolte
max. nastaveni rozsahu teplot uvedeného v
tabulce pfipravy pokrmu, pfip. nastavte teplotu
cca o 10 °C vyssi, nez jste zvykli pfi pFipravé s
obé&ma vyhtfivanymi zénami. PouzZijte asi polovinu
uvedeného mnozstvi.

Teppan Yaki mizete pouzivat také k pfipravé potravin v
nadobi. Vhodné jsou postupy vafeni, které vyzaduji
maly pfivod tepla. Potraviny mGzete na varné desce
nejprve rychle ohfat, pokud je to nutné, a poté
pfipravovat na Teppan Yaki.

K rozpus$téni, rozmrazovani a udrzovani teploty stadi
teplota cca 140°C, k nabobtnani ryze a obilovin a k
ohtati mensich mnozstvi cca 160-200°C.

Pouzivejte nadobi odolné proti vysokym teplotam s
poklicemi. Nadobi opatrné postavte na vyhtivanou
plochu, abyste neposkrabali ram z uslechtilé oceli.
Nezapomerite, Ze tento postup vafeni nelze pokladat
za energeticky usporny, pokud je nadobi mens$i nez
vyhfivana plocha.

Nepotiebujete-li celou pedici plochu, mizete levym
ovladacim knoflikem zvolit pouze pfedni nebo zadni
¢ast. Posouvanim nadobi mlizete najit optimalni
teplotu pro vafreni.

v .

Osetrovani a ¢isténi

V této kapitole naleznete tipy a poznamky k optimalni
péci a Cisténi pristroje.
A Nebezpedéi urazu elektrickym proudem!

Pokud by do spotiebi¢e vnikla vihkost, mize to mit za
nasledek Uraz elektrickym proudem. Nepouzivejte
vysokotlaky ani parni &isti¢.

A Nebezpeci popaleni!

Ptistupné soucdasti jsou pf¥i provozu horké. Nikdy se
nedotykejte horkych soucéasti. Udrzujte déti mimo
dosah spotrebice.

A Nebezpeci popaleni!

Pokud date na horkou pedici plochu vodu nebo kostky
ledu, stfika voda a vznika para. Nenaklanéjte se nad
spotfebi¢. Udrzujte bezpe&nou vzdalenost.

Cisténi pristroje

Po kazdém pouziti pfistroj po jeho vychladnuti
vyCistéte. Pfipalené zbytky neni mozné snadno
odstranit.

Vétsi zbytky odstrarite obraceckami.

Kostky ledu jsou k &isténi teplého pfistroje vhodnéjsi
nez voda, protoze vznika méné vodni pary a horkych
stfikanc.

Pted dal$im pouzitim dukladné odstrarite zbytky
Sisticich prostfedka.
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éni teplého pristroje
Vypnéte ptistroj. Nechte minimalné 15 minut
vychladnout!

Na pedici plochu nalijte vodu (max. 250 ml) nebo
dejte kostky ledu. Pfidejte malé mnozstvi myciho
prostifedku. Nedistoty nechte odmo¢it.

S ¢isténim zaénéte teprve po zhasnuti indikatoru
zbytkového tepla.
éni vychladlého pristroje

Na pecici plochu nalijte trochu teplé vody (max.
250 ml) a myciho prostfedku tak, aby tuto plochu
mirné "zakryly".

Nedistoty nechte odmogit.

Po uvolnéni znedisténi zanéte Cistit.

éni mezi jednotlivym pec¢enim

Vypnéte pfistroj.

Po horké pedici ploSe posouvejte obrace¢kami 4 -
5 kostek ledu.

Uvolnéna znedisténi odstrafite obraceckami.
Zapnéte znovu pfistroj. Nez za¢nete pokladat
potraviny, pockejte, dokud pfistroj opét
nedosahne nastavenou teplotu.

Cast pristroje/

Doporucéené gisténi

povrch

Ped

ici plocha Mastné nedistoty odstrarite mycim pro-

stfedkem.

Pfi silném znecdisténi pouzijte nas gis-
tici prostfedek na uslechtilou ocel (obj.
Sislo 311413). Tak obnovite lesk pedici
plochy.

V zavislosti na pfipravovanych potravi-

nach mohou na pedici plose zlstat bilé
skvrny. Odstraiite je citronovou $tavou
nebo octem. Poté dikladné otfete vih-
kou utérkou. Na nerezovy ram se nesmi
dostat citronova Stava nebo ocet.

Ped

pecena znedisténi

ici plocha, pfi- Odolné nedistoty potiete u studeného
pristroje gelem na ¢&isténi grilt (obj.
Sislo 463582) a nechte minimalné 2
hodiny pusobit, pfi silném znegisténi
pfes noc. Poté dikladné oplachnéte a
nechte oschnout. Dodrzujte Gdaje na

obalu distice.

Nerezovy ram

Vygistéte mékkou, vihkou utérkou a
mycim prostfredkem.

Ovladaci knofliky

Vygistéte mékkou, vlhkou utérkou a
mycim prostfedkem. Utérka nesmi byt
prilis vlhka.
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Nepouzivejte tyto Cistici prostredky

Ostré, abrazivni ¢istici prostfedky

Cistici prostiedky na bazi kyselin (napf. ocet,
kyselina citronova atd.) se nesmi dostat na ram.

Cistici prostiedky obsahujici chlor nebo s
vysokym obsahem alkoholu

Spreje na &isténi trouby

Tvrdé, kovoveé draténky a houby na myti, kartace a
jiné &istici prostfedky s drsnym povrchem

Nové houbové utérky pred pouzitim dikladné
properte.



Poruchy - co délat?

Casto muzete vzniklé poruchy snadno sami odstranit.
Nez zavolate zakaznicky servis, postupujte podle
nasledujicich pokyni.

A Nebezpedci urazu elektrickym proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpeéné. Pokud je
spotfebi¢ vadny, vypnéte pojistku v pojistkové skfince.
Zavolejte servis. Opravu smi vykonavat vyhradné
technik zakaznického servisu vySkoleny nasi
spoleénosti.

Porucha Mozna pti¢ina

Reseni

Pristroj se neohfiva. Svételné krouzky
blikaji rychle.

Bezpec&nostni vypnuti: Pfistroj jste
neobsluhovali déle nez 4 hodiny.

Otocte ovladaci knoflik do polohy O a poté
pfip. znovu zapnéte.

Vypadek proudu: Po vypadku proudu
zlstane pfristroj z bezpe&nostnich

divod vypnuty.

Otocte ovladaci knoflik do polohy 0 a poté
pfip. znovu zapnéte.

Pojistka proti pfehrati: PFistroj se pfili§ Otocte ovladaci knoflik do polohy 0 a

dlouho pouzival na max. stupni.

nechte pfistroj vychladnout.

Pristroj se neohfiva. Svételné krouzky
nesviti.

Montazni chyba

Zkontrolujte spravné zapojeni propojova-
ciho kabelu k ovladacimu panelu. Zastréka
musi zaskodgit.

Pedici plocha se béhem provozu pro-
hyba.

Rozpinani materialu pfi nahfivani.

To je normalni.

Rohy pfistroje se za provozu lehce
vydouvaji.

Horkem se roztahuje kov desky.

To je normalni. Po vychladnuti neni vydou-
vani vidét.

Zakaznicky servis

Je-li nutné ptistroj opravit, mate k dispozici zakaznicky
servis. Vzdy nalezneme vhodné fe$eni, také proto,
abychom se vyhnuli zbyteénym nav§tévam technik.

Pti zavolani uvedte &islo vyrobku (E-Nr.) a vyrobni &islo
(FD-Nr.), abychom vam mohli odborné pomoci. Typovy
Stitek s &isly naleznete na spodni strané pfistroje. Zde
si mlzete zapsat data ptistroje a tel. éislo
zakaznického servisu, abyste je v pfipadé potieby
nemuseli dlouho hledat.

Cislo vyrobku (E-Nr.) Vyrobni Cislo (FD-Nr.)

Zakaznicky servis ©

Nezapomerite, Zze navstéva servisniho technika neni v
pfipadé nespravné obsluhy ani v zaruéni dobé
bezplatna.

Kontaktni tdaje vSech zemi najdete v pfilozeném
seznamu zakaznickych servisd.

Objednavka opravy a poradenstvi pfi poruchach
CZ 251.095.546

Dlvéfujte kompetentnosti vyrobce. Zajistite tak,
Ze oprava bude provedena vySkolenymi servisnimi
techniky, ktefi maji k dispozici originalni nahradni dily.
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/A Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczyta¢ niniejsza
instrukcje. Zapoznanie sig¢ z nig pozwoli na
bezpieczne i wtasciwe uzytkowanie urzadzenia.
Instrukcje obstugi i montazu nalezy zachowaé
do pozniejszego wgladu lub dla kolejnego
uzytkownika.

Niniejsze urzadzenie powinno byc¢
zamontowane zgodnie z zatagczonymi
instrukcjami montazu.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzadzenia. Nie podfaczac, jesli urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

Urzadzenie bez wtyczki moze podtaczyc¢
wytacznie specjalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie
obejmuje szkdd wynikajacych z niewtasciwego
podtaczenia.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do
uzytku domowego. Urzadzenia nalezy uzywac
wytacznie do przygotowywania potraw i
napojow. Nie zostawia¢ wiaczonego
urzadzenia bez nadzoru. Urzadzenia uzywac
wytacznie w zamknigtych pomieszczeniach.

Urzadzenie nie jest przystosowane do pracy z
zewnetrznym zegarem sterujacym ani z
systemem zdalnego sterowania.

Urzadzenie moga obstugiwac¢ dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze osoby nie posiadajace
wystarczajacego doswiadczenia lub wiedzy,
jesli pozostajg pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub
zostaty pouczone, jak wtasciwie obstugiwac
urzadzenie i sa swiadome zwiazanych z tym
zagrozen.

Dzieci nie moga bawi¢ sie urzadzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
maja one ukonczone 8 lat i sa nadzorowane
przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwalac na zblizanie sie do urzadzenia ani
przewodu przytaczeniowego.

Niebezpieczenstwo pozaru!

e Goracy olej lub ttuszcz moze szybko
zapali¢ sig. Nigdy nie pozostawia¢
rozgrzanego ttuszczu lub oleju bez
nadzoru. Nigdy nie gasi¢ ognia woda.
Wytaczy¢ pole grzejne. Ostroznie sttumic
ogien uzywajac pokrywki, koca gasniczego
lub podobnego przedmiotu.

e Urzadzenie moze by¢ bardzo gorace,
tatwopalne materiaty moga si¢ zapalié.
Nigdy nie przechowywaé pod urzadzeniem
ani w bezposrednim sasiedztwie oraz nie
uzywac¢ w poblizu urzadzenia tatwopalnych
przedmiotow i substanciji (np. sprayow,
srodkoéw czyszczacych). Nigdy nie ktase
tatwopalnych przedmiotow i substancji na
urzadzenie ani nie wktada¢ ich do
urzadzenia.

Niebezpieczenstwo poparzenia!

e Dostepne elementy nagrzewaja sie
podczas eksploatacji. Nie dotyka¢
goracych elementéw. Nie zezwalac
dzieciom na zblizanie sie.

e Jesli urzadzenie jest przykryte pokrywa,
moze doj$¢ do przegrzania urzadzenia.
Pokrywe naktadac dopiero, gdy urzadzenie
ostygnie. Nigdy nie wtacza¢ urzadzenia
przykrytego pokrywa. Pokrywy urzadzenia
nie uzywa¢ do utrzymywania ciepta potraw
ani do odstawiania naczyn.

Niebezpieczenstwo porazenia

pradem!

e Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy
stanowia powazne zagrozenie.Naprawy
moga by¢ wykonywane wytacznie przez
wykwalifikowanych technikéw serwisu.Jesli
urzadzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciagnaé¢ wtyczke z gniazda lub wytaczyé
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.
Wezwac serwis.

e |zolacja przewodu urzadzenia
elektrycznego moze sie stopi¢ na goracych
czesciach urzadzenia. W zadnym wypadku
nie moze dojs¢ do kontaktu przewodu
przytaczeniowego z goracymi czesciami
urzadzenia.

23



e Whnikajaca wilgo¢ moze spowodowaé
porazenie pradem. Nie uzywac¢ myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.

e Uszkodzone urzadzenie moze prowadzi¢
do porazenia pradem. Nigdy nie wtaczac
uszkodzonego urzadzenia. Wyciagnaé
wtyczke z gniazda lub wytaczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.
Wezwac serwis.

Przyczyny uszkodzen

Powierzchnia do smazenia jest solidna i gtadka, z
czasem jednak pojawig sie na niej oznaki uzytkowania,
tak samo, jak na dobrej patelni. Nie maja one jednak
negatywnego wptywu na walory uzytkowe.

Uwaga!

- Zarysowania badz karby na powierzchni do
smazenia: Na powierzchni do smazenia nie
uzywac¢ nigdy noza do cigcia. Do odwracania
potraw ulLlywaAt zal,A..czonych L,opatek.
topatkami nie uderzaé w powierzchnie do
smazenia.

- Folie i tworzywa sztuczne: Folia aluminiowa oraz
naczynia z tworzywa sztucznego topia sie
powierzchni do smazenia!l Nigdy nie podgrzewac
pojemnikéw z folii aluminiowej na powierzchni do
smazenia. Nigdy nie ktasé na powierzchni do
smazenia przedmiotow z tworzywa sztucznego/z
uchwytem z tworzywa sztucznego.

Uwaga! Zaktocenie dziatania: Pokretta przekrecaé
zawsze na pozycje zerowa, jesli urzadzenie nie jest
uzywane.
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Ochrona srodowiska

Urzadzenie rozpakowa¢ i usuna¢ opakowanie w
sposoOb przyjazny dla $rodowiska.

Ekologiczna utylizacja

L

To urzadzenie odpowiada przepisom
Dyrektywy europejskiej 2012/19/WE
dotyczacej starych urzadzen elektrycznych i
elektronicznych (waste electrical and
electronic equipment - WEEE). Dyrektywa
podaje zasady obowiazujace w catej UE
dotyczace zwrotu i recyklingu zuzytych
urzadzen.

Porady w celu oszczednosci energii

® Teppan Yaki podgrzewac tylko do osiagniecia
zadanej temperatury.

® Do przyrzadzania niewielkich ilosci wtaczaé
wytacznie przednie badz tylne pole grzejne.

® Brzegi powierzchni do smazenia mozna
wykorzysta¢ do trzymania upieczonych produktow
w cieple, podczas gdy na $rodku mozna dalej
przyrzadzaé potrawy.



Twoje nowe urzadzenie

Tutaj mozna zapoznaé sig¢ ze swoim nowym
urzadzeniem i uzyska¢ informacje na temat
akcesoriow.

Grill Teppan Yaki

Powierzchnia do smazenia

Wybér pola grzejnego

Pokretto

VAN

Za pomoca prawego pokretta mozna wybra¢
temperature 120 - 240 °C badz poziom utrzymywania
w cieple % .

Za pomoca lewego pokretta mozna wybra¢ pola
grzejne:

B oba pola grzejne czynne
- tylko przednie pole grzejne czynne
- tylko tylne pole grzejne czynne

Komunikaty na pierscieniu swietinym

Pokretta obstugi posiadaja pierscien swietlny
sygnalizujacy rézne sytuacje. Dalsze wskazéwki
znajduja sie w rozdziale "Usuwanie usterek".

Ustawienie temperatury

Lewa Prawa Wskazanie Znaczenie
stron strona
a
o o Wytaczony Urzadzenie WYLA-
CZONE
[ [ ) Swieci sie na state Urzadzenie wtaczone
° #  powolne miganie  Urzadzenie WEA-
CZONE, nagrzewa sig
o #  powolne miganie  Wskaznik ciepta reszt-
kowego
o #  szybkie miganie Wytaczenie wytaczni-
kiem bezpieczenstwa,
brak pradu
szybki miganie na  Wadliwy montaz
zmiane
o Pierscien $wietlny wygast
) Pierscien $wietlny swieci sig
@ Pierscien $wietlny miga
Akcesoria

W komplecie znajduja sie nastepujace akcesoria:

topatki (2) do odwracania potraw

25



Akcesoria dodatkowe

Nastepujace elementy wyposazenia dodatkowego
mozna zamowié w specjalistycznych punktach

sprzedazy:

VA 440 010

VA 420 000

VA 420 001

VA 420 010

VA 420 011

VA 450 400

Pokrywa ze stali szlachetnej do
przykrywania urzadzenia

Listwa taczaca do kombinacji z dalszymi
urzadzeniami Vario serii 400 do
zabudowy réwnej z powierzchnig blatu

Listwa taczaca do kombinacji z dalszymi
urzadzeniami Vario serii 400 do
zabudowy réownej z powierzchnig blatu
z pokrywa urzadzenia/listwa
wyréwnujaca

Listwa taczaca do kombinacji z dalszymi
urzadzeniami Vario serii 400 do
zabudowy na blacie

Listwa taczaca do kombinacji z dalszymi
urzadzeniami Vario serii 400 do
zabudowy na blacie z pokrywa
urzadzenia/listwa wyrownujaca

Przedtuzenie urzadzenia 38 cm

Uzywaé wytacznie w podany sposob. Producent nie
ponosi odpowiedzialno$ci za niewtasciwe uzycie

akcesoriow.
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Obstuga

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym smazeniem nalezy zwréci¢ uwage
na nastepujace wskazowki:

1 Urzadzenie i wyposazenie dodatkowe porzadnie
wyczyscic.

2 Urzadzenie ogrzewa¢ przez kilka minut do
uzyskania temperatury 200 °C. Dzigki temu

usunie sie ewentualne nieprzyjemne zapachy i
zanieczyszczenia.

Wtaczanie

Wocisna¢ pokretto obstugi "Temperatura" i przekrecic
w lewo badz prawo na zagdana temperature miedzy 120
a 240 °C.

/N

Jesli smazenie nie jest konieczne na catej strefie
grzejnej, za pomoca lewego pokretta wybrac¢ tylko
przednia badz tylng jej cze$¢. Lewe pokretto obstugi
wcisnaé i wybraé zadana strefe smazenia m lub ™.

Pierscien swietlny za pokrettem obstugi miga podczas
nagrzewania sie urzadzenia. Przy osiagnieciu
nastawionej temperatury pierscien swietlny swieci sig
bez przerwy.

Po ogrzaniu powierzchnie do smazenia nattuscic
rownomiernie olejem lub ttuszczem za pomoca topatki
lub odpornego na wysokie temperatury pedzla (np.
silikonowego). Potrawy ktas¢ bezposrednio - bez
garnka ani patelni - na powierzchnig do smazenia. Do
odwracania potraw uzywac zataczonych topatek.

Wytaczanie
Przekreci¢ pokretto na pozycje 0.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

Jesli urzadzenie jest przykryte pokrywa, moze dojs¢ do
przegrzania urzadzenia. Pokrywe naktada¢ dopiero,
gdy urzadzenie ostygnie. Nigdy nie wtaczac
urzadzenia przykrytego pokrywa. Pokrywy urzadzenia
nie uzywac¢ do utrzymywania ciepta potraw ani do
odstawiania naczyn.



Wskaznik ciepta resztkowego

Pierscien swietlny za prawym pokrettem miga po
wytaczeniu tak dtugo, jak dtugo urzadzenie jest za
gorace i nie pozwala na bezpieczne dotykanie.

Poziom utrzymywania w cieple

Na poziomie utrzymywania w cieple mozna po
przyrzadzeniu potraw utrzymywac je w cieple.

Pokretto "Temperatura" ustawi¢ na poziom
utrzymywania w cieple ‘5 . Lewym pokrettem mozna
wybra¢ catg powierzchnig badz tez tylko przednia lub
tylko tylna jej czes$é.

/N

Tabela ustawien

Podane czasy smazenia odnosza sie do urzadzenia
podgrzanego. Warto$ci tabeli ustawien stuzg jedynie
jako wartosci wytyczne, poniewaz zaleznie od stanu i

Wytaczanie bezpieczenstwa

W celu zapewnienia bezpieczenstwa uzytkownika
urzadzenie zostato wyposazone w wytacznik
bezpieczenstwa. Kazdy proces grzania jest wytaczany
po 4 godzinach, jesli w tym czasie urzadzenie nie
bedzie obstugiwane. Réwniez po wystapieniu zaniku
zasilania elektrycznego element grzejny pozostaje
wytaczony. Pierscien $wietlny za pokrettem obstugi
miga.

Po ustawieniu pokretta "Temperatura" na O mozna
ponownie korzysta¢ z urzadzenia.

wielkoséci potraw niezbedna jest mniejsza lub wieksza
ilos¢ ciepta.

Potrawa Temperatura

Czas przyrzadzania
potrawy

Uwagi

Mieso i dréb

Steki wotowe, medium (2,5 - 3 cm)
turze 230 - 240 °C

smazy¢ w temperatu-

Podsmazy¢ w tempera-

smazy¢ 2 min. kazda
strone

np. antrykot, filetsteak, rumsztyk.
Stek jest srednio wysmazony
(medium), jesli na wierzch

smazy¢ 6 - 11 min.
wyptywa sok.

rze 180 °C

Stek z karkéwki wieprzowej (2 cm) 210-220 °C 15-18 min.

Sznycle cielece, panierowane (1,5 cm)  190-200 °C 16 - 20 min. Uzywac wystarczajaca ilos¢
oleju, aby panierka nie stata sig
sucha i przypalita.

Mieso siekanie, wotowe lub wieprzowe 230-240 °C 6 -8 min. Kawatki migsa dobrze roztozy¢,

(800 - 900 g) aby sig nie stykaty.

Mieso siekane, dréb (800 - 900 g) 180-190 °C 10-12 min.

Migso mielone (600 g) 230-240 °C 7 - 8 min.

Comber jagniecy, medium (1,5-2,5 cm)
turze 200 °C

Smazy¢ w temperatu-

Podsmazy¢ w tempera-

smazy¢ 2 min. kazda
strone

smazy¢ 4 - 6 min.

rze 160 °C
Stek z indyka (1,5 cm) 200-210 °C 8- 15 min.
Pasztet drobiowy (1 cm) 200-210 °C 3 -5 min.
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Potrawa Temperatura Czas przyrzadzania Uwagi
potrawy

Ryby i owoce morza

Filet rybny (1 cm) 210-220 °C 5-7 min. np. okon, dorsz, panga, plamiak,

(2 cm) 190-200 °C 7-10 min. fladra, zabnica, sola, sandacz.

(2,5 cm) 180-190 °C 15-17 min.

Stek z tososia (2,5 cm) 180-190 °C 15-17 min.

(3 cm) 160-170 °C 18 - 20 min.

Stek z tunczyka (2,5 - 3 cm) 180-190 °C 17 - 20 min.

Krewetki (a 30 g) 190-200 °C 4 -5 min.

Matze sw. Jakuba (a 30 g) 190-200 °C 8- 12 min.

Warzywa

Oberzyna w plastrach (600 g) 180-190 °C 6 - 8 min. Przed smazeniem oberzyne
posoli¢ i pozostawié na ok.
30 minut. Nastepnie osuszyé.

Pieczarki w plastrach (600 g) 230-240 °C 10-12 min.

Marchewki, w stupkach (600 g) 180-190 °C 8- 10 min.

Ziemniaki gotowane w plastrach (600 g) 200 -220 °C 7 - 10 min.

Papryka, w paskach (600 g) 200-210 °C 4 -6 min.

Cukinia w plastrach (600 g) 180-190 °C 8- 10 min.

Cebula lub por w krazkach (600 g) 170-190 °C 5 -7 min.

Potrawy jajeczne i stodkie

Jajka sadzone, jajecznica (4 - 6 jaja) 180-190 °C 4 - 6 min. kazda strona

Nalesniki (2 - 6 sztuki) 180-190 °C 1-2 min. kazda strona

Owoce w plastrach (300 - 400 g) 180-190 °C 5 -7 min. np. ananas, jabtko, mango. Do
smazenia uzywaé masto klaro-
wane. Wedtug uznania stodzi¢
cukrem lub miodem.

Banany w ptaszczyku kokosowym 180-190 °C 6 -9 min.

(4 potéwki)

Dodatki i pozostate

Ryz, gotowany (500 g) 190-200 °C 5-7 min.

Pestki z pinii (300 g) 160 °C 5 -7 min. Czesto obraca¢

Makaron ryzowy, gotowany (400 g) 200-220 °C 4 -5 min.

Tofu (300 g) 200-220 °C 3 -5 min. Czesto obraca¢

Kostki z butki (grzanki) (100 g) 170 °C 10-12 nin. poczatkowo czesto obraca¢
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Wskazéwki i porady

® Produkty do przyrzadzenia naktadaé dopiero
wtedy, gdy zgasnie wskaznik nagrzewania.
Dotyczy to takze sytuacji przy podwyzszeniu
temperatury pomiedzy przyrzadzaniem dwoch
potraw.

® Kawatki miesa, drobiu i ryb roztozyé na ptasko
topatka na powierzchni do smazenia. Kawatki
odwracac¢ dopiero wtedy, gdy tatwo sie odklejaja
od ptyty, aby nie naruszaé struktury wtokien. W
przeciwnym wypadku wyptywa z nich wilgo¢, co
spowoduje wysuszenie kawatkow.

® Kawatki migsa, drobiu i ryb podczas smazenia nie
powinny sie stykaé, aby nie naciggaty wilgoci.

® Migsa nie naktuwac ani nie nacina¢ przed
smazeniem lub podczas niego, aby zapobiec
wyptywaniu wilgoci.

® Migsa, drobiu i ryb nie soli¢ przed smazeniem,
aby nie wyciagaé z nich wody i rozpuszczalnych
sktadnikéw odzywczych.

® Filet rybny moze zosta¢ przed smazeniem
obtoczony w mace (panierowany). W ten sposob
nie przywiera on tak mocno.

® W miare mozliwosci filet rybny obroci¢ tylko raz.
Smazyé najpierw po stronie skorki.

® Nalezy uzywaé olejow lub ttuszczy, w ktérych
mozna smazy¢ w wysokich temperaturach, np.
rafinowanego oleju roslinnego lub masta
klarowanego.

® Powierzchnia do smazenia jest na srodku bardziej
goraca niz na brzegach. Zwtaszcza wtedy, gdy
maja by¢ jednoczesnie przyrzadzane potrawy
wymagajace réznych czaséw gotowania i roznych
temperatur, produkty moga zosta¢ optymalnie
roztozone na ptycie. Nalezy to uwzgledni¢ przy
wyborze ilo$ci produktow. Podstawowa zasada: im
cienszy jest produkt, tym wyzsza temperatura i tym
krotszy czas gotowania.

® Podczas pracy przy uzyciu tylko jednej strefy
grzejnej: nalezy wybra¢ ustawienie z najwyzszym
zakresem temperatury podanym w tabeli czasu
gotowania lub nastawié o ok. 10 °C wyzej niz w
przypadku przyrzadzania potraw z wykorzystaniem
dwoéch stref grzejnych. Nalezy uzyé mniej wigcej
potowy podanej ilosci.

Stosowanie Teppan Yaki z
naczyniami kuchennymi

Teppan Yaki mozna stosowaé do przygotowywania
potraw w naczyniach kuchennych. Nadaje sie on do
przygotowywania potraw, ktére nie wymagaja duzego
doptywu ciepta. Potrawy mozna, w razie koniecznosci,
najpierw szybko podgrza¢ a nastepnie gotowac na
Teppan Yaki.

Do topienia, rozmnazania i podgrzewania wystarczy
temperatura ok. 140°C do gotowania ryzu i produktow
zbozowych w niewielkich ilosciach we wrzatku
temperatura ok. 160-200°C.

Uzywaé naczyn do gotowania z pokrywa, odpornych na
dziatanie wysokich temperatur. Naczynie do gotowania
ostroznie umie$ci¢ na palniku, aby nie porysowac
przez nieuwage ramy ze stali szlachetnej. Nalezy
pamigtac, ze ten sposob gotowania nie jest
energooszczedny, jezeli naczynie do gotowania bedzie
mniejsze niz palnik.

Jesli smazenie nie jest konieczne na catej powierzchni
do smazenia, to za pomoca lewego pokretta wybraé
tylko przednig badz tylna jej cze$¢. Dzieki przesuwaniu
naczyn do gotowania mozna wybra¢ odpowiednia do
potrzeby temperature.
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Czyszczenie i konserwacja

W tym rozdziale podane sa wskazéwki i rady na temat
optymalnej konserwacji i czyszczenia urzadzenia.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Whnikajaca wilgo¢ moze spowodowac¢ porazenie
pradem. Nie uzywa¢ myjek wysokocisnieniowych ani
parowych.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

Dostepne elementy nagrzewaja si¢ podczas
eksploatacji. Nie dotykaé goracych elementéw. Nie
zezwalac¢ dzieciom na zblizanie sie.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

Podczas uzupetniania wody lub naktadania kostek lody
na goraca powierzchnie smazenia rozpryskuja sie onie
i tworzg pare wodna. Nie nachyla¢ sie nad
urzadzeniem i zachowa¢ bezpieczny odstep!

Czyszczenie urzadzenia

Urzadzenie nalezy czy$ci¢ po kazdym uzyciu, po jego
catkowitym ochtodzeniu. Przypalone resztki jest
bardzo trudno usunag.

Najpierw za pomoca topatki usunac¢ wieksze resztki
potraw.

Do czyszczenia nadaja sie bardziej kostki lodu niz
woda, gdyz nie rozpryskuja sie i nie prowadza do
powstania pary wodnej,

Przed nastepnym uzytkowaniem doktadnie usuna¢
resztki srodkéw czyszczacych.
Czyszczenie cieptego urzadzenia

1  Woytaczy¢ urzadzenie. Pozostawi¢ na 15 minut do
ochtodzenial

2 Na powierzchni do smazenia potozy¢ kostki lodu
lub wode (maks. 250 ml). Doda¢ kilka kropel ptynu
do mycia naczyn. Uporczywe zabrudzenia
namoczyé.

3 Rozpoczynaé czyszczenie dopiero po wygasnieciu
wskaznika ciepta resztkowego.
Czyszczenie ochtodzonego urzadzenia

1 Na powierzchnige do smazenia nalac¢ tyle cieptej
wody (maks. 250 ml), aby jg lekko pokry¢.

Uporczywe zabrudzenia namoczy¢.
Po zmiekczeniu zanieczyszczen mozna rozpoczaé
czyszczenie.

Czyszczenie pomiedzy dwoma etapami smazenia

1 Wytaczy¢ urzadzenie.

2 Potozyé na powierzchni do smazenia 4 -5 kostek
lodu na przesuwajac je fopatkami.
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3 Rozmiekczone zanieczyszczenia usunac za
pomoca topatek.

4  Wiaczy¢ ponownie urzadzenie. Ustawia¢ potrawy
dopiero po osiagnieciu ustawionej temperatury
przez urzadzenie.

Czes$¢ urzadze-
nia/powierzchnia

Zalecane czyszczenie

Powierzchnia do
smazenia

Ttuste resztki usuwac za pomoca ptynu
do mycia naczyn.

Do silnych zabrudzen uzyé naszego
$rodka do czyszczenia stali nierdzew-
nej (numer katalogowy 311413). W ten
sposob powierzchnia do smazenia
odzyska potysk.

W zaleznosci od potrawy na
powierzchni do smazenia moga
powsta¢ biatawe plamy. Usunaé za
pomoca kwasku cytrynowego lub octu.
Nastepnie powierzchnig dokfadnie
zetrze¢ wilgotna szmatka. Unika¢ kon-
taktu kwasku cytrynowego lub octu z
rama ze stali szlachetnej.

Powierzchnia do
smazenia, przypa-
lone zanieczysz-
czenia

Uporczywe zabrudzenia ochtodzo-
nego urzadzenia posmarowac naszym
zelem do czyszczenia grilla (numer
katalogowy 463582) i pozostawi¢ na
przynajmniej 2 godziny, aby srodek
zadziatat. Przy silnych zabrudzeniach
$rodek pozostawi¢ na catg noc.
Nastepnie gruntownie sptukac¢ i wysu-
szy¢. Przestrzega¢ wskazowek na opa-
kowaniu srodka do czyszczenia.

Rama ze stali szla- Czysci¢ miekka, wilgotna sciereczka i
chetnej odrobing ptynu do mycia naczyn.

Pokretto obstugi Czysci¢ miekka, wilgotna sciereczka i
odrobing ptynu do mycia naczyn. Scie-

reczka nie moze by¢ zbyt mokra.

Nie uzywac¢ podanych srodkéw do
czyszczenia

Srodki ostre i szorujace

Srodki zawierajace kwasy (np. ocet, kwas
cytrynowy itp.) nie moga przedostac¢ sie na rame.

® Srodki zawierajace chlor lub silne stezenie
alkoholu

Spray do czyszczenia piekarnika
Ostre, rysujace gabki, szczotki i myjki do mycia
naczyn

® Nowe $ciereczki gabkowe przed uzyciem
doktadnie wyprac.



Jak postepowac¢ w wypadku usterek?

Czesto mozna samodzielnie usuna¢ mniej powazne

zaktécenia pracy urzadzenia. Przed skontaktowaniem

sie z serwisem nalezy zwrdcié uwage na nastepujace

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy stanowia

powazne zagrozenie.Naprawy moga by¢ wykonywane

wskazowki.
wytacznie przez wykwalifikowanych technikow
serwisu.Jesli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciagnac wtyczke z gniazda lub wytaczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwac¢ serwis.

Usterka Mozliwa przyczyna Usuwanie zaktécenia

Urzadzenie nie nagrzewa sie. Pierscie-
nie $wietlne migaja szybko.

Whytaczenie wytacznikiem bezpieczen-
stwa: Przez 4 godziny badz dtuzej nie
uzywano urzadzenia.

Przekreci¢ pokretto obstugi na 0 i ewent.
ponownie wiaczyc.

Brak pradu: w razie przerwy w zasila-
niu pradu urzadzenie pozostaje ze
wzgledu na bezpieczenstwo wyta-
czone.

Przekreci¢ pokretto obstugi na 0 i ewent.
ponownie wiaczyc.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem:
urzadzenie byto uzywane bardzo dtugo
na najwyzszym poziomie gotowania.

Przekreci¢ pokretto obstugi na 0 i pozosta-
wi¢ do ochtodzenia urzadzenia.

Urzadzenie nie nagrzewa sie. Pierscie-
nie $wietlne nie $wiecy sie.

Wadliwy montaz

Sprawdzi¢é poprawnosé potaczenia kabla z
pulpitem sterowania. Wtyczka musi zasko-
czyé.

Powierzchnia staje sie wypukta pod-
czas uzytkowania.

Rozciagniecie materiatu podczas
nagrzewania.

Jest to zjawisko normalne.

Narozniki urzadzenia wyginaja si¢ pod-
czas eksploatacji w gore.

Wskutek wysokiej temperatury metal, z
ktorego wykonana jest ptyta grzejna,
rozszerza sie.

Jest to zjawisko normalne. Po ostygnieciu
materiatu wygiecia nie sa juz widoczne.
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Serwis

Jezeli urzadzenie wymaga naprawy, jestesmy do
Panstwa ustug. Oferujemy zawsze odpowiednie
rozwigzania, aby uniknaé niepotrzebnych wizyt
naszego technika.

Podczas rozmowy telefonicznej nalezy podaé numer
wyrobu (nr E) oraz numer produktu (nr FD), abysmy
nasz wykwalifikowany personel mégt Panstwa
optymalnie obstuzy¢. Tabliczke znamionowa z
numerami znalezé mozna na dolnej stronie urzadzenia.
Aby nie byto konieczne dtuzsze szukanie, dane
urzadzenia i numer serwisu mozna wpisac tutaj.

Nr E Nr FD

Serwis ©

Prosimy mie¢ na uwadze, ze wizyta technika
serwisowego w przypadku nieprawidfowej obstugi jest
ptatna réwniez w czasie okresu gwarancyjnego.

Adresy serwiséw wszystkich krajow znajduja sie w
zatagczonym spisie autoryzowanych serwisow.
Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801191535

Prosimy zaufa¢ kompetencjom producenta. W ten
spos6b mozna zapewni¢, ze naprawy przeprowadzane
beda przez wykwalifikowanych technikéw serwisu,
wyposazonych w oryginalne czesci zamienne.
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A Onemli giivenlik uyarilari

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazi giivenli ve dogru bir bigimde
kullanmaniz miimkiin olacaktir. Daha sonra
kullanilmak tizere veya baska birisinin kullanimi
igin kullanim ve montaj kilavuzunu muhafaza
ediniz.

Bu cihaz, verilen montaj kilavuzundaki
talimatlara uygun sekilde monte edilmelidir.

Ambalaji agildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi
durumunda, cihaz baglantisi yapilmamalidir.

Sadece egitimli bir uzman soket olmadan
cihazlarin baglantisini yapabilir. Yanhs baglant
nedeniyle hasar ortaya ¢cikmasi durumunda
cihaz garanti kapsami diginda kalir.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda
kullanilmak igin tasarlanmigtir. Cihazi sadece
yiyecek ve icecek hazirlamak igin kullaniniz.
Cihaz galigirken dikkatli olunuz. Cihazi sadece
kapali alanlarda kullaniniz.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan
kumanda ile kullaniimak tizere
tasarlanmamistir.

Bu cihaz 8 yasindan kiiglik gocuklar, sinirh
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip
kisiler ve eksik tecriibe veya bilgi sahibi kisiler
tarafindan ancak sorumlu bir kiginin denetimi
altinda olmalari veya kendilerine cihazin
glivenli kullanimi ve ortaya ¢ikabilecek
tehlikeler hakkinda bilgi verilmis olmasi
durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi gocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 8 yasindan biyilik gocuklar denetim
altinda yapabillir.

8 yasindan kiiglik gocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Yangin tehlikesi!

e Sicak sivi yaglar ve kati yaglar kolay alev
alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla
gOzetimsiz sekilde birakilimamalidir. Atesi
asla su ile sondiirmeye calismayiniz. Ocagi
kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir kapak,
yangin battaniyesi veya benzeri bir
malzeme ile dldiriiniiz.
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e Cihaz ¢ok 1sinacaktir, yanici malzemeler
kolayca alev alabilir. Alev alabilecek
nesneleri kesinlikle ( drnegin sprey
kutular, temizlik malzemeleri) cihazin
altinda veya ¢ok yakinlarinda saklamayiniz
ve kullanmayiniz. Cihazin igine veya lizerine
kesinlikle yanici cisimler koymayiniz.

Yanma tehlikesi!

e Caligtirma sirasinda temas edilen yerler
sicak olur. Kesinlikle sicak yerlere
dokunmayiniz. Cocuklari uzak tutunuz.

e Cihaz kapagi kapaliyken igeride 1si olusur.
Cihaz kapagini ancak cihaz soguduktan
sonra kapatiniz. Cihazi kesinlikle kapagi
kapaliyken agmayiniz. Cihaz kapag sicak
tutmak veya sicakligi engellemek igin
kullanilmamahdir.

Elektrik carpma tehlikesi!

e Usuliline aykiri onarnimlar tehlike teskil eder.
Onarimlar, sadece tarafimizdan egitilmis
bir miusteri hizmetleri teknisyeni tarafindan
yapilmalidir. Cihaz arizaliysa elektrik figini
¢ekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Misteri hizmetlerini arayiniz.

e Sicak pargalardaki elektrikli cihaz kablo
izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz
baglanti kablolarini sicak parcalarla
kesinlikle temas ettirmeyiniz.

e geri sizan su elektrik garpmasina neden
olabilir. Yiiksek basingli veya buharli
temizleyici kullanilmamahdir.

e Anzali bir cihaz elektrik carpmasina neden
olabilir. Anizali bir cihazi kesinlikle
agmayiniz. Elektrik fisini gekiniz veya
sigorta kutusundan sigortayi kapatiniz.
Musteri hizmetlerini arayiniz.



Hasar nedenleri

Kizartma ylizeyi saglam ve dayanikli olsa da, lizerinde
iyi bir tavada oldugdu gibi, zamanla kullanim izleri
belirir. Ancak bu durum cihazin kullanimini etkilemez.

Dikkat!

- Kizartma yiizeyinde kertik veya gizikler: Kesinlikle
kizartma ylizeyi lizerinde bigakla kesim yapmayin.
Yiyecekleri gevirmek igin teslimat kapsamindaki
spatulay! kullanin. Spatulalarla kizartma ylizeyine
vurmayin.

- Folyolar ve plastikler: Aliiminyum folyo ve plastik
pisirme ekipmanlari sicak kizartma yiizeyi
lizerinde erirler. Aliminyum folyodan kaplari
kesinlikle kizartma ylizeyinde isitmayin. Kizartma
ylzeyi Gzerine kesinlikle plastikten iretilmis veya
plastik kulpu cisimler koymayin.

Dikkat! Fonksiyon bozuklugu: Cihaz kullaniimadigi
zamanlar kumanda diigmesini daima sifir konumuna
gevirin.

Cevre koruma

Cihazin ambalajini gikarin ve ambalaji gevreyi koruma
kriterlerine uygun sekilde imha edin.

Cevrenin korunmasi kurallarina
uygun imha

B

Bu cihaz, eski elektrikli ve elektronik cihazlar
(WEEE - waste electrical and electronic
equipment) hakkindaki 2012/19/AB sayil
Avrupa Yonetmeligi'ne uygundur. Bu
yonetmelik, eski cihazlarin AB genelinde
gegerli olmak iizere geri alinmalari ve
degerlendirilmeleri icin sartlari
belirlemektedir.

Enerji tasarruf onerileri

® Teppan Yaki'yi sadece istenilen sicakliga
ulagincaya kadar isitin.

® Kigik miktarlari kizartmak igin sadece 6n veya
arka pisirme birimini ¢aligstirma olanagindan
faydalanin.

® Orta kisimda kizartmaya devam ederken, kizartma
ylzeyinin kenar kismini kizartilan yiyecekleri sicak
tutmak igin kullanin.
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Yeni cihaziniz

Bu sayfalarda size yeni cihaziniz tanitilacak ve
aksesuarlar hakkinda bilgi verilecektir.

Teppan Yaki

Kizartma yiizeyi

Pisirme biriminin segimi Sicaklik ayari
Kumanda diigmesi
Sol Sag Gosterge Anlami
- o o Kapali Cihaz KAPALI

) ) Siirekli yanma Cihaz ACIK
’ \ ° #  Yavas yanip sénme Cihaz ACIK, isiniyor
E o) #  Yavas yanip sénme Kalan i1si gdstergesi
o #  Hizliyanip sbnme  Emniyet kapatmasi,

elektrik kesilmesi

3 #  Sirasiyla hizll yanip  Montaj hatasi
sénme

Sag kumanda diigmesiyle 120 - 240 °C arasi sicaklik

ya da ' sicak tutma kademesi segilir. © lgikh halka kapal

° Isikli halk
Sol kumanda diigmesiyle pisirme birimleri segilir: gkl hatka yaniyor

3 Isikli halka yanip soniiyor
— Her iki pigirme birimi devrede
- Sadece 6n pisirme birimi devrede Aksesuarlar
- Sadece arka pisirme birimi devrede

Asagida belirtilen aksesuarlar teslimat kapsamina
dahildir:
Isikli halkadaki gosterge o

Spatula (2) Yemekleri gevirmeye yarar
Kumanda diigmeleri, farkli gésterge olanaklarina sahip
olan i1sikli halkaya sahiptir. Diger aciklamalar igin bkz.

Boltim "Arizalarin giderilmesi”. 6Ze| aksesuarlar

Asagida belirtilen aksesuarlari uzman satig
noktanizdan siparis edebilirsiniz:
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VA 440 010 Paslanmaz gelikten cihaz kapagi

VA 420 000 Yiizeye sifir montajda 400 serisi baska
Vario cihazlarla kombinasyon igin

birlestirme c¢itasi

VA 420 001 Cihaz kapagi/Dengeleme gitasi ile
yizeye sifir montajda 400 serisi bagka
Vario cihazlarla kombinasyon igin

birlestirme c¢itasi

VA 420 010 Ustten bindirilerek montajda 400 serisi
baska Vario cihazlarla kombinasyon igin

birlestirme c¢itasi

VA 420 011 Cihaz kapagi/Dengeleme gitasi ile
Ustten bindirilerek montajda 400 serisi
baska Vario cihazlarla kombinasyon igin

birlestirme c¢itasi

VA 450 400 Cihaz uzatma pargasi 38 cm
Aksesuari sadece belirtildigi gibi kullanin. Uretici,
aksesuarin yanhs kullanimi halinde sorumluluk
lstlenmez.

Kumanda

ilk kullanim dncesi

ilk defa kizartma yapmadan 6nce asagidaki
aciklamalari liitfen dikkate alin:

1 Cihazi ve aksesuarlari iyice temizleyin.

2 Cihaz birkag dakika boyunca 200 °C'de isitin.
Boylece yeni cihazlarda goriilen olasi kokular ve
kirlenmeler giderilir.

Calistirma
Sicaklik kumanda diigmesine basin ve kumanda

digmesini sola veya saga, 120 - 240 °C arasi
istediginiz sicakliga gevirin.

/N

sl T

Isitma alaninin tamamini kullanarak kizartmak
istemiyorsaniz, sol kumanda diigmesiyle sadece 6n
veya arka kismi segebilirsiniz. Sol kumanda diigmesine
basin ve istenilen isitma alani olarak i veya ™ segimini

yapin.

Cihaz 1sindidi siirece sicaklik kumanda diigmesinin
arkasindaki isikli halka yanip s6ner. Ayarlanan
sicakliga ulasildiginda isikli halka siirekli yanar.

Isindiktan sonra spatula veya isiya dayanikh bir firga
(6rnegin silikon firga) yardimiyla kizartma yiizeyine
biraz sivi veya kati yag siiriin ve diizenli sekilde
dagitin. Yiyecekleri tencere veya tava kullanmadan
dogrudan kizartma yiizeyinin lizerine koyun.
Yiyecekleri gevirmek igin teslimat kapsamindaki
spatulalari kullanin.

Kapatma
Kumanda diigmesini O pozisyonuna gevirin.

A Yanma tehlikesi!

Cihaz kapag: kapaliyken igeride 1si olusur. Cihaz
kapagini ancak cihaz soguduktan sonra kapatiniz.
Cihazi kesinlikle kapag! kapaliyken agmayiniz. Cihaz
kapagi sicak tutmak veya sicakligi engellemek igin
kullaniilmamalidir.
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Kalan 1s1 gostergesi

Sag kumanda diigmesinin arkasindaki igikhi halka,
cihaz kapatildiktan sonra tehlikesiz sekilde
dokunabilecek kadar sogumadigi siirece yanar.

Sicak tutma kademesi

Sicak tutma kademesinde pisirdikten sonra
yiyeceklerin sicak kalmalarini saglayabilirsiniz.

Sicaklik kumanda diigmesini % sicak tutma
kademesine getirin. Sol kumanda diigmesiyle ylizeyin
tamamini ya da sadece 6n veya arka kismini
secgebilirsiniz.

/N

sl T

Ayar tablosu

Ayar tablosundaki degerlerde 6nceden isitilmis cihaz
esas alinmistir. Yiyeceklerin tiirli ve durumuna gore

Emniyet kapatmasi

Cihaz, giuvenliginiz i¢in emniyet kapatmasiyla
donatilmistir. Her 1sitma iglemi, bu siire igerisinde
herhangi bir kumanda gerceklesmezse, 4 saat sonra
kapatilir. Isitici, elektrik kesildikten sonra da kapali
kalir. Sicaklik kumanda diigmesinin arkasindaki isikl
halka yanip séner.

Sicaklik kumanda diigmesini O pozisyonuna gevirin.
Ardindan cihazi her zamanki gibi ¢galistirabilirsiniz.

daha gok veya daha az 1s1 gerektiginden, degerler
sadece kilavuz degerlerdir.

Pisirilecek yiyecek Sicakhk

Pisme siiresi Aciklamalar

Et ve kiimes hayvanlari

Sigir biftek, orta (2,5-3 cm) 230- 240 °C 6n

Her tarafindan 2 dk. 6n (")rnegin antrikot, fileto, biftek.

kizartma kizartma yapin Yiizeyden etin suyu ¢iktiginda bif-
180 °C devam 6- 11 dk. kizartmaya tek orta derecede kizarmistir.
kizartma devam edin

Domuz biftek (2 cm) 210-220 °C 15- 18 dk.

Dana snitzel, pane (1,5 cm) 190-200 °C 16 - 20 dk. Pane malzemesinin kurumamasi ve
yanmamasi igin yeterli miktarda yag
kullanin.

Kusbasgl, sigir veya domuz (800-900g) 230-240 °C 6 - 8 dk. Eti iyice dagitin. Etler birbirine deg-

lidir.

Kusbas, tavuk (800 - 900 g) 180-190 °C 10- 12 dk. memelidir

Kiyma (600 g) 230-240 °C 7-8dk.

Kuzu sirti, orta (1,5 - 2,5 cm)
160 °C devam

200 °C 6n kizartma

Her tarafindan 2 dk. 6n
kizartma yapin

kizartma 4 - 6 dk. kizartmaya
devam edin
Hindi biftek (1,5 cm) 200-210 °C 8- 15 dk.
Tavuk cigeri (1 cm) 200-210 °C 3-5dk.
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Pisirilecek yiyecek

Sicaklik

Pisme siiresi

Aciklamalar

Balik ve deniz liriinleri

Balik filetosu (1 cm) 210-220 °C 5-7 dk. (")rnegin levrek, morina bahgi, pan-
(2 cm) 190 - 200 °C 7-10 dk. g:ﬁl;ssum de:EE,aigll.oahgu, fener
(2,5 cm) 180-190 °C 15-17 dk.

Som baligi biftegi (2,5 cm) 180-190 °C 15-17 dk.

(3 cm) 160-170 °C 18- 20 dk.

Ton bahgi biftegi (2,5 - 3 cm) 180-190 °C 17 - 20 dk.

Karides (30'ar g) 190-200 °C 4 -5 dk.

Buyuk tarak (30'ar g) 190-200 °C 8-12 dk.

Sebze

Patlican, dilim halinde (600 g) 180-190 °C 6 - 8 dk. Patlicanlari kizartmadan énce tuzla-
yin ve yaklasik 30 dakika bekletin.
Ardindan kurulayin.

Mantar, dilim halinde (600 g) 230-240 °C 10- 12 dk.

Havug, ince gubuk (600 g) 180-190 °C 8- 10 dk.

Patates, pigmis, dilim halinde (600 g) 200-220 °C 7 -10 dk.

Biber, dilim halinde (600 g) 200-210 °C 4 -6 dk.

Kabak, dilim halinde (600 g) 180-190 °C 8- 10 dk.

Sogan veya pirasa, halka halinde (600 g) 170-190 °C 5-7 dk.

Yumurtal yemekler ve tatlhlar

Sahanda yumurta, girpilmig yumurta (4- 180-190 °C Her tarafindan 4 - 6 dk.

6 yumurta)

Krep (2 -6 adet) 180-190 °C Her tarafindan 1 - 2 dk.

Meyve dilimleri (300 - 400 g) 180-190 °C 5-7dk. Ornegin ananas, elma, mango.
Kizartmak igin sizdiriimis tereyagi
kullanin. Damak zevkinize gore
seker veya balla tatlandirin.

Hindistan cevizli muz (4 yarim muz) 180-190 °C 6 -9 dk.

Garnitiirler ve digerleri

Piring, pisirilmis (500 g) 190-200 °C 5-7 dk.

Dolmalik fistik (300 g) 160 °C 5-7 dk. Sik sik gevirin

Piring makarnasi, pisirilmis (400 g) 200-220 °C 4 -5 dk.

Tofu (300 g) 200-220 °C 3-5dk. Sik sik gevirin

Beyaz ekmek kiipleri / Kruton (100 g) 170 °C 10-12 dk. Basinda sik sik gevirin
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Oneriler ve pratik bilgiler

® Pisirilecek yiyecegi ancak 1sitma g&stergesi
sdndiikten sonra koyun. Ayni husus, iki ayri
hazirlama iglemi esnasinda sicakhgin
yikseltilmesi halinde de gecerlidir.

® Et, tavuk ve balik pargalarini spatula yardimiyla
kizartma ylizeyine bastirin. Liflerin zarar
gormemesi igin et parcalarini ancak kizartma
yizeyinden kolaylikla ¢goziildiklerinde gevirin. Aksi
takdirde sivi disari gikabilir ve pisirilecek gidanin
kurumasina sebep olabilir.

® Sularini gekmemeleri igin et, tavuk ve balik
parcalarinin kizartma esnasinda birbiriyle temas
etmemeleri gerekir.

® Et suyunun disari gikmamasi igin pisirme
oncesinde ve esnasinda ete bigak batirmayin veya
eti kesmeyin.

® Suyunu ve suda ¢6zilir besin maddelerini
kaybetmemek igin et, tavuk eti ve baligi
kizartmadan 6nce tuzlamayin.

® Balik filetolari kizartmadan 6nce una bulanabilir.
Bdylece daha az yapigma gorilir.

® Balik filetosunu miimkiin doldukg¢a sadece bir kez
gevirin. ilk 6nce deri kismini kizartin.

® Sadece 6rnegin rafine bitkisel yaglar veya
sizdirilmis tereyagi gibi yiiksek derecelerde
isitilabilir ve kizartmaya uygun olan sivi ve kati
yaglar kullanin.

® Kizartma ylizeyinin ortasi kenarlardan daha
sicaktir. Ozellikle farkh pisme siireleri ve sicaklik
gereksinimlerine sahip yiyecekleri ayni anda
pisirirken yiyecekleri en iyi sekilde yiizey lizerine
dagitabilirsiniz. Bu hususu yiyecek miktarini
belirlerken de dikkate alin. Gegerli kural:
Pisirilecek yiyecek ne kadar ince olursa, sicaklik o
kadar yliksek ve pisme siiresi o kadar kisa
olmahdir.

® Tek bir isitma alaniyla ¢alisildiginda: Pigsme
tablosunda belirtilen sicaklik araliginin en yiliksek
ayarini segin ya da sicakhgi her iki isitma alaniyla
pisirirken aligkin oldugunuzdan yaklagik 10 °C
yiksek ayarlayin. Belirtilen miktarin yaklasik
olarak yarisini kullanin.

40

Teppan Yaki lizerinde pisirme
ekipmaninin kullanimi

Teppan Yaki'yi pisirme ekipmaniyla yemek pisirmek
igin de kullanabilirsiniz. Diiglik 1s1 gerektiren pisirme
yéntemleri bu amag igin uygundur. Yemekleri pisirme
ylzeyi lizerinde gerekirse ilk 6nce hizli bir sekilde
isitabilir, ardindan Teppan Yaki lizerinde pigsirmeye
devam edebilirsiniz.

Eritmek, buzunu ¢6zmek ve sicak tutmak igin yaklasik
140°C, piring ve tahillari yumusatmak ve kiigiik
miktarlari 1stimak igin yaklagik 160-200° C sicaklik
yeterlidir.

Isiya dayanikli ve kapakli pisirme ekipmanlari kullanin.
Pisirme ekipmanini dikkatle sicak ylizey lizerine
yerlestirin ve paslanmaz celikten gercevenin yanhslikla
cizilmemesine dikkat edin. Pigsirme ekipmani isitilan
ylizeyden daha kiigiik oldugunda bu pisirme
yénteminin enerji agisindan ekonomik bir ydntem
olmadigini litfen unutmayin.

Kizartma alaninin tamamina ihtiyaciniz yoksa, sol
kumanda diigmesiyle sadece 6n veya arka kismi
segebilirsiniz. Pigsirme ekipmanini kaydirarak sizin
uygulamaniz igin ideal sicakhigi bulabilirsiniz.



Temizleme ve bakim

Bu bolimde, cihazinizin en iyi sekilde bakimi ve
temizlenmesi igin &neri ve uyarilar yer almaktadir.

A Elektrik carpmasi tehlikesi!

igeri sizan su elektrik garpmasina neden olabilir.
Yiiksek basingli veya buharl temizleyici
kullanilmamahdir.

A Yanma tehlikesi!

Calistirma sirasinda temas edilen yerler sicak olur.
Kesinlikle sicak yerlere dokunmayiniz. Cocuklari uzak
tutunuz.

A Yanma tehlikesi!

Sicak kizartma ylizeyine su veya buz kiipii koyarken
sigrama ve su buhari gikigi olur. Cihazin lizerine
e@ilmeyiniz. Guvenli bir mesafede durunuz.

Cihazin temizlenmesi

Cihazi her kullanim sonrasi soguduktan sonra
temizleyin. Yanarak yapisan artiklari gitkarmak oldukca
zordur.

Kaba kirleri spatulalar yardimiyla temizleyin.

Daha az su sigramasina ve buhar olusumuna yol agtigi
icin sicak cihazi temizlemek igin kiip buz sudan daha
uygundur.

Bir sonraki kullanimdan 6nce temizleyici madde
artiklarini itinayla giderin.
Sicak cihazin temizlenmesi

1 Cihazi kapatin. En az 15 dakika sogumasini
bekleyin!

2 Kizartma yiizeyine kiip buz veya su (maks. 250 ml)
koyun. Birkag damla bulagik deterjani dékin.
Kirlerin yumusamasini bekleyin.

3 Temizlemeye ancak kalan 1s1 gdstergesi
sondiikten sonra baslayin.
Sogumus cihazin temizlenmesi

1 Kizartma yiizeyine iizerini hafif kaplayacak sekilde
az miktarda sicak su (maks. 250 ml) ve bulasik
deterjani dékin.

2 Kirlerin yumusamasini bekleyin.

3  Kirler ¢oziildiikten sonra temizlemeye baslayin.

iki kizartma islemi arasinda temizleme
1 Cihazi kapatin.

2 4 -5 adet kiip buzu spatulalar yardimiyla sicak
kizartma ylizeyi lizerinde gezdirin.

3 Coziilen kirleri spatulalar yardimiyla temizleyin.

Cihazi tekrar galigtirin. Cihaz ayarlanmig olan
sicakliga tekrar ulasana kadar lizerine yiyecek
koymayin.

Cihaz parcasi/ Onerilen temizlik

Yiizey

Kizartma yiizeyi Yagl artiklari bulasik deterjaniyla gide-

rin.

Asiri kirler igin paslanmaz gelik temizle-
yicimizi (Siparis No. 311413) kullanin.
Boylece kizartma ylizeyi yeniden parlar.

Kizartilan malzemenin tiirine gore
kizartma ylizeyinde beyazimsi lekeler
belirebilir. Limon suyu veya sirkeyle
temizleyin. Ardindan yas bezle iyice
silin. Limon suyu veya sirke paslanmaz
celikten gergeve ile temas etmemelidir.

Kizartma yiizeyi, inatgi kirlere cihaz sogukken grill temiz-

yanarak yapisan leme jelimizi (Siparis No. 463582)

kirler sirlin ve en az 2 saat etkisini gosterme-
sini bekleyin. Asiri kirlerde sabaha
kadar bekleyin. Ardindan iyice durula-
yin ve kurutun. Temizleyicinin ambalaji
lizerinde verilen bilgileri dikkate alin.

Paslanmaz gelik-
ten gergeve

Yumusak, nemli bir bez ve biraz bulagik
deterjani kullanarak temizleyin.

Kumanda diigmesi Yumusak, nemli bir bez ve az miktarda
bulasik deterjaniyla temizleyin. Bez
asiri 1slak olmamalidir.

Bu temizleme maddelerini
kullanmayin

Ovucu veya keskin deterjanlar

Asit igeren deterjanlarin (6rnegin sirke, limon
asidi vs.) gergeveyle temas etmelerini dnleyin.

Klorlu veya asiri alkol igeren deterjanlar
Firin spreyi

Sert, kaziciyr bulasik siingerleri, firgalar veya
ovucu bezler

® Yeni silingerli bezleri kullanmadan énce iyice
ytkayin
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Arizalar - Ne yapmali?

Meydana gelen arizalari gogu kez kendiniz kolaylikla
giderebilirsiniz. Miisteri hizmetlerini aramadan &nce
asagidaki aciklamalari lutfen dikkate alin.

A Elektrik carpma tehlikesi!

Usultune aykiri onarimlar tehlike teskil eder. Onarimlar,
sadece tarafimizdan egitilmis bir misteri hizmetleri
teknisyeni tarafindan yapilmahdir. Cihaz arizaliysa
elektrik fisini gcekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Misteri hizmetlerini arayiniz.

Ariza Olasi sebebi

Coziim

Cihaz isinmiyor. Isikli halkalar hizli yanip  Emniyet kapatmasi: 4 saatten uzun bir Kumanda diigmesini O pozisyonuna gevi-

sdntyor.
medi.

siire boyunca kumanda gergekles-

rin, ardindan gerekirse tekrar ¢aligtirin.

Elektrik kesilmesi: Cihaz, elektrik kesil- Kumanda diigmesini O pozisyonuna gevi-

dikten sonra glivenlik nedenlerinden

otirl kapali kalir.

rin, ardindan gerekirse tekrar ¢aligtirin.

Asiri isinmaya karsi koruyucu tertibat:
Cihaz gok uzun siire en yliksek kade-

mede galistirildi.

Kumanda diigmesini O pozisyonuna gevirin
ve cihazin sogumasini bekleyin.

Cihaz isinmiyor. Isikli halkalar yanmiyor.  Montaj hatasi

Kontrol panosuna giden baglanti kablosu-
nun dogru takili oldugunu kontrol edin. Fig
yerine oturmalidir.

Kizartma ylizeyi ¢calisma sirasinda
bombe yapiyor.

Isinma esnasinda malzeme genisler.

Bu normaldir.

Cihazin kdseleri galigma sirasinda yukari  Ocagin metali 1si nedeniyle genlesir.

dogru hafif kabariyor.

Bu normaldir. Soguduktan sonra kabarma
goriilmez.

Miisteri hizmetleri

Cihazinizin onarilmasi gerektiginde miisteri
hizmetlerimiz memnuniyetle size yardimci olacaktir.
Gereksiz teknisyen ziyaretlerini de dnlemek amaciyla
da her zaman uygun bir ¢6ziim bulmaktayiz.

Telefonla aradiginizda litfen cihazin Griin numarasini
(E No.) ve liretim numarasini (FD No.) bildirin. Bu
numaralari igeren tip etiketi cihazin alt tarafinda yer
almaktadir. Ariza halinde aramakla vakit gegirmemek
igin cihazinizin verilerini ve misteri hizmetleri
departmaninin telefon numarasini buraya
yazabilirsiniz.

E No. FD No.

Misteri hizmetleri ©

Garanti siiresi boyunca da hatali kullanimdan 6tiiru
misteri hizmetleri departmanindan bir teknisyenin
c¢agrilmasinin lcrete tabi oldugunu litfen unutmayin.

Kullanim 6mrii :10 yildir (Uriintin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi i¢in gerekli yedek parca bulundurma
siiresi)
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Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 5533

Ureticinin yeterliligine gtivenin. Onarimlarin cihazinizin
orijinal yedek parcgalarina sahip egitimli servis
teknisyenleri tarafindan yapildigindan emin olunuz.



OCAK Gagn Yonetim Merkezi

NoGa cnranTiIERGEE

BELGESI

+ Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gésterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya bagka bir nedenle midahale edilmemis olmasi sartiyla bittin parcalari dahil olmak tizere
tamamen malzeme, iscilik ve tiretim hatalarina kargi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

 Anzalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yéntemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen
firmamiza aittir.

+ Malin tesliminden sonraki ylikleme bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

+ Belge (izerine tahrifat yapildigl, cihazin lzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi taktirde garanti
gecersizdir.

GARANTI SARTLARI
1- Garanti stiresi malin teslim tarihinden itibaren baglar ve 2 yildir.
2- Malin btiin parcgalari dahil olmak tizere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3- Malin garanti siresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen sire garanti suresine eklenir. Malin tamir stresi en
fazla 30 is glinidir. Bu slre, mala iliskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin saticisi,
bayii, acentasl, temsilciligi, ithalatcisi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar. Sanayii malinin arizasinin
15 isglni icerisinde giderilmemesi halinde imalat¢i veya ithalatgi malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer ézelliklere sahip
baska bir sanayiye malini tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

4- Malin garanti suresi iigerisinde, gerek malzeme ve isgilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, iscilik
masrafi, degistirilen parca bedeli yada baska herhangi bir ad altinda hig bir lcret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5- Tuketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

- Tuketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti stiresi icinde kalmak kaydiyla, bir yil icerisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkl arizalarin dértten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti suresi igerisinde farkl
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsurlarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamay: surekli kilmasi,

- Tamiri igin gereken azami srenin asiimasi,

- Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalat¢isi veya imalatci-Ureticisinden birisinin diizenleyecegi raporla arizanin tamirinin miimkin bulunmadiginin belirlenmesi,
durumlarinda, tiketici malin Ucretsiz degistiriimesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

6- Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.

7- Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar igin Sanayi ve Ticaret Bakanlg, tiiketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel Mudurliigi’'ne basvurulabilir.

Bu belgenin kullaniimasinda; 4077 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak ydrirlige
konulan Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yénetmelik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanhgi Tiketicinin
ve Rekabetin Korunmasi Genel Midurligu tarafindan izin verilmistir.

Bu liriin GAGGENAU icin BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. tarafindan ithal edilmektedir.
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH EV ALETLERI SANAYi ve TICARET A.S. Sanayi ve Ticaret Bakanligi
Cakmak Mah. Balkan Cad. No. 51 Garanti Belgesi

34770 Umraniye/iISTANBUL Belge Numarasi

Tel. : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528 91 88 Belge Onay Tarihi :

GAGGENAU
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Gaggenau Hausgerdte GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

D-81739 Miinchen
www.gaggenau.com

GAGGENAU

9000651290 ru, cs, pl, tr (930228)



	VP 414
	Оглавление 3
	Obsah 13
	Spis treści 22
	İçindekiler 33

	ОглавлениеПравила пользования
	Важные правила техники безопасности 4
	Охрана окружающей среды 5
	Ваш новый прибор 6
	Управление 7
	Таблица настройки 8
	Советы и приемы 10
	Использование тепан-яки с кухонной посудой 10
	Уход и очистка 10
	Неисправности – что делать 12
	Служба сервиса 12

	m Важные правила техники безопасности
	Внимательно прочитайте данное руководство. Оно поможет вам научиться правильно и безопасно пользоваться прибором. Сохраняйте руководс...
	Установка данного прибора должна производиться в соответствии с прилагаемой инструкцией по монтажу.
	Распакуйте и осмотрите прибор. Не подключайте прибор, если он был поврежден во время транспортировки.
	Подключение прибора без штепсельной вилки должен производить только квалифицированный специалист. Повреждения из-за неправильного по...
	Этот прибор предназначен только для домашнего использования. Используйте прибор только для приготовления блюд и напитков. Следите за п...
	Этот прибор не предназначен для использования с внешним таймером или пультом управления.
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка и обслуживание прибора не должны производиться детьми, это допустимо, только если они ст...
	Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и его сетевому проводу.
	Опасность возгорания!
	▯ Горячее растительное масло или жир легко воспламеняются. Не оставляйте без присмотра горячее масло или жир. Никогда не тущите огонь в...
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	m Důležitá bezpečnostní upozornění
	Pečlivě si přečtěte tento návod. Jedině tak můžete svůj spotřebič správně a bezpečně používat. Návod k použití a návod k montáži uschovejte pro pozdější použití nebo pro dalšího majitele.
	Montáž přístroje se musí provádět podle přiloženého návodu k montáži.
	Po vybalení spotřebič zkontrolujte. V případě poškození během přepravy spotřebič nezapojujte.
	Spotřebiče bez zástrčky smí zapojovat pouze oprávněný odborník. Pokud je spotřebič nesprávně zapojený, nemáte v případě škody nárok na záruku.
	Tento spotřebič je určený pouze pro použití v domácnosti a v odpovídajícím prostředí domácnosti. Spotřebič používejte pouze k přípravě pokrmů a nápojů. Spotřebič mějte během provozu pod dozorem. Spotřebič používejte pou...
	Tento spotřebič není určený pro provoz s externím časovým spínačem nebo dálkovým ovládáním.
	Děti od 8 let a osoby s omezenými fyzickými, smyslovými nebo duševními schopnostmi nebo s nedostatkem zkušeností a vědomostí smějí tento spotřebič používat pouze pod dozorem nebo pokud byly seznámeny s bezpečným používáním spot...
	Děti si nesmí se spotřebičem hrát. Čištění a uživatelskou údržbu nesmí provádět děti bez dozoru.
	Nebezpečí požáru!
	▯ Horký olej a tuk se rychle vznítí. Horký olej a tuk nikdy nenechávejte bez dozoru. Nikdy nehaste oheň vodou. Vypněte varnou zónu. Plameny opatrně uduste pokličkou, hasicí deskou a podobně.
	▯ Spotřebič je velmi horký, může dojít ke vznícení hořlavých materiálů. Pod spotřebičem ani v jeho bezprostřední blízkosti nikdy neskladujte nebo nepoužívejte hořlavé předměty (např. spreje, čisticí prostředky). Na spotř...

	Nebezpečí popálení!
	▯ Přístupné součásti jsou při provozu horké. Nikdy se nedotýkejte horkých součástí. Udržujte děti mimo dosah spotřebiče.
	▯ Při zavřeném krytu spotřebiče se hromadí horko. Kryt spotřebiče zavírejte, až když je spotřebič vychladlý. Spotřebič nikdy nezapínejte, když je kryt zavřený. Kryt spotřebiče nikdy nepoužívejte k udržování teploty pokrm...

	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!
	▯ Neodborné opravy jsou nebezpečné. Pokud je spotřebič vadný, vypněte pojistku v pojistkové skříňce. Zavolejte servis. Opravu smí vykonávat výhradně technik zákaznického servisu vyškolený naší společností.
	▯ Kontaktem s horkými součástmi spotřebiče může dojít k roztavení kabelové izolace elektrických spotřebičů. Zabraňte kontaktu přívodních kabelů elektrických spotřebičů s horkými součástmi spotřebiče.
	▯ Pokud by do spotřebiče vnikla vlhkost, může to mít za následek úraz elektrickým proudem. Nepoužívejte vysokotlaký ani parní čistič.
	▯ Vadný spotřebič může způsobit úraz elektrickým proudem. Vadný spotřebič nikdy nezapínejte. Vytáhněte síťovou zástrčku ze zásuvky nebo vypněte pojistku v pojistkové skříňce. Zavolejte servis.

	Příčiny poškození
	Pozor!
	– Škrábance nebo rýhy na pečicí ploše
	– Fólie a plasty
	Pozor!
	Porucha
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	Ovládání
	Před prvním použitím
	Před prvním pečením dodržujte následující pokyny:
	1 Důkladně vyčistěte přístroj a díly příslušenství.
	2 Nechte přístroj několik minut nahřát na 200 °C. Tím se odstraní případný "zápach novoty" a nečistoty.


	Zapnutí
	Vypnutí
	m Nebezpečí popálení!

	Indikátor zbytkového tepla
	Stupeň udržování teploty
	Bezpečnostní vypnutí

	Tabulka nastavení
	Tipy a triky
	Používání Teppan Yaki s nádobím
	Ošetřování a čištění
	m Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!
	m Nebezpečí popálení!
	m Nebezpečí popálení!
	Čištění přístroje
	Čištění teplého přístroje
	1 Vypněte přístroj. Nechte minimálně 15 minut vychladnout!
	2 Na pečicí plochu nalijte vodu (max. 250 ml) nebo dejte kostky ledu. Přidejte malé množství mycího prostředku. Nečistoty nechte odmočit.
	3 S čištěním začněte teprve po zhasnutí indikátoru zbytkového tepla.

	Čištění vychladlého přístroje
	1 Na pečicí plochu nalijte trochu teplé vody (max. 250 ml) a mycího prostředku tak, aby tuto plochu mírně "zakryly".
	2 Nečistoty nechte odmočit.
	3 Po uvolnění znečištění začněte čistit.

	Čištění mezi jednotlivým pečením
	1 Vypněte přístroj.
	2 Po horké pečicí ploše posouvejte obracečkami 4 - 5 kostek ledu.
	3 Uvolněná znečištění odstraňte obracečkami.
	4 Zapněte znovu přístroj. Než začnete pokládat potraviny, počkejte, dokud přístroj opět nedosáhne nastavenou teplotu.


	Nepoužívejte tyto čisticí prostředky
	Poruchy - co dělat?
	m Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!


	Zákaznický servis
	Zákaznický servis O
	Objednávka opravy a poradenství při poruchách
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	m Ważne wskazówki dotyczące bezpieczeństwa
	Należy dokładnie przeczytać niniejszą instrukcję. Zapoznanie się z nią pozwoli na bezpieczne i właściwe użytkowanie urządzenia. Instrukcję obsługi i montażu należy zachować do późniejszego wglądu lub dla kolejnego użytkownika.
	Niniejsze urządzenie powinno być zamontowane zgodnie z załączonymi instrukcjami montażu.
	Po rozpakowaniu należy sprawdzić stan urządzenia. Nie podłączać, jeśli urządzenie zostało uszkodzone podczas transportu.
	Urządzenie bez wtyczki może podłączyć wyłącznie specjalista z odpowiednimi uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje szkód wynikających z niewłaściwego podłączenia.
	Urządzenie jest przeznaczone wyłącznie do użytku domowego. Urządzenia należy używać wyłącznie do przygotowywania potraw i napojów. Nie zostawiać włączonego urządzenia bez nadzoru. Urządzenia używać wyłącznie w zamkniętych pomiesz...
	Urządzenie nie jest przystosowane do pracy z zewnętrznym zegarem sterującym ani z systemem zdalnego sterowania.
	Urządzenie mogą obsługiwać dzieci w wieku powyżej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi zdolnościami fizycznymi, sensorycznymi lub umysłowymi, a także osoby nie posiadające wystarczającego doświadczenia lub wiedzy, jeśli pozostają pod nadzore...
	Dzieci nie mogą bawić się urządzeniem. Czyszczenie i czynności konserwacyjne nie mogą być wykonywane przez dzieci, chyba że mają one ukończone 8 lat i są nadzorowane przez osobę dorosłą.
	Dzieciom poniżej 8 roku życia nie należy pozwalać na zbliżanie się do urządzenia ani przewodu przyłączeniowego.
	Niebezpieczeństwo pożaru!
	▯ Gorący olej lub tłuszcz może szybko zapalić się. Nigdy nie pozostawiać rozgrzanego tłuszczu lub oleju bez nadzoru. Nigdy nie gasić ognia wodą. Wyłączyć pole grzejne. Ostrożnie stłumić ogień używając pokrywki, koca gaśniczego lu...
	▯ Urządzenie może być bardzo gorące, łatwopalne materiały mogą się zapalić. Nigdy nie przechowywać pod urządzeniem ani w bezpośrednim sąsiedztwie oraz nie używać w pobliżu urządzenia łatwopalnych przedmiotów i substancji (np. spr...

	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	▯ Dostępne elementy nagrzewają się podczas eksploatacji. Nie dotykać gorących elementów. Nie zezwalać dzieciom na zbliżanie się.
	▯ Jeśli urządzenie jest przykryte pokrywą, może dojść do przegrzania urządzenia. Pokrywę nakładać dopiero, gdy urządzenie ostygnie. Nigdy nie włączać urządzenia przykrytego pokrywą. Pokrywy urządzenia nie używać do utrzymywania c...

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	▯ Nieprawidłowo przeprowadzone naprawy stanowią poważne zagrożenie.Naprawy mogą być wykonywane wyłącznie przez wykwalifikowanych techników serwisu.Jeśli urządzenie jest uszkodzone, należy wyciągnąć wtyczkę z gniazda lub wyłączyć ...
	▯ Izolacja przewodu urządzenia elektrycznego może się stopić na gorących częściach urządzenia. W żadnym wypadku nie może dojść do kontaktu przewodu przyłączeniowego z gorącymi częściami urządzenia.
	▯ Wnikająca wilgoć może spowodować porażenie prądem. Nie używać myjek wysokociśnieniowych ani parowych.
	▯ Uszkodzone urządzenie może prowadzić do porażenia prądem. Nigdy nie włączać uszkodzonego urządzenia. Wyciągnąć wtyczkę z gniazda lub wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwać serwis.

	Przyczyny uszkodzeń
	Uwaga!
	– Zarysowania bądź karby na powierzchni do smażenia
	– Folie i tworzywa sztuczne
	Uwaga!
	Zakłócenie działania
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	Obsługa
	Przed pierwszym użyciem
	Przed pierwszym smażeniem należy zwrócić uwagę na następujące wskazówki:
	1 Urządzenie i wyposażenie dodatkowe porządnie wyczyścić.
	2 Urządzenie ogrzewać przez kilka minut do uzyskania temperatury 200 °C. Dzięki temu usunie się ewentualne nieprzyjemne zapachy i zanieczyszczenia.


	Włączanie
	Wyłączanie
	m Niebezpieczeństwo poparzenia!

	Wskaźnik ciepła resztkowego
	Poziom utrzymywania w cieple
	Wyłączanie bezpieczeństwa

	Tabela ustawień
	Wskazówki i porady
	Stosowanie Teppan Yaki z naczyniami kuchennymi
	Czyszczenie i konserwacja
	m Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	m Niebezpieczeństwo poparzenia!
	m Niebezpieczeństwo poparzenia!
	Czyszczenie urządzenia
	Czyszczenie ciepłego urządzenia
	1 Wyłączyć urządzenie. Pozostawić na 15 minut do ochłodzenia!
	2 Na powierzchni do smażenia położyć kostki lodu lub wodę (maks. 250 ml). Dodać kilka kropel płynu do mycia naczyń. Uporczywe zabrudzenia namoczyć.
	3 Rozpoczynać czyszczenie dopiero po wygaśnięciu wskaźnika ciepła resztkowego.

	Czyszczenie ochłodzonego urządzenia
	1 Na powierzchnię do smażenia nalać tyle ciepłej wody (maks. 250 ml), aby ją lekko pokryć.
	2 Uporczywe zabrudzenia namoczyć.
	3 Po zmiękczeniu zanieczyszczeń można rozpocząć czyszczenie.

	Czyszczenie pomiędzy dwoma etapami smażenia
	1 Wyłączyć urządzenie.
	2 Położyć na powierzchni do smażenia 4 –5 kostek lodu na przesuwając je łopatkami.
	3 Rozmiękczone zanieczyszczenia usunąć za pomocą łopatek.
	4 Włączyć ponownie urządzenie. Ustawiać potrawy dopiero po osiągnięciu ustawionej temperatury przez urządzenie.


	Nie używać podanych środków do czyszczenia
	Jak postępować w wypadku usterek?
	m Niebezpieczeństwo porażenia prądem!


	Serwis
	Serwis O
	Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
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	m Önemli güvenlik uyarıları
	Bu kılavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu şekilde cihazı güvenli ve doğru bir biçimde kullanmanız mümkün olacaktır. Daha sonra kullanılmak üzere veya başka birisinin kullanımı için kullanım ve montaj kılavuzunu muhafaza ediniz.
	Bu cihaz, verilen montaj kılavuzundaki talimatlara uygun şekilde monte edilmelidir.
	Ambalajı açıldıktan sonra cihaz kontrol edilmelidir. Bir nakliye hasarı olması durumunda, cihaz bağlantısı yapılmamalıdır.
	Sadece eğitimli bir uzman soket olmadan cihazların bağlantısını yapabilir. Yanlış bağlantı nedeniyle hasar ortaya çıkması durumunda cihaz garanti kapsamı dışında kalır.
	Bu cihaz sadece evde ve ev ortamında kullanılmak için tasarlanmıştır. Cihazı sadece yiyecek ve içecek hazırlamak için kullanınız. Cihaz çalışırken dikkatli olunuz. Cihazı sadece kapalı alanlarda kullanınız.
	Bu cihaz harici bir zamanlayıcı veya uzaktan kumanda ile kullanılmak üzere tasarlanmamıştır.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 8 yaşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.
	Yangın tehlikesi!
	▯ Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar kolay alev alırlar. Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar asla gözetimsiz şekilde bırakılmamalıdır. Ateşi asla su ile söndürmeye çalışmayınız. Ocağı kapatınız. Alevleri dikkatlice bir kap...
	▯ Cihaz çok ısınacaktır, yanıcı malzemeler kolayca alev alabilir. Alev alabilecek nesneleri kesinlikle ( örneğin sprey kutuları, temizlik malzemeleri) cihazın altında veya çok yakınlarında saklamayınız ve kullanmayınız. Cihazın i...

	Yanma tehlikesi!
	▯ Çalıştırma sırasında temas edilen yerler sıcak olur. Kesinlikle sıcak yerlere dokunmayınız. Çocukları uzak tutunuz.
	▯ Cihaz kapağı kapalıyken içeride ısı oluşur. Cihaz kapağını ancak cihaz soğuduktan sonra kapatınız. Cihazı kesinlikle kapağı kapalıyken açmayınız. Cihaz kapağı sıcak tutmak veya sıcaklığı engellemek için kullanılmamal...

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	▯ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar, sadece tarafımızdan eğitilmiş bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yapılmalıdır. Cihaz arızalıysa elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapa...
	▯ Sıcak parçalardaki elektrikli cihaz kablo izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz bağlantı kablolarını sıcak parçalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.
	▯ İçeri sızan su elektrik çarpmasına neden olabilir. Yüksek basınçlı veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.
	▯ Arızalı bir cihaz elektrik çarpmasına neden olabilir. Arızalı bir cihazı kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.

	Hasar nedenleri
	Dikkat!
	– Kızartma yüzeyinde kertik veya çizikler
	– Folyolar ve plastikler
	Dikkat!
	Fonksiyon bozukluğu
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	Kumanda
	İlk kullanım öncesi
	İlk defa kızartma yapmadan önce aşağıdaki açıklamaları lütfen dikkate alın:
	1 Cihazı ve aksesuarları iyice temizleyin.
	2 Cihazı birkaç dakika boyunca 200 °C'de ısıtın. Böylece yeni cihazlarda görülen olası kokular ve kirlenmeler giderilir.


	Çalıştırma
	Kapatma
	m Yanma tehlikesi!

	Kalan ısı göstergesi
	Sıcak tutma kademesi
	Emniyet kapatması

	Ayar tablosu
	Öneriler ve pratik bilgiler
	Teppan Yaki üzerinde pişirme ekipmanının kullanımı
	Temizleme ve bakım
	m Elektrik çarpması tehlikesi!
	m Yanma tehlikesi!
	m Yanma tehlikesi!
	Cihazın temizlenmesi
	Sıcak cihazın temizlenmesi
	1 Cihazı kapatın. En az 15 dakika soğumasını bekleyin!
	2 Kızartma yüzeyine küp buz veya su (maks. 250 ml) koyun. Birkaç damla bulaşık deterjanı dökün. Kirlerin yumuşamasını bekleyin.
	3 Temizlemeye ancak kalan ısı göstergesi söndükten sonra başlayın.

	Soğumuş cihazın temizlenmesi
	1 Kızartma yüzeyine üzerini hafif kaplayacak şekilde az miktarda sıcak su (maks. 250 ml) ve bulaşık deterjanı dökün.
	2 Kirlerin yumuşamasını bekleyin.
	3 Kirler çözüldükten sonra temizlemeye başlayın.

	İki kızartma işlemi arasında temizleme
	1 Cihazı kapatın.
	2 4 - 5 adet küp buzu spatulalar yardımıyla sıcak kızartma yüzeyi üzerinde gezdirin.
	3 Çözülen kirleri spatulalar yardımıyla temizleyin.
	4 Cihazı tekrar çalıştırın. Cihaz ayarlanmış olan sıcaklığa tekrar ulaşana kadar üzerine yiyecek koymayın.


	Bu temizleme maddelerini kullanmayın
	Arızalar - Ne yapmalı?
	m Elektrik çarpma tehlikesi!


	Müşteri hizmetleri
	Müşteri hizmetleri O
	Arızalarda onarım siparişi ve danışma
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